
 

Angabe von Allergenen: 1 Glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3 mit Ei  4 Fisch  5 Milcherzeugnis  6 mit Schalenfrucht   7 Sellerie  8 Sesamsamen 

 
Masala – The Indian Flavour 

 

  

Suppen 
 
1. Dal Soup (Linsensuppe)   3,50 
2. Gemüse Curry Cream 5 7   3,50 
3. Chicken Soup 5 7    3,90 
4. Tomatensuppe 5    3,50 

 
Salate 
 
5. Gemischter Salat 6 8   3,50 
6. Masala Special Salat 6 8   6,90 
 Gemischter Salat mit Chicken-Tikka Stücken 

 

Vorspeisen 
 
7. Pakora     3,90 
 frittiertes Gemüse im Kichererbsenteig 

8. Chicken Pakora    5,50 
mariniertes Hähnchenbrustfilet im Kichererbsenteig 

9. Fisch Pakora 4    5,50 
 mariniertes Fischfilet im Kichererbsenteig 

10. Samosa 1    3,90 
Teigtaschen - gefüllt mit Kartoffeln und Erbsen 

11. Lamm Samosa 1    4,10 
 Teigtaschen - gefüllt mit Lammhackfleisch- 

 
Alle Vorspeisen werden mit kleinem Salat als Beilage und 
verschiedenen Saucen serviert. 

 
Hauptgerichte 
 
14. Butter Chicken 5    8,50 
 Hähnchenbrustfilet in milder Butter-Curry Sauce 

15. Chicken Masala Special 3 5 6  8,90 
mariniertes Hähnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemüse 
in milder Curry- Cashew Sauce 

16. Chicken Jalfrezi 5   8,40 
Hähnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemüse in milder 
Tomaten-Curry Sauce 

17. Chicken Tikka Masala 3 5   7,90 
mariniertes Hähnchenbrustfilet in milder Curry Sauce 

 

 

18. Lamm Masala Special 5   9,50 
mariniertes Lammfilet mit verschiedenem Gemüse in einer 
Mischung aus 21 Gewürzen in roter Curry Sauce 

19. Lamm Mughlai  5 6   8,50 
Lammfleisch – zubereitet nach altindischer Art mit 
verschiedenem Gemüse und Cashew-Nüssen in einer Curry-
Sahne Sauce 

20. Lamm Bhuna 5    8,10 
Lammfleisch mit verschiedenem Gemüse in einer Joghurt-
Pfeffer Sauce 

 
21. Fisch Masala Special 4 5   8,60 

Fischfilet mit verschiedenem Gemüse in pikanter Curry-
Kokos Sauce 

22. Scampi Maharaja 2 5               11,40 
marinierte Scampi in milder Ingwer-Limonen Sauce nach 
altindischer Art 

 
23. Dal Makhni 5    6,90 
 gelbe Linsen mit feinen Gewürzen und Butter 

24. Mixed Dal    7,40 
9 verschiedene Linsensorten – zubereitet nach 
ayurvedischer Art 

25. Paneer Tikka Masala 5   7,90 
Indischer Käse mit verschiedenem Gemüse in roter Curry-
Cream Sauce 

26. Aubergine-Kartoffel Curry  7,50 
 zubereitet nach ayurvedischer Art 

27. Navrattan Gemüsecurry 5  8,50 
9 verschiedene Gemüse- und Obstsorten in einer leicht 
gelben Curry Sauce 

 
28. Vegetarische Biryani   6,90 
 gebratener Reis mit verschiedenem Gemüse 

29. Chicken Biryani    7,40 
 gebratener Reis mit Hähnchenbrustfilet 

30. Lamm Biryani    8,10 
 gebratener Reis mit Lammfilet 

 
 
Alle Hauptgerichte werden mit Reis serviert. Wahlweise ohne Nüsse, 
Mandeln und Sesam / auf Wunsch können die Gerichte auch 
laktosefrei und ohne Milcherzeugnisse zubereitet werden! 
 
Bitte sprechen Sie uns hierzu an. 

 
 

Beilagen 
31. Chapati 1    1,00 
32. Raita 5     1,90 
33. Papadam    1,00 
34. Reis     1,20 
35. Naan 1     1,50 
 

Dessert 
 
36. Kheer 5     2,90 
 Indischer Milchreis 

37. Gulab Jamun 5    2,90 
 

Getränke* 
 
Cola – Fanta – Mezzo Mix   1,50 
Fritz-Cola – Fritz-Limo    2,00 
Mango Lassi 5     2,50 
Kräuter Lassi 5     2,30 
Volvic      1,50 
Apfel-/Rhabarberschorle   2,00 
Bionade      2,00 
Chai (indischer Tee) 5    1,70 
 
Indisches Bier     2,00 
Warsteiner     2,00 
Beck’s      1,60 
Holsten        1,60 
Jever      1,60 
-sowie weitere Getränke- 

 
 
Täglich wechselnder Mittagstisch mit zwei verschiedenen Gerichten 
zur Auswahl sowie einem gemischten Mittagstisch in der Zeit von 
Montag – Freitag 11:30 – 16:00 Uhr 
 
Unser Mittagsangebot entnehmen Sie der Tafel rechts neben dem 
Eingang oder in unserem Haus. 
 
 
*Preise für Getränke zum Mitnehmen 
Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung. 
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