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CLUB ENOGASTRONOMICO

Selezione Birra alla sping

@lnerlquuell

(Repubblica Cecn) St earatterizza per wn amaro molto Lintenso e per una fermentazione tnterrotta che
lascia una cospieua quantita di zucchert restoud,

(L bilanciamento tra zuccheri ed amaro di a questa bivva Le sue peculiart e uniche caratteristiche
organolettiche.

ntenso arowea di Luppolo della varieta plic pregiata (SAAZ).

Pilsner Urquell ¢ La sola Legittbmata a chiamarst Pilsner,

PILSNER URRUELL Pils

Gradazione alcolica 4,4°
Plecola 30 ¢l € 3,50

Media 50 cl e, 5,00

L‘ul DE,

PFRIYE

GOLDEN PRIDE Strong Ale

(Inghtlterra) € una birea inglese dallo stile Ale. Ramata, dal gusto di walto leggermente tostato;
definita come “il cognac delle birre” & wna bivra assolutamente speciale, tra le wmigliori della casa

Fuller’s.

Gradazione aleolica g,0°
/> Plnta ¢l 0,28 e. 3,50

1 Pinta ¢l 0,56 e. 6,00
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St Benoi

St BENOLT Tr'LpLe

(Beloio) splendida birva della tradizione delle birve d'abbazia. Colove biondo pallido, leggermente
velato, schiuma abbondante, cremosa e persistente.

Al naso st apre con aromd floveall e di frutta, il tutto fresco e asciutto.

Corpo sorprendentemente Lleggero nonostante il grado aleolico, asciutto e fresco, wmolto frizzante, che
lascia il palato pulito,

Buono il gusto appena accennato di malto e L'ascluttezza generale, Finisce lunga ed equilibrata,

aradazione alcolica ,0°

Plecola cl 20 €. 4,00

Media cl 50 e. 6,00

tﬁj—-;w 4
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St BENOIT Ambree
(Belgio) Ambrata ad alta fermentazione, dal sapore amaro con tonaliti di Luppolo & un profumo
persistente al palato,

Ogot rimane ancora tra gli ultbml birdficl artiglanale di bivra ad alta fermentazione.

La note fruttate derivant dalla sua alta fermentazione st fondono armontosamente con la nota
dominante di liquirizia e caramello.

(L retrogusto amaro & i prodotto di una complessa alehimia tra waltl particolari e luppoll pregiati che
conferiscono una nota tipiea di cloceolato,

Gradazione aleolica 5,9°

Piccolacl 30 €. 4,00

Media el 50 €. 6,00



Selezione bira in Bottiglia

LEFFE Blonde

(BELGIO) Lesperienza millenaria e la combinazione di wmalto chiavo, acqua, luppolo e Lievito
conferiscono i suo gusto sottile e il suo colore dorato,Sentorl di vaniglia e chiodl di garofano
infondono La birra con un sapore ancorn plic morbido, che st esprivue permettendo allo stesso tempo
L'essenza morbloa e fresea di questa,

Ggradazione alcolica &,&°

ol 75 €. 850

LEFFE Rituel

(BELGIO) Prodotta secondo regole antichissime, st presenta nel suo nobile colore ramato, ha un gusto
pronunciato, grazie alla sua composizione ricea di luppolo, caratterizzato dall'equilibrio tra aromi e
spezie, tra Lamaro e il fruttato,. Grazie al swo elevato contenuto o’aleool, & La piie alta ol tutta La
gamma Leffe.

qradazione aleolica 9,00

ol 75 €. 250

LEFFE Rouge

(BELGIO) Glallo ambrato con schiuma diseretamente densa e persistente aroma tntenso di wmalto con
wote ol caff2 tostato e ol agrumi canditl, Lo stile d'abbazia oi questa Leffe Rouge & uno del pise anticht
e blasonatt del wmondo, Leffe Rouge & wna bivra che sprizza vitalith.

Gradazione aleolica &,6°

ol #5 e 850



(Scozia) Bira Scozzese strong Lager, dal colore chiaro e dal gusto forte, con una gradazione aleolica
pari a 9%.
Decisa e ad alto grado di placere, ben equilibrata nelle sue componenti. Sipresenta di colore giallo
ramato e produce unl schiuma scarsa e poco persistente.

qradazione aleolica 9,0 °

cl 33 €, 3,50

CERES Super Strong Lager (dopplo malto chiara)

(Danimarcn) Birra gusto orientato al malto e da wun'articolata ricchezza retrolfattiva, in cul st
riconoscono sentori di frutta secea. (n bocea & di weedia corpositd, con gli aromt iniziall di malto che
lasciano spazio rapidamente alla forza aleolica e ai tonl amarognoll pronunciati.

Gradazione aleolica 7,7

el 23 €. 3,50

BREWDOG Dead Pony Club Session tpa

(Scozin) € wnan sesslon IPA poco aleolica, profumatissivma, dal finale amaro.La bivra st presentn di
uno splendioo colore ambrato, abbastanza Limpida, con un cappello di schiwma fine color ocra
mediamente persistente. Al naso & un tnevitabile trionfo di agrumi, frutta tropieale, visto Vutilizzo di
Luppoll americant. il corpo & esile, la frizzantezza woderata e UL finale amaro,

qradazione aleolica =,2°

el 33 €. 4,50
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BREWDOG Clockwork Tangerine Session tpa

(Scozia) Clockwork Tangerine & una birva in stile Session IPA realizzata con infusione di agrumdi.
pal colove dorato, presenta al naso ed al palato sentori di agrumi e mandarino insitewme a note di Lime e
poepelmo. Placevolmente amara al palato, La delicata base wmaltata ne ammorbidisce La bevuta.

Rinfrescante e bevering.

Ggradazione alcolica 4,5 °
cl 33 €. 4,50

Alhambra )
ALHAMBRA RILserva Rossa

(Spagna) Alhambra Reserva Roja, & una bivra dopplo malto intensa, dal colore rossicelo, ispirata alle
ricette delle bock tradizionall, Sotto la sua intensitar st nascondono una sottigliezza e una delicatezza

che risultano straovdinarie al palato: & una birva che richiede tevpo per essere davvero apprezzata in
ogni sua sfumatra, Una relnterpretazione unica della tradizione centroeuropen dal carattere
spagwolo.

Gradazione aleolica #,2°
el 33 €. 3,50

ALHAMBRA Resernva 1925 Lager

(Spagna) €' una birva artigianale di qualith superiore realizzata seguendo il wetodo tradizionale,
Viene preparata con acqua purissima secondo un'antica ricetta appartenente alla cittd di qranada nel

sudl della Spagna.

Gradazione aleolica &,4°
el 23 €. 3,50



(CHNUSA Lager Now filtrata

(ttalia) Ambrata, non filtrata un gusto rotondo, regala delicate sensazioni erbacee e note di frutta
glalla e albicocea, che accompagnano un piacevole, fragrante ricordo di crosta di pane. A renderla
unica L'assenza del trattamento di filtrazione: a fine processo, tnvece di esseve filtrata, viene lasciata
decantare naturalmente nel tint di fermentazione.

qgradazione alcolica 5,0°

el 33 €. 3,50

KOZEL Park lager scura

(Repubblica Ceca)una fantastica bira scura (‘cerny”) dalla bassa gradazione aleolica e dal gusto
pleno, maltato, mintimamente Luppolata.

&' costitulta da 4 diversi tipl di walto per un colore unico, caratterizzata dal dolee gusto di caramello
perfettamente bilanciato dall'amarezza del profumato Luppolo,

A differenza di altre birre scure e pesanti, & molto bevibile. Per questo & La lager scura piie bevuta al
mondo e la secondn birva scurn pli famosa a Livello wmondiale dopo Guinness,

Ggradazione aleolica =2,2°

cl =3 e. 3,50

KOZEL Premivwm Lager blonde

(Repubblica Cecn) Una Premivm della tradizione Ceen dal gusto ricco e bilanciato e un delicato aroma
di malto e Luppolo. Prodotta con doppia decozione secondo il weetodo tradizionale deil wastri bivval Cechl.
Una puro malto, che nasce dalla saplente wmiscela di 3 waltl selezionati e L'uso del Lluppolo Czech noble,
che le conferiscono un aroma e un gusto unico.

Gradazione aleolica 4,2°

cl 33 €. 3,50



VIKING Strong Blonda Strong

(Germania) Sttratta di wna nuova birva, La Viking stong blonde. € una delle bivre piic forte del
mondlo, @ quanto pare: ha titolo alcolowmetrico, ciot gradazione aleolica, di 12% ~ wentre Le birre
normall vamno dal 4 al 10%.

Ggraoazione alcolica 12°

cl 50 €. 5,00

HEINEKEN Lager

(OLANDA) Helneken & una lager blonda dat riflesst doratt, prodotto con L'aggiunta di Lievito A. un
dettaglio esclusivo di Helneken che dona a questa birra il gusto riceo e e note leggermente fruttate.

aradazione aleolica 5,0°

cl == €.3,50

BANDIDOS - SWEET CHILI* & pz €. 4,50
(100% Petto DL Pollo, AWoltl n Un'uniea Gustosissima Panatura “Sweet Chill”)

ARANCINO * 4Pz €350
( Plselll, prosciutto cotto, mozzarella, sugo di powmodoro)



ARANCING ALLA MATRICIANA (produzione della casa) 4pz € 4,00
(Riso, powmodoro, odori, guanciale ¢ pecorino)

FRITTATINA CLASSICA (produzione della casa) 1pz  €.3,00
(Bucatino, besciawella, provola, sale, pepe, pancetta affumicata)

FRITTATINA ALLA NERANO (produzione della casa) 1pz  €.3,00
(Bucatino, besciawmella, provola, sale, pepe, pancetta affumicata, zucchine, Provolone del Monaco)
FRITTATINA PASTA E PATATE (produzione della casa) 1pz  €.3,00
(Pasta wiista, provola, patate, sale, pepe,)

FRITTATINA CACIO € PEPE (produzione della casa) 1pz €.3,00
(Bucatini, formagoio pecorino sardo, sale, pepe, olio)

CROCCHE FARCITI (produziowe della casa) 3Pz €, 4,00
(‘provola, patate, sale, pepe,prezzemolo)

PATATE FRITTE* €.3,00
CHIPS CACIO E PEPE* €. 4,00
CHIPS CLASSICA* €.3,00
RINGS “ANELLLI DI CIPOLLA* 8pz € 4,00
DIPPERS, BACON, CHEDDAR® €. 4,50
DIPPERS CLASSICA* €.3,50
PEPITE DI POLLO, CHEDDAR, POLVERE DEL DIAVOLO* 6Pz €.4,50

(100 Petto DL Pollo, AWoLLL I Un'unica panatura)

PEPITE DI POLLO * 6Pz €350
(100% Petto DL Pollo, Avvoltl i Ln'unien panatura)

FRITTO MISTO DEL BIRRATTIERE (consigliato 2 persone) €. 20,00
(Patatine, pepite di pollo, anelll di cipolla, crocehe farciti, 2 frittatine di pasta,arancini
all'amatriciana, bandiois sweet chill, wurstel a stella, dippers.)

SFIZIo €. 4,00
(Patate, wurstel, sale, pepe)

SFIZI0O DPEL BIRRATTIERE €. 5,50
(Patate, wurstel, provola, funght porcini, sale, pepe)

SBRICIOLATA e. 5,50
(Dippers, salclecia sbriciolata, provola affumicata, polvere del diavolo,pepe)

* (Prodotto congelato all’origine)



Taglieri

TAGLIERE DEL BIRRATTIERE €.13,00
(PROSCIATTO CRUDD, SALAME NAPOLI, MORTADELLA CON PISTACCHIO, SPECK ALTO
ADIGE, SPIANATA CALABRA PICCANTE, PANCETTA DEL CONTADINO, BOCCONCINI DI
BUFALA CAMPANA, FORMAGGIO VARIEGATO MISTO SAPORI , MIELE, BRUSCHETTA CON
POMODORINI, TARALLINI)

MADE IN SUD  (consigliato 2 persone) €.25,00
(PROSCIUTTO CRUDO, SALAME NAPOLI, MORTADELLA CON PISTACCHIO, SPECK ALTO
ADIGE, SPIANATA CALABRA, PANCETTA DEL CONTADINO, FORMAGGIO VARIEGATO
MISTO SAPORI, MIELE, BOCCONCINI Dl BUFALA CAMPANA , TERRINA PARMIGIANA DI
MELANZANE, BRUSCHETTE CON POMODORINI, TARALLINI )

TAGLIERE DELLO SBRODOLONE (consigliato X 4 persone) €. 45,00
(PROSCIUTTO CRUDO, SALAME NAPOLI, MORTADELLA CON PISTACCHIO, SPECK ALTO
ADIGE, SPIANATA CALABRA, PANCETTA DEL CONTADING, FORMAGGIO VARIEGATO MISTO
SAPORI , MIELE, ZIZZONA DI BUFALA CAMPANA (500 Gr), TERRINA PARMIGIANA DI
MEBLANZANE, BRUSCHETTE CON POMODORINI, MIELE, TARALLINI)

LA BIANCA DEI BIRRATTIERI (consigliato X 2 persone) €.16,00
(Z1ZZONA D BUFALA CAMPANA (500 gr), BRUSCHETTE CON POMODORINI, TERRINA
PARMIGIANA DI MELANZANE, TARALUINI )

LA BIANCA E CRUDO  (consigliato X 2 persone) €. 25,00
(ZI1ZZONA DL BUFALA CAMPANA (500 gr), PROSCIUTTO CRUPO, BRUSCHETTE CON
POMODORINI, TERRINA PARMIGIANA DI MELANZANE, TARALUINI )

Speazmz td

Pereee e

PRIMI PIATTI




PASTA CACIO EPEPE  (minlmo 2 porzioni) cad. €. #50
(SPEGHETTONI TRAFILATL IN BRONZO, FORMAGGIO PECORIND SARDO, OLIO EXTRA
VERGINE, PEPE)

PAPPARDELLE FURGH! PORCINI/SALSICCIA  (minimo 2 porziont) cad. €. 850
(PAPPARDELLE TRAFILATI IN BRONZO, FUNGHI PORCINI, SALSICCIA SBRICIOLATA,
GRANA PADANA, OLIO EXTRA VERGINE,POMODORINIL, PEPE)

'O SCARPARIELLO (minimo 2 porziont) cad. €. #,50
(PACCHERI TRAFILATI IN BRONZ O, FORMAGGIO PECORING SARDO, OLIO
EXTRAVERGINE,PEPE,GRANAPADANO,PEPERONCING, POMODORINL AGLIO,
BASILICO,SALE)

RAVIOU FURGHT PORCINI E SALSICCIA  (minlmo 2 porziont) cad. €.9,50

(RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA, FUNGH! PORCINI, SALSICCIA SBRICIOLATA, FONDUTA DI
GRANA PADANO, OLIO EXTRA VERGINE, PEPE,PREZZEMOLO)

FAGIOULI ALLA MESSICANA cad. €.#,00

(FAGIOLI, SALSICCIA, PANCETTA DEL CONTADINO,GOCCE DEL DIAVOLO,CROSTINI DI PANE
CASERECCIO)

Panini

TIBRERIO €. 8,00
(PORCHETTA ARTIGIANALE DI MONTAGNA, PROVOLA Dl AGEROLA , FUNGHH
PORCINLINSALATA)

CICERONE €.10,50
(HAMBURGER DI SCOTTONA 200 &y,, PROSCIUTTO CRUDO, MOZ ZARELLA DI BUFALA,
POMODORI DI SORRENTO, INSALATA, OLIO E.V.0)

CLEOPATRA €.14,00
(POPPIO (2) HAMBURGER DI SCOTTONA 200 Gy., PROSCIKTTO CRUPO, MOZ ZARELLA Dl
BUFALA, POMODORI Dl SORRENTO, INSALATA, OLIO B,V,0, KETCHUP ,MAIONESE)

OTTAVIANO €. #50
(SALSICCIA ,PROVOLA Bl AGEROLA , SPECK ALTO ADIGE, INSALATA ,POMODORI! Bl
SORRENTO)

NERONE €. 8,00
(PORCHETTA D'ARICCIA, PROVOLA Bl AGEROLA , MELANZANE GRIGUIATE, BACON,
INSALATA, SENAPE)



AUGUSTO €. 9,50
(HAMBURGER DI SCOTTONA 200 Gy, PROVOLA Dl AGEROLA, PATATE AL FORNO
AROMATIZZATE)

ANNIRBALE e. 8,50
(SALSICCIA NAPOLI, PHHILADELFHIA, POMODOR! DI SORRENTO,CIPOLLA CRUDA,
PROSCIUTTO CRUDO, MAIONESE, INSALATA)

CORNELIA €. 8,00
(PULLED PORK, CIPOLLA CARAMELLATA ,CHEDDAR, POMODORI DI SORRENTO, INSALATA
CROCCANTE)

CALIGOLA €. 8,50
(PULLED PORK, PROVOLA Dl AGEROLA , MELANZANE ALLA GRIGUIA ,CROCCANTE
BACON, INSALATA CROCCANTE, TABASCO)

TITO €. #,50
(PROVOLA DI AGEROLA, BROCCOLI SCOPPIETTATI, SALSICCIA ALLA BRACE)

Saltimbocea

CAPRI €. 6,50
(PROSCIUTTO CRUDO, MOZ ZARELLA DI BUFALA, FUNGH CHAMPIGNON)

ISCHIA e. 5,50
(MORTADELLA, MELANZANE ARROSTITE, PROVOLA Dl AGEROLA, GRANELLA Dl
PISTACCHID)

PROCIDA €. 6,00
(SPECK ALTO ADIGE, PROVOLA Dl AGEROLA, MISTO FUNGHI)

STROMRBROLUI €. #,50
(PROSCIUTTO CRUPO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODPORINI, RUCOLA, SCAGLIE D
GRANA PADANO)

NISIDA €. 6,50
(PANCETTA DEL CONTADING, PROVOLA Bl AGERDOLA , FUNGH! PORCINI, PEPE)

ELBA €. 6,00
(SPIANATA CALABRA, PROVOLA Bl AGERDLA , FUNGH! CHAMPIGNON TRIFOLATT)

POSITANO e. #,00
(PROVOLA DI AGEROLA, BROCCOLI E SALSICCIA ALLA BRACE)



€. 6,00

AMALFI
(SALSICCIA ALLA BRACE, PATATE AL FORNO, FUNGHI CHAMPIGNON)
SALIFORNIA e. 6,00
(WURSTEL, BACON, PROVOLA, PATATINE , MAIONESE )

RUSTICO e. 850

(PROVOLA, BROCCOLI SCOPPIETTATI, SALSICCIA)

MONTAGNARDO e. 850

(SPECK ALTO ADIGE, PROVOLA, MISTO FUNGHH)

CAMPAGNOLO €. 9,00

(PANCETTA DEL CONTADINO, PROVOLA, FUNGHI PORCINI, PEPE)

€.9,50

PRIMAVERA
(PROSCIUTTO CRUDO, MOZ ZARELLA DI BUFALA, POMODORINL RUCOLA, SCAGUIE DI

GRANA PADANO)

Bracerid

TOMAWAHAK (ASCIA DA GUERRA) * all’etto €. 4,50
(BOVINO PLATINUM PRIME (1,2 Kg cirea), CRAUTI, PATATE AL FORNO)

TAGUIATA DEI BIRRATTIERI* €.18,00
(TAGUIATA DI BLACK. ANGUS (clrea 400 gr),SU LETTO Bl RUCOLA, POMODORINI RUCOLA,

OLIO BXRA VERGINE, GLASSA DI ACETO BALSAMICO, SCAGLIE Bl GRANA PADANA)



TAGUIATA Al FUNGH! PORCINI® €. 20,00
(TAGUIATA DI BLACK ANGUS (clrea 400 gr),SU LETTO Bl RUCOLA, PORCINL, RUCOLA, OLIO
EXRA VERGINE, GLASSA Dl ACETO BALSAMICO, SCAGUIE DI GRANA PADANA)

COSTATA DI VITELLO* all’etto €. 4,00
(TBONE DI SCOTTONA (clrea.500 gr), INSALATA MISTA, PATATINE)

GRILL MIX MALALE* €.15,00
(SALSICCIA, COSTINA Dl MAIALE, COSTATA DI MAIALE , BOCKWURSTELL, PATATE AL
FORNO,FUNGH CHAMPIGNON, GLASSA DI ACETO BALSAMICO )

ENTRECOTE DI FILETTO Bl VITELLO* €. 20,00
(FILETTO Dl CHUCKROLL IRLANDA( cirea 400 gr), SU LETTO DI RUCOLA, POMODORINI,
RUCOLA, OLIO EXRA VERGINE, SCAGLIE DI GRANA PADANDO,GLASSA Dl ACETO
BALSAMICO)

HAMBURGER DEL BIRRATTIERE* €.10,50
(HAMBURGER DI SCOTTONA(200 9r.), INSALATA MISTA, PATATE CHIPS, CRAUTI, GLASSA
DI ACETO BALSAMICO)

RIBS DI MAIALE * €.15,00
(COSTINE DI MAIALE BARY BACK (600 gr) SALSA BARBECUE, CRAUTL, PATATE AL FORNO,
GLASSA DI ACETO BALSAMICO)

COSTATA ALLA FIORENTINA * all’etto €.4,00
(TTBONE DI VITELLO DI SCOTTONA (1 Rg), INSALATA MISTA B PATATINE)

STINCO DI MAIALE €.14,00
(MAILALE (600 gr), CRAUTL, PATATE AL FORNO)

*(Comunica la tua cottura preferita, se non specificato saranno servitt con cottura media).

AL SANGUE MEDIA COTTURA BEN COTTA




IL BIRRATTIERE €. #,50
(PROSCIUTTO CRUPO, MOZZARELLA DI BUFALA, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA PADANO,
POMODORINILOLIO E.NV.O.)

PISTACCHIONE €. 5,50
(MORTADELLA CON PISTACCHIO, PROVOLA Bl AGEROLA, GRANELLA DI PISTACCHIO)

ETRUSCO e. 6,00
(SPEACK ALTO ADIGE, PROVOLA Dl AGEROLA, RUCOLA)

DIABLO €. #,50
SALSICCIA ALLA BRACE, PROVOLA Dl AGEROLA, PATATE AL FORNO, FUNGH PORCINI)

BOSCAIOLO €. 6,00
(PANCETTA DEL CONTADING, PROVOLA Dl AGEROLA, FUNGH! CHAMPIGNON)

VIA COL VENTO €.6,00
(SPIANATA PICCANTE, PROVOLA Dl AGERDOLA, MELANZANE GRIGUIATE, GOCCE DEL
DIAVOLO)

LO ZOTICONE €.#,00
(PROVOULA DI AGEROLA, BROCCOULI SCOPPIETTATI, SALSICCIA ALLA BRACE)

Contprni

TERRINA PARMIGIANA DI MELANZANE ALLA NAPOLETANA €. 4,00
(MELANZANE, POMODORD, PROVOLA Dl AGEROLA, FORMAGGIO, BASILICO FRESCO)

TRIS Bl CONTORNI €. 6,00
(PATATE AL FORNO, MELANZANE ARROSTITE, MISTO FUNGH! PORCINI E CHAMPIGNON)

INSALATA MIX €. 4,00
(LATTUGHINO, RUCOLA, POMODORINI, OLIO EXTRA VERGINE)

RICOTTA CON MIELE § PISTACCHIO €. 5,00
(RICOTTA Bl BUFALA gr 250 APAGIATA SUL LETTO DI RUCOLA , GRANELLA DI
PISTACCHIO,MIELE)

Selezione bivite / acqua

COCACOLA cL =33 €. 2,00
COCACOLA ZERDO cL 33 €. 2,00
ACRIAA GASATA cL 50 €. 1,00
ACRUA NATURALE CL 50 €. 1,00
ACRIAA GASATA clL 100 €. 2,00
ACRUA NATURALE cL 100 €. 2,00



Selezione Vini

FALANGHINA DOC (bianco) cl #5

€.10,00
LACRYMA CHRISTI DOC (rosso) ol 75 €.15,00
PRIMITIVO DOC ¢l #5 €.15,00
SANGUE DIl GIUDA DOC (rosso frizzantine) ol 75 €.15,00
BRACHETTO ¢l #5 €.15,00
PROSECCO ¢l #5 €.15,00
MORELLINO Dl SCANSANO DOC ¢l 75 €.15,00
AGULIANICO ol #5 €.12,00
NEGROAMARO DOC ¢l #5 €.15,00
MONTEPULCIANO DOC ol 75 €.10,00

SANGRIA  cl100 €. 800

CALICE DI VINO €. 4,00



Dessert’s

| CCASA INFANTIE l

e

YUT10 1L QUSHO TN UN SOVLO BOCCONE

* PAN DI SPAGNA AL CTOCCOLATO FARCITO CON NUTELLA * CREMA CHEESE LEGGERMENTE PROFUMATA AL LIMONE / FARCTTA « MORBIDO BISCOTIO ALLE NOCCIOLE CAMPANE FARCITO

£ RICOPERTO CON SCAGLIETTE DT CIOCCOLATO AL LATTE S SBRICTOLATA DI BISCOTTE / RIFINTTA PISTACCHTATO
VARLANTE AL CLOCCOLATO STAMCD = CON CREMA DI LATTE £ RLCOTTA FRESCA CON PEZZETTONT DI PERA
Nuctellotto €, 6,00 Cheese cake Pistacchiato €. 5,00 Ricotta e Pera €. 5,00

Sewifreddo al pistacchio €. 4,50 Tartufo Bianco €.3,50
Tartufo Nero €.3,50

Tartufo al Pistacchio €. 4,00



CASA INFANTIE
Q___/\/-\_)

MAMA CHE BUEND

« CONFETTURA DT FRUTTLROSST CON FRUTTI ROSST SOPRA « KINDER BUENO / NOCCIOBIANCOLATO
CRUMBLE DI BISCOTTO / CREMOSO CHEESE » CREMA WAFER / NOCCLOBIANCOLATO / CREMA WAFER
Cheesecake &, 550 Mavmia che Bueno €. 5,50

NO((IOMANDOK[A((HIO

0 CORE NAPULE NOCCTOMANDOPTSTACCHIATD
- « PISTACCHLO, MANDORLE, NOCCTOLE / CREMA DI NOCCLOLE, MANDORLEE « NOCCIOLA / MANDORLA
* BABA / CARAMELLO / CREMOSO CRANTILLY PLSTACCHIO / SALSA ALLE NOCCLOLE CON WAFER / CREMA DT NOCCIOLE, PISTACCHL / CEMA WAFER / PISTACCHIATO »
CRUMBLE / PISTACCHLATO / CREMOSO CHANTILLY MANDORLE £ PISTACCHTO / SALSA ALLE NOCCIOLE CON WAFER »
BABA SBRICIOLATO »
O Cor & Napule €, 5,50 Nocclomandortacchio €. 5,50 Nocoiomawdo?istaoohiato €. 550
*Coperto, salse (Malonese Ketechup, BB&R), € senvizio Ael mostro personale in sala €. 2,00

*Coperto, ¢ senvizio del nostro personale in sala con supplemento sevata musicale € 300



*ver qualsiasi informazioni su sostanze ¢ allergeni @ possibile consultare L'apposita
documentazione che verva fornita, a richiesta, dal personale in servizio”.

ELENCO DEI14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiu, noci pecan, anacardi e pistacchi

.

LATTE E DERIVATI

~
Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti. torte, gelato e creme varie

Q

MOLLUSCHI

p
Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
selo in minima per (

o

SOIA

~
Prodotti derivati come:

latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

0

CROSTACEI
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

)

Cereali, grano, segale. orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini. farine e similari

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti. specie nella mostarda

SEDANO
Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

Alimeta

Consulenza HACCP per le Attivita



	SALIFORNIA                                                                                            €. 6,00  (WURSTEL, BACON, PROVOLA, PATATINE , MAIONESE )

