Vorspeise
%ﬁwm/& @?ﬂ/fdﬂ/ﬂf@in Honig-Kréauter-Vinaigrette mit Sprossen und Croutons

kleine Portion 9,00 grosse Portion (zum Teilen) 14,00

und zusatzlich mit gebratenen Pfifferlingen
kleine Portion 12,00 grosse Portion (zum Teilen) 18,00

@?&M@m und Avocado mit Kirschtomaten,

Pesto und gerdstetem Olivenciabatta 14,00

%/a egwma[a ~ rosa Kalbsriicken

in Thunfischsauce mit Kapern und Limetten 15,00

@im{%@m/fﬁ&mp{ﬁmit lauwarmen Pilzsalat,

Limettencreme und Parmesancracker 16,00

Suppe
@%%ﬁl’[f%ﬂ%@%(dlﬁ/éﬁﬁﬂ/?/ mit Croutons 8,00

und mit Parmaschinken-Crostini 9,00

%M/ﬂ/lw@%?ﬁ/ - %Mwaﬁmw/

mit Quarknockerl und Tomatenwiirfel 8,50

Vegetarisch
@/Zé/m{%ﬁda/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 24,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



Fisch
Filet vom %ﬁé@/@éﬂ auf Ratatouille

mit Rosmarinkartoffeln und Tomaten-Olivensauce
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

@/4%/{4’7% ~%ﬁ#@mit dicken Bohnen

und gebratenen Rotgarnelen auf Beurre Blanc
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

Fleisch
@ tener @gﬁ/mgg/ vom Kalbsriicken

mit Preiselbeeren und lauwarmen Kartoffel-Gurken-Salat 30,00

Rosa %mﬂ//f('(fcﬁwz/in der Olivenkruste auf Thymianjus

mit Bohnengemiise und Pilz-Polentaschnitte 34,00

%Ma/ﬁ/eﬂf auf gebratenen Pfifferlingen

mit Krauterbutter, mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln 37,00

@/}/M/@Wdin der Krauterkruste auf Schalotten-Balsamicosauce
mit Marktgemiise und Kartoffel-Mille Feuille 35,00

Dessert
Karamellisierte %/Mwﬂfwﬂie mit Grapefruitsorbet

und marinierten Iitrusfriichten 14,00

%{M/@%/@ mit Kirsch-Sorbet 9,00

und mit Panna Cotta auf Kirschragout 12,00

Osterreichische - c%ﬂ/@w"c/f/ in Mohnbrdsel auf Marillenroster
| Knodel 9,00 2 Knodel 12,00



