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/ CONTACT:

+40739 804 020

ORADEA,
VASILE ALECSANDI NR.13,
UDETUL BIHOR

8 WWW.CSIKISOR HU

DESCHIS

Cu istoria sa bogatd, de aproa-
pe un mileniu, multi spun ci
Oradea este un oras al culturii si
al remasterii. Cetatea Oradiei s-a
construit timp de secole cu ajuto-
rul unor mesteri italieni si timp de
noud secole intregi, doar de doui
ari a fost cuceriti, Elegantele cli-
diri din centrul istoric emand aerul
boem §i rafinamentul arhitectilor

1’ imperiali, iar in ultimul deceniu,

au fost readuse la viatd si ne bucurd
prin culorile lor vesele.
-~
n restaurantul nostru Tiltott
Csiki Sérdzs 8 Etterem recent
deschis, sunt accesibile variantele
noastre de beri artizanale, de inalti
calitate din gama Tiltott Csiki Sér.
In acelasi timp vi oferim s compo-
zitii culinare deosebite realizate cu
mare atentie de bucitarul nostru. w

MANUFACTURA

PRODUCTIA DE BERE N CIUC ¢ £

ARE IN SPATE O TRADITIE DE Y &
PESTE JUMATATE DE MILENIU B\

roductia de bere are o traditie de
peste jumitate de mileniu, pri-
ma atestare documentari datind din
1548, in lucrarea cilugimlbui iezuit
Antonio Possevino della Compag-

nia di Gesl, intitulatd Transibania.

Bazinul Ciucului este ideal pentru
fabricarea berii. Plicile tectonice si
vulcanice care se intilnesc aici au ca
rezultat o apd de izvor caracteristi-
i, cristalind, care este esentiali din
punctul de vedere al calititii si gus-

tului berii Csili Sér preparati ex-
chisiv din apd, malt de orz si hamei.
Fabrica de bere a Manufactursi Cai-
ki Sérln plus, ascensiunea fimpuric
a fabricirii de bere s-a datorat si fap-
tului ci climatul cetos-frigurms de
aici nu este propice cultiviri stugu-
rilor sau a altor fructe (de exemplu,
prune, piersici), asa ci in loc de vin 5
pilinci, ciucanilor le-a rimas berea.
Vremea friguroasi are, insd, si o lam-
ri pozitivi: de la inceputul toamnei

W'.CS] KISOR.HU ¢

pini la sfirgitul prim@verii diul Olta
asigurat cantitatea necesard de ghea-
ti pentru fermentarca corectd si de-
pozitarea corespunzitoare. Secuii de
pe vremuri s-au referit 1a fabricarca
berii cu o expresie denotind cres-
tere”. Mu au preparat, ci au crescut”
berea. 51 acesta este, intr-adevir, ca-
zul, decarece fabricarea berii este un
proces care necesiti multi expertizi
51 atentie: berea trebuie, intr-adevir,
crescuti, ingrijitd ca un copil. L]
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BERARIA TILTOTT CSIKI - BAUTURI/MENIU

UNIVERSUL GASTRO-
NOMIC AL BERARIEI
TILTOTT CSIKI

ima mondiali a bucitiriel maghiare se
datoreazi in mare parte excelentei si se-
bitei bucitirii ardelene. Oamenii din satele
si oragele Transilvanie, inclusiv femeile din
cadrul burgheziel au tinut mult la gospodi-

volevozilor au considerat c este important
53 conduci ele insisi gospodiria, si giteascd
51 nu s-au sfit 53 isi puni miinile delicate
pe lingura de lemn. Noi transferdm acest tip
de pasiune pentru gitit si in bucitiria Beri-

rie si bucitirie, dar chiar si sotiile nobililor st riilor noastre Tiltott Caiki. ]

@ v inszagram.com/cskicsipsz
M wew itk comydiBoikicsipsr

wiww.csikicsipez.com

APERITIVE / APPETIZERS

APERITIVE ADEMENITOARE DIN CIUC

VA TENTEAZA GURA SI NASUL,
DE NU VRETI SA VA OPRITI DIN MANCAT
PANA NU CURATATI VASUL

PESTE 90% DIN INGREDIENTELE
MANCARURILOR HOASTRE SUNT
DE ORIGINE LOCALA

1 SAMTA DE VINETE CU PAINE DE CASA ARDELENEASCA

it timp cit v decideti cu care dintre felurile principale s4 vi

Legends il iaice % gleters * )

B lactozi O o ﬂ pebrivit pertnu pupdciog

delectati, vi invitim co cildurd si savurati salata noastrd de
vinete ca aperitiv. Aceasti mincare populard, larg rispinditd, are
numeroase denumir in limba maghiard, care mai de care mai inte-
resante, dar noi, in Secuime, o denumim salatd de vinete.
Specialitatea noastrd culinari are la bazd vinita prijitd in mai
multe rinduri, care este apoi tiiatd in 76 de buciti mic cu un cu-
tit ascutit (cine nu crede, si vind 53 vadi) pentru a obtine piureul
cremos dorit, pe care il facem si mai special cu maioneza noastrd
de casi.

O servim cu jumitdt de ceapd deasupra.

¥ ¥ B O™
(120grspiine) (7500 SFaé

J BERE RECOMANDATA: Szitretlen Tiltott Criki 85r

2. PLATOU SECUIESC - PENTRU 2 FLACAI VANJOSI SAU 4 FEMEI LIHNITE

i oferim un platou seculesc compus din diferite manciruri pe
bazd de carne de calitate, suficient pentru doi flici cu adevi-

rat vinjosi.
Ori patru muleri. Ori doi fl3cii care au luat prinzul recent si doui
femel nemincate. Ceea ce conteazd este ca cei ce se inoumetd, cu
dirzenie secuiasci, si infulece aceste bucate suculente, bogate in ca-

lorii, trebuie =4 stie i mindince. Pe platoul nostru servim tot ceea ce
este mai bun din Tinutul Secuiesc, acesta constituind o adevirati
desfitare vizuali si gustativi. Selectia noastrd include atit sunci ma-
turati la perfectiune, cit si dolane, cirmati si salamuri.

Drept completare vi oferim piine proaspiti de casi si o selectie de
legume crocante si colorate,

w H R R =

BERE RECOMANDATHA: Székely Sar

(800g) 39,00 Fai
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FELURI PRINCIPALE

ETIMPUL SA VA SUFLECATI MANECILE, SA DESFACETI UN NASTURE
LA BLUZA, DAR SI LA PANTALONI, CA VETT AVEA MULT DE MANCAT!

3. TILTOTT BURGER CU CARTOFI PAI

Nni, secuil, cu 1563 de ani in urmi (cind eram inci huni) obismuiam
si ne prepardm burgerii din carne de migar si cal. Camea bine to-
cati |-am marinat in lapte de cocos, folosind diferite condimente secrete.
Reteta s-a schimbat de atunci: preparim camea pentru hamburger din

vite seculesti, care consumi numai ierburi nutritive de la nastere pini
la moarte, spre marea lor incintare (stim asta direct de la sursi). Servim
cartofi pai autentici din Transilvania drept garniturd. (Potrivit unui vechi
obicel al secuilor, cartofi pai se pun in burger, aducind si prin acest lucru
un omagiu amintiril strimosului lor, marelui rizboinic hun, Atila.

» § 00w

(400g+200g garniturd): 29, (0 Soé
BERE RECOMANDATA: Tiltott Csilki Krém Sér

4. MITITEI CIUCANI CU MUSTAR DE CASA

.
Mitib:ji constituie un fel de mincare tipic bucitirei rominest], care

au devenit foarte populari si in gastronomia transilvineani. Con-
form retetel originale contin si came de miel, insd nol am medificat un
pic reteta (vicleni, ce suntem): dintr-un amestec preparat numai din car-
ne de viti si pore, condimentat cu usturoi §1 piper negru, am format ba-
toane cu lungimea de aproximativ 10 centimetri, pe care le-am prijim pe
gritar, pe flacird mare, pentru ca tentantii mititel astfel incinsi s3 nu-si
mai doreasci altceva decit o baie de mustar ricoritoare.

Mustarul nostru special de casi are la baz3 berea Tiltott Csild Mézes,

fabricati din miere de munte secuiasci 100%, caracterul siu dulce con-
trabalansind perfect gustul picant al cirnii.

Dirept garnituri servim cartofl pai autentici din Transilvania.

Nu ezitati prea mult pentru ci  mititeii” abia asteapti si fie scufundati in
bata speciald de mustar.

Y BB =

(250g+250g kiret): 2o, (D St

BERE RECOMANDATA: Tiltot Criki Mézes

5. PULPA DE RATA ALPINA

ulpa noastri de rafi nu este nici pulpd de ritoi, nici pulpd de rifuscd,

este o pulpi de rati deosebiti, gititd in mod tradtional, cu o reteti
proprie si unici, de citre al nostru bucitar sef. Este o pulpi preparati cu
multi atentie si cu mare drag, special clientilor nostrii care meriti tot ce
& mai bun.

Pulpa de ragi este rumenitd usor cu mare atentie pe ambele pirti, in
propria grisime, carnea devenind asadar rozd, foarte fragedi si suculenti.

Pulpa noastri de rati o servim cu varzd rosie ciliti dupi o reteti proprie,

gustul siu deoschit imbininduse foarte bine cu una dintre berile noastre

speciale, cu berea Tiltott Csili Vadmdlna Vitaminsér.

»w ¥R R =
(280g+350g garniturd): 3G, 00 Lo

BERE RECOMANDATA: Tiltots Criki Vadmalna Vitaminsir

FELURI PRINCIPALE / MAIN DISHES
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6. CIOLAN A LA ,,GOBE”

oIt ave rost s fe pui cu wn “gobe’, desarece oricum f va fuca pe depete,  Gobe"
este o perscand care infoarce cwvindele pe dos pand cind, intr-un nal, dovedeste
cd are dreptate. "

La fel de greu de necontrazis este si impresionanta noastri specialitate din
ciolan. Gustul marcant si consistenta crocanti indici in mod clar faptul ci
aceastd mincarea trebuie 53 aibd un loc intre bucatele de pe masi. Nu poa-
te fi omisd cu ocazia trecerii in revistd a felurilor de méincare ale Beririei

Tiltott Csiki. Ca garnituri demni, servim bile de cartofi cu bere si ceapi.

o R- S8
(380g1250g kiret): 59 () Fai

BERE RECOMANDATA: Tiltotr Csiki Sir

7. CARNATI SASESTI

rinza cu care sunt umpluti cirnatii tisneste din ei la fel de brusc 5
viguros cum au nivilit sasii afard din inima Transilvaniei.
Acesti fantasticl cirnafl siscst au in compozitic o brined de tip Trapist
preparati din lapte din Muntii Fagiras, pe baza unor traditii transilvine-
ne de sute de ani. Noi respectim legea, indiferent dacd este vorba de bere
sau de cirnati: umplem 25% din cimati (nici mai mult, nici mai putin)
cu brinzi, ca la carte. Dupid preparare acestia plesnesc si se tensioneazd
inainte ca fantastica brinza si tisncasci din 1 pe cipita de ceapd rogie
greblati pe farfurie.
Pentru a fi servite cu acest fel de mincare, noi producem, pe baza unei
Carti Vechi de Retete, un sos chilli de Harghita si un mustar continind
seminte de mustar intregi, exact atit de picante incit si evidentieze gus-

tul prijit, vioi al delicioasel cirni.

Dirept garniturd servim cartofi pai autentici din Transilvania

o o ¥ [ B W
(250g+250g kiret): 27 (D ot

BERE RECOMANDATA: Tiltott Csiki Barna

q finele se numird printre cele mai populare fructe de pidure din lume.
u toate acestea, popularitatea are un pret: toatd lumea va dord fruc-

tele de pe farfuria dumneavoastrd. De aceea, v recomandim =3 nu stati
prea mult pe ginduri, nu asteptati pind cind cascavalul fierbinte isi croies-

e d.rum di!'l. Armura sa I:II: panc.

Servim orez fierbinte ca gamiturd,

» § HOm

(150g+250g kiret): 265, (K0 Fos
BERE RECOMANDATA: Ttltott Criki Vadmalna Vitaminsir

C DESERTURI DELICATESE

9. GOMBOTI CU PRUNE

ombofi cu prune, se mai numesc adesca

giluste san knedle, apartinind de buciti-
ria austroungari sunt un desert ideal in oricare
moment al zilel. tele noastre sunt pregitite din
inimd, avind un aluat pe bazd de cartofl, usor
sdrat care are un perfect contrast cu aroma deo-
sehiti a umphurturi, acesta fiind prunele intregi,
cu simbure cu tot, harghitean, adus chiar din
“patria prunclor si a palingi”, din Dealu. Prune-
le intregi an mai multe rohud, cum ar fi: oumi-
Miia Windiorss Gl i Bachioe il Peact cald
gomboti al mincat, lar pe de alti parte, prunele
intregi nu isi lasi zeama in aluat, asigurind ast-
fel o compozitie ideali. Pentru o experientd s
mai apetisanti gombotii sunt serviti cu smAnti-
ni indulciti. Vi dorim pofid buni

(150gr) 15,00 Lot
10. DEREIEU CU BRANZA

Un desert traditional la fel ca si gombotii
cu prune care pot fi servite nu numai ca
desert, ci chiar si ca o cini ugoard. O aromi
dulce al copiliriei tare drag, un desert care
s¢ giseste in repertoriul  personal de retete a
oricirui gospodine, care acum este mai aproa-
pe st mal usor accesibil. Fiecare dereieu este
umplut cu brinzi dulce iar apoi tivilit prin
amestec parfumat de pesmet aurit, asigurind
astfel un gust deosebit si de nevitat.

j +EXTRA+
50501
GEM

Pentru a sporii plicerile, dereieul cu brinzi
este servit cu smintind dulee, care asigurd un
gust delicios, plicut atrigitor.

(150g7) 125,00 Lot

FELURI PRINCIPALE / MAIN DISHES

DESERTURI / DESSERTS
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