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A PARTAGER 12€

Planche de charcuterie a partager :
rillettes, jambon cru, saucisson, condiments et beurre.

</ E N\
ENTREES 8 € | DESSERTS 8€
+ o
e Terrine maison @ Créme briilée a la vanille
e (Euf meurette a Baba a la prunelle de Troyes
o Creme de champignons, S8 Fondant au chocolat
noisettes et chorizo et glace vanille
ot a Le Colonel,
PL ATS 24 € glace citron-vodka
o Profiteroles

Nos plats sont accompagnés de pommes de terre,

maison, sauce chocolat
de risotto ou de légumes selon Ienvie.

Café gourmand 12€

L'INCONTOURNABLE T
€

Onglet de beeuf a I'échalote

- Fd J
Poisson du marché,

beurre d’herbes Ceeur de ris de veau braisé

Véritable andouillette 5A, S SAgEC morilli 38 | {,L_

sauce Chaource J C
# 4 o
Téte de veau, MENU FORMULE GOURMAND

sauce gribiche . )
9z ) Foie gras de canard maison
o, . Saumon fumé - OU —

= 1 et ses toasts Saumon fumé et ses toasts
= OU =
FROMAGES 8 € Noix de St Jacques snackées
Assiette de fromages a la créeme de safran
Langres, Epoisses, Chaource ~ @0j—

Entrecote de race,

selon arrivage 49 ,€
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‘\ _ .- ZZPRODUITS FRAIS - FAIT MAISON f’-
N Bon appélit! "N





