
Tar t ine  à  la  c rème de  chèvre ,  f igue  rô t ie ,  v ina igre t te  de  f igue
et  jambon b lanc  aux  herbes

-  12 ,90€ -

Sa lade  gourmande  :  Muns ter  c rous t i l l an t ,  m i rabe l le  en
conf i tu re  e t  en  p ick les ,  e t  g rano la  ma ison

-  10 ,90€ -

Mandou  coréen  aux  c revet tes ,  hu i l e  p imentée  e t  sa lade  de
chou

-  12 ,90€ -

 

B ib imbap à  la  po i t r ine  de  cochon ,  k imch i ,  oeuf ,  da ikon  mar iné ,
sh i i také ,  caro t te  au  sésame 

-  18 ,90€ -

Gnocch i  de  but te rnut  ma ison ,  sauce  gorgonzo la  &  c ranber r ies
-  1 7 , 90€  -

Ong le t  de  bœuf  S immentha l  sauce  café  de  par i s ,  sa lade  ver te
&  f r i tes  rus t iques

-  22 ,90€ -

Carpacc io  de  bœuf  ma ison  à  la  t ru f fe ,  c rème e t  copeaux  de
parmesan ,  hu i l e  de  t ru f fe  &  ra t tes  rô t ies

  -  20 ,90€ -

 

 

Moe l leux  au  choco la t  cœur  cou lant  au
cho ix

-  8 ,50€  -

Bûchet te  à  la  no i se t te ,  van i l l e  &  brown ie
-  9 ,00€ -  

Po i re  d ’A l sace  pochée  au  s i rop  d ’é rab le ,  g lace  yaour t  &  é rab le ,
c roquant  au  r i z  souf lé

-  9 ,00€ -

Fromages  :  4  morceaux  de  la  C loche  à  F romage
-  8 ,50€ -  

E n t r é e s

F i n  d e  r e p a s

P l a t s

- M E N U -
A partager à l ’apéro ou en entrée

P l a n c h e t t e  d ' a s s o r t i m e n t s  d e  f r o m a g e s  &  c h a r c u t e r i e s
- L a  g r a n d e  :  1 7 , 5 0 €   /   L a  p e t i t e  :  9 , 5 0 € -

F r i t e s  d e  p a t a t e s  d o u c e s
-  4 , 9 0 € -


