
 

VINOS TINTOS 

D.O.P. Alicante 

 
PATOJO 10 MESES  24€      copa 5€ 

Monastrell 

Matices a violeta y Notas tostadas. 100% ECOLOGICO 

 

LA DAMA CRIANZA  30€ 

Cabernet Sauvignon, Monastrell 

Vino artesano muy aromático, sabroso y goloso 

 

FINCA XACONERO ENRIQUE MENDOZA CRIANZA  35€ 

Monastrell, Syrah y Garnacha fina 

Elegante, de la tierra mediterránea, plantas aromáticas 

 

EL VENENO CRIANZA  40€ 

Monastrell 

Agradable, tanino fino y delicado 

 

LAS QUEBRADAS CRIANZA  40€ 

Monastrell 

Mineral y Profundo, potente con notas balsámicas 

 

EL SEQUÉ CRIANZA  50€ 

Monastrell 

Complejo y profundo, ideal para carnes rojas y paellas. 

 

TRIGA CRIANZA  55€ 

Monastrell, Cabernet 

Color Púrpura de recuerdos tostados, frutos rojos, paso sabroso y final largo. Gran intensidad aromas. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

D.O.P. Ribera del Duero 
 

CARRAMIMBRE    ROBLE  24€       copa 5€ 

Tempranillo y Cabernet 

Amplio y equilibrado, frutos rojos 

 

VERONICA SALGADO ROBLE ECOLÓGICO  25€ 

Tempranillo 

Fresco, equilibrado y con un final largo y envolvente 

 

VENTA LAS VACAS CRIANZA  32€ 

Tempranillo 

Color rubi profundo, aromas de frutas negras e intensas notas de tomillo y vainilla.  

 

PROTOS  CRIANZA  35€ 

Tempranillo 

De color rojo picota, aromas a fruta madura seguido de regaliz, vainilla y notas tostadas 

 

VALDUERO dos maderas  CRIANZA  40€ 

Tempranillo 

Ideal para una carne, sabor profundo y equilobrado. 

 

MALLEOLUS CRIANZA  52€ 

Tempranillo 

Elegante y sincero, aromas ahumados de café, vainilla y frutos negros 

 

ALONSO DEL YERRO CRIANZA  54€ 

Tempranillo 

Gran elegancia y sedosidad, final largo y persistente 

 

VALBUENA 5ºAÑO – VEGA SICILIA  CRIANZA  210€ 

Tempranillo 

Sabores a fruta confitada, tostados y una delicadeza tánica notable . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

D.O.C Rioja 
 

 

MARQUES DE MUNDAIZ  CRIANZA  24€       COPA  5€ 

Tempranillo 

Ideal para carnes, con un retrogusto largo y fácil de beber. 

 

RAMÓN BILBAO – ED. LIMITADA CRIANZA  29€ 

Tempranillo 

Altas fructoisidas, estructurado con largo postgusto 

 

PIES NEGROS 13 MESES  32€ 

Tempranillo y Graciano 

Fresco, muy afrutado con toque balsámico 

 

MUGA CRIANZA  42€ 

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y graciano 

Aromas a frutos negros y rojos, y toques frutales 

 

REMELLURI  RESERVA  50€ 

Tempranillo, Garnacha y graciano. 

Notas a hierbas de montaña y frutos negros. Textura sedosa e intensa 

 

 

LA ESCALERUELA – VIÑEDO SINGULAR CRIANZA  65€ 

Mazuelo 

Aromas varietales y frutales 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Otras D.O 

 
 

JUAN GIL NACAR  JUMILLA CRIANZA  36€  

MONASTRELL Y SYRAH 

Potente, con textura sedosa y largo final, Ideal para arroces de carne. 

 

ALAYA TIERRA  ALMANSA CRIANZA  40€  

Garnacha tintorera 

Potente, con textura sedosa y largo final 

 

PÉTALOS DEL BIERZO  MENCIA CRIANZA  45€ 

Mencia cepas muy viejas 

Fresco, sabroso, con persistencia y taninos muy refinados. 

 

FINCA LA SABINA  PAGO DE GUIJOSO GRAN RESERVA  30€ 

Cabernet sauvignon 

Equilibrado, Taninos maduros y expresivos 

 
CLIO  JUMILLA CRIANZA  64€ 

Monastrell y Cabernet 

Vino goloso y expresivo, perfecto para maridar con carnes rojas y asados. 

 

 

VINOS BLANCOS 

 
NÉKORA  RUEDA  20€         COPA 4,5€ 

Verdejo ecológico 

Moderno, fresco, persistente y equilibrado. En nariz manzana verde y mango 

 

ENRIQUE MENDOZA  ALICANTE    22€        COPA 4,5€ 

Chardonnay 

Persistente y equilibrado. Notas varietales. 

 

PROTOS   RIBERA DEL DUERO  23€ 

Sauvignon Blanc 

Aromas de frutas tropicales con notas cítricas y vegetales. Crianza sobre lias. 

 



 

 

 

ENTRECUESTAS  BIERZO  29€ 

GODELLO 

Color dorado, notas florales y final largo y untuoso 

 

CIRCE  RUEDA  24€ 

Verdejo 

Aromas de frutas exóticas y flores blancas. Goloso 

 

O FILLO DE LA CONDESA RIAS BAIXAS  25€ 

Albariño 

Fresco, fácil, aromático y bien estructurado 

 

PAZO PELLUGAL  RIAS BAIXAS  27€ 

Albariño 

Sabroso, fresco y completo 

 

ENVIDIA COCHINA  RIAS BAIXAS  42€ 

Albariño 

Elegante, amplio y sedoso 

 

 

 

 

 

VINOS ROSADOS 

 
TARIMA HILL  ALICANTE    24€    COPA 4,5€ 

monastrell 

Aroma de fruta fresca y pétalos. Toques minerales 

 

ARTAZURI   NAVARRA  20€ 

Garnacha 

Fresco y carnoso en boca. Carácter floral. 

 

 



 

 

 

VINOS ESPUMOSOS 

 
RIGOL BRUT  CAVA  19€       COPA 4€ 

Macabeo, Xarel.lo, parellada 

Suaves y delicadas sensaciones frutales  

 

DOMINIO DE LA VEGA BRUT NATURE   CAVA REQUENA    25€ 

Macabeo, Xarel.lo  

Burbuja fina. Fresco y con buena constitución 

 

ROGER GOULART BRUT NATURE   CAVA  33€ 

Macabeo, Xarel.lo, parellada 

Burbuja fina, aroma limpio, fresco, seco y con final sedoso 

 

VEUVE CLIQUOT  CHAMPAGNE    95€ 

Chardonnay 

Aroma intenso y agradable, burbuja fina y equilibrada 

 

TAITTINGER PRESTIGE ROSÉ  CHAMPAGNE  99€ 

Pinot noir, Chardonnay  

Fino y delicado con gran poder de seducción 


