
Előételek - Starters 

 

Tatár beefsteak – kerti zöldségekkel és pirítóssal…............1990. 

Tatar beefsteak with fresh vegetables and toast bread 

  Padlizsánkrém pirítóssal friss zöldségekkel……………….1590.- 

 Aubergine cream with fresh vegetables and toast bread 

Hideg Libamáj…………………………..…………………..3990.- 

Cold goose liver   

Caprese……………………………………………………….1590.-                             

 

Kevert saláták – Mixed salads 

 

Cézár saláta csirkemell csíkokkal………………….1890.- 

Caesar salad with chicken strips 

 

Friss kevert saláta választható feltétekkel: 

- tonhal ………………………………………………1990.- 

-rákfarok .. ………………………………………….2490.- 

 

 

Fresh mixed salad with chosen toppings: 

- tuna…………………………………………………..1990.- 

- shrimps………………………………………………2490.- 

 

Levesek - Soups 

 

Gulyásleves……………………………………………………1690.- 

Hungarian beef goulash soup 

 

Pontyhalászlé halfilével  ………………………….…………1690.- 

Hungarian fish soup „Szegedi” style 

 

Újházi tyúkhúsleves                                                                  1290,- 

Chicken soup ’Újházi’ style 

 

Napi krémleves                                                                            990,- 

Soup of the day 

 

Gazpacho /spanyol hideg zöldségleves/…………………….1290.- 

         Gaspacho (cold Spanish vegetable soup) 

 

Főételek – Main courses  

 

Marha ételek – Beef dishes 

 

 

T-bone steak, jus-vel és steak 

burgonyával………………………………………….…..…….5990.- 

T-bone steak steak potato 

 

    Vörösboros marhapörkölt galuskával………………………..2990.- 

Beef stew in red wine sauce with noodle 

 

Budapest bélszín……………………….………………………..5990.- 

Steak ’Budapest’ style  

  

Bélszín steak garnélával…………………………………………..5990.- 

Surf & Turf     /jus, risotto/ 

 

Turista menü 

 

’A’ Tourist menu…………………..2790.-  

Gulyásleves  

Paprikás csirke galuskával 

Goulash soup 

Paprika chicken with noodles 

 

’B’ Tourist menu………………….2790.- 

Újházy tyúkhúsleves 

Cigánypecsenye steak burgonyával 

Chicken soup ’Újházy’ style 

Pork chop ’gypsy’ style 

 

Sertés ételek – Pork dishes 

 

Baconbe göngyölt szűzérmék, vargánya gombamártással, ………………..2990.-  

 steak burgonyával 

Pork medallions wrapped in bacon with  steak potatoes 

 

Cigánypecsenye steak burgonyával…………………………………………..2290.- 

Pork chop ’Gypsy’ style with steak potatoes 

 

 Rántott szelet sertésszűzből, Jázmin rizzsel..………..2690.-  

Wiener Schnitzel made of pork tenderloin with Jazmine rice 

 

 

Bőségtálak – Plates for 2 or 4 persons 
2 személyes tál (for 2)…………………………………………4990.- 
4 személyes tál (for 4)…………………………………………9990.- 

 
Szárnyas ételek – Poultry dishes 

 
Csirkemell ’Solo per te’ funghi tagliatelle…………...............2990.- 

Chicken breast ’Solo per te’ with mushrooms and tagliatelle 
 

                          Rosé kacsamell , cassis mártással, rizottó………………… 3990,- 
 

Csirke paprikás galuskával…………………............................2490.- 
Paprika chicken with noodles 

 
                         Csirkemell roston zöldfűszerekkel , vargányás risotto……2490.- 

Grilled chicken breast with green spices and mushroom risotto 
 

                            Ropogós kacsacomb lilakáposztával, tört burgonyával……..3890.- 
Crispy duck leg with purple cabbage and mashed potatoes 

 
Halételek – Fish dishes 

 
Fogas Saltimbocca tagliatelle pomodoro-val ………..…………...3290.- 

Pike-perch Saltimbocca with tagliatelle pomodoro  
 

Lazac steak capribogyó vaj, risotto ………..………………….4790.- 
Salmon steak with capri sauce and risotto 

 
 

Street-food  
 

Hamburger steak burgonyával   
-Sajtos ………………………………….….2490.- 
-Baconos……………….........................…..2490.- 
-Sajtos-baconos…………………..……….2690.- 

 
Hamburger with steak potatoes  

-cheese burger………………………….…..2490.- 
-burger with bacon…………………..…….2490.- 
-burger with cheese and bacon…………….2690.- 

Ketchup, mustár, majonéz + 290Ft  
Ketchup, mustard, mayonnaise + 290Ft 

  
Vegetáriánus ételek – Vegetarian dishes  
 
Rántott sajt jázmin rizzsel,  
tartár mártással…………………………..1990.-  
Breaded cheese with jasmine rice  
and tartar souce 
 
Sült Camembert áfonyával,  
friss kevert salátával……………………...2190.- 
Grilled Camembert with cranberries  
and fresh mixed salad 
 
Risotto (zöldfűszeres vagy gombás)…….1990.- 
Risotto with herbs or mushrooms  
 
Pomodoro  
(spagetti, penne vagy tagliatelle)……...…1990.-  
 
Savanyúságok - Pickles  
 
Paradicsom saláta…………………………..690.-  
Tomato salad 
 
Uborka saláta…………………………..……690.- 
Cucumber salad  
 
Kovászos uborka…………………………...490.- 

Pickled cucumber 
 

     Csípős almapaprika…………………..……490.- 
    Spicy apple paprika 

 
 

Tészta ételek – Pasta dishes 
Gnocchi, Spagetti, Penne, Tagliatelle  

 
Pomodoro –’V’……………………………….1990.- 

Pomodoro 
Carbonara ……………………………………2390.- 

 Carbonara  

Bolognai ………………………………..……2490.- 

Bolognese  

Frutti di mare…………………….………….2790.- 

 

Desszertek – Desserts 
Somlói galuska………………………….…..1290.- 

Somlói style cake 

Gesztenyepüré……………………………...1290.- 

Chestnut puree 

Túrógombóc erdei gyümölcsös öntettel….1290.- 

   Cottage cheese dumplings with forest fruit sauce 

       Epres sajttorta                                      ….. ….1190.- 

Strawberry cheese cake 

 

 



KÖVÖN SÜTÖTT PIZZÁK – 32cm  

HOME MADE PIZZAS – 32cm 

 

Margarita pizza – ’V’ ………………….1290.- 

(paradicsomos alap, mozzarella, paradicsom szelet) 

(tomato base, mozzarella, tomato slices) 

Hawaii pizza…………………………… 1990.- 

(paradicsomos alap, sonka, ananász, mozzarella) 

(tomato base, ham, pineapple, mozzarella)  

Dolce Vita pizza……………………….1990.-  

(tejfölös alap, ananász, csirkehús, kukorica, mozzarella) 

(sour cream base, pineapple, chicken meat, sweet corn, mozzarella) 

Magyaros pizza ……………………….2290.- 

Hungarian pizza 

(paradicsomos alap, sonka, szalámi, bacon, hagyma, 

pepperoni paprika, mozzarella) 

(tomato base, ham, salami, bacon, onions, pepperoni, 

mozzarella) 

Bolognese pizza………………………2690.-  

(bolognai ragu, mozzarella) 

(bolognese ragout, mozzarella) 

’Frutti di mare’ pizza…………………2290.-  

(tenger gyümölcsei, mozzarella) 

(seafood mix, mozzarella) 

Funghi – ’V’……………………………1690.- 

(paradicsomos alap, gomba, mozzarella) 

(tomato base, mushrooms, mozzarella) 

Prosciutto e funghi………………..….1890.-  

(paradicsomos alap, sonka, gomba, mozzarella) 

(tomato base, ham, mushrooms, mozzarella) 

Quattro formaggi…………………….1990.-  

(paradicsomos alap, fetasajt, mozzarella, gorgonzola, parmezán) 

(tomato base, feta cheese, mozzarella, gorgonzola, parmesan) 

Salami pizza ………………………….1690.- 

(paradicsomos alap, szalámi, mozzarella) 

(tomato base, salami, mozzarella) 

Tonno………………………………….1890.- 

(paradicsomos alap, tonhal, mozzarella) 

(tomato base, tuna, mozzarella) 

Inferno pizza…………………….……2490.-  

(paradicsomos alap, szalámi, gomba, pepperoni, mozzarella) 

(tomato base, salami, mushrooms, pepperoni, mozzarella) 

Spinachi pizza – ’V’……………..1690.- 

(paradicsomos alap, paraj, fokhagyma, mozzarella) 

(tomato base, spinach, garlic, mozzarella) 

 

 
ITALOK- DRINKS  

    
Csapolt sör  
Draft beer 

                                                   0,3l                      0,5l 
  Dreher Gold                           590.-                       790.- 
Pilsner Urquell                 650.-                 890.- 

Hb                                    790.-                      990.- 
 

Üveges sörök 

Bottled beers 
 

Dreher Bak 0,5l ………………………….…....790.- 
Dreher alkoholmentes 0,5l…………….…..…..850.- 
Pilsner Urquell 0,5l………………………….....790.- 

                                          Dreher gyümölcs sör 0,5l………………………..850.- 
 

Röviditalok  
Spirits   2cl 4cl 

 

Finlandia vodka………………790.-……….1290.- 

Grey Goose……………………1590.-……….2590.-  

Bombay Gin…………………..790.-………...1290.- 

Bacardi…………………………690.-…………..990.- 

Captain Morgan………………790.-…………1150.- 

Captain Morgan Spiced………790.-…………1150.- 

Ballantines…………………...…..690.-…………990.- 

Jack Daniels…………………….790.-…………1290.- 

Jack Daniels Gentleman Jack.....890.-………1490.- 

Zwack Unicum………………690.-…………960.- 

Zwack Unicum szilva………690.-…………960.- 

Jagermeister…………………790.-…………1190.- 

Baileys…………………………790.-………..1190.- 

Aperol………..………………690.-………………990.- 

 

Koktélok 

 

Aperol Spritz .…………..……..………1890.- 

(narancs szelet, 6cl Aperol, 1dl Prosecco, szóda)  

 

Gin Tonic……………………………….1890.-  

(4cl Beefeater Gin, tonik, citrom karika) 

 

Pálinka – Traditional Hungarian Spirits 

 

Panyolai Elixír                  4cl 
Szilva……………………….1590.-  

Plum 
Kajszibarack……………….1590.- 

Apricot 
Aranyalma…………………1590.- 

Golden apple  
Birs………………………….1590.-  

Quince 
 

Vermouth  
Martini………………………990.- 

Rosso/Bianco/Dry 
 

Üdítőitalok  

Soft drinks – 0,25l 

 

Coca-cola……….………….450.- 

Coca-cola zero…………….450.-  

Coca-cola zero lemon…….450.-  

Fanta narancs……………...450.- 

Sprite……………………….450.- 

Gyömbér (ginger)……….. 450.- 

Tonik……………………….450.- 

Fuze tea citrom…………....450.-  

Cappy – bottled juices 
narancs………………….…450.- 
orange 
alma…………………..……450.-  
apple 
őszibarack………………....450.- 
peach 
eper……………………..….450.- 
strawberry 
 
Natur Aqua mentes/ szénsavas 
Still water / sparkling water 
0,33l………….…………….390.- 
0,75l……………….……….850.- 
 
Házi limonádé 
Home made lemonade 
0,3l…………………………590.-  
0,5l…………………………990.- 
 
Kávé – Julius Meinl 
Coffee 
 
Presszó…………………….490.- 
Espresso  
Hosszú kávé……...............650.- 
Long coffee  
Dupla presszó…………....650.-  
Double espresso  
Americano………………..690.-  
Cappuccino…………..…..690.- 
Latte………………..….….690.- 

Melange……….....……….690.- 
Ír kávé……………..…….1290.- 

Irish coffee  
Jeges kávé………….……1490.- 

vaníliafagylalttal  
Ice coffee with vanilla ice cream  

      Forró csoki………….……390.-/2dl  
 Hot chocolate 

Forró tea – Dilmah……....490.- 
Hot tea 

+méz…………………...…150.- 

extra honey 

+tejszínhab……………….150.- 

extra whipped cream 
 
 
 
 

Áraink Forintban értendők és tartalmazzák az Általános Forgalmi Adót (ÁFA). A számla 
végösszegéhez 12%-os szervízdíjat számítunk fel. Ételeink allergiát kiváltó összetevőiről 
a felszolgálónál érdeklődjenek.  
Our prices are in Hungarian Forints and contain the VAT (Value added tax).  
We add 12% service charge to the final price on the invoice. Please ask our waiters about 
the allergenic ingredients in our food. 
Galériánkon vállaljunk rendezvények, összejövetelek lebonyolítását max. 27 főig. 
Előzetes, minimum 7 főre szóló foglalás esetén a fogyasztott ételek utáni szervizdíjat 
elengedjük. On our gallery we can organize events and gatherings for up to 27 people.  
In case of booking in advance for a minimum of 7 people, the service charge for the 
consumed meals will be released. 

 


