
MENÙ

Special classici italiani

LINGUINE AI  RICCI DI MARE, BOTTARGA E QUINOA SOFFIATA*
LINGUINE, IN SALSA DI RICCI DI MARE, MANTECATI CON BOTTARGA DI MUGGINE E QUINOA
SOFFIATA

CULURGIONES OGLIASTRINI,  POMODORO E RICOTTA MUSTIA*
CLASSICI CULURGIONES, RIPIENI DI PATATE E MENTA, IN SALSA DI POMODORO E RICOTTA
AFFUMICATA

I nostri piatti special

Contorni
PATATE AL FORNO CLASSICHE

INSALATA DI POMODORI

PURE’ DI  PATATE

INSALATA MISTA

Le nostre selezioni di carni

TOMAHAWK DI MANZO 1KG

SCOTTONA POLACCA

COSTATA DI ANGUS

COSTATA SPECIAL
(UNA SELEZIONE CHE VARIA IN BASE AL PERIODO, CHIEDERE AL PERSONALE IN SALA DI
ILLUSTRARE  LA SELEZIONE DEL GIORNO)

Lista degli allergeni
Glutine (1), Crostacei (2), Uova (3), Pesce (4), Arachidi (5), Soia (6), Latte (7), Frutta a guscio (8), 

Sedano (9), Senape (10), Sesamo (11), Anidride solforosa (12), Lupini (13), Molluschi (14)
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Antipasti 
ARROSTICINI ABRUZZESI
SPIEDINI DI CARNE DI PECORA ARROSTITI  SERVITI  CON MAIONESE AL TABASCO E
INSALATINA DI RUCOLA

BATTUTA DI MANZO ALLA PIEMONTESE
DELICATA TARTARE DI MANZO CON MAIONESE AL TABASCO PICCANTE ,  TUORLO
D’UOVO GRATTUGIATO E SCAGLIE DI PARMIGIANO

SARDE IN SAOR*
SARDE IN AGRODOLCE, CON PINOLI E UVETTA

POLPO ALLA LUCIANA*
POLPO IN UMIDO CON POMODORINI E OLIVE 

VITELLO TONNATO
CLASSICO GIRELLO DI VITELLO, SERVITO CON SALSA TONNATA E CAPPERI

IL NOSTRO TAGLIERE 
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI NOSTRANI SERVITO CON MIELE MILLEFIORI

TAGLIATELLE AL RAGÙ BOLOGNESE
TAGLIATELLE FATTE A MANO CON CLASSICO RAGÙ ALLA BOLOGNESE E
PARMIGIANO 

RISOTTO ALLA MILANESE
RISOTTO CON ZAFFERANO MANTECATO CON BURRO SALATO E
PARMIGIANO

PARMIGIANA DI MELANZANE CON BURRATA
MELANZANE FRITTE CON SALSA DI POMODORO, PARMIGIANO E BURRATA
FRESCA

SPAGHETTI CACIO E PEPE
SPAGHETTI MANTECATI CON UNA SALSA AL  PECORINO ROMANO E PEPE
NERO

LINGUINE ALLE VONGOLE
LINGUINE ALLE VONGOLE MANTECATE CON BOTTARGA E OLIO
ALL’AGLIO

Primi

COTOLETTA DI VITELLO HOME MADE CON PATATE AL FORNO
COTOLETTA DI VITELLO CON OSSO, COTTA NEL BURRO E IMPANATA CON PANE PANKO E
GRISSINI,  SERVITA CON PATATE AL FORNO

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
VITELLO FARCITO CON PROSCIUTTO CRUDO E SALVIA,  IN SALSA AL VINO BIANCO

FILETTO AL PEPE VERDE
FILETTO DI MANZO CON SALSA AL PEPE VERDE 

FRITTURA DI CALAMARI
CLASSICA FRITTURA DI CALAMARI SERVITA CON MAIONESE ALL’AGLIO

BURRATA, POMODORO E BASILICO
BURRATA FRESCA, SERVITA CON INSALATA DI POMODORI E BASILICO FRESCO

SPIGOLA ALL’ACQUAPAZZA
FILETTO DI SPIGOLA, COTTO IN UMIDO CON POMODORI ED ERBE

Secondi
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