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NOSIMELANGES

Nous fabriquons deux types de pate:

- Traditionelle: farine de blé tendre type “00",
enrichie en farine de soja;

» 5 céréales: farine de blé tendre type “00", avec
adjonction de farine de blé tender type “0", farine
de seigle, farine de mais, farine d'avoine, farine
d'épeautre, farine d'orge, farine de blé complet.

La durée de la pate est de 48 heures, précédée d'une
pré-pate (biga) de 18 heures supplémentaires. Ceci
afin d'assurer sa digestibilité facile et d'améliorer son
gout.




Les éventuels ajouts peuvent varier de 0,50 a 2,50 €
Pizza mignon - 0,50 €
Pate doubles: + 1,00 €
Pate aux 5 céréales: + 1,50 €

Pizzas sans GLUTEN: + 5,00 €
Pizza Battue: +1,00 €

Mozzarella sans lactose: + 3,00 €

Pizza Maxi aux 5 céréales: + 3,00 €

N.B.: Le produit tranformé dans le méme

environnement pourrait contenir du GLUTEN, par
contamination croisee

La soustraction d'un ingrédient de la list de prix
n'entraine pas de reduction du prix.

POUR AMELIORER LE GOUT DE VOS PIZZAS,

NOUS UTILISONS LA MOZZARELLA FIORDILATTE
Signalez-nous toute allergie alimentaire,
nous saurons vous conseiller au mieux.

Le livre des ingrédients est a votre
disposition dans notre restaurant.

Frais de couverture 2 €



BIZZAS GLASSIQUES

BUFALINA

Tomate, mozzarella, mozzarella de bufflonne
CAPRICCIOSA/CAPRICIEUX

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons,
artichauts

CAMPANA

Tomate, mozzarella de bufflonne, brin de basilic
DIAVOLA/DIABLE

Tomate, mozzarella, salami épicé
FUNGHL/CHAMPIGNOMNS

Tomate, mozzarella, champighons
INGLESINA/ANGLALS

Tomate, mozzarella, jambon cru
MARGHERITA

Tomate, mozzarella

MARINARA

Tomate, ail, origan -
MISTO FUNGHL/CHAMPIGNONS MIXES
Tomate, mozzarella, champignons, champignons chiodini, cépes
PARMIGIAMA

Tomate, mozzarella, aubergines, Grana Padano
PATATOSA

Tomate, mozzarella, frites®

PORCINI/CEPES

Tomate, mozzarella, cépes

PROSCIUTTO COTTO/TJAMBON CUIT
Tomate, mozzarella, jambon cuit

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHL/JAMBON CUIT ET CHAMPIGMOMS
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons
PROIBITA

Tomate, mozzarella, cépes, crevettes

€ 8,50

£9 50

€ 10,00
£7,00
€750
€ 8,00
€ 6,00
£5,50

€ 10,00
€ 8,50
€800
€900
£750
€9,00

€ 10,50



QUATTRO STAGIONI/QUATRE SAISONS

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignhons, artichauts,

olives

RICOTTA E SPINACI/RICOTTA ET EPINARDS
Tomate, mozzarella, épinards®, ricotta
ROMANA/ROMAIN

Tomate, mozzarella, anchois, origan

SALSICCIA E RADICCHIO/SAUCISSE ET RADIS ROUGE
Tomate, mozzarella, saucisse, radis rouge

SALSICCIA E SCAMORZA/SAUCISSE ET SCAMORZA
Tomate, mozzarella, saucisse, scamorza

TONNO E CIPOLLA/THON E OIGNON

Tomate, mozzarella, thon, oignon

TRITOME/TRITON

Tomate, mozzarella, courgettes, crevettes
TOPOLINO/BEBE SOURIS

Tomate, mozzarella, saucisses de Francfort (wiirstel), frites*
VERDURE/DES LEGUMES

Tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgeties,
radis rouge

VIENMESE/VIENMNOISE

Tomate, mozzarella, saucisses de Francfort (wiirstel)

€ 10,00

€ 8,00
€700
€8.50
€800
€850
€ 10,00
€900

€ 10,00

€ 7,00
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BAITA/BAITA

Tomate, mozzarella, Asiage, champignons, sopressa
CARBOMNARA/BACON ET CEUF

Tomate, mozzarella, peuf, bacon, Grana Padano
CONTESSA/COMTESSE

Tomate, mozzarella, Asiago, épinards®, champignons,
tomates cerises, Grana Padano

ESTATE/ETE

Tomate, mozzarella, roquette souvage, Srana Padano,
tomates cerises

FRAMNCESE/FRANCAIS

Tomate, mozzarella courgettes, Brie, speck
6I0CONDA/GIOCONDE

Tomate, mozzarella, Gorgonzola, cépes, bacon
GUSTOSA/SAVOUREUX

Tomate, mozzarella, cepes, jambon cru,

Grana Padano

FRIATA

Tomate, mozzarella, scamorza, friarielli*, saucisse
MAGNIFICA

Tomate, mozzarella, emmenthal, champignons, coppa, Grana Padano

ORTOLANA

Tomate, mozzarella, poivrons, ocignon, bacon
PICCANTE/EPICE

Tomate, mozzarella, anchois, salami épicé, oignhon

PORCHETTA E PEPERONL/PORCHETTA ET POIVRONS

Tomate, mozzarella. poivrons, porchetta
PRIMAVERA/PRIMNTEMPS

Tomate, mozzarella, mozzarella de bufflonne, tomates

cerises, huile de basilic

VERACE

Tomate, mozzarella, courgettes, jamban cru, tomates
cerises, burrata

€ 10,00
€ 9,50

€ 1100

£9,00

€ 10,00

£€ 10,00
£€ 10,50

€12,00
€1200
€950
€950
€900

€ 10,00

£€ 12,00



TROPPOBUONA

Tomate, mozzarella, soucisse, pommes de terre cuites, champignons
SANTORINI

Tomate, mozzarella, olves grecques, feta, fomates cerises, huile de basilic
SAPORITA/SAVOUREUX

Tomate, mozzarella, saucisse, salami épicé, bacon
SFILACCINA/SFILACCINE

Tomate, mozzorello, Grana Padang, des noisettes, chiffons de chaval (sfilacei)
SPIANATA

Tomate, mozzarella, spianata calabra
TREVIGIANA/TREVISE

Tomate, mozzarella, porchetta, radis rouge
VALDOSTANA/VALDOSTANE

Tomate, mozzarellg, radis rouge, Gorgonzola, speck
VALTELLINA/VALTELLINE

Tomate, mozzarella, bresasla, roguette sauvage, Grana Padang
VENETA

Tomate, mozzarella, radis rouge, Gorgonzola, sopressa,
Grana Padano

VITTORIA/LA VICTOIRE

Tomate, mozzarella, anchois, capperi, olives, thon

FANTASIA DEL PIZZAIOLO/FANTAISIE DU PIZZAIOLO
Certains des ingrédients mentionnés ci-dessus d la discrétion

de pizzaiolo

€ 10,00
£ 10,00
€ 10,00
€950
€ 7,50
€900
€ 10,00
€950
€ 10,00

€ 10,00
€ 1100



PIZZAS BUANCHE

CAMPAGNOLA/FILLE DE LA CAMPASNE
Mozzarella, poivrons, saucisse, porchetta
CAVALLINA/CHEVAL

Mozzarella, cépes, chiffons de cheval (sfilacei), Grana Padano
PADANA/PADANE

Mozzarella, Asiago, bresacla, tomates cerises, Grana Padane
RUSTICA/RUSTIQUE

Mozzarella, Asiago, scamorza, bacon
VANITOSA/VANITE

Mozzarella, Brie, courgettes

QUATTRO FORMAGEIL/QUATRE FROMAGES
Mozzarella, Gorgonzola, Asiago, scamorza, Brie

PITIAS GREMENS]

CREMA CARCIOFI/CREME ARTICHAUTS
Mozzarellg, créme d'artichaut, jambon cuit

CREMA PEPEROMNI/CREME POIVRONS
Mozzarella, créme de poivrons, saucisse, porchetta
CREMA PORCINI/CREME CEPES

Mozzarella, créme de cépes, jambon cru, Grana Padano

CREMA ZUCCHINE/CREME COURSGETTES
Mozzarella, créme de courgettes, bresaola, roquette sauvage

€ 10,00
£ 10,00
€ 10,00
€950
€ 850
€900

€ 10,00

€ 1100
€ 11,00
€ 10,50
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FORMAGEL MISTL/FROMAGE MIXTE
Mozzarella, fromoge mixte, champignons, bacon hors
cuisson, sauce tomate

PROSCIUTTO COTTO, FUNSHL/TAMBON CUIT, CHAMPIGNONS
Mozzarella, jambon cuit, champignons, sauce

tomate s . :

VERDURE MISTE/LEGUMES MELANGES
Mozzarella, légumes mélangés, sauce tomato

ECRASE

SCHIACCIATA/ECRASE
Pites 4 pizzas, huile d'olive extra vierge aromatisée au
romarin

SCHIACCIATA CON PORCHETTA/ECRASE A LA PORCHETTA

€ 1000

€ 9,00

€ 1000

€500

€750

2

Pates 4 pizzas, porchetta, huile d'olive extra vierge aromatisée au

romarin




3 - %

FORMAGEL MISTL/FROMAGE MIXTE
Mozzarella, fromoge mixte, champignons, bacon hors
cuisson, sauce tomate

PROSCIUTTO COTTO, FUNSHL/TAMBON CUIT, CHAMPIGNONS
Mozzarella, jambon cuit, champignons, sauce

tomate s . :

VERDURE MISTE/LEGUMES MELANGES
Mozzarella, légumes mélangés, sauce tomato

ECRASE

SCHIACCIATA/ECRASE
Pites 4 pizzas, huile d'olive extra vierge aromatisée au
romarin

SCHIACCIATA CON PORCHETTA/ECRASE A LA PORCHETTA

€ 1000

€ 9,00

€ 1000

€500

€750

2

Pates 4 pizzas, porchetta, huile d'olive extra vierge aromatisée au

romarin




MARGHERITA € 11,00
Tomate, mozzarella
FARCITA/FARCT €13.00

Tomate, mozzarella, garniture au golt

NOSIALTERNATIVES

CAPRESE/CAPRESE €800
Temate, mozzarelia de bufflonne, basilic
GRESSINS €300
Gressing dons la pdte 4 pizza
INSALATA MISTA/SALADE COMPOSEE _ €850
Salade, roquette sauvage, fomate cerises, olives, Grana, mais, thon ou chiffens de cheval (sfilacei), noix
PROSCIUTTO E MELONE/JAMBON ET MELON €800
[en saison). jambon cru et melon 4 tranches
?EF&I}UHE.-‘I:IEE LEEUME-S €800
Légumes mélangés

YER I;Idlﬂf EAEIETT}.T[ il.IE-TI.-'ME NEE DE LESUMES ET CHARCUTERTE €12,00

nge de legumes efc rcuiar!e

EEF MIST DE LESUMES ET FROMASES € 10,00

ange de FEgumes
AFFETTATI MIETI.-"H!ELM*EE DE CHARCUTERIE €900
Mélange de charcuterie

PIZZASIMAX

PIZFAS MAXT MARSHERITA € 15,00
Tomate, mogzarella
PIZZAS MAXTI FARCI £ 20,00

Tomate, mozzarella, garniture au golt

FRIT

ﬁ%g#mﬂlfﬁ%ampuﬂar € 4,00
'('I‘“ﬁ”fuﬂ%’%ﬁu ketchup; aussi & emporter s4.00

*Ces mgrédients peuvent efre congelés - certams légumes peuvent manguer ou éfre remplocés
I Les produits soulignés sont dﬁzﬂ'llsr-;éms[EEE- UE 1165/2011) '



‘Eau 0.5 litres 0,75 litres

Pétillant 1,50 € 2,50 €
Flate 1,50 € 2,50 €

: s

Biéres en bouteille ou en canette

MNen aleoolique 33cl. 3.00€
Dolomiti Pils 33cl. 350€ |
Pedavena 33cl. 350€
Pedavena 66cl. 6,00€
Pedavena Ambre 33cl. 400¢€
Heineken 33¢l. 400¢€
Dolomiti Rossa/Rouge 33cl. 4 50 €
Dolomiti Doppie malto 33cl. 4,50 €
Radler 33cl. 300€
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Boissons non alcoolisées en canettes 33 cl.

Du jus d'orange Fanta 2,50€
3 Chinotto 2,50€
Coca Cola 2.50¢€
Coca Cola sans sucre 2,50¢€
Lemonsoda (soda citron) | 250¢
The limone 2.850€
The pesca 2,50 €
Sprite 2,50 €
Schweppes 2,50 €
Boissons 1,5 litri
Coca Cola 5,00 €
Du jus d'orange Fanta 5,00 €
Ginger/Gingembre 5,00 €
Sprite 5,00 €

APERITIVI/SPRITZ i
4

Apéritifs sans alceool 3.50€
Apéritifs alcoolisés 4,00 €
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" BARA CAFE

_L‘affz espt_'gs;:_l__demﬁ:mntu i E:q:lmm mﬁt dzcufumnc _
Caffé macchiato/macchiato {espressafdecnfenme!nr'ge}
Caffé + correzione /café avec aleool (grappa/liqueurs)
Cappuccino (espresso/décafeinné/orge)

Orzo/orge

The al limone/thé aux citron

Tisane/tisanes

Cioccolata/Chocolat

Cioccolata con panna/chocolat @ la eréme

1,20€
1,30 €
2,00 €
1,50 €
1,30 €
2,50 €
3,00 €
3.650€
4,00 €



Vins franquilles /effervescents
 Cabernet

Mascato

Prosecco

Rosato

Chardonnay

Esprits
Amer: (Averna, Del Capo, Baileys, Brancamenta,

Au verre
3,00 €
4,00 €
400 €
3,00 €
3,00€

V4 lit

4,00 €
8,00 €
B,00 €
4,00 €
4,00 €

12 lit
8,00 €
16,00 €
16,00 €
8,00 €
8,00 €

Fernet Branca, Luxardo Abano, Lucano, Montenegro, 3,50 €
Ramazzotti, Jagermeister)

Cynar 3.50¢€
| Eau-de-vie Nonino, Barricata Piave 3.50 €
Liqueur de Limoncello 3.50€
Liqueur de réglisse 3.50¢€
Sambuca 3,50¢€
Vodka 3,50€

T



SILENE

COLLI EUGANEI FIOR D’ARANCIO
DOCG - VINO SECCO BIOLOGICO:

Vino aromatico al naso e secco in bocca. Colore
giallo paglierino con sfumature dorate. Sapore
secco che ricorda erbe aromatiche, frutta esotica,
spezie fini e fiori bianchi tra i quali spicca la zagara.

ttimo con molluschi, risotti di verdure, carni
bianche e formaggi erborinati.

CORNOLARO
COLLI EUGANEI ROSSO DOC
BIOLOGICO:

COLLI EUGANEI

FIOR D’ARANCIO pocG
VINO PASSITO BIOLOGICO:

Vino dal colore dorato e lucente ma col tempo
arriva a sfumature ambrate. Il profumo ¢ intenso
e inebriante: agrumi canditi, spezie con note di
miele e vaniglia. Al palato & dolce, morbido,
persistente ma non stucchevole. Ottimo per
pasticceria secca.

€ 38,00

B ——

COLLI EUGANEI

CABERNET DOC
BIOLOGICO:

MERLOT
|.G.T. VENETO
BIOLOGICO:

Vino dal colore rosso rubino. Il bouguet & fruttato,
persistente, fine ed elegante, con sentori di frutta
abacca rossa come lampone e mirtillo. Al palato
& morbido, armonico, vellutato e leggermente
tannico. Ottimo con carne rossa alla
brace e salumi e arrosti.

€ 19,00

ROSSO di BACCO
VINO NATURALE
ROSSO I.G.T. VENETO BIOLOGICO:

Vino ottenuto da un taglio "bordolese” con matu-

razione in piccoli legni di rovere per 16 mesi.
Colore rosso rubino intenso con ritlessi granati.
Profumo fine e fruttato di frutta di bosco matura
integrata da tenui toni speziati. Sapore pieno e d
notevole corposita, elegante struttura e di lunga
persistenza. Ottimo con cami rosse, selvaggina,
stufati, formaggi stagionati e cioccolato.

€ 33,00

Vino dal colore rosso rubino intenso con riflessi
violacei. Profumo intenso con sentori di frutta
rossa (in giovinezza) e fresche note erbacee tipiche
del vitigno, talvolta speziate. Sapore secco, pieno,
equilibrato e giustamente tannico. Ottimo con
carne rossa, stufati e formaggi stagionati.

S
O‘)

Vino secco senza soffiti aggiunti da fermentazione
spontanea ottenuto da un taglio "bordolese”.

olore rosso rubino dal profumo pronunciato e
fresco, intenso con note di frutta rossa.
Piacevolmente vinoso. Ottimo con carni, salumi
e formaggi mediamente stagionati.




PROSECCO COLLI EUGANEI PINOT BIANCO
I.G.T. VENETO

DOC SERPRINO poc

VINO SPUMANTE SECCO BIOLOGICO: VINO FRIZZANTE BIOLOGICO: BIOLOGICO:

Vino spumante secco dal colore giallo paglierino  Vino frizzante, fresco, piacevolmente aromatico.  Vino tranquillo dal colore giallo paglierino chiaro
con riflessi verdognoli, spuma consistente, perlage  Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.  con riflessi verdognoli e dal profumo floreale
fine e persistente. Il bouquet é delicato e ricorda  Sapore morbido e di buon equilibrio. Ideale come  fruttato, ricorda la mela verde e i fiori di sambuco.
i fiori d'acacia e la mela golden: Gusto morbido,  aperitivo, con antipasti o a tutto pasto. Sapido, vellutato, gradevolmente secco. Ottimo
fresco, equilibrato. Vino perfetto da aperitivo, con primi piatti, carni bianche, pesce e formaggi
i(ﬁale con pesce, con formaggi o con piatti freschi.

elicati.

. € 20,00

RA
ROSATO COLLI EUGANEI ﬁ
INO FRIZANTE BIOLOGICO 0 e Bl o
: VINO SPUMANTE BIOLOGICO: , :
O BACCO E ARIANNA

Vino che nasce da un taglio di uve Glera e Merlot. Vino spumante dolce, fresco e vellutato, dal colore
Quest'ultimo conferisce un color porpora tenue e dorato chiaro con spuma densa e perlage fine e
una leggera morbidezza, che accompagnato dalle persistente. Aroma intenso ma delicato con ricordi
bollicine fa si che questo vino sia leggero e vivace. di glicine, fiori bianchi e agrumi. Ideale con dolci
Ottimo nei mesi caldi d'estate. Ideale con salumi, e creme e ottimo anche come aperitivo.

formaggi, came alla brace e pizza.

€ 19,00 €22,00
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