
La Carte
ENTREMETS (10/12 parts)

Le Choco Toqué* - 50 €
Biscuit chocolat & noisettes ou noix
de pécan, crémeux chocolat, glaçage
chocolat.

Un Zeste Praliné - 50 €
Biscuit noisette, croustillant praliné,
mousse praliné, insert crémeux
citron.

Un Zeste Gourmand - 50 €
Biscuit noisette, croustillant praliné,
mousse praliné, insert crémeux
chocolat au lait.

Un Zeste de Fraîcheur *- 50 €
Biscuit vanille, croustillant chocolat
blanc, mousse vanille, insert confit
de framboises ou fruits rouges.

Le Pécan Toqué - 60 €
Biscuit noix de pécan, croustillant
praliné pécan & chocolat au lait, mousse
vanille, insert crémeux chocolat au lait.

Un Zeste Exotique* - 55 €
Biscuit noix de coco, croustillant coco,
mousse vanille, insert mangue &
passion.

Le Caramel Toqué* - 50 €
Biscuit vanille, croustillant amande,
mousse vanille, insert crémeux caramel
à la fleur de sel.

Un Zeste de Printemps - 60 €
Biscuit pistache, croustillant pistache,
mousse pistache, insert compotée de
framboises, framboises fraîches.

*Best sellers



ENTREMETS (10/12 parts)

Le Choco Epicé - 60 €
Biscuit noisette, crémeux chocolat &
noisette, mousse chocolat au lait,
insert crémeux vanille & gingembre,
glaçage rocher au lait.

Le Coco Toqué - 60 €
Biscuit noix de coco, mousse
chocolat au lait, insert crémeux
coco, disque de chocolat, mousse
noix de coco.

Un Zeste de Réconfort - 60 €
Biscuit amande, croustillant praliné
pécan, mousse chocolat au lait,
insert crémeux chocolat au lait.

Un Zeste Epicé - 65 €
Biscuit vanille, sablé vanille, croustillant
vanille, ganache montée coco & citron
vert, crémeux vanille & gingembre,
caramel à la vanille, crème vanille.

Un Zeste de Simplicité - 50 €
Biscuit amande & cacao, croustillant
praliné, mousse chocolat, insert
crémeux caramel.

Le Pop Exotique - 55 €
Biscuit madeleine au citron vert,
croustillant pop-corn, ganache montée
pop-corn, insert compotée de mangue
& passion.

Un Zeste de Douceur - 50 €
Biscuit amande & vanille, ganache
montée amande, insert crémeux vanille,
insert praliné pur.

Le Passionnément Pécan - 60 €
Biscuit amande, croustillant pécan,
ganache montée Dulcey & pécan, insert
compotée de mangue & passion.



Un Zeste Pop - 55 €
Biscuit cacahuètes, croustillant
praliné pécan, ganache montée pop-
corn, insert crémeux beurre de
cacahuète.

Le Fruité Toqué - 60 €
Biscuit pistache, ganache montée
vanille, insert crémeux framboises,
insert praliné pistache pur.

Le Choco Passionné- 55 €
Biscuit noisette, croustillant praliné,
mousse chocolat au lait, insert
crémeux passion.

Le Cacahuète Toqué - 55 €
Biscuit cacahuète, praliné
cacahuète, ganache montée
cacahuète, insert crémeux vanille.

Le Choc Absolu - 55 €
Biscuit cacao, caramel au chocolat,
praliné noisette & chocolat, mousse
chocolat, croustillant chocolat.

Un Zeste Caféiné* - 55 €
Biscuit café, croustillant café,
mousse mascarpone vanille, insert
crémeux café.

Un Zeste Acidulé - 55 €
Biscuit amande, croustillant passion,  
ganache montée vanille, insert
crémeux passion, insert compotée
de framboises.

L’Infiniment Vanille - 60 €
Biscuit vanille, praliné vanille,
ganache montée vanille, crémeux
vanille.

*Façon Tiramisu

ENTREMETS (10/12 parts)



Les Gourmands - 1,80 €
Vanille
Chocolat
Caramel beurre salé
Café

Les Fruités - 1,90 €
Fruit de la passion
Framboise
Citron
Fraise

Les Gourmands fruités - 2 €
Pistache
Praliné
Noix de coco

Les Fleuris - 1,60 €
Fleur d’oranger
Rose
Violette

Les Associés - 2,20 €
Vanille & framboise
Citron & framboise
Passion & chocolat
Rose & litchi

Les Géants - 8 parts
Le Géant Gourmand - 45 €
Le Géant Fruité - 47,50 €
Le Géant Gourmand Fruité - 50 €  
Le Géant Fleuri - 40 €
Le Géant Associé - 55 €

MACARONS



Cookies gourmands - 3 €/pièce
Parfum au choix - Minimum de
commande : 8 pièces

Cup Cakes - 3 €/pièce

Layer Cakes - 7 €/part

Choux- 3,50 €/pièce

Trianon* - 50 €

Fraisier* - 50 €

Parfum au choix - Minimum de
commande : 10 pièces

Parfum au choix - Minimum de
commande : 10 parts

Tartes - 5 €/part
Chocolat au lait, Citron, Citron
meringuée (supp. 5 €), Fraises,
Framboises, Pommes ou autres
fruits

Paris-Brest, Eclairs, Religieuses,
Choux vanille & caramel ou vanille
praliné.
Minimum de commande : 6 pièces

*10 parts

Framboisier* - 50 €

Opéra* - 40 €

Charlotte aux fruits ou au
chocolat - 50 €

Forêt noire* - 50 €

Flan pâtissier* - 35 €

Flan pâtissier insert praliné
pur* - 40 €

Fondant au chocolat* - 30 €

Pavlova - 35 € (8 parts)

Mont-Blanc Antillais* - 45 €

Cheesecake* - 40 €
Parfum au choix 

LES CLASSIQUES



QUELQUES PRECISIONS

 
Afin de réserver une pâtisserie, merci de nous contacter par message privé, une
semaine avant votre événement.

Pour chaque commande, il vous sera demandé de verser un acompte (50% du prix
total). 

La commande ne pourra être confirmée tant que l’acompte ne sera pas versé.

Toutes les commandes sont à récupérer à Drancy. Les prix affichés sont pour des
gâteaux 10/12 parts (sauf pour les pâtisseries individuelles, auquel cas précision est
faite).

Toutes les pâtisseries sont disponibles en 8/10 parts et 12/14 parts. Pour plus de parts, il
vous faudra commander 2 gâteaux ou plus. Nous vous conseillons de prévoir un sac
isotherme ou une glacière pouvant contenir une boîte à gâteau. 

Toutes les préparations (praliné, coulis, caramel, etc.) sont faites maison.

Pour tous les gâteaux à base de chocolat, Un Zeste Toquée utilise du chocolat de
couverture Valrhona ou Barry. 

Pour tous les gâteaux contenant de la vanille, Un Zeste Toquée utilise des gousses de
vanille de Madagascar de la marque Prova Gourmet.

Pour tous les gâteaux contenant de la noisette, Un Zeste Toquée utilise des noisettes du
Piémont. 

Un Zeste Toquée utilise des œufs plein air, le plus souvent bio.

Toutes les préparations sont certifiées sans alcool. Merci de nous contacter en message
privé pour obtenir la liste des allergènes.

Si vous souhaitez un gâteau n’apparaissant pas sur la carte d'Un Zeste Toquée ou des
suggestions de saveurs, n’hésitez pas à nous contacter en MP.


