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53 LES ENTREES
OIGNONS BHAJEE

Lamelles d'oignons marinées dans des épices variées, farine de pois chiche, puis frites en beignets
BENGUN PAKORA

Beignets d'aubergines, farine de pois chiche, épices variée, puis frits
POISSON PAKORA

Beignets de poisson, farine de pois chiche, épices variée, puis frits

ALOO PAKORA

Beignets de pommes de terre, farine de pois chiche, épices variée, puis frits
POULET PAKORA :
Beignets de poulet, farine de pois chiche, épices variée, puis frits

MIX PAKORA

Oignon bhajee, pakora d'aubergine, poisson pakora et crevettes pakora
SAMOSSA LEGUMES (2 piéces)

Cornet frits de légumes, peu épicés

SAMOSSA VIANDE (2 pieces)

Cornet frits a la viande

CREVETTES PAKORA

Beignets de crevettes, farine de pois chiche, épices variée, puis frits
SALADE RAITA

Concombres, tomates, carottes, yaourt, peu épicée

CREVETTES RAITA

Concombres, crevettes, tomates, carottes, yaourt, peu épicée

POULET TIKKA

Morceaux de poulet désossés, légérement marinés aux épices et cuits au tandoor
AGNEAU TIKKA

Morceaux d'agneau, légérement marinés aux épices et cuits au tandoor
SAUMON TIKKA

Morceaux de Saumon, légérement marinés aux épices et cuits au tandoor
POULET TANDOORI 3

Cuisse de poulet aux épices cuite au tandoor

AGNEAU SHEEK KEBAB

Viande haché, coriandre, épices, cuit au tandoor

GAMBAS TANDOORI

Spécialité fine : gambas marinées dans un bouquet d'épices et d'aromates, puis cuites au four
TAJ MAHAL MIXED GRILL (pour 2 personnes)

Morceaux d'agneau tikka, aubergine pakora, sheek kebab et poulet tandoori

S

PAINS INDIENS

Préparés sur commande, cuit au four tandoor
NAN TIKKA FROMAGE

Pain au fromage, poulet tikka, farine blanche, pate levée
CHEESE NAN

Pain au fromage, farine blanche, pate levée

CHEESE NAN EPICE

Pain au fromage, farine blanche, pate levée

GARLIC NAN FROMAGE

Pain a I'ail, fromage, farine blanche, pate blanche
GARLIC NAN

Pain a l'ail, farine blanche, pate blanche

NAN LEGUMES

Pain aux légumes, farine blanche, pate levée
KEEMA NAN Pain de farine blanche en pate levée, fourré a la viande
NAN TAJ MAHAL

Pain de farine blanche en pate levée, fourré aux amandes, pistache, noix de coco et raisins
NAN NATURE Pain de farine blanche, pate levée
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5.50€
4.00€
5.50€
7.00€
4.00€
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6.00€
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8.50€

8.50€

5.00€

6.50€
16.00€

18.00€
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AGNEAU

AGNEAU CURRY

Curry d'agneau légérement épicés

AGNEAU KEEMA MATAR

Agneau haché aux petis pois en sauce moyennement forte
AGNEAU MADRAS

Morceaux d'agneau trés épicés

AGNEAU VINDALOO

Curry d'agneau relevé aux pommes de terre

AGNEAU EPINARDS

Morceaux d'agneau relevé aux pommes de terre

AGNEAU SHAHI KORMA

Morceaux d'agneau aux amandes, noix de cajou, creme
AGNEAU BEGUN

Morceaux d'agneau peu épices aux aubergines
AGNEAU TIKKA MASSALA

Morceaux d'agneau, |égérement marinés, aux épices et cuits au tandoor, préparés en sauce curry
AGNEAU KASHMIRI

Morceaux d'agneau, oignons, poivrons et épices Kashmiri
AGNEAU DALWALA

Morceaux d'agneau peu épicés avec lentilles

AGNEAU BALTI

Morceaux d'agneau peu épicés avec poivrons, tomates fraiches, sauce maison

POULET
POULET CURRY
Curry de poulet Iégérement épicés
POULET MADRAS -
Morceaux de poulet avec sauce Madras
POULET VINDALOO
Curry de poulet relevé aux pommes de terre

POULET EPINARDS

Morceaux de poulet grillés, épicés aux épinards hachés

POULET SHAHI KORMA

Morceaux de poulet avec sauce curry, creme et noix de cajou

POULET TIKKA MASSALA

Morceaux de poulet , Iégérement marinés aux épices et cuits au tandoor, préparés en sauce curry
BUTTER CHICKEN

Poulet grillé au tandor puis cuisiné au beurre

POULET KASMIRI

Morceaux de poulet, oignons, poivrons et épices Kashmiri
POULET DALWALA

Morceaux de poulet peu épicés avec lentilles

POULET BALTI

Morceaux de poulet peu épicés avec poivrons, tomates fraiches, sauce maison

PLAT SPECIALE GRILLE

Servis avec Riz basmati + Frites + Salade verte

MIX SHASHLIK
Panaché de viande, agneau, poulet tandoori, canard, poisson et gigot kabab
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11.00€
10.50€
11.90€
11.50€
11.00€
12.00€
11.00€
12.00€
12.00€
11.50€

12.00€

10.00€
10.00€
10.50€
11.00€
11.50€
11.00€
11.00€
11.00€
10.50€

11.00€

23.00€
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BOEUF

BCEUF AU CURRY

Curry de beeuf [égérement épicé

BCEUF KASHMIRI

Morceau de boeuf, oignons, poivrons et epices Kashmiri
BCEUF EPINARDS

Morceau de beeuf, épices aux épinards hachés
BCEUF SHAHI KORMA

Morceau de beeuf aux amandes, noix de cajou, créeme

BCEUF DALWALA

Morceau de boeuf peu épice avec lentilles

BCEUF BALTI
Morceau de beeuf peau épicé avec poivrons, tomates fraiches, sauce maison

BCEUF VINDALOO

Curry de boeuf relevé aux pommes de terre

FRUITS DE MER

SAUMON CURRY
Curry de saumon Traditionnel

SAUMON SHAHI KORMA

Morceaux de saumon marinées en sauce, amandes, noix de coco, cremes, noix de cajou

SAUMON TIKKA MASSALA

Morceaux de saumon grillé au tandoor, préparés en sauce avec diverses épices

CREVETTES CURRY

Curry de crevettes traditionnel
CREVETTE SHAHI KORMA

Crevette aux amandes, noix de cajou, créme

CREVETTES VINDALOO

Curry de crevettes épicé aux tomates, oignons, pomme de terre

CREVETTES MENTHE FRAICHE
Curry de crevettes épicé aux tomates, oignons, pomme de terre et menthe fraiche

CREVETTES MADRAS
Curry de crevettes (trés épicé)
GAMBAS CURRY

Curry de gambas peu épicé
GAMBAS SHAHI KORMA

Curry de gambas aux amandes, noix de coco, crémes, noix de cajou

GAMBAS MASSALA

Gambas marinées, grillées au tandoor services en sauce avec diverses epices

11.00€

11.00€

11.00€

11.50€

11.00€

12.00€

12.50€

11.00€

12.00€

11.50€

11.00€

11.50€

18.00€

19.00€

18.00€
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ALOO GOBI

Choux fleur, pomme de terre au curry, moyennement épicé
ALOO PALAK

Pomme de terre et épinard hachés, peu épicé

MIX SABZI

Macédoine de légumes au curry

PALAK PANEER

Epinards hachés, fromage, épicé

SABZI KORMA

Légumes aux amandes, noix de cajou, crémes
BAINGAN BARTHA

Caviar d'aubergine, peu épicé

DAL TARKA

Curry de lentilles, poivrons, oignons, légérement épicé
DAL MAKHANI

Lentilles au beurre a la créme

ALOO MATAR

Pommes de terre et petits pois, peu épicé

DAL SAG

Lentilles mélangées avec des épinards

RIZ NATURE
RIZ PILAO Riz basmati avec petits pois avec oeuf
RIZ KASHMIRI Riz basmati aux fruits secs

BIRYANI (Pi1ats Complet)

BIRYANI LEGUMES

Riz au safran et noix de cajou, raisins, mijotés avec du légumes
BIRYANI POULET

Riz au safran et noix de cajou, raisins, mijotés avec du poulet
BIRYANI AGNEAU

Riz au safran et noix de cajou, raisins, mijotés avec des morceaux d'agneau
BIRYANI CREVETTES

Riz au safran et noix de cajou, raisins, mijotés avec des crevettes
BIRYANI POULET TIKKA

Poulet grille au four tandor, riz basmati, fruits secs

BIRYANI BCEUF

Beeuf, riz bamati, fruits secs

SAUMON BIRYANI

Saumon grillé au four tandoor, riz basmati, fruits secs

DESSERTS

KULFI MANGUE Glace indienne a la mangue. Préparation maison
KULFI PISTACHE Glace indienne a la pistaches. Préparation maison
HALWA MAISON Gateau de semoule aux fruits de secs

GULAB JAMUN Patisserie au miel

SALADE DE FRUITS

Cghe >

LASSI (50cl)

LASSI NATURE ou SUCRE ou SALE
% LASSI MANGUE ou BANANE ou ROSE ou COCO

COCA COLA, COCA ZERO (33cl)

4

2

7.00€
7.50€
8.00€
7.50€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€

3.00€
4.00€
5.00€

11.00€
12.00€

Yo

14.50€
14.50€
14.00€
12.00€
15.00€

5.00€
5.00€
4.00€
4.00€
4.50€

3.50€
4.00€



MENU TAJ MAHAL

MIDI & SOIR

32€

(Servis avec du Riz)

ENTREES AU CHOIX

(Accompagné d’un naan nature ou naan fromage)

CREVETTES PAKORA

Beignets de crevettes, farine de pois chiche, epices variée, puis frits

POULET TIKKA

Morceaux de poulet désosseés, legerement marinés aux épices et cuits au tandoor

SAMOSA VIANDE

Cornet frits a la viande hache et aux epices

PLATS AU CHOIX

AGNEAU CURRY
AGNEAU MADRAS
BOEUF VINDALOO

BOEUF SHAHI KORMA
POULET TIKKA MASSALA
POULET SHAHI KORMA

DESSERT AU CHOIX

HALWA MAISON
KULFI MANGUE

KULFI PISTACHE
GULAB JAMUn

"MENU ENFANT (-10 ans) 9.50€ )

POULET TIKKA ou POULET CURRY
+ RIZ BASMATI ou FRITES
DESSERT

HALWA MAISON ou GULAB JAMUN 9
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MENU

15€

(Uniquement le midi sauf le week-end

et jours fériés)

(Boissons non compris)

ENTREE AU CHOIX

SAMOSA LEGUMES

Crépes farcie aux légumes et épices

BENGUN PAKORA
\ Beignets d’aubergine aux épice

SALADE RAITA

»
Sl

peu épicée

PLATS AU CHOIX

(Accompagné de riz basmati)

POULET CURRY

Poulet curry aux épices
PALAK PNEER
Epinards a la créme, épices
MIX SABZI

Macédoine de legumes au curry

i o
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HALWA MAISON

Gateau de semoule / Semolina cake

GULAB JAMUN

Patisserie au miel

CAFE ou THE

Concombre, tomates, carottes, yaourt,

DESSERT AU CHOIX

MENU

MIDI ET SOIR

22€

(Boissons non compris)

ENTREES AU CHOIX

(Accompagné d’un naan nature ou naan fromage)

POULET TANDOORI

Cuisse de poulet grillé aux épices indienne
BENGUN PAKORA
Beignets d’aubergine aux épice
POULET PAKORA

Beignets de poulet

PLATS AU CHOIX

(Accompagné de riz basmati)

AGNEAU KEEMA MATAR

Agneau haché aux petits pois
en sauce moyennement forte

POULET MADRAS

Morceaux de poulet avec sauce Madras

CREVETTES CURRY

Curry de saumon Traditionnel

DESSERT AU CHOIX
HALWA MAISON

Gateau de semoule

GULAB JAMUN

Péatisserie au miel

CAFE ou THE
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APERITIFS
COCKTAIL TAJ MAHAL (18cl) 7.50€ RICARD ou PASTIS 6.00€

COCKTAIL SANS ALCOOL (18cl) 6.006 VODKA ORANGE 7.00€
KIR (cassis, péche) 5.00€ PORTO (rouge, blanc) 6.00€
KIR ROYAL 8.50€ WHISKY Jack Daniel's 7.50€
KIR INDIEN (vin blanc indien, 5.50€ WHISKY J&B 7.50€
fraise, cannelle, vanille, fleur d'orange) COUPE DE CHAMPAGNE 8.00€
MARTINI (rouge ou rose ou blanc) 6.00€
by
BIERES
BIERE INDIENNE TAJ MAHAL (33cl) 5.006 CARLSBERG, HEINEKEN (33cl) 4.00€
BIERE INDIENNE KINGFISHER (33cl) 5.00€ PICON BIERE (33cl) 4.00€
BOISSONS SANS ALCOOL
LASSI 4.00€6 ORANGINA (25cl) 3.00€
Boisson a base de yaourt {(Banane, mangue, coco, SCHWEPPES (25cl) 3.00€
fraise, rose, nature, sucré, salé) EVIAN, VITTEL (50cl) 3.00€
NIMBOUPANI 3.00€ EVIAN, VITTEL (100cl) 5.00€
COCA-COLA, LIGHT, ZERO (33cl) 3.00€ SAN PELLEGRINO, BADOIT (50cl) 3.00€
JUS DE FRUITS (25c!) 3.00€ SAN PELLEGRINO, BADOIT (100cl) 5.00€
(mangue, litchi, orange, ananas, fraise, pommes, PERRIER (50cl) 3.00€
abricot, banane)
BOISSONS CHAUDES
THE MAISON 3.00€ CAFE, DECAFEINE 1.50€
) THE A LA MENTHE 3.00€ (
¥ DIGESTIFS %
& ( CALVADOS, COGNAC 5.006 GRAND MARNIER 5.00€ »No
) CREME DE CASSIS, GET 27 5.00€6 POIRE, FRAMBOISE 5.00€ (
INDIEN 5.006 MIRABELLE 5.00€
VINS
VIN ROUGES 37.5¢cl 75 cl
VINS INDIENS GROVER ROUGE OU ROSE OU BLANC 14.00€ 25.00€
KAMASUTRA ROUGE OU ROSE OU BLANC 15.00€ 28.00€
VINS FRANCAIS - AOC
COTES DU RHONE 11.00€ 16.00€
CAHORS : 11.00€ 17.00€
ST. EMILION GRANDE SOMMELLERIE 15.00€ 25.00€
BROUILLY 14.00€ 25.00€
SAUMUR CHAMPIGNY 14.00€ 23.00€
SANCERRE 14.00€ 25.00€
VINS ROSES - AOC
COTES DE PROVENCE GOLFE SAINT TROPEZ 11.00€ 17.00€
SANCERRE 14.00€ 25.00€
VIN BLANC -AOC
SANCERRE 14.00€ 25.00€
CHABLIS 15.00€ 27.00€
MUSCADET S/MAINE G. ESTIRAY 11.00€ 15.00€
PICHET 25cl 50cl 100 cl

VIN DE TABLE FRANCAIS 25cl 5.00€ 8.00€ 13.00€

CHAMPAGNE
CHAMPAGNE BRUT 45.00€ C\(




