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À propos...À propos...

La qualité en toute simplicité !La qualité en toute simplicité !

085 21 51 43

lecortinahuy@gmail.com

POCHETTE



Ce que vous cherchez, nous l’avons. Ce que vous vendez, nous l’achetons.

LE SPÉCIALISTE DU MATÉRIEL HORECA
Restaurants, friteries, pizzerias, boucheries...

29, Grand-Rue | L-9905 TROISVIERGES
Tél.: +352 278 08 978 | info@matoss.lu

www.matoss.lu

Rue de Boncelles 21 | B-4102 OUGRÉE
Tél.: +32 04-337 37 27 | info@matoss.be

www.matoss.be

Oui
à vos rêves
de cuisine

Rue Joseph Wauters 29b 
Tél.: 085/24.00.42HUY
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Chaussée de Dinant 14 | 4500 HUY
+32 85 21 64 51 | www.hotelduchateau.be

����� SALLES
RÉCEPTION
SÉMINAIRE

PEINTURE - DECORATION
INTERIEUR ET EXTERIEUR

TAPISSAGE - MURS & SOLS
FAUX PLAFONDS & CLOISONS

0498 319 384
4570   MARCHIN
will2011@live.be

Electricité générale
Installation photovoltaïque

boiteaphil@skynet.be

mise
enconformité

Apéritifs sans alcoolApéritifs sans alcool
Apéritif sans alcool (Bitter / Pisang)	 6,00   
Pacific (Pastis sans alcool)	 4,00   

CocktailsCocktails
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Eau pétillante)	 9,00   
Fresh Hibiscus (Vodka blanche, Schweppes Hibiscus, Sucre de canne)	10,00   
Gin Tonic ou Hibiscus	 11,00   
Vodka Red Bull Blanche ou Rouge	 9,00   

Cocktails (Saison estivale uniquement)Cocktails (Saison estivale uniquement)
Hugo (Sirop de sureau, Sucre de canne, Prosecco, Eau pétillante)	 11,00   
Mojito Fraise	 11,00   
Mojito Menthe	 10,00   
Sangria	 7,00   

Un accompagnement pour votre Apéritif ou Cocktail ?Un accompagnement pour votre Apéritif ou Cocktail ?
		  (Prix par personne)
Assiette apéritive (Charcuteries italiennes)	 10,00   

ApéritifsApéritifs
Apéritif maison du moment (à base de rhum)	 9,00   

Batida de coco	 5,00   

Campari nature	 5,00   

Cynar	 5,00   

Gancia	 5,00   

Get 27	 5,00   

Kir (vin blanc & sirop de cassis)	 5,00   

Kir royal (Prosecco & sirop de cassis)	 8,00   

Maître Pierre	 5,00   

Martini blanc ou rouge	 5,00   

Picon bière	 7,00   

Picon vin blanc (Avec ou sans grenadine)	 8,00   

Pineau des Charentes blanc ou rosé	 5,00   

Pisang nature	 5,00   

Porto blanc ou rouge	 5,00   

Prosecco (Au verre)	 7,00   

Ricard	 6,00   

Rosso antico	 6,00   

Suze	 5,00   



Envie de vendre ou 
de louer un bien? 

Contactez-nous!
085/25.39.03.

info@trevirasquain.be

Bières au FûtBières au Fût
Jupiler	 25 cl	 2,80   

Jupiler	 30 cl	 3,30   

Jupiler	 33 cl	 3,70   

Jupiler	 50 cl	 5,60   

Scotch C.T.S		  4,00   

Tripel Karmeliet		  6,00   

Bières 0, 0 %Bières 0, 0 %
Carlsberg		  4,00   

Jupiler 		  3,00   

Leffe		  5,00   

D'autres nouveautés sont ajoutées ponctuellement à nos suggestions.D'autres nouveautés sont ajoutées ponctuellement à nos suggestions.
N'hésitez pas à demander à notre personnel.N'hésitez pas à demander à notre personnel.

SoftsSofts
San Pellegrino / Acqua Panna	 1/4 L	 3,50   

Chaudfontaine Plate ou Pétillante	 1/4 L	 2,80   

Chaudfontaine Plate ou Pétillante	 1 L	 14,00   

San Pellegrino / Acqua Panna	 1/2 L	 5,00   

Perrier Nature		  3,50   

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite	 1/4 L	 3,00   

Ice Tea Pétillant ou Pêche	 	 3,50   

Schweppes Hibiscus / Tonic / Agrumes / Soda		  3,50   

Red Bull		  5,00   

Jus de fruits Looza		  4,00    

*Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite	 1 L	 14,00   

SUPPLÉMENTS SIROP

Grenadine	 + 1,00   

Menthe	 + 1,00   

Cassis	 + 1,00   

SOINS DE BEAUTÉ ET BIEN-ÊTRE

UNIQUEMENT SUR RDV
0472 78 18 18

Résidence Gaston Hody 25

Simplicity
à Marchin

+ 3 0 0  V i n s   + 7 0 0  W h i s k i e s
+ 5 0 0  R h u m s   + 2 5 0  G i n s

Rue Griange 3 | 4500 HUY
coteacoteboucherie@gmail.com

Albert FRAITURE
0496 25 43 05

Vanessa FRAITURE
0495 51 72 78

Atelier de découpe
et préparation

de viandes
Vente Horeca

et Collectivités



HOUPRESSE & FILS srl
AMÉNAGEMENTS EXTÉRIEURS• Terrassements

• Démolitions
• Empierrement
• Égouttage

• Bordures
• Pavages

• Escaliers
• Pelouses

Travaux réalisés par le patron
houpresse@yahoo.fr

085 23 27 35
Depuis
1990

+ 3 2  ( 0 ) 4 7 6  0 74  8 4 9

Ce menu a été réalisé par Ets Horticoles

Votre spécialiste du prêt-à-planter

Rue du Marais 127 | 4500 Huy
info@ets-horticoles-flamand.be

 085 21 23 71

Du mardi au samedi de 10 h 00 à 18 h 30 &
dimanche de 13 h 30 à 18 h 30

Salons
Dressing

Art. Décorations

Meuble
Literie

Carrefour
des

Quatre  
bras

085 84 63 26 NANDRIN
Route de marche 22 TINLOT

(25 km)

(2 km)

(15 km)

(30 km)

HUY

LIEGE

MARCHE

Entrées froidesEntrées froides
Carpaccio de bœuf	 17,00   

Charcuteries italiennes	 17,00   

Toast au saumon fumé	 17,00   

Tomates et crevettes grises	 20,00   

Tomates et mozzarella	 16,00   

Vous souhaitez transformer votre entrée en plat ?Vous souhaitez transformer votre entrée en plat ?
N’hésitez pas à demander à notre personnel.N’hésitez pas à demander à notre personnel.

(+5,00 € sur le prix affiché en entrée)(+5,00 € sur le prix affiché en entrée)

BièresBières
Brugse Zot		  5,50   
Carlsberg		  4,00   
Chimay bleue		  6,50   
Chimay rouge		  6,50   
Chouffe blonde		  5,50   
Desperados		  6,00   
Duvel		  6,00   
Gueuze Kriek		  5,00   
Gueuze nature		  5,00   
Hoegaarden Blanche ou Rosée		  4,00   
Leffe Blonde ou Brune		  5,00   
Lindemans Framboise		  5,00   
Orval		  7,00   
Pêcheresse		  5,00   
Rodenbach		  4,00   
Trappiste de Rochefort 10°		  7,00   
Trappiste de Rochefort 8°		  6,00   
Victoria		  5,50   
Vieux-temps		  3,50   

SUPPLÉMENTS SIROP
Grenadine - Menthe - Cassis	 + 1,00   



SABLAGE - REJOINTOYAGE
ISOLANT - CRÉPIS

0484 95 30 19

igmrenovationsprl@gmail.com

Rue d’Angleterre 13
4500 HUY

0493 48 24 46
www.mgsecurity.be

mg-security@hotmail.fr

SERRURERIE - COFFRE-FORT
Ouverture et réparation toutes marques

EscalopesEscalopes
Escalope « Cortina » (Aubergine, sauce napolitaine)	 26,00   

Escalope Champignons & crème	 25,00   

Escalope Milanaise	 25,00   

Escalope parmesane	 25,00   

Escalope parmesane avec beurre d’ail	 26,00   

Escalope parmesane avec oignons	 26,00   

Escalope Pizzaïola	 25,00   

Escalope TOTALE (oignons & beurre d’ail)	 27,00   

ACCOMPAGNEMENTS (AU CHOIX) :
Croquettes | Frites | Pommes au four | Purée	 —   

Gratin maison	 +4,00   

Pennes | Spaghettis | Tagliatelles maison	 —   

 PlatsPlats
Blanquette de veau à l’ancienne	 23,00   

Boulets saucés | Bolognèse	 2 pièces	20,00   

Boulets saucés | à la Liégeoise	 2 pièces	20,00   

Boulets saucés | Tomate	 2 pièces	20,00   

Dos de cabillaud à l’armoricaine	 23,00   

Entrées chaudesEntrées chaudes
Champignons au beurre d'ail		  14,00   

Champignons farcis		  17,00   

Croquettes à l'italienne (Jambon de Parme et mozzarella)	 2 pièces	17,00   

Croquettes de crevette	 2 pièces	18,00   

Cuisses de grenouilles à l'ail		  16,00   

Escargots de bourgogne	 1/2 DZ	 15,00   

Fondus au Parmesan	 2 pièces	15,00   

Potage du jour & petits pains (en saison)		  9,00   

Scampis à l'ail		  17,00   

Scampis diable (piquant)  		  20,00   

Scampis frits		  20,00   

Toast aux champignons		  15,00   

Toast aux chèvre chaud		  15,00   

Supplément : Crème		  + 2,00   

Vous souhaitez transformer votre entrée en plat ?Vous souhaitez transformer votre entrée en plat ?
N’hésitez pas à demander à notre personnel.N’hésitez pas à demander à notre personnel.

(+5,00 € sur le prix affiché en entrée)(+5,00 € sur le prix affiché en entrée)



Plaine de la Sarte 22 | HUY
085 23 29 96 | montmosan@skynet.be

montmosan.be

Avenue de Batta 10/30 | HUY
085 76 08 63

montmosan@skynet.be

La brasserie l’EsplanadeLa brasserie l’Esplanade
se situe dans le centre commercial Batta, se situe dans le centre commercial Batta, 

rive gauche.rive gauche.
Avec vue sur la Collégiale et le Fort, Avec vue sur la Collégiale et le Fort, 
nous nous trouvons également à proximité nous nous trouvons également à proximité 

du nouveau téléphérique de Huy.du nouveau téléphérique de Huy.



31
ans

• Tous types de terrassements et dʼaménagements
• Pose de citernes
• Agréé pour raccordement dʼégouts publics
Rue d’Antheit 9 • 4530 VILLERS-LE-BOUILLET
0477 488 710 • 0472 558 138 • 085 212 562

praboz@skynet.be

NOS SERVICES ANNEXES

+32 (0)81 74 62 60

Création de logos
Panneaux
Autocollants
Chèques-cadeaux

Cartes de visite
Bâches
Flyers
Blocs-notes 

 

 
 

Votre partenaire
             f inancier à Huy

 085/53.00.10
9, Quai d'Arona

Bâtiment de l’ancien LIDLBanque & Assurances

SRL SCHUTZ Finances | Agent lié | O723.5O6.964 RPM HUY | IBAN BE89 95O1 5O61 7285

Plats - suite -Plats - suite -
Filet américain minute	 22,00   

Jambonneau | Béarnaise	 25,00   

Jambonneau | Moutarde à l’ancienne	 25,00   

Mignon de porc nature	 22,00   

Mignon de porc saucé	 22,00   

Mignon de porc | Béarnaise	 22,00   

Mignon de porc | Champignons & crème	 22,00   

Mignon de porc | Poivre vert	 22,00   

Osso buco	 26,00   

Saumon (Pavé) | Béarnaise	 24,00   

Tagliata de bœuf	 28,00   

Vol-au-vent	 22,00   

ACCOMPAGNEMENTS (AU CHOIX) :

Croquettes | Frites | Pommes au four | Purée	 —   

Gratin maison	 +4,00   

Pennes | Spaghettis | Tagliatelles maison	 —   

SaladesSalades

Frisée aux lardons	 22,00   

Salade au camembert chaud	 22,00   

Frisée au chèvre chaud	 22,00   

Salade César	 22,00   

Salade du Chef 	 26,00   

(Crevettes grises – Saumon fumé – Scampis)



SPÉCIALISTE ARDOISE NATURELLE

La toiture est un art, respectons les traditions

0477 680 745 Steve Thairet

0499 732 852 Brian Verheydt

Route de Hamoir 4 | 4500 HUY

info.toituresthairet@gmail.com
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Vente • Location • Réparation toutes marques

085 25 44 15 • 0475 75 03 66
Rue de Leumont 138 | 4520 Antheit

eurotond@yahoo.be

Du lundi au vendredi de 9h à 18h
Samedi de 9h à 17h | Dimanche fermé

PâtesPâtes
Cannelloni maison | Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 20,00   

Cannelloni maison | Tout crème	 20,00   

Cannelloni maison | Tout tomate	 20,00   

Pasticcio maison | Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 20,00   

Pasticcio maison | Tout crème	 20,00   

Pasticcio maison | Tout tomate	 20,00   

Pennes 

| Bolognèse	 16,00    

| Jambon & beurre	 16,00    

| Carbonara	 18,00    

| Cortina (lardons, petits pois, poivrons, tomates)	 18,00    

| Saumon fumé & crème	 19,00    

| Quatre fromages	 18,00    

| Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 16,00    

| Scampis	 22,00    

SUPPLÉMENT :

Crème	 + 2,00   

GrilladesGrillades
Brochette de bœuf | 350 grammes | Trio de sauces froides	 26,00   

Brochette de volaille au curry & ananas	 22,00   

Entrecôte Angus | 330 grammes | Nature ou saucé	 30,00   

Pavé de bœuf | 350 grammes | Nature ou Saucé	 28,00   

SAUCES CHAUDES :

Béarnaise | Beurre d’ail | Champignons & crème | Gorgonzola	 —   

Moutarde | Pizzaïola | Poivre vert	 —   

ACCOMPAGNEMENTS (AU CHOIX) :

Croquettes | Frites | Pommes au four | Purée	 —   

Gratin maison	 + 4,00    

Pennes | Spaghettis | Tagliatelles maison	 —   

SUPPLÉMENTS :

Salade de saison en accompagnement	 + 4,00   

Sauce chaude (supplémentaire)	 + 3,00   

Sauce froide	 + 1,00    



Moules de Zélande (Moules de Zélande ( 11 Kg + Frites) Kg + Frites)
Ail			   27,00   

Ail crème		  27,00   

Curry crème		  27,00   

Du Chef (crème, lardons, oignons, poireaux)	 29,00   

Estragon crème	 27,00   

Gorgonzola	 28,00   

Italienne (sauce tomatée, ail, légumes de saison)	 27,00   

Nature	 25,00   

Vin blanc	 27,00    

Plats pour EnfantsPlats pour Enfants
Boulet saucé | Liégeoise	  1 pièce	12,00   

Boulet saucé | Tomate	  1 pièce	12,00   

Croque à cheval (œuf) | Crudités		  14,00   

Croque-monsieur | Crudités		  12,00   

Pennes OU Spaghettis OU Tagliatelles maison 

| Bolognèse	 12,00    
| Jambon & Beurre	 12,00    

| Carbonara	 12,00    

| Cortina (lardons, petits pois, poivrons, tomates)	 14,00    

| Saumon fumé & crème	 14,00    
| Quatre fromages	 12,00    

| Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 12,00    

SUPPLÉMENT :
Crème	 + 2,00   

Pâtes - suite -Pâtes - suite -
Spaghettis 

| Bolognèse	 16,00    

| Jambon & beurre	 16,00    

| Carbonara	 18,00    

| Cortina (lardons, petits pois, poivrons, tomates)	 18,00    

| Saumon fumé & crème	 19,00    

| Quatre fromages	 18,00    

| Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 16,00    

| Scampis	 22,00    

Tagliatelles maison 

| Bolognèse	 16,00    

| Jambon & beurre	 16,00    

| Carbonara	 18,00    

| Cortina (lardons, petits pois, poivrons, tomates)	 18,00    

| Saumon fumé & crème	 19,00    

| Quatre fromages	 18,00    

| Sauce royale (1/2 tomate & 1/2 crème)	 16,00    

| Scampis	 22,00    

SUPPLÉMENT :

Crème	 + 2,00   



Boissons chaudesBoissons chaudes
Café	 2,80  
Expresso	 2,80  
Cappuccino (chantilly)	 4,00  
Cécémel	 3,50  
Décaféiné	 2,80  
Double expresso	 4,50  
Lait chaud	 3,00  
Oxo Soupe	 3,00  
Thé		 2,80  

DigestifsDigestifs
Amaretto	 6,00  
Amaretto « Velvet »	 6,00  
Armagnac St-Vincent	 7,00  
Baileys	 6,00  
Calvados Père Magloire	6,00  
Cognac Rissac	 6,00  
Eau de Villée 

Citron	 7,00   
Griotte	 7,00   
Mandarine	 7,00  

Fernet Branca	 6,00  
Génépi	 7,00  
Genièvre (Péket)	 3,50  
Gordon Gin	 7,00  
Grand Marnier	 7,00  
Grappa 

Blanche	 6,00   
Jaune	 6,00   
Miel	 6,00  

Limoncello	 6,00  
Mandarine Napoléon	 6,00  
Poire Williams	 7,00  
Sambuca	 6,00  
Eristoff Vodka blanche	 6,00  
Eristoff Vodka rouge	 6,00  

Boissons chaudes alcooliséesBoissons chaudes alcoolisées
Caffé Corretto (Grappa)	8,00  
Irish Coffee (Whisky)	 9,00  
Italian Coffee (Amaretto)	9,00  
Baileys Coffee (Baileys)	 9,00  
« Bonne humeur » Coffee 

(Digestif de votre choix)	9,00  

 

RHUMS 
Bacardi 
(Rhum blanc)	 6,00   
Captain Morgan 

(Rhum brun)	 6,00   

WHISKIES 
J&B	 6,00   
Jack Daniel’s	 7,00   
Red Label	 6,00   
Label 5	 6,00  

D'autres nouveautés sont ajoutées
ponctuellement à nos suggestions.

N'hésitez pas à demander
à notre personnel.

DessertsDesserts
Assiette de fromages	 13,00   
Café gourmand | Mignardises	 12,00   
Café liégeois – Le véritable	 11,00   
Crème brûlée	 9,00   
Moelleux au chocolat	 9,00   
Mousse au chocolat	 9,00   
Tiramisu	 9,00   

GlacesGlaces
1 boule	 3,00   
2 boules	 5,50   
3 boules	 8,00   

Coupe « Le colonel »	 10,00   
Coupe « Liqueur » | Liqueur au choix	 10,00   
Coupe « Sorbet »	 8,00   
Coupe Amarena	 8,00   
Coupe Brésilienne	 8,00   
Coupe Pêche Melba	 10,00   
Coupe Poire Belle-Hélène	 10,00   
Coupe Dame blanche	 8,00   
Coupe Dame noire	 8,00   
Parfait aux fraises (en saison)	 10,00   
SAVEURS | GLACE : Banane | Chocolat | Fraise | Moka | Vanille
SAVEURS | SORBET : Citron | Framboise | Fruit de la passion

Crêpes & Gaufres de BruxellesCrêpes & Gaufres de Bruxelles
Cassonade ou sucre	 7,00   
Chantilly	 8,00   
Chocolat	 8,00   
Flambée	 12,00   
Fraises (en saison)	 11,00   
Mikado (Glace vanille, chocolat & chantilly)	 11,00   
Norvégienne (Glace vanille & chantilly)	 11,00   



LES ALLERGÈNES
Cher client,

Si vous êtes allergique ou intolérant à un ou plusieurs produits alimentaires,
veuillez en informer le personnel. Merci.

Voici la liste des allergènes principaux :

Quatorze substances sont reprises dans la liste des allergènes principaux,
responsables des allergies ou intolérances alimentaires les plus importantes :

1. Céréales contenant du gluten, à savoir blé (comme épeautre et blé de Khorasan), seigle, 
    orge, avoine ou leurs souches hybridées, et produits à base de ces céréales, 
    à l’exception des :

    a) sirops de glucose à base de blé, y compris le dextrose ;
    b) maltodextrines à base de blé ;
    c) sirops de glucose à base d’orge ;
    d) céréales utilisées pour la fabrication de distillats alcooliques, y compris
         d’alcool éthylique d’origine agricole.
2. Crustacés et produits à base de crustacés. 
3. Œufs et produits à base d’œufs.
4. Poissons et produits à base de poissons, à l’exception de:
    a) la gélatine de poisson utilisée comme support pour les préparations de vitamines ou
         de caroténoïdes ;
    b) la gélatine de poisson ou de l’ichtyocolle utilisée comme agent de clarification dans
         la bière et le vin.
5. Arachides et produits à base d’arachides.
6. Soja et produits à base de soja, à l’exception:
    a) de l’huile et de la graisse de soja entièrement raffinées ;
    b) des tocophérols mixtes naturels (E306), du D-alpha-tocophérol naturel, de l’acétate de
         D-alpha-tocophéryl naturel et du succinate de D-alpha-tocophéryl naturel dérivés 

         du soja ;
    c) des phytostérols et esters de phytostérol dérivés d’huiles végétales de soja ;
    d) de l’ester de stanol végétal produit à partir de stérols dérivés d’huiles végétales de soja.
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose), à l’exception:
    a) du lactosérum utilisé pour la fabrication de distillats alcooliques, 

         y compris d’alcool éthylique d’origine agricole;
    b) du lactitol.
8. Fruits à coque, à savoir: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du 

    Brésil, pistaches, noix de Macadamia ou du Queensland, et produits à base de ces fruits, 
    à l’exception des fruits à coque utilisés pour la fabrication de distillats alcooliques, 
    y compris d’alcool éthylique d’origine agricole.

9. Céleri et produits à base de céleri.
10. Moutarde et produits à base de moutarde.
11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre en
      termes de SO2 total pour les produits proposés prêts à consommer ou reconstitués 

      conformément aux instructions du fabricant.
13. Lupin et produits à base de lupin.
14. Mollusques et produits à base de mollusques.
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