Ies g ntiées

Foie guas ma’z[)’zé, ge[ée a la thubarbe et o la ﬁamboise, biioche maison. (Eleveur M Ricaud a la ferme du Moura)
ﬂspe’zges violettes des Ianc[es sauce ﬂo[[anc/aise.

gnocc/u's ][aits maitson, ][évettes et c/to’zizo sautées et son oeLg[ pa’z][ait.

Les P [ats

Tilet mignon de veau j[agon Rossini, pommes de tevre c[a’zp/tin et ses motilles. (Floweus Tréderigue Paysé a Mirande)

L ’agneau de Campan en trots fagons, caviar d ’auée’zgine ot attichauts a la [)a’zigou[e. (Eleveur Etienne Lay)

Piece /3[61(% /4ngus, pomme puée mousseline a la pomme de terie vatte du T ouquet atomatisée a la t’zuﬁ[e. (Viande Metzge:)
Dos de cabillaud cuit a ’uni/até’za/e, croustillant de cabillaud et ses aspetges, sauce d [ anchois.

j-i[et de Saint-Piewe a [ ail conﬁt et condiment au Broccio.

ofes :besse’zts

Coewr coulant au c/zoco/at, g/ace maison savewr vanille de . ahiti.
Tante 7 atin, g[ace matson pa’zfume’ au t/zym de notre ja’zc[in.
Tarte aux ﬁaises a notze ][agon, sothet maison pa’zfum de thubatbe

pal

 — TJous nos p[ats sont élaboés a partit de p’zocluits f;zais ot de provenance %ancaise ot Australienne

Phix net sewice compris

17€
15€
15€

30€
25€
28€
26€
28€

12€
10€
13€



