
Restaurante

En cumplimiento con el Reglamento (UE) Nº 1169/2011, ponemos a su disposición, en esta carta, la 
información de ALÉRGENOS presentes en nuestros platos. 

SojaSésamoPescadoMostazaMoluscoLácteoHuevoGluten

Frutos secos
Dióxido de azufre y
sulfitosCrustáceoCacahuetesApioAltramuces

ENTRANTES FRÍOS

- Ensaladilla de merluza: 6€  

- Hummus: 5,50€  

- Tomate de temporada con ventresca: 8,50€  

- Anchoas doble 00: 2€ ud  

- Boquerón en vinagre (10 ud): 8€  

- Timbal de esgarraet: 7,50€  

- Jamón ibérico: 16€  

- Tartar de salmón con mango y 

wakame: 14€  

- Tabla de quesos: 9€ 

- Salpicón de salmón: 7,50€

- Ensalada de queso de cabra con vinagreta

de frutos secos: 9€ 

ENTRANTES CALIENTES

- Patatas bravas: 5€  

- Croquetas caseras: 2,20€ ud  

- Tellinas: 12€  

- Tempura de verduras y gambón8,50€  

- Timbal de alcachofas con huevo trufado: 10€  

- Huevos rotos con jamón y foie: 8,50€  

- Anillas de calamar con mayonesa 

de curry: 10€  

- Calamar patagónico con salsa Mery: 10,50€  

- Cazón en adobo: 9€  

- Gambas al ajillo:  9,50

ARROCES (Meloso, seco o fideuá)

- Paella valenciana (por encargo): 13€

- Arroz de verduras: 11€

- Arroz carrillada con brocoli: 13€

- Arroz de secreto con setas: 12,50€

- Arroz de costillas,setas y foie: 14€

- Arroz del señoret: 12€

- Arroz de cigalas y ajos 

tiernos: 14€

- Arroz de bogavante: 18€

* Arroces mínimo 2 personas

CARNES

- Chuletas de cordero: 12€

- Solomillo ibérico con reducción de Pedro

Ximénez: 11€

- Secreto ibérico con salsa Teriyaki: 13€

- Entrecot con patatas: 16€

- Carrillada en su jugo al horno: 12€

PESCADOS

- Merluza a la plancha: 12€

- Tartar de salmón con mango 

y wakame: 14€

- Dorada al horno: 12,50€

- Lubina a la espalda: 12,50€


