
singola 7,00 €
x2 pers.10,00 €

singola 9,00 €
x2 pers.13,00 €

CRESCENTINA CLASSICA
Antipasto composto da prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala 
campana DOP, accompagnato con tocchetti di pizza fritta (allergeni 1-7)

CRESCENTINA BANDANA 
Antipasto composto da salumi misti, mozzarella di bufala campana DOP,
formaggi e sfizi vari, accompagnato con tocchetti di pizza fritta (allergeni 1-3-7-8)

i nostri ANTIPASTI

la nostra CARNE

24,00 €
 

18,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

9,00 €

COSTATA DI PEZZATA ROSSA
Questa costata è una garanzia di tenerezza e gusto con marezzatura fine e ben 
distribuita, condita con sale e olio EVO, porzione di circa 600 gr

BISTECCA DI ANGUS ARGENTINO*
La carne di angus argentino è una fra le migliori al mondo per gusto e tenerezza, 
condita con sale e olio EVO, porzione di circa 300 gr

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO* CLASSICA
con rucola, pomodorini freschi, scaglie di grana padano, olio EVO, sale

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO* AL TARTUFO
con crema di tartufo, peperoni cruschi di Teggiano, scaglie di grana padano, olio 
EVO, sale

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO* AI PORCINI
con funghi porcini saltati*, olio EVO, sale
 
TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO* ALLA ‘NDUJA
con ’nduja calabrese di Spilinga, scaglie di grana padano, spolverata di pepe, olio 
EVO, sale

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO* AI CARCIOFI (allergeni 7)
con carciofi, veli di gran cacio, olio EVO, sale

HAMBURGER DI ANGUS IRLANDESE* (circa 200gr)
accompagnato con patatine fritte classiche*

i nostri FRITTI*

FRITTATINA
ARTIGIANALE
CACIO E PEPE

allergeni 1-7

PATATINE FRITTE
CLASSICHE

CROCCHETTE
DI PATATE

allergeni 1

FRITTATINA ARTIGIA-
NALE MORTADELLA

E PISTACCHIO
allergeni 1-3-7-8

 4,50 €  4,50 €  3,00 €  3,00 €

le nostre pizze BIANCHE

12,00 €

11,00 €

11,00 €

10,50 €

10,00 €

ROSSANA · fior di latte, crema di pistacchi di Bronte, rucola, filetti di salmone affumicato 
norvegese, philadelphia, olio EVO (allergeni 1-4-7-8)

SARA · provola affumicata, salsiccia fresca, patate al forno, mozzarella di bufala campa-
na DOP in uscita (allergeni 1-7

SENTORI DI TERRA · fior di latte, lardo speziato di colonnata IGP, granella di noci, com-
posta di cipolla dorata di San Pietro al Tanagro (allergeni 1-7-8)

TEGGIANESE · fior di latte, crema di patate, salsiccia fresca, peperoni cruschi di Teggia-
no (allergeni 1-7)

ZERO · provola affumicata, pancetta croccante, crema di funghi porcini, patate al forno 
(allergeni 1-7-9)

le nostre BEVANDE

3,00 €
5,00 €
4,00 €
6,00 €

 3,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
6,00 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,50 €
2,50 €

BIRRE ALLA SPINA (allergeni 1)
HB ORIGINAL BIONDA 20 cl
HB ORIGINAL BIONDA 40 cl
PAUWEL KWAK ROSSA 20 cl
PAUWEL KWAK ROSSA 40 cl

BIRRE IN BOTTIGLIA (allergeni 1)
BECK’S 33 cl
LEFFE BLONDE 33 cl
ICHNUSA NON FILTRATA 33 cl
FRANZISKANER WEISS 50 cl
FISCHER BLONDE 66 cl

BIBITE IN LATTINA
COCA COLA 33 cl
COCA COLA ZERO 33 cl
FANTA 33 cl

ACQUA 
NATIA NATURALE 75 cl
FERRARELLE FRIZZANTE 75 cl

2,00 €
4,00 €
7,00 €

24,00 €

16,00 €

16,00 €

24,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

4,00 €

VINO LOCALE ROSSO (allergeni 12)
CALICE
MEZZO LITRO
1 LITRO

VINO ROSSO IN BOTTIGLIA (allergeni 12)
· Chianti Classico DOCG ”Pèppoli”
Cantina Antinori

· Aglianico del Vulture IGP “L’atto”
Cantine del Notaio

· Primitivo IGP Puglia “Otré”
Cantina Teanum

· Taurasi Avellino DOCG
Cantina Antica Hirpinia

VINO ROSATO IN BOTTIGLIA (allergeni 12)
· Aglianico Irpinia rosato DOC Visione
Cantina Feudi di San gregogrio

VINO BIANCO IN BOTTIGLIA (allergeni 12)
· Ribolla Gialla IGT spumantizzato
Cantine Borgo Conventi

· Falanghina “Serrocielo”
Cantina Feudi di San Gregorio

· Calice di prosecco Ribolla Gialla
IGT spumantizzata

1,00 €
2,00 €
3,00 €

5,00 €
5,00 €
1,50 €

CAFFÈ
DIGESTIVO
GRAPPA

PIZZA CON NUTELLA
DOLCI*
COPERTO

le nostre pizze FAMILY

13,00 €

18,00 €

FAMILY 50 cm
tutta margherita

con 3 gusti del menù

16,00 €

22,00 €

FAMILY 70 cm
tutta margherita

con 4 gusti del menù

*potrebbe essere prodotto congelato



9,00 €

9,50 €

8,00 €

11,50 €

AMATRICIANA “FALSA” · pomodorini gialli datterini del Piennolo del Vesuvio in salsa, fior di 
latte, crema cacio e pepe, pancetta croccante, basilico fresco (allergeni 1-7)

LUCA · pomodorini gialli datterini del Piennolo del Vesuvio in salsa, fior di latte, zucchine 
fresche arrostite, pancetta croccante, granella di noci (allergeni 1-7-8)

MARGHERITA SBAGLIATA · pomodorini gialli datterini del Piennolo del Vesuvio in salsa, moz-
zarella di bufala campana DOP, olio EVO, basilico fresco (allergeni 1-7)

TOLLINO · pomodorini gialli datterini del Piennolo del Vesuvio in salsa, fior di latte, filetti di
alici del Cantabrico in uscita, pomodorini freschi in cottura, burrata pugliese, polvere di 
buccia di limone, olio EVO, basilico fresco (allergeni 1-4-7)

6,00 €

10,00 €

9,50 €

7,50 €

6,50 €

8,00 €

6,50 €

8,50 €

7,50 €

10,00 €

8,00 €

9,50 €

5,00 €

4,00 €

9,50 €

9,50 €

7,50 €

7,50 €

8,00 €

7,00 €

ANTICHI SAPORI · pomodoro S. Marzano, scaglie di grana padano a cottura, origano (allergeni 1-7)

BIAGIO · pomodoro S. Marzano, fior di latte, salame, peperoni cruschi di Teggiano, ‘nduja cala-
brese di Spilinga (allergeni 1-7)

BRESAOLA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, bresaola della Valtellina IGP, rucola,
scaglie di grana padano in uscita, olio EVO (allergeni 1-7)

BUFALINA · pomodoro S. Marzano, mozzarella di bufala campana DOP, olio EVO, basilico fresco
(allergeni 1-7)

CALZONE · pomodoro S. Marzano, fior di latte, prosciutto cotto alta qualità, funghi
champignon freschi, olio EVO (allergeni 1-7)

CAPRICCIOSA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, salame dolce, carciofi, prosciutto cotto alta 
qualità, funghi champignon freschi, olive nere (allergeni 1-7)

DIAVOLA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, salame piccante (allergeni 1-7)

DON RAFÉ · pomodoro S. Marzano, polpettine di vitello, burrata pugliese, basilico fresco, pol-
vere di buccia di limone, olio EVO (allergeni 1-3-7)

FRANCO · pomodoro S. Marzano, provola affumicata, speck dell’Alto Adige IGP in uscita (allergeni 
1-7)

FRANCO BIS · pomodoro S. Marzano, funghi champignon freschi, salsiccia fresca, mozzarella di 
bufala campana DOP in uscita, pomodorini freschi in uscita, olio EVO (allergeni 1-7)

HAMBURGER · pomodoro S. Marzano, fior di latte, hamburger di angus irlandese*, cipolla dolce 
di Tropea (allergeni 1-7)

MANUELA · pomodoro S. Marzano, mozzarella di bufala campana DOP in cottura, salsiccia 
fresca, scaglie di grana padano a cottura (allergeni 1-7)

MARGHERITA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, olio EVO (allergeni 1-7)

MARINARA · pomodoro S. Marzano, aglio, origano, olio EVO (allergeni 1-7)

MICHELE · pomodoro S. Marzano, mozzarella di bufala campana DOP in cottura, veli di gran 
cacio in uscita, pomodorini freschi a cottura, origano, olio EVO (allergeni 1-7)

MIRCO · pomodoro S. Marzano, fior di latte, salsiccia fresca, crema di tartufo (allergeni 1-7)

NAPOLETANA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, origano, filetti di alici del Cantabrico in 
uscita, olio EVO (allergeni 1-4-7)

RAMONA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, melanzane fresche arrostite, scaglie di grana 
padano a cottura (allergeni 1-7)

VENETA · pomodoro S. Marzano, fior di latte, trancetti di tonno, cipolla dolce di Tropea (allergeni 
1-4-7)

VIENNESE · pomodoro S. Marzano, fior di latte, patatine fritte*, wurstel (allergeni 1-7)

le nostre pizze GIALLE

le nostre pizze ROSSE

le nostre pizze BIANCHE

10,00 €

8,50 €

8,00 €

10,50 €

6,50 €

8,50 €

8,50 €

12,00 €

10,00 €

11,00 €

9,50 €

11,50 €

9,50 €

9,50 €

8,50 €

10,50 €

12,00 €

9,00 €

11,50 €

9,00 €

8,50 €

11,00 €

11,00 €

8,00 €

ANTONIO · fior di latte, trancetti di tonno, burrata pugliese, scarola saltata con capperi e 
olive, polvere di buccia di limone, olio EVO (allergeni 1-4-7)

BANDANA · provola affumicata, funghi champignon freschi, pancetta arrotolata in uscita 
(allergeni 1-7)

CACIO & PEPE · fior di latte, crema cacio e pepe, pancetta croccante (allergeni 1-7)

CAPITANO · fior di latte, crema di tartufo, speck dell’Alto Adige IGP a cottura, crema di funghi 
porcini (allergeni 1-7-9)

CAPRESE · base focaccia, olio EVO, origano, mozzarella di bufala campana DOP in uscita, 
pomodorini freschi in uscita, basilico fresco (allergeni 1-7)

CARMEN · fior di latte, blu di bufala (gorgonzola), speck dell’Alto Adige IGP in uscita, granella 
di noci (allergeni 1-7-8)

CONTADINA · fior di latte, broccoli saltati nostrani, salsiccia fresca, olio EVO (allergeni 1-7)

ESAGERATA · fior di latte, hamburger di angus irlandese*, crocchette di patate*, burrata 
pugliese, pancetta croccante (allergeni 1-7)

FIOCCO · fior di latte, crema di patate, pancetta croccante, funghi porcini saltati* · allergeni 1-7

GENNARO · fior di latte, broccoli saltati nostrani, veli di gran cacio in uscita, peperoni cruschi 
di Teggiano, olio EVO (allergeni 1-7)

GERARDO · fior di latte, pomodorini freschi in uscita, scaglie di grana padano in uscita, burra-
ta pugliese, basilico fresco, olio EVO (allergeni 1-7)

GIORGIO · provola affumicata, crema di pistacchi di Bronte, patate al forno, porchetta arti-
gianale  (allergeni 1-7-8)

LA ZUCCA · fior di latte, crema di zucca, pancetta croccante, veli di gran cacio in uscita (aller-
geni 1-7-9)

LUCIANO · base focaccia, mozzarella di bufala campana DOP in uscita, salsiccia fresca, pan-
cetta croccante, funghi champignon freschi, olio EVO (allergeni 1-7)

MARTA · fior di latte, porchetta artigianale, patate al forno, olive nere (allergeni 1-7)

MINICO · fior di latte, porchetta artigianale, scaglie di grana padano a cottura, crocchette di 
patate* (allergeni 1-7)

ORO NERO · fior di latte, crema di tartufo, bresaola della Valtellina IGP, burrata pugliese, olio 
EVO, polvere di buccia di limone (allergeni 1-7)

ORTOLANA · fior di latte, melanzane e zucchine fresche arrostite, pomodorini freschi in 
uscita, broccoli saltati nostrani, olio EVO (allergeni 1-7)

PEZUCO · fior di latte, crema di funghi porcini, granella di noci, scaglie di grana padano a 
cottura, speck dell’Alto Adige IGP a cottura, ricotta fresca (allergeni 1-7-9)

PIETTA · fior di latte, polpettine di vitello*, patate al forno, cheddar (allergeni 1-3-7)

PRIMAVERA · fior di latte, prosciutto crudo di Parma, rucola, pomodorini freschi in uscita, 
scaglie di grana padano in uscita, olio EVO (allergeni 1-7)

PROFUMO DI BOSCO · fior di latte, crema di zucca, salsiccia fresca, funghi porcini saltati* 
(allergeni 1-7-9)

PUCCIO · fior di latte, mortadella Bolognese IGP, crema di pistacchi di Bronte, burrata pu-
gliese (allergeni 1-7-8)

QUATTRO FORMAGGI · fior di latte, blu di bufala (gorgonzola), scaglie di grana padano in 
cottura, veli di gran cacio in uscita (allergeni 1-7)


