
Menu à la carte 
 

Entrées : 
Tartelette aux légumes (accompagnée d’une salade)  9.5€ 
Chèvre mariné (accompagné de salade et croûtons) 9.5€ 

Velouté du moment  9€ 
Panna cotta de truite fumée (accompagnée de salade et croûtons) 9.5€ 

 
 

 
Plats: 

 
Salade repas: 

Salade César (salade, tomates, oeufs, oignons rouge, olives noires, poulet 
pané, copeaux de parmesan et croûtons) 19.50€ 

Salade de chèvre miel (salade, crudités du moment, tartines de fromage de 
chèvre, jambon cru et miel ) 18€ 

 
Classiques: 

Saint Marcelin rôti, miel et herbes de Provence (accompagné de salade, 
charcuterie et pommes de terre frites maison) 19.50€ 



Camembert rôti, miel et herbes de Provence (accompagné de salade, 
charcuterie et pommes de terre frites maison) 19.50€ 

Chèvre rôti, miel et herbes de Provence (accompagné de salade, charcuterie et 
pommes de terre frites maison) 19.50€ 

Gnocchis artisanaux et leurs sauce au Gorgonzola  19.50€ 
 

Viandes:  
Pièce du boucher du moment (origine France) 25€ 

Escalope de veau Franc Comtoise (origine France, jambon cru,comté et 
crème) 26.50€ 

Cuisse de canard confite maison (origine France IGP) 24€ 
Pièce d’agneau grillée (origine France, Aveyron) 27€ 

Burger du moment (steak haché black angus) 19€ 
Burger poulet (poulet pané) 18€ 

Supplément sauce poivre, roquefort ou miel 3€ 
Toutes nos viandes sont accompagnées de salade, de légumes et de pommes de terre frites maison 

 
 

Poisson frais: 
Selon arrivage 24€ 
Marmite du pêcheur 

(soupe de poisson maison, pommes de terre, poisson selon arrivage, croûtons, 
gruyère râpé et rouille) 26.50€ 

Les poissons sont accompagnés de salade, légumes et riz 
 



 
Desserts maison: 
F lan pâtissier 8.5€ 

  Douceur au chocolat  9€ 
Dessert du moment 8.5€ 

Café gourmand 9.5€ 
Coupe glacée 9.5€ 
Boule de glace 3€ 

 
Menu enfant 13€  

(un sirop au choix, steak haché black angus ou poulet pané ou jambon avec 
pommes de terre frites maison, petit dessert ou une boule de glace) 

 
 

Végé/Végan: 
 

Burger végé ou végan (pain baguette ou focaccia , steak végé ou végan du 
moment, salade et pommes de terre frites maison) 16€ 

 
Salade composée (salade, crudités, croûtons et graines) 16€ 

 
 

 
 

 



 
 
 

Formule à 18€ 
Entrée du jour et plat du jour  

ou  
Plat du jour et dessert du jour  

 
Formule à 22€ 

Entrée du jour, plat du jour et dessert du jour 
 

(menu présenté à l’ardoise, disponible uniquement le midi) 
 

Le chef vous propose également ses suggestions du moment !  
 
 
 
 
 
 
 
 


