COLLEZIONE
DI VINI

vini rossi

CASTPERNO DOLCETTO DALBA

MARIABELLA NALPOLICELLA RIPASSO

CONDE SANGIOVESE SUPERIORE DOC
PETROGNANO MEME CHIANTI SUPERIORE DOCG
FRASCA BARBERA DASTI DOCG

BROCCA LANGHE NEBBIOLO FRALL

CAST.PERNO BAROLO COMUNE DI MONFORTE [DALBA
MASSIMAGO CONTE GASTONE AMARONE

MASO CANTANGHEL VIGNA CANTANGHEL PINO NERO
CENCIONTROSSO DIMONTALCINO
CENCIONIBRUNELLO DEMONTALCINO

MELETTT CAALLARIIMPRONTE Bolgheri Sup.

CASE ALTE 16 FILARIENERO D' AVOLA

PERDA RUBIA NANIHA CANNONAU BIO
OUNTODECMO TERRA DECLANO.

CONDE ROSATO SANGIOVESE FORLIIGT

vini locali

da cantina sclezionata
RIO GASPAROSSA DI CASTEIVETRO AMABILE DOC
RIO [ AMBRUSCO DI SORBARA DOC
RIO [ AMBRUSCO ROSE
RIO PIGNOLETTO EMIGLIA-ROMAGNA DOC

vini di Pavarotti

LIRICO [ AMBRUSCO
LIRICO COUVEE BIANCO
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vini bianchi

PERDA RUBIA LANURA VERMENTINO 7C
[ FAURI PECORINO ABRUZZ00 /7€
TERCIC FRILLANO ISON/O e
CORREGGIA ARNEIS /€
TERCIC RIBOLLA GIALLA 0€

GRACHETNA BIANCO doc

CASE ALTE BIANCO DIMORTILLIO
MASO CANTANGHEL SOT SAS VB gt
WEEYA TEREANER CLASSICO.

bollicine

MONFORT CUVEE 85 TRENTO doc. 3C
HCHAMPLIAU CREMANT BRUT AUTHENTIOUE 0€
CAMIEUCCI ANTHOLOGIE BEANC FRANCIACORTA — 12€
CAMIEUCCT AMMONITES ROSE l2€

CAMIELCCT AMMONITES DOSAGGIO ZERO
ORBAN RESERVE VVIGNES

[LEROV EXTRA BRUT

ETYSSA SPUMANTE TRENTO doc.

VELUT PREMIER TEMPS

FOURNY ROSE BRUT

CASCINA GALLETTO ALTA TANGA

30€
35€
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INCOGNITO

FOOD & DRINK



antipasti

it L SEGRETO DELLA CHEF
un antipasto diverso ogdni giorno.
frutto della creativita della nostra chef
He

v BATTUTA IN ROSSO
manzo battuto al coltello. senape delicata
e giardiniera artigianale
he

P ESSENZA DI TERRA

Lartare di barbabietola con cipolline dolci
e note balsamiche
l°C

20 RICORDI DINVERNO
rivisitazione in chiave moderna e vegdetale della
tradizionale insalata russa con verdure invernali

e maionese leggera
[3€

37 ORO BIANCO

flan di topinambur. crema di formaggio
e croste di parmigiano
He

taglicri

177 TAGLIERE DELLINCOGNITO

una selezione misteriosa che cambia ogni settimana

tigelle. mix di salumi. formaggi e contorni innovativi
firmati incognito
20€

/¢ TAGLIERE DEL CONTADINO

capocollo e nduja avvolti nel caciocavallo.
sollolio e pane rustico
18€

7 FORMAGGIHIN SCENA

selezione di formaggdi italiani serviti con conlfetture
e miele aromatizzalo
18C

primi

..abase di pasta fresca fattain casa

122 VIOLA SEINATICO

tagliatelle al mirtillo
con ragu danatra
20€

125 SCRIGNO D AUTUNNO

pappardelle ripiene di zucca. gorgonzola
e nocciola
18C

17 TAGLIOLINO NORDICO

tagliolino alluovo con battuta di manzo
e salsa allaneto
20€

1377 TRADIZIONE IN RICORDO

tortelloni di ricotta e mortadella con slerificazione di
acelo balsamico di Modena
He

127 IENIDO DELEA NONNA BERTA

lagoltini di pasta fresca con ricolla. spinaci e
tuorlo fondente con burro e salvia.
un piatto che profuma di casa: la ricetta di Nonna
Berta. custodita e tramandata con amore
He

secondi

disE ARROSTO DELLINCOGNITO
fidati dell esperienza e creativita della chel ¢
fatti sorprendere
20€

/e LENTO ABBRACCIO

brasato di manzo colto a bassa temperatura,
servilo con pure vellutato
e

9 AWVENTURA NEL BOSCO

petlo danatra rosato con
crema di sedano fapa
He

17 TRADIZIONE DI MELANZANE

parmigiana classica con pomodoro mozzarella
parmigiano Z2HM e basilico
13€

NATURA GRIGLIATA
cavolliore alla griglia su vellutata di ceci
con leggere note speziate scelte dalla nostra chef
5€

allerg

diti” - MISTERO DEFOGG

carni alla driglia selezionate della chel e il suo
macellaio accompagnate da gustosi segreti
30€

| glutine - 2 crostacei - 3 uova - U pesce - 5 arachidi. - 6 soia -7 latte - 8 frutta a guscio. 9 sedano.
10 senape - Il semi di sesamo e derivati - 12 anidride solforica e solfiti - I3 lupini - 1 molluschi

caldi dell'inverno

97 GULASCH SUPPE

zuppa di manzo aromatizzata con
alloro e paprica
16€

COCCOLA

zuppa di ceci con rosmarino
e crostini
le€

1278 NVELLUTATA MODENESE
vellutata di zucca arrichita con amaretti,
e olio al rosmarino
[3C

/- GIARDINO INVERNALE

vellutata di cavolo viola con dressing di limone
e crostini
[

dolci

firmati INCOGNITO

137 RICORDO [TALIANO

il nostro tiramisu. cremoso e vellutato
preparato secondo la tradizione
8C

127 SOCGNO D OLITREOCEANO
cheesecake artigianale. servita con la
dolcezza di stagione
10€

1378 TENERINA AL AMARETTO
torta al cioccolato con profumo di amaretlo.
servita con crema al mascarpone
0€



