
APERITIVI

Acqua San Benedetto 75cl € 3
Bibite 33cl € 3,5

Coca cola in vetro 1 litro € 10

Vino selezione La Rocca 019
(Cantine Manessi, Monticelli Brusati )

Bottiglia 75cl € 12
Calice € 6

Patatine americane dolci* (1)
€ 7

Pepite di pulled pork piccanti*(1)
€ 6

Dolomiti pils - Dolomiti rossa
20cl € 4
40cl € 6

Curtense (Birrificio Artigianale, Passirano)
50cl € 8

Maisel’s Weisse 50cl € 6

CANTINA
O l i o  +  B a s i l i c o  =  A m o r e

B e n v e n u t i  d a  A r c a n g e l o  &  S i r a

ANTIPASTI

BIRRE

ELENCO ALLERGENI (Reg. 1169/2011)

Gli allergeni sono indicati sul menù con il numero di riferimento o sul registro allergeni

Le produzioni interne hanno carattere artigianale: non è quindi possibile garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodotti
finiti, anche quando non previsti in ricetta. Il personale è a disposizione per ulteriori informazioni.

Chianti Monteguelfo € 16
Morellino di Scansano Santa Maria € 27

Lugana Villabella € 25
Contadi castaldi Satèn € 45
Contadi castaldi Brut € 32

Caffè € 2
Amari € 5

Grappe € 4/6
Whisky Guillon Cuvèe46 € 6 

Sorbetto € 4/5
Dolci € 7

Anelli di cipolla* (1)
€ 5

Patatine fritte* (1)
€ 6

Patatine fritte* con pulled pork
e mayo al cheddar (1,7)

€ 9

*prodotto abbattuto o surgelato all’origine

Spritz Aperol € 6
Spritz Campari € 6
Analcolico € 3,5

BIBITE



PIZZE

MARGHERITA (1,6,7)
Pomodoro San Marzano, Grana Padano, fiordilatte, basilico, olio EVO  

€10

BUFALINA (1,6,7)
Pomodoro San Marzano, mozzarella con latte di bufala, Grana Padano, basilico, olio EVO

€13

SAN DANIELE  (1,6,7) 
 Crema al tartufo nero, fiordilatte, peperoni arrostiti, culaccia Rossi di Parma, burrata, basilico, olio EVO

€18

MARINARA BRUCIATA (1,4,6,8)
Stracotto di pomodoro San Marzano, capperi dissalati, pomodorini gialli semidry, alici di Cetara, pesto al basilico, 

bruciatura di olive nere all’ aglio e limone, fili di peperoncino ,origano, olio EVO
€16

MORTADELLA E PISTACCHIO (1,6,7,8)
Fiordilatte, Mortadella, crema al pistacchio, pistacchio in granella, zest di limone, burrata, basilico, olio EVO

€16

 SCARPARIELLO (1,6,7)
Crema al Parmigiano Reggiano, pomodorini del piennolo, peperoncino, basilico, pecorino romano, olio EVO

€14

CAPRICCIO PARTENOPEO (1,6,7)
Stracotto di pomodoro San Marzano, fiordilatte, salame tipo Napoli (dolce),

carciofi, olive nere, funghi, prosciutto cotto in cottura, origano, olio EVO
€16

SPARTACUS (1,6,7)
Stracotto di pomodoro San Marzano, provola affumicata, guanciale, cipolle saltate in padella, pecorino romano, origano, olio EVO

€15

VERDE DI FIUME (1,6,7)
Mozzarella con latte di bufala, peperoncini verdi di fume saltati con pomodorini e aglio (dolci), basilico, olio EVO

€15

CONTEMPORANEA
La nostra classica con cornicione alto 
e alveolato

RUOTA DI CARRO
Cornicione sottile, diametro più ampio,
maggiore condimento
supplemento € 1,50

“PARMIGGGIANA” (1,6,7)
 Provola affumicata, melanzane alla parmigiana, basilico, olio evo

€13

ADE (1,6,7)
Stracotto di pomodoro San Marzano, mozzarella con latte di bufala, salame extra piccante,  pecorino romano, origano, olio EVO

€14

CALZONE MARADONA (1,6,7)
Ricotta aromatizzata con zest di limone e noce moscata,  pepe, salame tipo Napoli, pecorino romano, pomodoro San Marzano, basilico, olio EVO

€15

LIGURE (1,6,7,8)
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, pomodorini rossi semidry, pesto al basilico, burrata, olio EVO

€15

QUATTRO FORMAGGI A MODO NOSTRO (1,6,7)
Ricotta aromatizzata con zest di limone e noce moscata, pecorino romano, fiordilatte, gorgonzola, basilico, olio EVO

€14
  

SUA MAESTA’ (1,6,7)
Crema al Parmigiano Reggiano, prosciutto cotto affumicato, provola affumicata,  patate schiacciate sale e pepe, olio EVO

€14

CALZONE CHIATTILLO (1,6,7)
Provola affumicata, parmigiana di melanzane, crema al Parigiano Reggiano, salame Napoli, pecorino romano, basilico, olio EVO

€16

TUNA (1,4,6,7)
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, filetti di tonno di Cetara, cipolle saltate in padella, olive nere, origano, basilico, olio EVO

€15

ROSSI (1,6,7,8)
Stracotto di pomodoro San Marzano, culaccia Rossi di Parma, pesto al basilico, burrata, olio EVO

€16

VERDURE (1,6,7)
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, melanzane, zucchine e peperoni grigliati, basilico, olio EVO

€14

ANNI 90 (1,6,7) 
Fiordilatte, mozzarella con latte di bufala,  pomodorini del piennolo, culaccia Rossi di Parma, basilico, olio EVO

€16

Aggiunte €2. Mozzarella senza lattosio €3 .Mozzarella con latte di bufala €3.Burrata €5
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