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Thall wird mit frischem Salat, Basmati-Rels,
Naan Brot und Joghurt Sof8 viert
88. Dbl Fid al 15,00
gzngw n.....uﬂa,_.._r_i Daal, Rafta, Achar und Salat
80. Ve 13,00

g‘nﬁ‘ggg_ Rafta, Achar und Salal

Naan Kabab, mit gemischtem S
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Die moderne indische Kiche ‘

1 palak paneer 1 lamm gericht 1 tikka Tandoori

1 Gobhi Aloo 1 reis gericht

1 bhindi sabzi 1Hihnchen gericht 3 Mn_mﬂ_ﬁ"u.wnwm v
1 Daal karahi 1 vegi gericht
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RESTAURANT
sMENU ¢

(Hahnchen)
(geibe Linsensuppa mit Hohnerfielsch)
(Linsensuppe )
(exotische Tomalensuppo)

Marrverts Fochstoos n Tegmantsd aus Kichererbsonmehl

Sewigmmachier indischer Kise aua Kuh Mich

"
Harnchentecsch, gewlrrt . A
o3 sq

Frischer gemischier Gemise gewlrt s -
Gebachenar Blumeniohl \h\t

Zwisbeirnge, gewlrzl

Gebacksns Tegisschen geflll mit Kartofiein und wirzigem Gemisa
4

Gahackens Tegtaschen gefim mit Hackflsisch (Hahnchen)

eire Auswahl verscheedenss Pakoras

Gemischier Salat mit Chicken Tika aua dem Tandoor (nach indischer Art)

Frischas gemischier Salst mit gebratensn Scampis in Knoblsuchdl

\:

Gormischier Salat mit gebratenen Hahnchenbrustfiet Streifen,
Geomischier Salat mil mariniertern Hoenkiise

Burfier Salst mit Zwisbein, Gurien, Mais. Paprika, Tomatan

-
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5,00
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M= Tandoori Na
E:?.ﬁ p:a dem Tandoor
:a.!!nuah aus dem Tandoor
:.}_inus mil Knoblauch

:g.a_xu.ia. mit Kartoffein gefoit

mit Rinderhack) gefon

?-3!. :o_u mit zarten HOhnerflet Si0cken, pikant gewlra

w.-ﬁ:-__ nu& _?__ zarem Lammfleisch, pikant gowlrzt

.m.,._....am__ Reis .._.; Hohnerflet (mit Indischer GowOrzmischung .garam masala’)
ua.ruau:. Rois ._._..._ angebratensm Gemose

=r—3u: etz mil Hitenkise

n.a%,»csnu GomOse in Curry-Kokosnuss Mandelsolo
0@3.«?,3 GemOsa in Mangosofle mit Cashewkemo
:,..:-.._‘_.rwa.....-:; Zwiobein, frische Paprika, Tomaten und Gewrzen
Hattenkfiss mil Spinal. leichl geworz!
:E.n..:mn aus Gemdse mil Kise gefUll in mider Tomalan Sahne Sole
Frische Okra-GemOso in krafiger Solle und Zwiabaein /
Spinal mit Kartoffel . ’
Karfoffeln mit Blumenkohl \
Kartoffeln mil granen Erbsen

Kichersrbsan in Curry Solle mil frischen Tomaten und Ingwer

Gelbe Linsen mil gobratenen Gewarzen

Holsenfrochte (Urad) in Butter Solle

7.80
8,80
7.80
6.90

780

6,90
8,90
6.80
6,890
6.90
6,90
8.90
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a.90
6.90
890

6.80
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Hahnchenbrustfat mit Creme, Tomaten Curry Solle, in Bufier gebraten
:::iu.ﬁmvaunﬁ! mut frischen Paprikn, Zwiebein, und Kartsfisin

HAhnchentrustfiet gebraten mit gehackien Zasebein, Ingwer. Tomaten
und gekochion Eler

Hahnchentrustfie! rubsrutet mit friachem Gemise, Cashawiama, indischen
Geworzen und Curry-Sahne Sole

Gegritte Hihnchenbrustflet mil Curry Sahne Sode

Haknchenbrustet mit fschen Pepercri gefOh® nach Inclincher
tadiicneler Gewlrrmischung

Hahnchenbrustiiet mit Tomaten, ingwer, Knoblauch, Zwiebain
gebraten in indischer Gewlrzmischung

Hahnchanbrustet ma Spinat, Ingwer, und Knobisuch

Pangasaaflet in Mango Curry Scle

Rigsen Oamaelen in mider axotischer Sofle mil TrockendirGchien

Riesen Garmalen mit Tomaten, Zwiebeln, ingwer i dickMissiger Curry Solle
FOr den KOsinen Hunger

8.90
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g 3 €
_— Zu unseren Suppen servieren wir hausgemachtes Naan Brot

S 8 8

08.
09.
10.

_rff

Zwiebelringe, gewlirzt
11. Sabzi Samosa/Vegetarisch

14.
165.
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17.
18.
19.
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< RESTAURANT

Chicken Cream Suppe (Hahnchen)

Chicken Daal Shorba (gelbe Linsensuppe mit Hihnerfleisch)
Daal Shorba (Ui

Tomatensuppe (exotische Tomatensuppe)

it Pakoras / Samosas 4 v

Pakoras werden aus Kichererbsenmehl'gemacht und in frittiert,
mit Minze Chutney und'SUR/Chutney serviert
Fisch Pakora

Marinierte Fischstiicke im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Paneer Pakora

Selbstgemachter Indischer Kase aus Kuh Milch
Chicken Pakora

Hahnchenfleisch, gewlrzt

Vegatables Pakora

Frischer gemischter Gemise, gewlrzt

Gobhl Pakora

Gebackener Blumenkohl

Onion Pakora

Gebackene Teigtaschen geflllt mit Kartoffeln und wirzigem Gemise
Keema Samosa

Gebackene Teigtaschen gefiliit mit Hackfleisch (Hahnchen)
Gemischte Platte
eine Auswahl verschiedener Pakoras

Jeder Salat wird serviert mit Naan Brot und einem Dressing
Dressing: Honig-Senf, Joghurt, Cocktail oder ohne Dressing
Bollywood Tikka Salat
Gemischter Salat mit Chicken Tikka aus dem Tandoor (nach Indischer Art)
Scampi Salat
Frischer gemischter Salat mit gebratenen Scampis in Knoblauchdi
Chicken Salat
Gemischter Salat mit gebratenen Hahnchenbrustfilet Streifen,
Paneer Salat
Gemischter Salat mit mariniertem Hittenkase
Gemischter Desi Salat
Bunter Salat mit Zwiebein, Gurken, Mais, Paprika, Tomaten
omaten Salat
Frischer Grilnsalat mit Tomaten

Frischer Grinsalat mit Gurken



T Tandoori Naan Brote

Tandoori-Roti

Vollkornbrot aus dem Tandoor
Naan-Tandoori

Hefeteigbrot aus dem Tandoor

Garlic Naan

Hefeteigbrot mit Knoblauch

Alu Naan

Hefeteigbrot mit Kartoffeln gefulit

~ Keema Naan

Hefeteigbrot mit Rinderhackfleisch gefilit

Gebratener;Basmati Reis/mit:Joghurt|Raital(nachiindischer/Art)

. Chicken Biryani

Basmati Reis mit zarten Hihnerfilet Stiicken, pikant gew(irzt
. Lamm Biryani

Basmati Reis mit zartem Lammfleisch, pikant gewlirzt

. Chicken Pulao

Basmati Reis mit Hohnerfilet (mit indischer Gewlrzmischung .garam masala®)
. Vagetable Birvani

Basmati Reis mit angebratenem Gemiise
Paneer Birvani
Basmati Reis mit Hittenk&se

Alle!Gerichtewerden'mit:Basmati-Reis/serviert

. Vegetable Korma
Gemischtes Gemise in Curry-Kokosnuss-MandelsoRe

> /Mango Sabzi

Gemischtes Gemuse in MangosoBe mit Cashewkeme

Karahi Paneer

Hlttenk&se mit Zwiebeln, frische Paprika, Tomaten und Gewiirzen

L..-\-jfw' ..__-_-1-1-\ﬂ-

Hottenkéise mit Spinat, leicht gewarzt

...ﬂ"“ |"\ -
. OE se Kofta

Ballchen aus Gemiise mit Kaése gefilit in milder Tomaten Sahne SoRe

e Ts oala

Fnsche Okra .Gemdse I kréftiger SoRe und Zwiebein

Aloo Pala We
Splnat mlt Kartoﬂel - y
Karfoﬁeln ‘mit Blumenkohl - _-"-fl}( /

- -
Kartoﬁeln mit grinen Erbsen -

Kiéhererbsén in Curry Sof3e mit frischen Tomaten und Ingwer
Gelbe Linsen mit gebratenen Gewirzen

Hoisenfriichte (Urad) in Butter Softe

790
8,90
7.90
6,90
7.90

6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6.90
6,90
6.90
6.90
6.90
6:90
6.90




44
45.

47.

51.

60.
61.
62.

63.

43.

Chicken Shahi Korma
Hahnchenbrustfilet mit Cashewkemne und Trockenfrichten
Chicken, Tikka Masala

Hahnchenbrust, gewlirzt in Tomaten mit Joghurt Sofle
Chicken Jhal Farezi (scharf)

Hahnchenbrustfilet mit scharfem Curry, Zwiebeln, Ingwer, Chili, Tomaten
und Paprika

Chicken Karahi

Hahnchenbrustfilet mit frischer Tomaten Solle, gewlrzt

Chicken Mango

Zartes Hahnchenbrustfilet mit Mango und Curry SofRe

Chicken Vindaloo

Hahnchenbrustfilet mit Curry nach traditioneller indischer Gew(irzmischung
und Kokosnuss Softe
Butter Chicken

Hahnchenbrustfilet mit Creme, Tomaten Curry Sof8e, in Butter gebraten
Chicken Kashmiri

Hahnchenbrustfilet mit frischen Paprika, Zwiebeln, und Kartoffein
Chicken Eier

Hahnchenbrustfilet gebraten mit gehackten Zwiebeln, Ingwer, Tomaten
und gekochten Eier

Chicken Bombay

Hahnchenbrustfilet zubereitet mit frischem Gemiise, Cashewkeme, indischen

Gewlirzen und Curry-Sahne SoRe

Malai Chicken Tikka

Gegrilite Hahnchenbrustfilet mit Curry Sahne SoRe

Chicken Achari (scharf)

Hahnchenbrustfilet mit frischen Peperoni gefohit nach indischer
traditioneller Gewlirzmischung

Chicken Doplyazz

Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln
gebraten in indischer Gewiirzmischung

e i
t b Dala
LNICKEe] alax

Hahnchenbrustfilet mit Spinat, Ingwer, und Knoblauch

imlran Bhimai

Hahnchenbrustfilet mit frischem Okra Gemase nach indischer Art

H3kmmlhan Qo=

Héhn&rént)_nist_ﬁlet mit gemischtem Gem(se (Erbsen, Kartoffein, Blumenkohi)
in Curry Sahne Solte

I;ihhhcﬁénbrdstﬁ]et mit Kichererbsen, Tomaten, Zwiebein, Ingwer, Knoblauch in
indischer Gewlirzmischung

Pangasiusfilet, Paprika, Zwiebeln, Chili Soe

Pangasiusfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Cashewkeme und Gewiirzen

Pangasiusfilet in Mango Curry SoRe
Riesen Gamelen in milder exotischer SoRe mit Trockenfrichten

Riesen Gamelen mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer in dickRilssiger Curry Soe
FOr den Kleinen Hunger

10,90
10.90
1.9
1.9
190



¥ Lamm Spezialititen <2

Alle.Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert g
Lamm Shahi Korma r (090
Lammfleisch mit Gew(rzen, Trockenfriichten, Cashewkerne in ' - T
milder-Exotischer Sofie _ :

.\ Lamur Karahi ,,-;,mov,.
meTm.hmeruwsoﬂc o S
nach einem Rezept vom Chef o.é,*w

. Lamm Masala 1 Y A
Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, mit dickflissiger Curry SoSe £
nach einem Rezept vom Chef y A
Lamm Punjabl/ Vindaloo (scharf) 10,90 o
R G e s, s nd Korerde 4

3 Lamm Jalfrezi 10,90
ummmnwmmpm.mmmmmm
Lamm Mango 10,90
Lammfleisch in Mango mit Cashewkeme in exotischer SoRe

. Lamm Palak 10,90
L-mmmmmzm. Tomaten in Sahne SoRle
Lamm Bhindi 10,90

Lammfleisch mit Blumenkohi, Tomaten, Ingwer
Daal

Lamm
memUM.Tmebbdn.m
Lamm Stew/ Doplyaza 10,90
mmmm,rm.mhmamm

% * Hackfleisch Spezialititen < i

Alle/Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

Nargisi Koffte (nach indischer Art) 8,90
Hackdleischbalichen (Rind) mit gekochten Eiem, in Curry Sofe
Nach einem Rezept vom Chef -

. Keema Karahi = 8,90
Hackfleisch (Rind) mit Tomaten, Ingwer, Zwiebein r\

/ Keema Mater Aloo . 8,90
Hackfleisch (Rind) mit Kartoffein, grinen Erbsen, Ingwer ”

. Keema Shimla Mirch (Scharf) & 8.90
Hackdieisch (Rind) mit frischen Paprika in Curry Kokosnuss Soie -

% Tandoori/ Grillspezialititen ® -

o
Alle Gerichte werden mit buntem Salat und Naan Brot serviert
. Tandoori Half Chicken (1/2 Hahnchen)

10,50

Mariniertes halbes Hahnchen im Tandoor, gegrilit

. Tandoori Chicken 10,50
Marinierte Hahnchenschenkel (2 Stiick) im Tandoor, gegrilit

. ChiCkBI‘l T“d\d 1o‘m
Zartes mariniertes Hahnchenbrustfilet im Tandoor, gegrilit

. Chicken Hariyali Tikka 10.50
Zaries mariniertes Hahnchenbrustfilet in Minz Sofle, gegrilit

" SBGHI '\-U.bab 101”
Hackspiefl aus Rindfleisch mit Gewlrzen, gegrilit 9 L .

. Lamm Tandoori Tikka v a b) ) ? 12.50
Marinierte LammfleischstOcke im Tandoor, gegrilit ™ & {

. Jheenga Tandoosi N y 1450
Marinierte Riesengameien im Tandoor, geggilit Je ,

. Mixed Grill Palal \'- " / 24 m
Tandoori-Kostlichkeiten, von allem etwas .
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“Thali ﬁrd mit frischem Salat, Basmati-Reis,\'/
Naan Brot und Joghurt SoRe serviert

88. DesiFleisch Thali
Seekh Kabab, Chicken Tikka, Daal, Raita, Achar und Salat
89. Vegetarische Thali
. /Verschiedene Gemiise Gerichte Daal, Raita, Achar und Salat

= & e
<) =] <
™ P

o~ Naan Kabab, mit gemischtem Salat und Saucen

\90.\ Kabab Roll

, ~-Naan, geroliter gegrillter Hackspie® aus Rindfleisch
91. Tikka Roll

Naan, gerolite gegrillte Chicken Tikkas
82. Chicken Nuggets (9 Stiick)

93. Pommes (Mayonnaise oder Ketchup) 2,50

"¢+ Dessert / Nachtisch e

Naan|Kabab, mit gemischtem Salat und Saucen

94. Mangocream

L 7% 3,00
Mango mit Joghurt, Quark, Milch und Honig 7z _
95. Kheer 3,00
Milch-Reis mit Trockenfriichten (nach indischer Art)
96. Gebratene Milchbélichen in duftig warmen Zuckersirup 5,00
et Dips & SoRen< »
114. Minze Chutney (SoRke) 1,50
Frische Minze, mit Indischen Gewiirzen
115. Raita Mix . 2,00
Joghurt mit Gurken, Tomaten und Gew(rzen
116, Joghurt SoRe 1,50
Joghurt mit Salz, Schwarzer Pfeffer
107. Honig Senfsole 1,50
108. Cocktzil Sole 2,00
109 Mango Chutney 2.00
Mango mit leichten indischen Gewiirzen
110. Scharfe SoRRe 0,50
mit scharfen Peperoni in O ’
Q
@ ? ... :\
97. Mango Lassi 2.50
Hausegemachtes Joghurt Getrénk mit Mango .
98. SOB Lassi 250
Hausgemachtes Joghurt Getrénk :
99. Salzig Lassi 2,50
Hausgemachtes Joghurt Getrénk
100. Mint Lassi 2,50
Hausgemachtes Joghurt Getrdnk mit Minze
111. Cola / Fanta /Sprite (0,33L) 1,50
112. Wasser (05L) 1,50

113. Cola /Fanta / Splite (1.00) 2,20




