Gamberi Bossi di Sicilia affumicati su favolozza al sale di Cervia

Gamberi di mare freschi, spicchi di agrumi seniti su tavolozza molio calda del sale di Cervia.
nosiro prodotio “crudo” viene acquistato con certificazione di surgelazione a bordo del
peschereccio e da noi conservaio a -20°, oppure acquistato fresco appena pescato e da noi
regolarmente abbattuto in giomata a -20°.

I tutto per garantire limpossibiitt di sopravwivenza di parassiti dannosi per larganismo.

Gran Crudité del giormo - per 2 persone

Gamberi rossi di Siciia, scampi della Scozia, ostriche dlevate Francia, imone. | nostro prodotto
"crudo” viene acquistato con certificazione di surgelazione a bordo del peschereccio e da noi
conservato a -20°, oppure acquistato fresco appena pescato e da noi regolamente abbattuto in
giorncta a -20°.

I tutto per garantire lmpossibiita di soprovvivenza di parassiti donnosi per lorgonismao.

Tartare di pesce fresco. Le piu gettonate sono di gamberi o di tonno

Pesce fresco di cottura finemente taglioio a cubetti e condito a discrezione™ | nosfro prodotio
“crudo” viene acquistaio con cerfificozione di surgelazione a bordo del peschereccio e da noi
conservaio a -20°, oppure acquisiaio fresco appena pescato e da noi regolamente abbatiuio in
giornata a -20°

I tutto per garantire limpossibiita di sopravwivenza di parassiti donnosi per lorganismo.

Carpaccio di pesce fresco

Pesce fresco di cotura sfiletiafo. | nostro prodotio “crudo” viene acguisiaio con  certificazione d
surgekazione a bordo del peschereccio e da noi conservato a -20°, oppure acquistato fresco
cppena pescato e da noi regolarmente abbattuto in giomata a -20°.

I tutto per garantire limpossibiitt di sopravwivenza di parassiti dannosi per lorganismo.

Zuppa di Mare con crostini X 1 0 2 perosne
Cozze del Tirreno, VYongole, moscardini, uva passa, olive, salsa di pomodoro, prezzemolo, oo
EVC., crostini d pane



Tempura di gamberi e verdure

Il tempura (TASNS o 7EEZE) & una specialift giapponese, e una tecnica di “friffura” del pesce e
cele verdure, a freddo in acqua frizzante con farina di riso bionca prima di immergere nella
friggitrice.

Moscardini fritti al ime
Moscardini, olio di semi, succo di ime

Souté di cozze e soufé di vongole
Cozze del Tirreno, aglio, prezzemoclo, olio ev.o. della Sabina

Tortino di melanzane pesce spada e salsa di pomodoro al basilico
Pesce spada, melanzane arrosto, salsa di pormodoro, basilico, dlio ev.o dela Sabina

Gran antipasto di mare "Venere'

Seppie, polipo. gambero d vapore, samone marinato, pesce spada marinato, dlici marinate,
sedano, carole, dive, dio di semi.

Fiatio unico con decorazioni e abbinamenti di frufia di stogione e salse del nosiro chef.




Gran antipasto di mare "Venere'

Seppie, polipo. gambero d vapore, samone marinato, pesce spada marinate, dlici marinate,
sedano, carote, clive, olio di semi.

Piotto unico con decorazioni e abbinamenti di frutia di sfogione e solse del nostro chef.

Alici marinate

Salmone marnato

Insalata di polpo e seppie.
Seppie, pdipo, sedono, carote, oiive e olio di semi (su richiesta aggiunta di patate lesse)




Linguine allastice
Pasta di Gragnano Gerardo di Nola, pormodorini, olio ev.o. della Sabina

Ravioli di pesce in salsa di cemia
Paosta alluovo ripiena di pesce, pomodoring, cemia, oio evo. dela Sabina

Paccheri con cacio e pepe con gamberi e lime
Pasta di Gragnono Gerardo di Nola, pecorino, pepe. gamber, lime, dio ev.o. dela Sabino

Trofie con calamari cozze e pesto di pistacchi
FPosto acqua e farina, cozze del Timeno, frito di calarm i, pistacchi, basiico, dio ev.o. ddio Sabing

Tagliolini con galinella, guanciale croccante e pomodorini confit




Spaghetti o Gnocchetti dlle Vongole Verac
Pasto, vongole veradi, aglio, dlio ev.o. dela Sabina. Possikilitdl di cggiungere la bottarga a vostro
piacimento

L asagnette Marinare o dlla crema di scamp

Risotto dlla crema di scampi
Hiso Camaroli, scampi, salsa di pomodoro, 5% panna fresca, dio ev.o. della Sobina

Risotto ai profumi di mare
Biso Camaroli, mitili, crosfacei, dio ev.o. dela Salking

Risotto al rosmarino e imone di Amalfi
Riso Camaroli, rosmarino fresco, scorza di limone, oio ev.o. dela Sabing




Astice dlla Catalana
Astice, pomodoro, patate, cipola rossa, olio ev.o. della Sabing

Crigliata mista di pesce
Scampo, gambero, calamaro, pesce spada

Pesce fresco di cattura
Pescaio ddl giomo, proposio con cottura: al fomo, al sake, dlo piosira, dlccgua pazza o dl

COnoCCio

Turbante di filetto di pesce con milefoglie di verdure

Frittura di calamari e gamberi
Aneli e cuffi di calomaro, gamberi di prima, farina 00, dlio di semi




Entrécote

Came d manzo arrostita allo piasira

Tagdliata
Came di manzo a sceifa con: rucola grana e pomodorini Pachino, al radicchio, allaceto balsamico.

Hletto di Manzo
Fiketto di manzo arrostito diao piastra




