Aktualizacja dziatan :

Zakonczono intensywny kurs baristyczny, ktory obejmowat zaréwno teorie, jak i
praktyke z zakresu profesjonalnego parzenia kawy, technik latte art oraz obstugi
nowoczesnych ekspreséw cisnieniowych. Dzieki temu szkoleniu personel Zimmer
Caffe podniést swoje kompetencje, co bezposrednio przektada sie na jako$¢
serwowanych napojow. Klienci moga teraz cieszy¢ sie jeszcze bardziej
dopracowanymi kawami, parzonymi zgodnie z najnowszymi trendami baristycznymi i
podawanymi z artystycznym wykonczeniem.

W najblizszych dniach do oferty wprowadzone zostang desery flambirowane —
wyjgtkowa atrakcja dla mitosnikow wyrafinowanych doznan kulinarnych. Planujemy
serwowac je cyklicznie, w kazdy czwartek w godzinach 16:00-20:00.

Harmonogram premier deseréw flambirowanych:

20.03.2025 — Banana Foster — aromatyczny deser na bazie banana, flambirowany
w rumie z dodatkiem soku ananasowego, serwowany z gatkg lodéw waniliowych,
bitg Smietang i widrkami czekoladowymi. Pierwszy pokaz przygotowywania odbedzie
sie w najblizszy czwartek — serdecznie zapraszamy do uczestnictwa i skosztowania
tego wyjgtkowego deserul!

25.03.2025 — Cherry Jubilee — soczyste wisnie flambirowane w alkoholu o smaku
wisniowym, serwowane z lodami waniliowymi i odrobing aromatycznego cynamonu,
tworzgc harmonijng kompozycje smakowa.

04.04.2025 — Crépes Suzette — najbardziej klasyczny francuski deser, czyli
delikatne nalesniki flambirowane w likierze pomaranczowym Cointreau, podane z
sosem z karmelizowanego cukru i masta, skorkg pomaranczowg oraz gatkg lodow
waniliowych.

Serdecznie zapraszamy wszystkich mitosnikow stodkich, wykwintnych smakoéw do
sprébowania tych niezwyktych deserow! Flambirowanie na zywo to nie tylko uczta
dla podniebienia, ale takze wyjgtkowe widowisko, ktore z pewnoscig dostarczy
niezapomnianych wrazen.

Premierowym wykonaniem deserow zajmie sie Rafat Florjanczyk, ktory przez lata
przygotowywat te wyjgtkowe specjaty dla Swiatowych staw na luksusowych statkach,
takich jak Queen Mary I, Queen Victoria i Queen Elizabeth.

Zachecamy do sledzenia nas na mediach spotecznosciowych, gdzie na biezgco
informujemy o nowosciach w menu i wydarzeniach specjalnych.



Aby zarezerwowa¢ stolik na wieczér flambirowanych deseréw, prosimy o
kontakt pod numerem telefonu: 52 385 83 50
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