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BOTANAS ANTOTITOS
GUACAMOLE 1.00 QUESADILLAS VARTADAS 1.00

Aguacate con pico de galloy un toque de lima De chicharron prensado, huitlacoche y atun
acompanado de totopos ahumado.

FRIJOLES PUERCOS 150 CHILAQUILES 100

Frijoles de olla fritos con chorizo Riojano y
queso fundido servido con totopos.

NACHQS JALTSCO 1.50 ENCHILADAS SULZAS 1.90

Totopos con queso raclette derretido, frijoles Pollo en salsa verde natural con queso de
negros,chorizo y crema. Extra carne +1,50€ vaca fundido.

ELOTE 1.50 ENCHILADAS DE MOLE 1.90

Maiz con salsa Mayo , parmesano y tajin

Tortilla crujiente , huevo, queso y sour cream

Pollo en salsa de chocolate con frutos secos
y ajonjoli

CEVICHES
DEPESCADQ 1.90 DE CAMARON 10.50

Ceviche estilo Sinaloa con tomates de Ceviche de camaron cocinado en citricos con
temporada y caldo de almeja caldo de mar

TAQUERTA
TACO DE CARNITAS 1.00 TACO DE LENGUA 1.00

Carnitas de cerdo al estilo Michoacdn, Lengua de ternera muy suave , salsa taquera,
acompanadas con salsa Mexicana y cremoso cebolla y cilantro
guacamole

TACO DE CHILORIO 900 TACO DE PESCADO 7.50

Tilapia cocinada al estilo California con
salsa jalapeiio y pico gallo

TACO DE COCHINITA PIBILL — 9.00

Carne de cerdo cocinada al estilo MXO

Cerdo cocinado 8 h y marinado en pimientos
mexicanos y especias. Con cebolla morada
desflemada

TACO DE TINGA 1.00

Pollo en salsa chipotle acompanado de
lechuga, crema y guacamole
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