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DESSERTS

SALADES ET PLANCHES PLATS

SALADE AUVERGNATE PAVÉ DE BOEUF LE MENU BURON

ENTRÉES
SAINT NECTAIRE RÔTI 

SAUCISSE D’AUVERGNE

BOLET DU BURON ÎLES FLOTTANTE

8 route du col de prat de bouc
15430 PAULHAC

PACHADE AUX
MYRTILLES

COEUR COULANT
CHOCOLAT

CORNET DE MURAT
ANANAS GIVRÉ

BURGER DU BURON

FILET DE SANDRE

SALADE DE CHÈVRE CHAUD

PLANCHE MIXTE

salade, oignons rouges, pignons de pin, oeuf
mollet, copeaux de cantal, coppa, tomates
confites

pavé de boeuf de montagne ( salers
ou aubrac ) selon arrivage = 200g

Entrée + Plat + Fromages ou Dessert 29€
ou

Entrée + Plat + Fromages + Dessert 32€

Saint-Nectaire rôti au four, charcuterie
local, salade, et pommes grenaille

Saucisse d’auvergne coupé au
couteau 180g

meringue de murat et chocolat
chaud maison accompagné de
glace vanille

Nuage de blancs en neige sur
crème anglaise onctueuse, nappé
de caramel doré.

Spécialité maison: grosse crêpe au
myrtilles cuit à la poêle 

Coeur coulant chocolat tiède
glace vanille crème anglaise

Tuile artisanale de murat en forme
de cornet, accompagné de crème
de marron et glace marron

Pain noir aux cesames, steak 180g,
oignons rouges, roquette, tomates
confites, poitrine grillée, crème de St
nectaire. 

Filet de sandre roti, sauce au
beurre blanc agrumes

salade, oignons rouges, mesclun, croutons,
éclats de noix, jambon d’auvergne, chèvre
pané maison. 

charcuterie artisanal et fromages locaux

17,90€ 25,90€

24,90€

21,90€

7€ 7€

7€ 8€

7€
7€

17,90€

21,90€

buron de prat de bouc

MENU ENFANT
           12€

PLATS

Steak  haché ou nugget’s de
poulet ou cheeseburger. 
accompagné de Truffade, frites
maison ou légumes du jour

DESSERTS

crepe sucre ou confitures,
glace haribo

Salade auvergnate
ou Pounti maison salade composée

PLATS
Filet de sandre beurre blanc aux agrumes

ou Saucisse d’auvergne au couteau
ou Jambon de pays d’auvergne 

FROMAGES ET
DESSERTS

Assiette de fromages locaux
ou Pachade aux myrtilles

ou Coeur coulant chocolat glace vanille

21,90€

24,90€

SPÉCIALITÉ MAISON
POTÉE AUVERGNATE 24€

Mijoté de légumes ( chou vert, pommes
de terre, carottes, navets )
Accompagné de lard gras, saucisse
d’auvergne fumé et palette de porc

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉ
DE TRUFFADE OU FRITES MAISON OU
LEGUMES DU JOUR


