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TAJ MAHAL 
INDISCHE SPEZIALITATEN 

Inh. Sukhwinder Kaur 

Tel. 06201 I 290 20 20 
Obergasse 10 - 69488 Birkenau 

Offungszeiten:. 
Montag - Dienstag, Donnerstag - Freitag 

11 :30 - 14:00, 17:00 - 22:00 
Samstag 

11 :30 - 15:00, 17:00 - 22:00 
Sonntag und Feiertage 

11 :30 - 22:00 
Mittwoch Ruhetag 
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0 . 11 R zept aus erleienen Krautern 3,}( 1 Tomatensuppe (Vegan) Zubereitet nach einem spezie en e ' 
und eine Gewurzmischung 

02 H0hnersuppe Zubereitet nach nordindischer Art mit Knoblauch, lngwer, Zimt 3,90 
Zimt und Kardamom . · 

03 Dal Shorba (Vegan) Zubereltet wle in Kashmir mit roten Linsen, Krautern und milcien Gewurzen 3,90 
04 Onion Bhaji (Vegan) Zwiebelringe in gewurztem Kichererbsenteig gewendet und frittiert 4,50 
05 Papardamm (Vegan) Knusprige Llnsenwaffeln 2,90 
06 Samosa (Vegan) Gefiillte Teigtaschen mit einem Gemisch aus Gemuse, Kartoffe ln und Gewurzen 4,50 
07 Pakora (Vegan) verschiedenes Gemuse in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 4,50 
08 Chicken Pakora Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5,50 
09 Fish Pakora Pangasius in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5,50 
10 Prawn Pakora Garnelen in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 9,90 
11 Paneer Pakora (Vegetarisch) Hausgemachter Kase In Kichererbsenteig gewendet und frlttle~ 5,90 
12 Tofu Pakora6 Tofu in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5,90 

Gemischter Tel/er (fiir ., Pers.) 
13 Vegetarisch / Veganer Mix 12,90 
14 Fleisch Mix 13,90 

Sa late 
Nr. Klein Nr. Gro8 Bauern Salat 

Gruner Salat, Weichkase, Paprika, Peperoni, 
15 6,50 16 8,50 

Tomaten, Oliven', Zwiebeln, Gurken und Mais 

Thunfisch Salat 17 6,50 Groner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Peperoni, 18 8,50 
Thunfisch, Oliven'und Zwiebeln 

Gemischter Salat 21 
Graner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Peperoni und Oliven' 5,50 22 7,50 

Chicken-Sa lat 23 
Hahnchenfleisch, gruner Salat, Gurken, Tomaten, 6,50 24 8,50 
Paprika, Peperoni und Oliven' 

Gruner Salat 25 
Gurkensalat 4,50 26 6,50 
Gruner Sa lat mit Ananas 

27 5,50 28 7,00 
29 

(.' -. Tomatensalat mit Zwiebeln 
5,50 30, 7,00 

31 5,50 (/ y 32 7,00 r , y • ,. 
Alie Salate mit JoghurtsoBe od E . "' . ( , r .(I 
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i't/discher Salat (vegetarisch) 4,50 
t.,t· - Salatsorten mlt Gurken Ti t d K. . 

, ._.\ • , oma en un lchererbsen In elnem hausgem. Curry Dressing . 
56 b_ chscher Chicken Salat s 50 

\ ,;l\ s. Salatsorten mit Gurken, Tomaten und Kichererbsen und gebratenen Hllhnchenbrustfilet - Strei:en 
I~ einem hausgem. Curry Dressing 

57 lndischer Paneer Salat (vegetarisch) 6,90 -
Vers. Salatsorten mlt Gurken, Tomaten und Klchererbsen und hausgem. K:lse und In elnem 
hausgem. Curry Dressing 

5 8 lndischer Tofu Sa lat <vegan) 6,90 
Vers. Salatsorten mit Gurken, Tomaten und Kichererbsen und Tofu in in einem hausgem. Curry Dressing 

Ra ita (vegetarisch) 

60 Mix Raita 3,50 
Erfrischender Jogurt mlt Gurken, Tomaten, KreuzkOmmel, Koriander und verschiedenen GewOrzen 

61 Pudina Raita 3,70 
Erfrischender Joghurt mlt KreuzkOnnel, Koriander, verschiedenen Krautern und Pfefferminz 

62 Potato Raita 3,90 
Erfrischender Joghurt mlt verschiedenen Krautern und Kartoffeln 

63 Mango Raita 
Erfrischender Joghurt mit verschiedenen Kroutern und Mango 

Roti· 
70 Roti-Chapati i 

Fladenbrot aus Vollkornmehl 
71 Naan (a,b,c,d,eauch vegan) 

WelBes Fladenbrot aus feinstem Mehl aus dem Lehmofen• 

a. Butteri·d 
b. Dhanla (Koriander) 
c. Lassan (Knoblauch) 
d. Green (Koriander & Erbsen) 
e. Culcha (Zwiebeln & Krautern) 
f. Peshawai oder Paneeri,d 

72 Missi Roti. (Kicherbsenmehl) vegan 

3,90 

1,90 

2.50 
3,50 
3.90 
3,90 
4,50 
4,50 
3,50 
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1 wer. Joghu~ iJf,-•d elner aufelnander 
Zubere itet mit Frischen Tomaten Knoblauch Zwiebel, ng , : . " 

abgestimmten Gewurzmischung. ' .. , :' .; , 

' 
Alie Gerichte werden mit Basmati Reis serviert 

Alie veg eta rise hen Gerichte auf Wunsch auch vegan 

75 GemOse Curry vegetarisch 
76 Paneer Curry vegetarisch d 
77 Chickem Curry mlt Hahnchenbrustfilet 
78 Lamm Curry 
79 Jhinga Curryc mltGarnelen 
80 Fisch Curry b 

Kara hi 

11,90 
12,90 
12,90 
15,90 
16,90 
13,50 

Eine Karahi ist eine Art dicker, kreisformiger und tiefer Kochtopf, ahnlich wie ein Wok, 
der seinen Ursprungauf dem indischen Subkontinent hat. In einer Karahi werden in einer 
lngwer-Knoblauch-Basis,unter Zugabe von Tomaten, Paprika Chilischoten und Zwiebeln, 

Fleisch oder Gemusegerichte zubereitet. 

Alie Gerichte werden mit Basmati Reis serviert 
Alie vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch vegan 

leicht scharf 

85 Karahi GemOse vegetarisch 
86 Kara hi Paneer vegetarischd Hausgemachter Kase 

a. Karahi Tofu vegan mit Kokosmilch 
b. KArahi Soja veganm mit Kokosmilch 

87 Karahi Chicken 
88 Karahi Lamm 
89 Karahi Fischb 

11,90 
12,90 
13,50 
13,50 
13,50 
15,90 
13,50 



95 
96 
97 
98 
99 

100 
101 

Zub,,1reitet mit Cashewn ·· K b ussen, no lauch, lngwer und Joghurt/Kokosmilch. 

,. All Alie Gerlchte werden mlt Basmatl Reis serviert 
. .. e vege,tarlschen Gerlchte auf Wunsch auch vegand,1c 

Gf~muse Korma (vegetarisch) 11,90 
~~~eker Korma Hausgemachter Kase (vegetarisch) 13,90 

IC en Korma Hahnchenbrustfilet 12,90 
Lamm Korma 
Jhinga Kormac Garnelen 15,90 
Fisch Kormah 

17
,
90 

13,90 
Navraten Korma vegetarisch 14,90 

Verschiedenes GemOse und Paneer (hausgemachter Kase) gekocht in einer Sauce aus Cashew-NOssen, 
Chillis, lngwer und elner Mlschung aus aromatlschen Gew!lrzen; und garnlert mlt Ananas & Granatapfel 

Dhansak 
.. Raditionel wird eine Mischung aus Cashewsauce 

und Gemuse verwendet,die auch mit einer Gewurzemischung namens. 
. Dhansak Masala gewurzt wird. Das Gericht wird normalerweise 

m1t Ananas gekocht, was dem Gericht seien sog-sauer Geschmack verleiht. 

Alie Gerichte werden mit Basmati Reis serviert 
Alie vegetarischen Gerlchte aufWunsch auch vegank 

) 105 Gem use Dhansak {vegetarisch) 
106 Paneer Dhansakd (vegetarisch) 

11,90 
13,90 
11,90 
12,50 

1 
107 Chicken Dhansak Hahnchenbrustfilet 
108 Fisch Dhansak b 

Chicken 
Alie Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert 

11 0 Chicken Tikka Masala 14,50 
Zartes Hahnchenbrustfilet, nach 24-stOndlger Marinade am SpieB im Tandoor-Ofen gegrlllt 
und in ButtersoBe gegart 

11 1 Chicken Jalferezie (Scharf) 12,50 
Hahnchenbrustfilet gebraten mit frischen Tomaten, Zwlebeln und Paprika 

112 Chicken Gem0se 12,50 
Mariniertes Hahnchenbrustfilet, im Tandoor gegrillt und 
mit frischen Okraschoten, gr!lner Paprika, Karotten, Zwiebeln, lngwer und Knoblauch gebraten 

113 Chicken Madras sehr scharf 13,50 
Hahnchenbrustfilet mlt Zwlebeln, Knoblauch, Kreuzk!lmmel, Koriander 
und einer scharfen Gew!lrzmischung 

114 Butter Chickend 13,90 
Im Tandoor zubereitetes, mariniertes Hahnchenbrustfilet, servlert in einer 

G' mlt GewOrzen und Tomaten angereicherten Buttersauce .... ( ;:} 
I~ . •1 ~~2: S ~t~~~!;,~.~,:'t~ng~: elne, exotlschen Komblnation au, Gewonen, Knoblauch, Mango und s!!~;~ DJ 
~'"fc ''l"lc'~ 1 
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Bhund dhnell l'tnen, l<Mal11 c~•• t1,1 daun,da,~ es auc 1n e ne 

0 

1.. C'rO~tet und cl~' ' Fine V1el1ahl von G1>1M.11Pn wlrd an Piner Pfifltle lroc .. .-n 9 
lng...,er. Knobl,,u< h lw1Pbeln Ufl(t DADrth ~ratfn 

116 Gemuse Bhuna {vegetarisch) 
117 PaneerBhuna (vegetarisch)d 

Hausgemachter Kase 
118 Chicken Bhuna 

Mit H:ihnchenbrustfilet 
119 Lamm Bhuna 
120 jhinga Bhunac 

Garnelen 
121 Fisch Bhunab 

Vindalho 
Vi ndalho ist eln b 1,,,bte wurz1g• 1nd1\cr GPr11 ht '1 Pl f'r Jr , r 1 n 

11 ,90 
12,90 

13,90 

15,90 
16,90 

13,90 

~--
u 

die 450 Jahre lang die Hdupst jt d r oortuq t'>I uiJ ch n Kolon1 ,Vd C · ,t ~, d durc t, l{od no 

I 4E. '- X 

Knoblauch, Kartolfelr ri • n, I ·u rl"r' r ri 11! • ' • 1 

Alie Gerichte werden mit Basmati Reis serviert 
Alie vegetarlschen Gerichte aufWunsch auch vegan 

sehr scharf 
122 Gemuse Vindalho (vegetarisch) 
123 Paneer Vindalho (vegetarisch)d 

Hausgemachter Kase 

124 Chicken Vindalho 
Mit Hahnchenbrustfilet 

125 Lamm Vindalho 
126 jhinga Vindalhoc 

Garnelen 

127 Fisch Vindalhob 

11 ,90 
12,90 

13,90 

15,90 
16,90 

13,90 

J 
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Tandoori · 

' J • • 

-;,,•~;q_, I 

Ein Tandoor 1st ein spezieller, mit Holz( Kahle) oder,.bei rnodernPn Typen, mit Gas 
geheizter Backofen, welcher ein Bestandtell der lndischen Kuche und der Kuchen 

''j Mlttelasiens 1st Der Tandoor dlent zurn Backen von Fladenbroten wie Naan und Chapatl, ,, 
sowie zum Garen von Fleischgerlchten . Typisch tot"diese GerlchtP ist das Marinieren 
mit einer Mischung aus ·Joghurt und der Gewurzmi~chung Tanduri Masala, die dem 

Fleisch elne krafllge, orangerote Farbe verleiht 

Alie Gerichte werden mit Basmati Reis und Salat serviert 

128 Tandoori Chicken 
Gegrillte HOhnerschenkel marlniert na~h berOhmtem nordlndlschen Rezept 

129 Lamm Tikka 
Lammfleischstilckchen in einer speziellen Gewilrzmischung mariniert und am Spie/l 
im Tandoor gegrillt 

130 Fisch Tikkad,b 
Pangasuisfilet-Stiickchen mit feiner Gewiirz- und Krautermischung im Tandoor gegrillt 

131 Jhinaa Tandoorid,c 
Garnelen mit einer speziellen GewOrzmlschung marlniert und Im Tandoor gegrillt 

132 Paneer Tikkad 
Hausgemachter Kase, nach 24-stiindiger Marinade am Spie/l im Tandoor gegrillt 

133 Mix Fisch Tikkad,b,c 
Garnelen, Rotbarschfilet und Lachsfilet mit felner GewOrzmlschung mariniert und 
im Tandoor gegrillt 

134 Tandoori Mixd,c 
Die feinsten Bissen aus unserem Tandoor-Ofen tor Sle zusammengestellt: 
Hahnchenbrustfilet,Lamm,Fisch und Garnelen mariniert und im Tandoor gegrillt 

135 Lasan Mixed Tandoori Plated,b 
Hahnchenbrustfilet,Lammflelsch und Fisch n~ch 24-stiindlger Marinade 
in Knoblauchjoghurt-Sauce im Tandoor gegnllt · 

Taj Mahal's Spezi·a1 
136 Lamm Madras sehr scharf _ . 

Lamm mit Zwiebeln lngwe[ Knoblauch,Kreuzkummel,Konander und 
einer scharfen GewOrzmisciiung 

17,90 

18,90 

15,90 

21,90 

15,90 

22,90 

22,90 

22,50 

16,90 

137 Lamm Mango 16,50 
Lamm gebraten mit einer exotischen Kombination aus Gewiirzen,Knoblauch,Mango und Sahne 

Palak Spezial 
Alie Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert 

138 Chicken Palak . . . . . 
Hausgemachter Kase, nach 24-stiindiger Marinade am Sp1e/l 1m Tandoor-Ofen gegnllt 
und in Butterso/le gegart 

13,90 

139 Lamm Palak .. 
· Lammfleisch mit Spinat. Sahne und Gewurzen gebraten 

15,90 



• r..~.) lY~~~, frr~{· Vegetarisch 
• ) ' Alie Gerlcf'tte wGJ'deJI mall Reis servierr ·· 

l!torlsch91'1 Gi~~Mfwunsch auch ve . · 1 
Mattar Paneerd .,., 
Hausgemachter Kase mit grOnen Erbsen, Zwiebeln, tomaten, Joghurt und G,,. w Drzen gebraten 

140 1 :.s 
Paneer Johlfrezie (S.::J-\iuO 
Hausgemachter Klise mit Paprika Erbsen, und INgwer in Masala-CurrysoBe pikant zubereitet 

141 

Alu Gobhi Masala 
Blumenkohl und Kartoffeln mit Zwiebeln, lngwer und Knoblauch gebraten 

142 10,90 

Alu Channa Masala 10,90 
Kartoffeln und Kichererbsen mit Zwiebeln, lngwer und Knoblauch, in elner pikanten Curry-Sauce gebraten 

143 

Alu Palak 10,90 
Kartoffeln und frischer Blattspinat, mit Zwiebeln und Knoblauch 

144 

Dal Makhni oder Paneer Makhanid 11,S0 
Linsen oder hausgemachter Kase in einer besonderen Gewiirzmischung in Buttersauce gebraten 

145 
I 

I 

I 
! 
"l 

146 

147 
Tarka Dald 
Linsen mit, in Butter gerosteten, Zwiebeln und Knoblauch 
Palak Paneerd 
Hausgemachter Klise mit Spinat, Sahne und Gewilrzen gebraten 

148 Paneer Mangod 
Hausgemachter Kase mit Mango und Sahne 

149 Paneer Tikka Masalad 
Hausgemachter Kase, nach 24--stiindiger Marinade am SpieB im Tandoor-OFen gegrillt 
und in ButtersoBe gegart 

Kullnar1sche Reis-Spezialitaten 
Eine der b ruhm l t ·1 kui n Jro,cl r I< 

u rn 11 R i ',I, •1rt in R 

145 GemOse Biryani (vegetarisch) 
146 Hahnchenbrustfilet Biryani 
147 Lamm Biryani 
148 Prawn Biryanic 

Ktd~ 

r E' ir • ulJ I t w lrd er mi t 
"J , •fl f 

150 Chicken Nuggets/ Vegetarische Nuggets d,1 

a. Pommes 
b. Kroketten 
Capri-Sonne 

151 Mini Schnitzel d, i 

. ~. a. Pommes [ Y. b. Kroketten r •_ Capri-Sonne 

. ) ( 

10,90 

11 ,90 

12,90 

14,5 

12,90 
13,90 
15,90 
16,90 

7,90 

8,90 
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\:\ 
Milchreispudding mlt Rosenslrup, Mandeln, Plstazlen und Roslnen 

2-~1) Gajar ka Halwa k 
SuBer Karottenmilch-Pudding mit Kardamom und Mandeln 

162) Guiab Jamun d k · 
Aus Trockenmilch zubereitete , hausgemachte Kaseballchen, welche frittiert, in Zuckersirup 
eigelegt und mlt Rosensirup aromatlesiert werden 

263) Halwa vegan 
Kirschererbsenmehl mit Kokusmllch, Mandeln, Roslnen und Cashew zubereltet 

264) Indian Kulfi Ice Cream 
265) Gemischter Eisbecher 

Verschiedene Elscreme- und Fruchteis-Sorten ohne Sahne 

266) Eis & Hei8 mit Himbeeren 
Zart schmelzende Vanille-Eiscreme mit heiBen, aromatischen Himbeeren 

267) Kin_dereis 

3,50 

3,50 

3,50 

3,50 

3,90 
4,20 

4,50 

2,90 

i: 
I· 
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