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LES ENTREES

Saumon fumé du cercle Arctique et sa terrine langouste et foie gras 17,90€/personne
Foie gras de canard, féve Tonka, vin de Maury, tartelettes figues et oignons 13,90€/personne
Demi queue de langouste et sa verrine butternut, St Jacques 27,90€/personne
Bouchée & la Bretonne (quenelle de brochet, langouste, gambas, St Jacques) ... 9,80€/personne

LES POISSONS

Marmite de la mer (St Jacques, gambas, lotte et langouste) 17,90€/personne
Risotto aux gambas, St Jacques et Sauternes 9,80€/personne
Filets de perche, sauce au beurre blanc 9,80€/personne

LES VIANDES

Mijoté de ris de veau et filet de chapon, creme de morilles 17,90€/personne
Mignon de veau sauce forestiere 14,90€/personne
Pavé de chapon sauce crémeuse au champagne 13,50€/personne
Civet de chevreuil sauce Grand Veneur 12,90€/personne
Pavé de filet de beuf & la creme de girolles 15,90€/personne

LES GARNITURES

Gratin dauphinois aux cepes 4,90€/personne
Gratin dauphinois et sa gourmandise aux chataignes 5,50€/personne
Purée de pommes de terre & la truffe 6,90€/personne
Gratin de cardons 6,50€/personne




PRODUITS FESTIFS
Saumon fumé du cercle Arctique, Saumon fumé Ecossais Label Rouge
Nos différents Foies Gras, Escargots, Feuilletés Divers
Bouchée & la reine royale (Quenelle et Ris de veau)
Un large choix de pétés en crodite, Terrines variées et Boudin Blanc Maison
Coquille St Jacques

Pommes dauphines natures, courgettes ou cépes
Verrines et petites mignardises salées sur commande

NOS VOLAILLES FERMIERES
Dinde des Dombes Fermiére Label Rouge
Chapon des Dombes, Chapon et Dinde d'Auvergne Label Rouge
Cailles des Dombes, Poulet de Bresse

Toutes les volailles peuvent étre farcies et désossées

Farce aux Girolles, Morilles, Cepes, Marrons

NOS VIANDES

Veau de lait Label Premier élevé sous la Mére Blason Prestige
Agneau du Limousin Label Rouge Le Baronnet
Agneau pré salé du Mont St Michel

Porc fermier Label Rouge d'Auvergne élevé aux glands et aux chétaignes
Porc fermier |bérique

NOS VIANDES DE PRESTIGE
Wagyu Japon ou Normandie, Galloway

Sashi Choco ou Saiko, Simmental de Baviere
Sélection de viandes maturées

NOS VIANDES FRANCAISES

Salers, Limousine de concours, Rouge des prés




Tou’re |'équipe
de la
Boucherie I'Annécienne
vous souhaite

de Bonnes Fétes
de fin d'année !

Afin de mieux vous servir, pensez & commander au plus tét.

Quverture du mardi au samedi : 8h30 - 13h00 et 15h00 - 19h00

Ouvertures exceptionnelles les lundis 22 et 29 décembre
Fermé le 25 décembre et le ler janvier
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BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR L'ANNECIENNE
Patrick DAVOINE et Raphaél CARTON
7, rue de la Gare - 74000 ANNECY
Tél: 04505275 43

lannecienne74@gmail.com
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