
NOTRE CARTE TRAITEUR
Commande à partir de 8 personnes

A PARTAGER 

- Lunchs salés (suivant la saison) = 7 à 8 pièces/pers    7,00€/pers
- Plateau de charcuteries (4 charcuteries, condiments) pour 6 personnes   25,00€
- Plateau de fromages (5 sortes-découpés) pour 8 personnes   25,00€
- Plaque de Pizza ou Quiche (lunchs rectangulaires) pour 8 personnes   25,00€

APERITIF DINATOIRE

- se compose d’au moins 15 pièces/pers sucrées et salées      17,00/pers
(lunchs salés, charcuteries, fromages, lunchs sucrés, pain et condiments)*
  *Supplément mini brochettes de bœuf froides   2,00/pers

BUFFET CAMPAGNARD (pain et condiments) 16,00€/pers

ENTRÉE
- Charcuteries jambon sec, chorizo, boudin, pâté maison, beurre et cornichons
- Melon, pastèque (en fonction de la saison)
- Crudités de saison

PLAT 
- 3 viandes, cuites, froides (bœuf, poulet, porc)
- salades composées (pâtes, riz)

FROMAGES

- Assortiment de fromages, salade   3,00€/pers
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PLATS TYPIQUES FAITS MAISON

- Axoa de veau, riz    12,00€/pers
- Tartiflette    10,00€/pers
- Jambon grillé, haricots couenne   10,50€/pers
- Paella (poulet et fruits de mer)*   10,00€/pers
  *Supplément coques et langoustines   2,50€/pers
- Rougail saucisses, riz    9,00€/pers
- Couscous (3 viandes)   12,00€/pers
- Cassoulet   11,00/pers
- Chipirons à l’espagnole   11,00€/pers
- Quasi de veau, pommes de terre vapeur   12,00/pers
- Lasagne (bœuf, bolognaise)  8,00€/pers
- Blanquette de veau, riz   11,00€/pers

DESSERTS

- Tartelettes pommes ou fruits cuits   3,00€/pers
- Gâteau Basque   2,50/pers
- Mignardises (4 à 5 pièces/pers)   3,50€/pers
- Tarte citron ou tarte chocolat   3,00/pers
- Assortiment de fruits   3,50/pers

COUVERTS

- Location de couverts (nous consulter)

SERVICE
- Possibilité de service (nous consulter)
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