Wechselnde Ta geskarte

Antipasti
Vrasciole Calabresi, Frikadelle mit Tomaten, Peperoni und ﬁjr die Latte tiberbacken 11,00
Insalata di gamberi Spargel-Eismeer-Garnelen Salat aqu]iic]zsa]at 18,50
Carpaccio di Tonno Thunfischcarpaccio mit Tropea Zwiebeln, Minzen, Rucola
und gehobeltem Parmigiano 17,50
Asparagi Gratinierter Spargel mit Burrata 19,50
Vitello Tonnato Klassisches Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern16,50
Insalata Loren Wildkrdutersalat mit gebratenem, Spargel, Erdbeeren,

Pinienkernen, Parmigiano und Balsamico Creme 17,50

Pasta
Ravioloni gefu'b]t mit Spargel und Ricotta als Salbei-Butter und Parmigiano 18,50
Orecchiette mit Hausgemachte Scha{fer Salsiccia und gehobeltem Ricotta 15,50
Fini fini mit Frischen Triiffel, Pinienkerne und gehobeltem Parmigiano 24,50
Cortecce mit mit Gambetti und Spargel an cremigem Bdrlauchpesto 22,50
Lasagne mit Kalbsolognese, Bechamelsauce und Parmigiano 16,50
Tagliatelle mit weifler Kalbsbolognese und Parmigiano 18,50

Auf Wunsch auch Gluten frei +3€ - Sonderwiinsche Werden extra berechnet

Carne

Fegato di vitello Kalbsleber in Salbei-Butter gebraten, dazu Tagliatelle 26,50
Iberico Steak mit Pistazien-Krduterkruste auf Spargelragout und Kartoffeln 31,50
Vitello Kalbs-Ribeye mit Pfeffersauce auf Spargel und Kartoffeln 36,50

Pesce
Ricciola gebratene Hamachi Filet aly"Sparge]ragout und Kartgﬁé]n 36,50

Branzino Wolfbarschfilet unter Pistazien-Krduterkruste auf Spargelragout und Kartoffeln 32,50

Dolci
Tiramisu Hausgemachte 8,00
Erdbeeren mit Vanilleeis und Maraschino 10,00
Creme Brulee mit Himbeeren Sorbet 10,00
Pistazien Parfait 8,00

Wir kochen aIIesfrischfﬁr Sie! Wenn es mal etwas Idnger dauert, bitten wir um Verstdndnis.

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service.

Gerne geben wir IThnen Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen kénnen.

Zuppe/Insalate
Zuppa stracciatella 7,50 €
Kraftbriihe mit Bio Eierstich ="
Zuppa pirata 9,00 €
Tomatencremesuppe mit Garnelen und Peperoni (HF.CE)
Capricciosa (BED/-1,2,3) 14,50 €
Bunter gemischter Salat mit Bio Ei, Oliven, Romana Artischocken und Thunfisch
Insalata caprese 14,00 €

Ganzer Biiffelmozzarella auf Tomaten und Basilikum (£P)

Pizze Bianche
Rovina coppie

Aparagi mit Spargel, Bio-Ei, Parmigiano und Tirolaschinken 19,00
Toto Scharfe Salsiccia, Friarelli, Kirschtomaten und Fior di Latte 16,50
Parmigiana mit Aubergine, Tomaten,und Burratina 17,50
Salmone Frischem Lachs, Spargel und Barlauch-Pesto 21,00
Tartufo mit Frischem Triiffeln, Pinienkerne Rucola und Parmigiano 24,00

Sonderwiinsche Werden extra berechnet

Panini e Bdarlauchcreme 4,00

Le Nostre Pizze

Alle Pizzen werden mit San Marzano Tomate D.O.P, Fior Di Latte und Oregano belegt.

Auf Wunsch auch Gluten frei + 4,00 € Auch Vegan Mozzarella Option

Margherita 10,00 €
San Marzano Tomaten D.O.P., Mozzarella und Oregano AE&F)

Napoli 13,50 €
Sardellen, Kapern und Oliven ABEF-1)2)3)

Mista 14,50 €
Frischen Pilzen, Hinterschinken und Salami AEF)

Tonno con cipolla 14,50 €
Thunfisch und Tropea -Zwiebeln ABEF)-2)

Capricciosa 14,50 €
Romana Artischocken, Hinterschinken und Oliven AE.J-2)F

Piemontese 14,50 €
Gorgonzola, frischem Blattspinat und Knoblauch AF

Caprese 14,50 €
Doppelt Tomatensauce, Biffelmozzarella, frischen Tomaten & Basilikum AEF
Vesuvio 15,50 ¢
Gegrillte Paprika, Roten Zwiebeln, Salsiccia und scharfer Peperoni ADEF.)

Crotonese 14,50 €
Mit Oliven, Salsiccia und N'dja scharfe Streichwurst AP.EFJ-1)2)3)

Zahra (Vegetarisch) 16,00 €
Verschiednene Gegrillten Gemise® Fl1A

Chef 17,00 €
Gamberetti, frischen Pilzen, Hinterschinken und Knoblauch ACGD.EF)

Deliziosa 17,00 €
Parmaschinken, Datteltomaten, Rucola, 12 M.Parmigiano Reggiano gehobeltem AEF)
Giulio 18,00 €

Frischem Lachs und frischem Blattspinat mit Knoblauch A&F/

Fiir das Einpacken der Restspeisen berechne wir 0,50 €
Fiir kleine Pizzen rechnen wir 1,00 Euro weniger.
Sonderwiinsche Werden extra berechnet.

A peri tivi
Martini, Cherry,Porto S5cl 5,00 €
Prosecco di Valdobbiadene 10cl 5,00 €
Crodino-Spritz ,Bitterino-Spritz Alkohlfrei (1) 0,21 5,00 €
Aperol Spritz, Campari Spritz (*) 0,21 8,00 €
Hugo, Ramazzotti Fresco, Campari Spritz,Rosato Spritz (1) 0,2 8,00 €
Limoncello Spritz, Sarti lemon Spritz,Negroni Spritz Sbagliato (1) 0,21 8,00 €
Vini

Vini Bianchi

Ciro Bianco D.0.C.aus Calabria ©® 0,2l 7,00 € 0,75 FI. 25,00 €
Sauvignon-Malvasia () 0,2l 7,50 € 0,75 FI. 26,00 €
Pinot Grigio Grave del Friuli (¥ 0,2l 8,00 € 0,75 FI. 28,00 €
Chardonnay Montasolo () 0,2l 8,00 € 0,75 FI. 28,00 €
MariGiu Calabria Pecorello (9 0,2l 9,00€ 0,75Fl. 31,00€
Nobili Bianco 50% Greco 50% Chardonnay () 0,2l 9,00€ 0,75Fl. 31,00€
Lugana Grande 5 0,2 9,50 € 0,75 FI. 33,00 €
Sauvignon Alturis 9 0,21 9,50 € 0,75 Fl. 33,00 €
WeiRburgunder Siid Tirol () 0,2l 9,50 € 0,75 FI. 33,00 €
Gewiirz Traminer Siid Tirol ©) 0,2l 1050€ 0,75Fl. 35,00 €
Vini Rosé

Ciro Rosé D.0.C.aus Calabria ¥ 0,2l 7,00 € 0,75 FI. 25,00 €
Nobile Rosé (Rosa) 100% Gaglioppo () 0,2l 9,00€ 0,75Fl. 31,00€
Vini Rossi

Ciro Rosso D.0.C.aus Calabria ® 0,2l 7,00 € 0,75 FI. 25,00 €
Montepulciano D'Abruzzo ) 0,2l 8,00 € 0,75 FI. 28,00 €
Nobili Rosso 80%Gagioppo 20% Cabernet Sauvignon (90,21 8,50 € 0,75Fl. 31,00 €
Negroamaro Appassimento (8 0,2l 9,00 € 0,75 FI. 31,00 €
Primitivo di Manduria (5 0,2l 9,50 € 0,75 FI. 33,00 €
Morellino di Scanzano aus Toscana (8 0,2l 9,50 € 0,75 FI. 33,00 €
24 Carati 80%Montepulciano 20%Merlot ) 0,2l 10,50 € 0,75 Fl. 35,00 €
Rosso Verona appassimento (5 0,2l 8,50 € 0,75 FI. 29,50 €
Valpolicella Ripasso (5 0,2l 10,50 € 0,75 FI. 35,00 €

San Giu 50% Cabernet Sauvignon 25% Syrah 25% Gaglioppo -  0,75Fl. 45,00 €
Survia Appassimento () 80% Cabernet Sauvignon,Syrah 20% 0,75Fl. 69,00 €

Analcolici
Acqua Morelli Frizzante-Naturale 0,25l /3,50€. 0,75Fl. 8,00 €
Coca-Zero-Fanta- Sprite (1.23), 0,20FI. 3,50 €
Franz Josef Rauch Bio Schorle:
Apfelschorle 0,33FI. 4,50 €
Rhabarberschorle 0,33FI. 4,50 €
Johannisbeereschorle 0,33Fl. 4,50 €
Maracuja Schorle 0,33FI. 4,50 €
Zitrone Eistee 0,33Fl. 4,50 €
Zitrone Limo 0,33FI. 4,50 €
Orangensaft, Apfelsaft, Bitter Lemon () 0,20FI. 3,50 €
Birre
Gaffel Kolsch 0,2L 250€. 0,30L. 3,60 €
Nastro Azzurro 0,33FL. 4,00 €
Birra Moretti 0,33FL. 4,00 €
Birra Ichnusa non Filtrata 0,33FL. 4,50 €
Benediktiner - Weizenbier Naturtriib - Alkoholfrei 0,50FL. 5,50 €
Bitburger Alkoholfrei - Gaffel Fassbrause- Malzbier 0,33FL. 4,00 €
Caffe/ liquori
Espresso (3 2,80 €
Caffe- Tee (5) 3,00 €
Cappuccino (F3) 3,50 €
Latte Macchiato (5F) 3,90 €
Grappa ab 0,2cl 4,50 €
Sambuca Amaretto di Saronno-Fernet(!) 0,2cl 4,00 €
Amaro Averna- Ramazzotti- Amaro del Capo() 0,4cl. 5,00 €

Allergenverzeichnis:

A = Getreideprodukte (Gluten haltig), B = Fisch, C = Krebstiere, D = Schwefeldioxide und Sulfite, E = Sellerie,

F = Milch und Laktose G = Sesamsamen, H = Niisse, | = Eier, J = Lupinen, K = Senf, L = Soja, M = Weichtiere, N = Erdniisse,S=So[fite
Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) arzt 4) i ig 5) Chini ig
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