
Suppen/Vorspeisen:  

  

Traditioneller hausgemachter  Heringssalat   CDL 
 

  

Kräftige Rindssuppe    L 
 

mit Frittaten ACG     

mit an hausgmochtn Kaspressknödel im Suppentopf   ACL  

mit Brandteigkrapferln  AC  

  

Empfehlung vom Wirt: 
 

  

Gekochter Tafelspitz 

mit Röstkartoffeln und Semmelkren   AC 

 

Steirische geröstete Majoranschweinsleber  

mit Rotweinrahmsauce und Spätzle    ACGO 

 

Gebackene Schweinsleber  

mit Petersiliekartoffeln    ACG 

 

Steirisches Wurzelfleisch vom Schwein 

mit Gemüsejulienne, Röstkartoffeln und Apfelkren 

 

Grogger Wok  Gebratene Hühnerfiletstreifen mit frischem 

Gemüse, Terriyakisauce und Reis    FL   

 

Blunzngröstl Blutwurst-Erdäpfel-Gröstl mit Sauerkraut  A 
 

  

Rund um den Fisch: 
 

  

Kärntner Forellenfilet „Schöne Müllerin “ 

mit brauner Butter und Petersiliekartoffeln   ADG 

 

Zanderfilet „Triestiner Art“  

mit Knoblauchbutter und Bratkartoffeln     ADG 

 

Gebackenes Dorschfilet  

mit Sauce Tartare und  Salzkartoffeln 

 

  

Nudelgerichte/veg. Gerichte:   
 

  

Bärlauchnudeltascherl       vegetarisch    Kochzeit: 20 min. 

auf Ruccola mit brauner Butter und Parmesan    ACG 

 

Pasta Scampi       Bandnudeln mit Shrimps, Olivenöl, 

Chili, Knoblauch und Limettenblatt    ABCG 

 



Pasta Siziliana  Bandnudeln mit feuriger 

Tomatensauce, Paprikasalami und Parmesan    ACG 

 

Pasta Bolognaise 

Bandnudeln mit hausgemochtn Sugo und Parmesan   ACGL 

 

Grogger’s Grill-Klassiker: 
 

  

Gemischter Grillteller 

Gegrilltes von Schwein, Rind und Huhn und Bratwurst, dazu 

pommes frites, Reis, Röstgemüse und Ketchup   LM 

 

Gegrilltes Rumpsteak  200 g    

auf Röstgemüse mit pommes frites, Kräuterbutter und 

Knoblauchsauce   GLM 

 

Tagliata di manzo 

Gegrilltes & geschnittenes Rumpsteak auf mariniertem 

Ruccola, Parmesanspänen und roten Pfefferbeeren  G 

 

  

Unser Burger: 
 

  

Grogger Burger  Briocheweckerl mit Rindfleischlaberl 

180 g, Ruccola, Cheddar, Speck, Spiegelei, Zwiebel,  

Heinz Ketchup und  Tomatenscheibe  ACGLN  

 

Grogger’s Chickenburger       ACGO   

Briocheweckerl mit gegrillten Hühnerfilet, grünem Salat, 

Cocktailsauce, Zwiebel, Tomatenscheiben, Spiegelei und Speck  

 

  

Die Burger servieren wir mit pommes frites  & Barbecuesauce!  

  

Schnitzelparade : 

Frisch aus dem Reindl 

 

  

Wiener Schnitzel   oder Naturschnitzel (mit Saft) 

vom Schwein mit pommes frites, Bratkartoffeln oder Reis     AC   

 

Saftiges „Cordon bleu“    ACG  aus dem Reindl vom 

Schwein gefüllt mit Schinken und Käse, mit pommes frites.  

 

Pariser Schnitzel     AC 

Schweinsschnitzel in Ei paniert mit Reis und Preiselbeeren  

 

Steirerschnitzel  vom Huhn      ACLM 

in der Kürbiskernkruste mit Röstkartoffeln und Preiselbeeren 

 

Dijonsenfschnitzel vom Schwein 

 in würziger Dijonsenfsauce mit Reis ACGM 

 

  

Alle Schnitzel vom Huhn         € 3,00 Aufpreis  

  

Beilagensalate /Beilagen: 
 



 

  

Gemischter Salat    oder    Grüner Blattsalat  

mit Kernöl    GLM   

 

 
 

Aufpreis Salat statt Beilage (Kart., Reis etc.) 
 

Portion Preiselbeeren  im Glaserl 
 

Senf /Ketchup  € 1,50             Mayonnaise  € 2,00 
 


