LE BILLOT DE MATTHIEU

TRAITEUR



LOCAL & FAIT MAISON

Chers clients,

Vous tronverez chez noms, des proa[uéh‘ locank et faits maison.
Grace a des matiéres fremée‘res de yra.nale quaéc’r‘é,
sélectionnées avec soin, nous élaborons avec passion, tradition
et modernite toutes nos recettes. Chacune d’entre elles s'uju:fe
an £il des saisons powr vous offrir ce que la nature a de

meillenr. Bonne lecture !

EUT MIMOSA NATUT ...ttt 1.80€ piece
EUT MIMOSA TIUTT ...t sasssnes 2.50€ piéce
CRNArCULEIIE QIETO0u ettt 5€ la part
Charcuterie POUr raCletle. . s 5.90€ la part
Assortiment de fromages affinés (100Q).....cccevrrcereererreerennnnn. 5.80<€ la part
VIANAES FrOIAES. ...t ansas 5€ la part
CarpPacCio (230Q) e ssssss s sessssssssssssassssssassssssesssssseses 9€ piece
Batdnnets de crudité (QVEC SAUCE)....reeeiesesssssisssisssissssessanens 5€ |la part
ASSOITIMENT AE CANAPIES.... e ssss s asssaes 1.50€ piece
Mini sandwichs NAVETLe - 20 PIECES.. ... e sessaes 38€
Verring de POUIET thal... st esseees 2€ piece
Poulet mariné, carottes, cacahuétes

VEITINE VEGE.....eeeeeeeeee et sass s 2€ piece
Brocoli, quinoaq, noisettes torréfiées

Quiche (plateau A B0 PIECES) .. sssses s sassssssans 45€

Pizza (plateau d& 60 PIECES) .ttt seses 45€



AISPIC oottt ettt 3.90€ piece

Quenelles de veau SaUCE fINANCIEI .. e essesvesns 3.90€ la part
POUIET ©N G It 5€ |la part
Paté en Crolte CNarCULIE s ean 4.20€ la part
PAté €N Crolte VOlaill@u e e 5.30€ la part
PALE €N CroULE FESTIT. ettt 5.90€ la part
Terring de CaAmMPAGNE. .t sess e sansan 3.90€ la part
Terrine de POISSON (LFUITE)... e seeen 6.20<€ la part
Roulé au fromage/Croque-monsieur/Friand saucisse.................. 4.90€ piéce
Gateau de foies de volaille sauce finanCiere.... oo 5.20€ la part
BOUCNEE @ 1@ FBINCca e 6.90€ piece
Bouchée ris de veau MOrillEs..... et 8.40€ piece
Galette feuilletée charcutiére 6 personNes.......eeeeeeereenre 30.50€ piece
Feuilleté Jambon-froMage... e 6.50€ la part
Saucisson brioché 20.90€/kg
CAKE SAIC.....oeeeeeeeeeeeee v sssssss s sssssssssa s sssssss s ssssssss 19.90€/kg

Escargots de Billieme 12€ |la douzaine

CArOTLES FAPEES ...ttt st st st st sttt ssnssness 3€ |a part
COlBSIAW et st 3.30€ la part
Choux blanc/carottes/mayonnaise

TADOUIE SAISONNIET ...t 3.90€ la part
GrOCOUE. ettt s st et bbb sasas 3.90€ la part
Tomates cerises, concombre, feta, olives noires, oignons

F L RICIEUI ettt et a s 3.90€ la part
Céleri branche, dés de jambon, parmesan, noix

P I IMNIONTAISE et 3.90€ la part

Pommes de terre, knack, oeufs bio, cornichons, persil frais, oignons, tomates cerises,
mayonnaise

MACEAOINE. ..ttt ettt 3.90€ la part
Pommes de terre, carottes, petits pois, mayonnaise

LA NN e e 3.90€ la part
Pdates, mozzarella, pignons de pin, jambon cru, tomates confites, origan
LISttt raenen 4€ |la part
Lentilles vertes du Puy AOC, oignons, persil frais, saucisses

MELI=INEI0ce st 4.50€ |la part

Melon, tomates cerises, mozzarella, jambon cru, basilic frais



Notre maison voms propese nne Za,rje gamme de charcuteries et

salaisons f'aéréquées sur /a&we dans la tradiction.
Nows réalisons éjaéemem‘ des /aém‘s traitenr o(é:ponééées a emﬂom‘er.

Pour vos évenements familiant on ﬁrof'e&u’onneés, nous élaborons

des buffets, cocktails dinatoires et menuns ﬁerwnna&'sés,

exclusivement a em/aort‘er.

Diot ViN BIaNC/DIOT VIN FOUGE......ooeeeeeeeeseeeeeeeeeesseeeeeseesssssessseesssssssssseessssseene 3.50€ piece
TAIUTIETL sttt 11.50€ la part
Gratin AAUPNINOIS ...t e 4.20€ la part
Gratin d€ COUIMNGE. sttt 4.40€ la part
ChampPignNONS PEISIHIES..... e saenen 4.50€ la part
ENAIVES QU JAMIDON. ..ot essessss st ssssssssssssssssesssens 4.50€ |a part
Poélée de |€gUMES SAISONNIEIES......eeeeees e 5.20€ la part
HACIS ParMENTIE sttt 5.20€ la part
BoaUT DOUIQUIGNON. ...t sasnsansans 5.20€ la part
BlanQuUette de ANt ranens 5.50€ la part
SAULE de AINAE QU CUIMY et ssss s sssssssssssssssssnsens 5.80€ la part
BlaNQUETLE @ VEAU ..o 5.90€ la part
LASAGNES. ...ttt ettt bbbt 7.50€ la part
CROUCTOULE GAINIC.a e 13.90€ la part
COUSCOUS : POUIET/MEIGUEZ.cceeeeeveeeeeeeeeeeeeeee e seevssssssmssssssseseseseesssssesees 13.90<€ la part
Couscous royal : Agneau/poulet/Merguez...... e 15.50€ la part
Tajine de poulet au CItronN €t OlIVES..... s 9.50€ la part
SOUTIS A’AgNEAU DFAIS ...t 13€ piéce
Filet de canette SAUCE @ I'0raNge .. et ssesss st sesseseees 15€ la part
Supréme de pintade (fermiere Label Rouge) aux morilles............... 14.50€ |la part
ROt A€ VEAU TArCi 1 SON JUS.. s ssssssesssssssssssssssssssssssssssssnns 29.90€/kg
ROTLI A€ VEAU 1 SON JUS...ooeveeveeseseneesvmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnns 35.90€/kg
ROTLI A DORUT BT SON JUSeeeeeeeeeeeeeseseeeeeeeeseeseeeseeeseessssesseessssssesssssssmssssesseesmessssesseenes 39.90€/kg
ROLE A@ POIC €T SON JUS..cceeeeveeeeeeessssseeeeseeeseeesssssssssssssssssesessssssssssssssssssssssessessssssssssnnes 28.90€/kg
Poulet réti (fermier de I'Ain Label Rouge).... 22.90€/kg
POMMES AAUPNINES. ... eeeessssessssssssseseessessssssssssssssssssesesessessssssnees 25.90€/kg

DElICAtESSES SAULEES.......eeeeeee ettt s s 3,90€ la part
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4 faux filets 1kg de bourguignon 5 cbtes sans 0s 1kg de blanquette
5 brochettes natures 1kg de pot au feu 5 escalopes 1kg de braisé
5 biftecks LR - telee 6 tendrons a griller 1kg de réti noix
Cote de beeuf de 1.3kg 5fb1ftefcks 6 pavés savoyards 5 escalopes
i 4 let:
1kg de rosbif T dam; e . 6 paupiettes 5 tendrons
. e fondue bourguignonne
o 5 bavettes marinées = ste < v  1lkg de réti noix 1kg de roti farci
a7? 165€ 125€ a7e
0 9e ‘- % 155€ 140€ @
@ e v Emm
wroUrN  1EpoDy ApRous  LEMARQUIS.
5 cotes
12 chipolatas Cote de beeuf de 1.3kg

1kg de roti
1kg de rouelle
1 filet mignon

8 diots pur porc
8 diots mélangés
12 chipolatas natures

1kg de saucisse au métre

12 merguez
5 cotes échines

6 travers de porc

T-bone (boeuf) de 1kg
6 brochettes de canard
6 mignons de porc marinés

5 hauts de cuisse marinés

6 bif hachés

1% 80€
@

2

6 pavés de veau savoyards
6 escalopes de dinde
1kg de sauté de porc

8 diots pur porc

50 bif hachés

125€

8 diots
kg Aot s 5 cotes 6 brochettes de dinde ‘ :

¥ <y 10cdtes d'agneau 10 cotes d’agneau

e:% 80€ 130€ e:%

i %ﬁ 105€ 180€ ﬁ
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1 poulet fermier

8 filets de poulet

110€
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5 cuisses de poulet
6 escalopes de dinde

2 magrets de canard

6 bif hachés
6 escalopes de dinde
1kg de bourguignon
1kg de blanquette de veau
1kg de réti de pore
1kg de braisé de boeuf
1kg de ro6ti de veau
8 diots pur porc
6 cuisses de poulet
4 faux filets

195€

our




MARDI au JEUDI
07H30 - 12H30
15H30 - 19H00

VENDREDI et SAMEDI
07H00 - T9HOO

DIMANCHE de juin a septembre
08HO00 - 12H00

LUNDI - Fermé

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES :
Les jours fériés et les dimanches de fétes

Layms c'em‘&jo&'f, &joﬂt‘c'w‘&wée.
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	LOCAL & FAIT MAISON
	Chers clients, Vous trouverez chez nous, des produits locaux et faits maison. Grâce à des matières premières de grande qualité, sélectionnées avec soin, nous élaborons avec passion, tradition et modernité toutes nos recettes. Chacune d’entre elles s’ajuste au fil des saisons pour vous offrir ce que la nature a de meilleur. Bonne lecture !
	Apéritifs

	ENTRÉES
	Aspic.....................................................................................................................................3.90€ pièce Quenelles de veau sauce financière............................................................3.90€ la part Poulet en gelée.................................................................................................................5€ la part Pâté en croûte Charcutier..................................................................................4.20€ la part Pâté en croûte Volaille..........................................................................................5.30€ la part Pâté en croûte Festif..............................................................................................5.90€ la part Terrine de campagne............................................................................................3.90€ la part Terrine de poisson (truite)..................................................................................6.20€ la part Roulé au fromage/Croque-monsieur/Friand saucisse.....................4.90€ pièce Gâteau de foies de volaille sauce financière..........................................5.20€ la part Bouchée à la reine.....................................................................................................6.90€ pièce Bouchée ris de veau morilles.............................................................................8.40€ pièce Galette feuilletée charcutière 6 personnes............................................30.50€ pièce Feuilleté jambon-fromage.................................................................................6.50€ la part Saucisson brioché..........................................................................................................20.90€/kg Cake salé................................................................................................................................19.90€/kg Escargots de Billième.....................................................................................12€ la douzaine

	SALADES
	Carottes râpées..................................................................................................................3€ la part Coleslaw...........................................................................................................................3.30€ la part Choux blanc/carottes/mayonnaise Taboulé saisonnier....................................................................................................3.90€ la part Grecque............................................................................................................................3.90€ la part Tomates cerises, concombre, feta, olives noires, oignons Fraîcheur.........................................................................................................................3.90€ la part Céleri branche, dès de jambon, parmesan, noix Piémontaise..................................................................................................................3.90€ la part Pommes de terre, knack, oeufs bio, cornichons, persil frais, oignons, tomates cerises, mayonnaise Macédoine......................................................................................................................3.90€ la part Pommes de terre, carottes, petits pois, mayonnaise Italienne...........................................................................................................................3.90€ la part Pâtes, mozzarella, pignons de pin, jambon cru, tomates confites, origan Lentilles...................................................................................................................................4€ la part Lentilles vertes du Puy AOC, oignons, persil frais, saucisses Méli-mélo........................................................................................................................4.50€ la part Melon, tomates cerises, mozzarella, jambon cru, basilic frais

	Notre maison vous propose une large gamme de charcuteries et salaisons fabriquées sur place dans la tradiction.
	Nous réalisons également des plats traiteur disponibles à emporter.
	Pour vos événements familiaux ou professionnels, nous élaborons des buffets, cocktails dînatoires et menus personnalisés, exclusivement à emporter.
	NOS PLATS CHAUDS

	NOS COLIS DE VIANDES
	LE BILLOT DE MATTHIEU BOUCHERIE    CHARCUTERIE    TRAITEUR 31 RUE CAPITAINE SIMON 73170 YENNE 04 79 36 70 11
	DIMANCHE de juin à septembre
	08H00 - 12H00
	LUNDI - Fermé
	OUVERTURES EXCEPTIONNELLES : Les jours fériés et les dimanches de fêtes

	Le gras c‘est le goût, le goût c‘est la vie.


