
                                              

                                                 Sommerkarte  

 
Vorspeisen 
 
Brot mit Aioli            € 5  
 
Bruschetta             € 6 
 
kleiner gemischter Salat           € 7                                                                                                          
 
Carpaccio vom Angus Rind mit Rucola                                                                    € 16                                                                                                                
 
Argentinische Rotgarnelen in Knoblauch- Chiliöl und Baguette                               € 17 
 
Tomatencremesuppe mit Basilikum Pesto                                                             € 7                                                                                                       
 
 
Hauptgerichte  
 
„Big Burger Deluxe“ mit Rindfleisch-Patty und Chili-Mayonnaise  
dazu Pommes Frites                     € 19 
 
Veganer Beyond-Meat Burger mit BBQ-Soße, dazu Pommes Frites   € 19 
 
Lachsfilet unter der Bärlauchkruste auf sommerlicher Salatmischung   € 21 
  
„Caesar Salad“ mit gebratener Hähnchenbrust      € 19 
 
Asia Style-Bowl – Lachsfilet mit Wasabi und Sesam, Avocado, rote Beete, 
Rotkohlsalat, Asiareis und Chili-Mayonnaise       € 21 
 
Schnitzel, natur oder paniert, mit Pommes Frites       € 17 
 
Schnitzel mit grünem Pfeffer in Rahmsoße, dazu Pommes Frites           € 18 
 
Schnitzel „Jägerart“ mit frischen Champignons in Sahnesoße,  
dazu Pommes Frites                     € 19 
 
Schnitzel „Balkanart“ mit Paprika, Gurken und Zwiebeln in feuriger 
Soße, dazu Pommes Frites                 € 18 
 
Schnitzel „Bauernart“ mit Speck und geschmorten Zwiebeln, 
Pfeffersoße, dazu Pommes Frites        € 19 
 
„Holsteiner Schnitzel“ mit geschmorten Zwiebeln und Spiegelei, 
Rahmsoße, dazu Pommes Frites        € 19 



  
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gurkensalat und Pommes Frites    € 28 
 
 „Cordon bleu“ vom Schweinerücken mit Hintersaftschinken und Käse 
gefüllt, dazu Leipziger Allerlei und Kartoffelkroketten                € 24 
 
Schweinemedaillons „Lord Nelson“ mit frischen Champignons  
und Sauce Hollandaise überbacken,  
dazu Leipziger Allerlei und Pommes Frites                 € 26 
 
Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsoße, feinem Gemüse und Röstitaler           € 26 
 
„Schlemmerpfanne“ mit Schweinemedaillons, feinem Gemüse, 
Sauce Hollandaise, Spiegelei und Bratkartoffeln                € 27 
 
Rumpsteak vom Angus- Rind mit Kräuterbutter oder Pfefferrahmsoße, 
dazu feines Gemüse und Pommes Frites                                                               € 31 
 
Geschmortes Ochsenbäckchen mit Portweinjus, Rahmspitzkohl 
und Rucolapüree                                                                                                    € 29 
 
Grillteller nach Art des Hauses mit Tsatsiki, Kräuterbutter,  
Djuvec-Reis, Krautsalat und Pommes                  € 25 
 
Bandnudeln mit argentinischen Rotgarnelen  
in einer pikanten Tomatensoße, dazu Parmesan                € 21 
                  
Knusprig gebackene Hähnchenbrust mit einer Sesam-Chili Mayonnaise              € 18 
 
 
Fischgerichte 
 
Lachsfilets mit Zitronenbutter, dazu Grillgemüse und Bratkartoffeln                  € 28 
 
Zanderfilets mit gebackener Blutwurst, Sc. Hollandaise überbacken,  
dazu Rahmspitzkohl und Kartoffelpüree                                                                € 27 
 
Matjesfilet „auf 3 Arten“ mit Speckbohnen und Bratkartoffeln    € 19 
 
 
Kindergerichte  
 
Hähnchennuggets mit Pommes       € 9 
 
Kinderschnitzel mit Pommes feinem Gemüse     € 9 
 
 
Dessert 
 
Quark Mascarpone Creme mit Biskuit und frischen Erdbeeren              € 8 
 
Vanilleeis mit hausgemachtem Eierlikör und Sahne                                              € 7 
 
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis                            € 8 

 


