CARTE DES VINS

VINS ROUGES 4] &4 15¢l 50cl 75cl

Vin de Pays d'OC Cellier des Demoiselles "Merlot’ 2016 30€ 96€ 142¢€
Madiran Torus 2014 18,8 €
Bordeaux Supérieur Chateau Sainte-Marie "Vieilles Vignes" 2016 206 €
Pic Saint Loup Chéateau Lancyre "Clos des Combes” 2017 264 €
Lussac Saint Emilion "Cuvée Renaissance” 2010 282¢€
Lalande de Pomerol Chateau La Pensée 2014 326€
Chinon Couly Dutheil "Clos de 'echo” 2014 36,8 €

VINS BLANC H &%

Vin de Pays d'OC Cellier des Demoiselles "Chardonnay” 2018 30€ 96€ 142¢€
Pacherenc du Vic Bilh Sec Torus Blanc 2014 18,8 €
Coteaux de Saumur Domaine de la Paleine 2010 298€
Saumur Domaine des Roches Neuves ‘Insolite" 2016 36,8 €

VINS ROSE #k41 % £ %

Cotes de Provence " Un Apéro sur Le Port" 2018 36€ 11M56€ 168¢€
Tavel "Cuvée Royale" 2015 21,7 €
BOISSONS FRAICHES ik BOISSONS CHAUDES #ik
af 5 CocaCola 33cl 30€ gnHE( ¥k 4H) Café 20€
FYEAR  Coca Zéro 33cl 30€ mnmE(INZK) Café Allongé 2.5 €
S  Orangina 33cl 30€ UnEE(INYs) Café au Lait 30€
E¥H Jus d’Ananas 25c¢l 30€ #*XIThé /)pour une 30¢€
B Jus d’Orange 25cl 30€ £ ANfr/Partage 5,0€
R Jus de Pomme 25¢l 30€ Wi: K Thé Vert
i Jus de Coco 35¢l 35¢€ 4I& Thé Noir
h B Jus de Lychee 30cl 35€ FAEX Thé Jasmin
a9 Lait de Soja 30cl 35€ APERITIF 413
FEH Infugion Glacée 31cl 35€ Kir N eas
d %H- A6 e 1o e Cocktail Maison 10cl 6,0€
= Evian 50cl 30€

i Martini Fiero 4cl 40¢€
K= Evian 100cl 50€ 188 R
MK San Pellegrino 50cl 30€ :
“ K San Pellegrino 100cl 5,0 € DIGESTIF /5%
W Tsingtao 33cl 35€ Cognac 4cl 50€
) Tsingtao B4cl 55€ Rhum 4cl 6,0€
vh Heineken 25¢l 35€ Get27 4cl B0€

1664 1664 25cl 35¢€ Meikueilu 4cl 50¢€



CARTE DES DESSERTS
iH 50 B2

1.1 REK
Litchi Perle de coco
3.5€ (2 piece)3.80 €

as = k¥ il -+ nk ELik FEIKEHMK
Glace cristal de haricot mungo Mystéres noix de coco Mysteéres extréme vanille
55€ 4.5 € 4.5 €

o0 D ik 7L 44 HeERkRR  BFEDKHB

Parfait cafe Parfait palet cara Coco givrée
4.5 € 6.0 € 6.0 €




[ daE (glaf signaturg’f/ﬁjSignature dish) fAE (Plat signature / Signature dish)

)7 19.80 €

Marmite de‘poisson grillé Chongqing/Chongqing grilled fish pot

A€ ®®E  19.80€

Canard laqué de Chengdu
Roast duck from Chengdu
B/ In%reduants / Ingredients
X8, XBX, 9%, BKRE, SR, B

Canard laqué, chou chinois, germes de soja ampignon noir
roastduck, Chinese cabbage, soy sprouts, black mus ofu
» #REE / Niveau Epicé / Spicy rating:
AH / Ingrédients / Ingredients: . RE, JER, )58
e WHEE  RRERS ) i \ . Légerement épicés, Epice, Trés épicé
bar rayé, bass sauce de sauce, maisonépicé et poivre

i Slightl i i
striped, grilled fish sauce, Spicy and pepper L 1 g ahitly spicy, Spice, Very spicy

Py .
[ oemukERRss 2.8 ¢ - 53
o 1 ‘ %M, RbHeE, MAH, +T, W7, KR, Ol BESE ER. HEl, XBEX, B, BFS, Be, BE=

OJi& 1% / Type Epicé / Spicy type: 4
2 BEETE ) BIDEHK, ARSI £ > if
Epicé , Choucroute, Sauce saveur huitres au poivre noir . o
Spice, Sauerkraut, Oyster flavored sauce with black pepper

compagnon de canard réti (Plat végétarien) pour choisir 2.8 € Par portions
Racine de lotus; Flammuling, Champignon noir, Pomme de terre, Soja ca '.\.e,. Nouilles de rnz
fleur, Nouilles instantanées Chou chinois, Concombre, Kelp, Vermicelle de NgBermes de so

[ TENSEE 56 2.8 € :

thobse roast the duck companion (Vegetarian dish) 2.8 € Per serving:
EW, 2ftE, BRE, +3, k&, B2, X, SR, 8%, SEE, HE, WL KTF, BT

- Lﬁitg‘:mot,‘ﬂammuuna, Black mushroom, Potato, Soybean curd, Rice noodles Tofu, Brocee
INStSRt noadlies, *Chinese cabbage, Cucumber, Kelp, Rice vermicelli, Yellow soy spr
'y 2%

Sprouts
&
| des compagnon de poisson réti pour choisir 2,8 € : 3 ERAE Wy
| A - ; ; - u, Sl £} Hh €:
‘ Racine de lotus, Flammulina, Champignon noir, Pomme de terre, Nouilles de riz, Brocoli, ﬁlt;ou L ? : >3 - X
Kelp, Nouilles instantanées, vermicelle de riz, Concombre, Germes de soja jaunes, Soja ca ——

, i\ e el $tin, Crevette, Calmar, Viande de dgjguner
To choose the roast fish mate 2.8€: y ~

Lotus root, flammuiina, Black mushroom, Potato, Rice noodles, Broccoli, Caulifiower, Tofu, Kelp:
Instant noodles, Rice vermicelli, Cucumber, Yellow soy sprouts, Soybean curd

B




BisE (Entrées / Start‘es)

Pol.llet ﬂla sauce spécialc- Oreille de porc a Ia sauce d'huile rouge
Chicken with special sat Pork ear with red oil sauce

,*m‘

AR

) 1% 7 F b 8 ' s pagnon du pot a encens pour ch ‘ 7 ’ i
Type du pOt d'encens epice ¥ to choq&e the i mcense pot mate | Poulet a I'échalote au poivre Concombre haché a froid
Jar of spicy incense tvpe : " o J Chicken with shallot pepper Cold chopped cucumber
picy ype : 8]?) €( W/Parportlon/Per servi > i
: . Racine de lotus Lotus root "
R Allfzs de pqulet et creve_ttes 4% Flammulina Hammulios . pd *i]ﬁiﬂ' & %!‘? * H
Chicken wings and shrimps £ Champignon noir Black mushroom 1
EHRE Main de porc '~ Pomme de terre Potato |
Pig handp Sojacaillé’ Soybean curd | 9.90 € 7.90€
1 ’ Brocoli v Broccoli | S
I figg Xy Gros intestin de porc et poulet. Chou-fleur’, Cauliflower
Large intestine of pork and chicken Chou chingis Chinese cabbage ! Mélange tripes et langue de beeuf avec la sauce épicé Champignon sauvage avec coriandre
$ 1 Beef Lungs in Chili Sauce Wild mushroom with coriander
|
“L -L % - 9.00€ i 5.50.€
- . f y ..:‘f,,.!' y 3 x P
P
,,,,, ‘ r ( "% " Testomac de boeufala sauce maison Néms au pore (ou poulet)
1 8 9 O € J J Beef stomach with homemade sauce Spring roll pork (or chicken)
: 1§ 4 4 &
5 & W
P 3 ‘ : :

Mﬁﬁq

- e
JiEl Ingrédients / Ingredients: PR 8.90 €

5.50€
: o H i Beeuf roti i fu Rvailolis aux crevettes a la vapeu
Bl Boulette de poisson Fish dumpling g Roast beef with five-spiced o i i
K% Saucisse de porc Pork sausage |
e Shrim : -
K#F  Crevett aar P BF -3 v
#ifn  Calmar A Squi 5.50€
it AVenl?ie vache . .f C louver B
I5- f"’" g = f :
% Bﬁto de crabe ‘ C Stl.Ck w 5 q E‘mohsgnlle\ a la fagon de japonaise

'QT\ le grilled dumplings

dmgﬁeq V’Vm&tygﬁ%etab ep_
e . '




RN

Porc cuit en deux fois
Pork cooked in two stages

12.90 €

LIk #

Marmite de poisson pimentée
Spicy fish pot with spicy

Laniéres de porc a la sauce saveur

AL

Pork strips with fish sa

10.90€ @

TR I
Marmite au sang et tripes
Pot with blood and guts

17:90%€

] Bonletkﬁsh wth{

L EE R S

Cotelettes d'agneau grillées spéciales «
ial grilled lamb steak

{ o*

{a choueroute
sauerkraut

isson bouilli &

L 19.90¢

SAENER

Intestin de porc bouilli de soja
Boiled pork intestine of soy

16.90 €

)
L TR
i !@ utées rein de porc

rk kidney pebbles

i) }7 9%?

FRAEAFSE

B
| |
¥
é Crevettes Frites Croustillantes

Crispy Fried Shrimp
15.90 €

Poulet croustillant a la sauce Sichuanais
Crispy chicken with Sichuan sauce

12.90 € =

Poulet croustillantes
Crispy chicken thops

12.90.€

Poulet sauté a la Chongqing
Chicken sauteed of Chonggqing style

Beeuf sautées au oignon
Fried beef with onion

12.90 €

Marmite de filet de b‘ueufé I'huile pimentée
Pot of beef fillet with spicy oil

17.90 €

ﬂiﬂﬁl

Beeuf sautées au cumin
Beef sauteed with cumin

12.90 €

.":’w*».a “WRET

, £ N& nite de beeuf a la sauce piment

f in hot pot with chilli sauce

s ma&%m 90 €
”)‘v“ " O



P
+E: ME D 8.90€ i
Pommes de terre: Aigre ou épicé
Potatoes: Sour or Spicy

/NEE: HRKD 7 8.90 €
Chou Shanghai: al'ail ou sauté
Shanghai bok choy: garlic or sauteed

KER: Wil 8 8.90 €

Chou chinois: vmalgre ou glissant
Cauliflower: vinegar or slippery

¥

BIDF: W 8% 10.90 €
Liseron d'eau: al'ail ou sauté
Water bindweed: garlic or sauteed

5
o

>

MY : Fh wd¥ 8.90 €
Haricots verts: Séché ou frit a I'ail
Green beans: Dried or fried with garlic

fiii¥: 1% fad 8.90 €
Aubergine: Sauce braisée ou aigre doux
Eggplant: Braised sauce or sweet and sour sauce

f3g: T il 8.90 €
Chou: Pota sec ou aigre-doux
Cabbage: Pot dry or sweet and sour

PEE4E: 184D 7% 8.90 €

Brocoli: al'ail ou sauté

Broccoli: with garlic or sauteed fried

BT 9.90€
Tofu épicé a|

*

LRI 8.90 €
(Eufs sautées aux tomates
Fried eggs with tomatoes

yhrrg
T

)
Sonpe aux creveties thai

VaREA

Soupe xihu au beeuf et aux légumes
Beef and vegetable xihu soup

(/h)5.90€ /(K )8.90€

Sou pékinoise
Soup Beijing style
(/)5.90€/(k)8.90€ (' 11.90 €

e

B E 7

Soupe aux tomates et aux ceufs
Tomato and egg soup

(7h)5.90€/(K)8.90€

L] o 9247 Ao
Potage Baie de Goji et queue de boeuf ™ Soupe de porc et 193“"‘9 marine
Goji Berry and Oxtail soup Pork and pickled vegetable soup
(7h)8.80€/(KX)15.90 € (/h)5.90€/(XK)8.90€
|~ 4l

Riz sautées aux ceufs
Fried rice with eggs

6.90 €

Riz sautées aux crevettes
Fried rice with shrimps

8190 €

1as et aux crevettes ﬂz sautées a la pomme de terre choucroute
Fried rice with potato sauerkraut

8.90 €



YIJ\ Iﬁ (Snacks et Accom

_Snacks dl]

R

-autees au boeuf
100dle with beef

B b
Nouilles sautées aux creveties Lig
Fried noodle with shrimp

Nouilles sautées aux légumes
Fried noodle with vegetables L

. 8.90 €

»

RERRZ2 1

Soupe de nouilles au porc émincé
Soup noodle with shredded pork

SLBE TR ER ¢ \
&l Soupe de vermicelle au boeuf bral .
Vermicelli soup with braised beef

10.90 € ; 7.90 €
. : i P LLRF Wl
Soupe de vex:mlc'elle au fruit de me g i foe™ Soupe de nouilles au beeuf braisées
Vermicelli soup with seafood e Soup noodle with braised bee
11.90 €

i §°<
: | BEUF PR R K

- < ::-d oupe nouilles aux ceufs, crevettes, tomates,
1 oup noodle with shrimps, tomatoes, egg

pe de nouilles au mtestéﬁ porc braisée
Sou noodle with braised pork intestine

10.




