ENTREES

- artare de Poisson, vinaigrette Yuzu et son mesclun~ 8.80€
- T arte T atin revisitée a Pandouille de Dinan-  8,60€
- T ataki de boeuf, soja, sésame, mesclun ~ 9,80 € 1

Rillette de Poisson a la moutarde a Pancienne, mesclun- 8.80€

FLATS

- Steack de thon Plancha mi cuit sésame, sc?ja et ses légumcs de saison~ 24,00 € J

~ Filct de s¢baste au Kalamansi et ses légumcs -20,50€

~Magrct de canardjus miel romarin, c]wamPignons et grcnai“cs ~23%,00€
Filet mignon de porc,en 2 cuissons créme de chorizo, grcnai”c -~ 20,50€
-Tartarc de beeuf au couteau VB]: non Préparé, frites et salade ~ 1 7,90 €

- Assortiment de légumcs de saison PréParés par nos soins - 15,00 €

DESSERTS

-Sélcction de 3 Fromagcs, confiture et salade ~ 8,50€
~-Creme briilée alatonka-8,30€
ﬂ -Crac]uant Praliné , chocolat noir et noisette ~9.10 € H
-Sablé Preton, crémeux Pistachc et sorbet fraise [ ric [ lien -8 ,JOE
—Chccsccakc ala Manguc ~8.10
~Liégcois (vani”c ou café ou chocolat ou caramcl) -8,50€

-(afé outhe gourmancl (sélection de nos desserts) — 9,60€

Mcnu enfant gusclu’a‘a 10 ans) 12.00€ Stcack haché ou Poisson/{:ritcs ou légumcs I

Glaces 2 boules au choix +jus de fruits (ananas, pomme ou orangc)




