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ANTIEASTL

e CROCCHETTE DI MELANZANE AFruMicATE € 3.50

CON BASILICO E PROVOLA kg4 *°
=i | i - -

e CRoCcHETTE DI BAccalA coN PataTE € 3.650
E SCORzA DI LMONE KSR ** |

[ BENEE - -_-. l-- -H

e CROCCHETTE PATATE CO'I'I'O”PROVOLA € 3.50
e CROCCHETTE Al 4 CROSTACE! = £ 450

g = |
e INVOLTINO DI VERZA IN PASTELLA » 6‘60
RIPIENO DI CASSOEULA E FONDUTA DI ZOLA '

o PATATE FRITTE CLASSICHE * € 3.60

e PATATE FRTTE A SPiccHIO E SPEziaTE + € 4.00

o ANeLLI DI Ciroua EXEA + £ 4.00
€ 1.50




ANTIPASTL

e FRIGGITELLI m £ 8. OO

CON SALSA SMOKEY GRANELLA DI BACON
e i T - e N

o GAMBERONI IN PASTA KATAIFI € 9 OO
CON SALSA GUACAMOLE |

*

e TRIS DI MONTANARE " €09. OO

PARMIGIANA - RAGU E POLPE'I'I'E CRUDO E BUFALA

| | I*I-

o €1500

,
e | AGLIERE GNocco FRi

CON SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI fop




BRIME PINTTI

e PASTA ALL’ARRAélglATA € 10.00
o PasTA CAcio&-RERE € 10.00
o PASTA ALL’AMATRICIANA € 11:00
o PasTA ALLA CARBONARA - €11.00°
e PASTA ALLA GRICIA C €110¢

-

e PASTA ALLA ZOZZONA

o PASTA AL RAGU' E POLPETTE - € 12:00
e CARBONARA DI MARE = € 16.00
e GRICIA DI PoLPO * | € 16.00




ERITTU

o FILETTODIBACCALA* EXZA € 5.50
aat €11.00
o FRITTO DI POLLG €6.00

o vrAa €1200
e FRITTO DI PESCE * € 10.00
K€ 18.00

® FISH N CHIPS * - -€1m




ABANCIND

e SuPPLI’ ROMANI #* | ' € 3.00

o CLASSICO #* €3.50
e i —

o CARBONARA ** L £ 3.30

e AMATRICIANA CON CUORE DI ‘NDUIA €350

o CACIO E PEPE #+ y | €380
e SPECK, ZOLA, RADICCHIO E NOCI " €’%D

e FUNGHI PORCINI, SALSICCIA E PISELLI € 34.50




PANZEROTTI

e POMODORO E MOZZARELLA € 3.00
o SUINO E MOZZARELLA € 3.50

e POMODORO, MOZZARELLA E ‘NDUIA € 3 50

o SALSICCIA MOZZARELLA E FRIARIELLI€ 3 50

o POMODORO Mozz., VERDURE GR||_|_€ 3. 50
e GAMBER, ZUCCHINE E MOZZARELLEA € 4 20

e 4 FORMAGGI E SALSICCIA €400

II-I

® MOZZARELLA, SALSICCIA, PORCINI, € 4.150
PATATE AL FORNO




TRARIZZINI

e PARMIGIANA DI MELANZANE ** € 9.00

e RAGU DI MANZO CON POLPETTE € 0. OO
E FONDUTA DI TALEGGIO ** '

o PULLED PORK consasasee € 10.00
INSALATA COLESLAW. CIPOLLA CARAM. **

e INsALATADIPouwo. ... .. €10 :&0
CON MAIONESE AL CAPPERO ** : -

o

e PICANHA, — € 14-,-.-@6

CON RUCOLA E SALSA ALGERINA **

e PoLPO aua PIASTRA € 14.00
CON RUCOLA E SALSA GUACAMOLE *




%0 DOG
ERL T T®

e SUINO 0 POLLo | . € 3.00

—'I-"H.—J

SALSE ma0-KeTcHuP-BBQ  + £ _.9730

CHEDDAR - AGRODOLCE - PICCANTE

VERDURE insacata-pomobori +€0.50
PEPERONI - VERZA - FRIARIELLI - ZUCCHINE.GRILL.

MELANZANE SOTT'OLIO /GRILL .
BACON  croceante +€ 0.50

mARAMELLQTA scrocc+ € 0.50




BEVANDE

e Acqua 50 CL NaTuraLe /Frizzante € 1.00

o BiBrTE IN LaTTINA 33 CL € 2.50

o i R —
o BRRRA 33 CL Beck's/Icinusa £ 3.00
e BIRRA 33 CL. CERES / TENNENT'S € 3.50
e BIRRA 66 CL. MORETTI £ 3.50

e VINO Bianco O Ross;_g . 1/4 Lot 4, .

12 L. €6.00.
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1946
MAESTRI DEL DESSERT®

| §

CREMA

SOUFFLE AL ANA  ZUCCOTTO
CATALAN
CIOCCOLATO N coccio.

o= TP o
Soufflé con cuore di Crem n Una elegante cupollnm
cioccolato liquido. zucch o} biscuit con creme seng:f_ .
cacao e profumata alla vani§|+a,

arricchita da arancia candita eI
gocce di cioccolato fondente.

€ 5.00 €500 €5 00

TIRAMISU
DELLA MERINGA
TRADIZIONE

PROFITEROL
SCURO

Bigne con crema al gusto vaniglia 'eccellenza della tradizione per Meringa farcita con crema
e ricoperti con crema una ricetta esclusiva: crema al al gusto vaniglia.
al cioccolato. mascarpone, savoiardi inzuppati

al caffe e decorazione al cacao.

€ 56.00 € 6.00 € 6.00



D)

MAESTR.I DEL DESSERT®

SEeaH o Anans SEMIFREDDOAL ~* COCCO
kg TORRONCINO EIPIENI?
l'iconico semifreddo Bindi in Gelato semifréM'rroncino Noce di cocco rip'iéna rl
una nuova veste. Una deliziosa decorato con granella di con gelato al cocco. . "
crema e un cuore liquido al nocciole pralinate.
Vecchio Amaro del Capo decorato |

con un crumble al burro.

€5.00 € 5.00 €550

CREMAE COPPA

SPAGNOLA  pisTACCHIO ISABEL

Coppa gelato alla panna Coppa gelato alla crema e al La nuova coppa dell’estate realizzata
variegato alllamarena e decorata  pistacchio variegato al cioccolato, = con materie prime delle eccellenze
con ciliegie amarenate. decorata con pistacchi pralinati. italiane: gelato al mandarino tardivo

di Ciaculli, variegato con salsa
al succo di limone di Sorrento IGP.

€ 56.00 € 6.00 € 6.00
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/ - - MAESTRI DEL DESSERT

CIOCCOLATO
E NOCCIOLA PRINCIPESSA PIRATA
Coppa gelato alla nocciola Gelato aITa fr.é\éola. Gelato al cioccolato. y

e cioccolato con fondo
cremoso al cioccolato.

€ 6.00 € 4.680 € 4.50

PAN DAN TWITTY SORBETTO

Gelato al gusto vaniglia. Gelato al fiordilatte. Degustazione di sorbetti.
e Chiedere i gusti allo staff di sala.

€ 4.50 € 4.50 € 4.00



CIAMBELLE =~ CIAMBELLE™

ALLA NUTELLA " AL PISTACC

€400 €400

,'J,(‘(‘ L

Le informazioni relative agli ingredienti, stato fisico e |a
presenza di sostanze o di prodotti che provoecano allergie
o Intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di
Servizio.

(*) Prodotto surgelato all'origine.

(**) Prodotti sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura
e conseguente congelamento presso la nostra cucing, al fine
di garantire la qualita e la sicurezza, conformemente alla nor-
mativa vigente (reg. Ce 852/04 e ddg 3742 della Regione
Lombardia e sm.l.)



