.. MIENU KRAPADOS

— ) =

TOUS LES JOURS MIDI ET SOIR

ENTREE + PLAT : 28 € // PLAT + DESSERT : 26 €

ENTREE + PLAT + DESSERT : 34 €

[ A MISE EN BOUCHE DES MARAIS. ............... ... ... .. .

RAVIOLES WONTON PULL BEEF,

ou

BOUILLON PHO DE LEGUMES CROQUANTS

GRAVLAX DU PECHEUR AU CURRY BRETON, PICKLES DE POIRE, CREME AU
RAIFORT ET SPAGHETTI DE MER

| E FESTIN DU KRAPADOS. .. ... ... .. .. . . ... .. 20,00 €

- DUO DE MERLU ET COQUES, PARFUME A L'ESTRAGON, DECLINAISON

AUTOUR DE LA COURGE, CROQUANT IODE,

SALADE DE COURGE SPAGHETTI ACIDULEE

ou

MOELLEUX DE POTIRON ET

* DEMI-MAGRET DE CANARD FROTTE AU GARAM MASSALA, CURRY INDIEN
DE LEGUMES ANCIENS, PUREE FAGCON DHAL ET PAPADUMS CROQUANTS

LES CHUCHOTIS DES FARFADETS. ... .. .. ... .. .. .. ..

« FINGER CREMEUX CAPPUCCINO PRALINE ARABICA, GANACHE CHO
AMARETTO ET CREME GLACEE

COLAT

MACARON A L'ANCIENNE, CREME DIPLOMATE A LA BAIE DE TIMUR,
MINESTRONE POMME ET KIWI

- PARFAIT GLACE COCO COMBAVA, ANANAS ROTI ET EMULSION PIN

COLADA.

A

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 11€ (HORS MENUS) + 3€ SUR UN MENU

-

(JUSQU'A

GLACE

12 ANS)

K- SIROP A L'EAU

MENU KRAPOUYOU. . ... .. ..

BALLOTINE DE VOLAILLE, POMMES DE TERRE GRENAILLES




