
Piepers &Zo kan worden omschreven als een locatie met een unieke beleving in het groen. Het is 
gelegen in de tuin van het ouderlijk huis van opa en oma Geraats, die de basis hebben gevormd voor 
een familiebedrijf dat inmiddels is uitgegroeid tot aardappelteeltbedrijf. Het concept en het verhaal 
achter Piepers &Zo kan worden verteld door de inmiddels derde generatie, Janou en Joëlle Geraats. 
Twee zussen die naast hun studies Hotel Management en HBO-verpleegkunde een kans zagen in de 
zomer van 2020. Gasten kunnen tussen ’t groen genieten van onder andere heerlijke koffie’s, gebak, 
rijkelijk belegde broodjes en natuurlijk de specialiteit… de pieperplank! Bij Piepers &Zo kunt u 's zomers 
genieten van een tof terras in het gras of in de kas. 

Openingstijden
Reserveren is mogelijk vanaf 1 oktober tot 1 april 
en op feestdagen.

Vanaf 1 april tot 1 oktober is het uitsluitend 
mogelijk om te reserveren vanaf 10 personen, in overleg.  

Zomer
Donderdag t/m zondag
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00)

Winter*
Donderdag 
10:00-17:00 (keuken geopend tot 16:30)
Vrijdag t/m zondag 
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00) 

Een onverwachte ervaring! Dit hebben wij 
nog nooit meegemaakt, een heerlijke sfeer, 
heerlijk gegeten, enthousiaste mensen met 
een perfecte instelling! Wij werden bedient 
op onze wenken, geen moeite teveel om het 

ons naar de zin te maken!

Een tof terras in het gras en in de kas

Top locatie, super maar dan ook super 
lekker eten, en gezellige spontane bedie-
ning, altijd een feestje als je bij Piepers 
& Zo ben geweest, vopr onseen hele 

vette dikke 10 

*



Iced Tea lemonade  plat/bruis    4.95
Tangerine lemonade plat/bruis 4.95  
Green Tea lemonade plat/bruis 4.95
Winter spiced red berries plat/bruis  4.95
 

+ Extra shot espresso   0.95
+ Havermelk   0.95

Blanche Dael koffie  3.20
Cappuccino  3.75
Latte macchiato  3.95
+ Caramelsiroop  0.85

+ Hazelnootsiroop  0.85

+ Speculoossiroop   0.85

Blanche Dael thee  3.10
Baexem’s droum – lady grey – bamboe fruitmelange – 
jasmijn pearls – chinese sencha – rooibos-zomermelange – 
luxury blend – vruchtenmix – rooibos/gember/rozemarijn

Espresso  3.25
Espresso macchiato  3.45
Dubbele espresso  4.10
Chai latte  4.25
Matcha latte   4.50
Flat White   3.95
Verse muntthee met honing   3.95
Verse gemberthee met sinaas-
appel en een kaneelstokje   4,20
Warme chocolademelk  4.20
+ Toef slagroom  0.75

WARME DRANKEN
 

HUISGEMAAKTE DRANKEN

Café Frappé  6.50
+ Toef slagroom  0.80
+ Carmelsiroop of Hazelnootsiroop 0.85
+ Caramelsaus & caramelblokjes 0.65

Iced coffee  5.25
koemelk, dubbel shot espresso en caramel siroop

Coca-cola, coca-Cola zero, spa-rood, 
spa-blauw, rivella, tonic   3.20
Koude chocomel  3.30
Verse jus d'orange, appelsap  3.95
Capri-Sun, ranja Voor de kleintjes  2.00
Tafelwater plat/bruis 0,7l  6.50

KOUDE DRANKEN

Appeltaart

5.95

Huisgemaakt
+slagroom (0.50)

Onze 
gâteaux*

5.95

Bakkerij 
Peter Lemmens
Vraag onze bediening 

naar het gebak van de dag

*wisselt per dag 1,3,8,5, sulfieten

vraag naar de specials van de dag!

KOFFIEBAR, LUNCH & BORREL 

1,8

Bij onze soep serveren we vers bruinbrood met opgeklopte 

roomboter en gekarameliseerde ui.Het brood kan noten, 

pitten, pinda's en zaden bevatten

Gluten en lactosevrijbrood +€2.00  

Tomaten-crème soep      8.95
Seizoenssoep       8.95

Klassieke tosti   8.00
Ham/kaas en een gemengde salade

Lunchplank   16.75
Kopje soep, 1 snee houtovenbrood met ham/kaas, 

huiscrème, 1 kalfskroket, gemengde salade

+ seizoenssoep  1.00

Boerenboterham 2 ambachtelijke kalfskroketten  
(ook 100%       vegan mogelijk+ €1.00)  15.50 

Truffelmayonaise en een gemengde salade

Brioche proscuitto 17.75
Livar, huisgemaakte uiencompote en vijg

Boerenboterham geitenkaas 16.50
Rode biete compote, noten, granaatappel en stoofpeertjes

Boerenboterham carpaccio tartaar 16.50
Parmezaan vlokken, kappertjes, pesto en gepofte tomaat

BROOD Bij onze soep serveren we vers bruinbrood met opgeklopte 

roomboter en gekarameliseerde ui. Het brood kan noten, 

pitten, pinda's en zaden bevatten

Gluten en lactosevrij brood + €2.00

Salade falafel  18.95
Gemengde sla, coeur de boeuf, gepofte tomaat, 

bloemkoolspread, granaatappelpitjes

Salade geitenkaas 18.95
rode bieten compote, gemengde salade, granaatappel 

en stoofpeertjes 

SALADES 

Hamburger Piepers &Zo  19.95
Tomatenbol, 100% Rundvlees burger, kaas, gemengde 

salade, augurk, met boerenfriet en mayonaise + spek €1.00

Huisgemaakt zuurvlees 20.50
Gemengde salade, boerenfriet, huisgemaakte 

appelmoes en mayonaise

Tiroler Gröstl 18.95
Een pannetje met gebakken & gekruide aardappelen

van eigen teelt, ingelegde rode kool, pulled pork,

crème fraîche en huisgemaakte appelmoes

Loaded fries pulled pork 12.95
Ingelegde rode kool, gepofte tomaat en gebakken ui 

WARME GERECHTEN

SOEP

Heeft u een allergie? 
Laat het ons weten! 06 42 415 684

Al onze broodjes worden belegd op vers bruinbrood 

en kunnen noten, pinda, pitten en zaden bevatten. 

Allergie? Laat het ons weten. Gluten en lactosevrij brood + €2,00 

 
  

Borrelplank ook voor thuis? Vraag naar de mogelijkheden.

Allergenen: 1 = gluten, 2 = sesam, 3 = noten, 4= schaaldieren, 5 = ei, 6 = vis, 7 = mosterd, 8 = lactose, 9 = pinda, 10 = soja, 11 = weekdieren, Vegetarisch  =       vegan = 

1,3,8,10,

1,3,8,10

1,3,7,8,10,      mogelijk 

1,3,5,7,8,9,10

1,3,7,8

8,10

1,3,5,7,8,9,10,       mogelijk + €1.00

1,3,5,7,8,9 

1,3,5,7,8,9

1,3,8,9

1,3,8

1,3,7,9,

1,3,7,8,9

1,3,5,8,9 

Pinsa burrata 19.95   
serranoham, burrata, gepofte tomaat, rucola, pesto.

 1,8        mogelijk

Borrelplank
vanaf twee personen

voor ieder 

wat wils

32.50

Pinsa Piepers &Zo

 
Aubergine, feta rode ui, 

tomaat, rucola

19.95

Pieperplank
voor 2 à 3 personen om te delen

DIPPERS
Wedges en zoete aardappel-

frieten met verschillende 
huisgemaakte mayonaise

15.951,3,6,7,8,9,10 1,8,

ONZE PLANKEN

VOORAFJE
Bruschetta tomaat  12.50
3 stuks geroosterde brood, tomaat, knoflook en basilicum

Broodplankje 8.50
3 verschillende tapenades, olijven en zongedroogde 

tomaten

1,8,9

1,8, 

Broodjes
ook ‘to go’


