
Menu

Per iniziare

- Battuta di manzo, tuorlo fritto e maionese alla maggiorana 
  13€ (1,3,8,10)

- Degustazione di Formaggi con composte di nostra produzione
  15€ (7)

- Mousse di fegatini, scampo crudo. pan toast e frutti di bosco 
  13€* (1,2,3,4,6,7,8,12)* 

- Capesante scottate, cocco, bisque di scampi e trito di champignon 
  15€ (2,4,7,12,14)

- Tartare di Ombrina, ravanello marinato, shiso e fondo di verdure 
  14€ (1,4,6,12)

- Cervello fritto, salsa verde, cipolla borrettana e salsa tonnata 
  14€ (1,3,4,7)

poi

- Tortelli Lucchesi al ragù
  15€ (1,3,6,7,12)

- Spaghetto martelli cacio e pepe, cavolo nero, gambero rosso crudo
  E zeste di cedro candito
  16€ (1,2,4,7,12)*

- Paccheri rigati al ragù di ossobuco e spuma di zafferano
  14€ (1,6,7,9,12)
- Gnocchetti, burro al fumo e soia, calamari e polvere di salvia
  14€ (1,2,3,4,6,7,12)*

- Tagliolini al tartufo nero e fonduta di parmigiano  
  18€ (1,3,7)

In fine

- Fiorentina alla griglia con patate  
  6€/Hg
- Rombo, verdure alla soia e brodo dashi 
  18€ (1,4,6,7,12)

- Crocchette di verdure, Tzatziky e cavolo cappuccio
  15€ (1,3,6,7)

- Branzino in crosta di pane speziato, salsa mediterranea e zucchine  
  20€ (1,4,12)

-  Coscia di coniglio, sedano rapa grigliato, “salsa rosa” 
  20€ (1,3,6)

- mezzo Petto d’anatra, riduzione di vino e frutti rossi e melanzana   
  18€ (1,9,12)

Coperto 2€ - Acqua 2€ - Caffè 2,5€ 
Per consultare la lista degli allergeni, rivolgersi al personale
*In base alla reperibilità, potrebbe essere usato un prodotto congelato s




