




Assortiment de 40 pièces
(En fonction des stocks des saisons et des disponibilités)

Tartelettes, Mini cupcakes, brownies, financiers, choux, mini éclairs, mini bouchées etc

Assortiment de 40 pièces
(En fonction des stocks des saisons et des disponibilités)

Tiramisu, mousse au chocolat, pana cotta, crèmes desserts etc



Minimum 12 pièces
• Tailles variées

• Gouts multiples, à définir ensemble



• Gâteau sur mesure, forme, lettre, chiffre.

• Gâteau UNIQUE : La recette du crémeux aux fruits est une recette créée par nos soins, légère et 
peu sucrée vous ne la trouverez nulle part ailleurs !

• Multitude de gouts

• Tailles disponibles : Individuel (mini 10 parts), 6 parts, 10 parts, 15 parts (nous contacter pour 
d’autres tailles)



 2 étages de génoise

 2 Couches de crémeux aux fruits et chantilly maison

Gouts au choix : 

• Fraise

• Framboises

• Fruits rouges

• Fruits de la passion

• Fruits exotiques

• Mangue

• Ananas

• Pèche blanche

• Poire

• Cerise



 2 étages de génoise

 2 Couches de ganache et chantilly maison

Gouts au choix : 

• Chocolat noir

• Chocolat au lait

• Chocolat Blanc

• Speculoos

• Kinder

• Nutella



Tarte 8 parts

Gouts au choix : 

• Pommes

• Bourdaloue (crème amande et poires)

• Chocolat

• Fruits



Gouts au choix : 

• Fraisier / Framboisier (selon saison) 8 parts

• Paris Brest (praliné maison) 8 parts

• Flan géant vanille, chocolat, ou café 8 parts



• 06.01.48.08.45

• mams.cuisine45@gmail.com

• https://mam-s-cuisine.eatbu.com

• Facebook.com/mams.cuisine.5

• mamscuisine45

• Sur RDV : St Martin d’Abbat


