FORMULE MIDI

LUNDI AU VENDREDI 11H30 A 14H30)

Wos Enitiée S aux choix
e Pastel

e Accras
* Rouleau de Crevette

oz Plats aux Choi ’

* Tchep poulet / poisson

* Yassa poisson / poulet

* Mafe poulet

* Poulet Sauté aux légumes
* Poulet braisé

A

* Salade de fruits
e Tarte au citron
* Givré d'orange

¢ Givré de coco
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" Rouleaux De Crevettes

* AUBERGINE SURPRISE

C'estla surprise !

* PLANTAIN SURPRISE

(Création spéciale a base de plantain et d'ceuf)

* PASTELS

(Beignets fourrés au poisson sur un nid de salade)
* AVOCAT DECREVETTE

(Facon francaise)

* ROULEAUX DE CREVETTES

(Facon chinois)

*ACCRASBEMORUE ... o0 o i v AESERI0E

(Beignets confectionnés a base de morue)
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Pintade braisee

Dtloitlls

* PINTADE BRAISEE /PINTADE FRIT
* POULET BRAISE / POULET FRIT

* BROCHETTE DEBOEUF
* CHOUCOUYA D'AGNEAU

Clecstorcés

*CRABESBEMISES -0

* HOMARD ROYAL
* CREVETTES SAUTEES AUX PETITS LEGUMES
* BROCHETTES DE CREVETTES
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TSOLEBRAISE. = G s S S

C'est un poisson plat Prisé pour sa texture

* CAPITAINE BRAISE de 15€ /20€
* LARELIGIEUSE (POISSON SAINT-PIERRE) de 25€ /50€

OSSO IR i

(Poisson trés prisé pour sa texture et son godt unigue;
il vous est servi en grillades.)

* POISSON THON GRILLE (GARBA)

(Un des plats le plus célébres de la cote d’ivoire pour son
gout d'exception)

* MACHOIRON BRAISE




Spéﬂahtés du Chef,': ces deux plats véritables
coup de coeur de nos Restaurants.
lis sont trés appréciés par nosn dients qui les dégustent a volonté.

* TALIER ROYAL
(Compose de queues de beoeufs fumées, crabe, poisson fumé,possibilité
d'accompagnement foufou, attiéké huile rouge et attiéké blanc, le riz.)

*SOUPEDUPECHEUR _..............

(Compose de crabes, poisson, crevettes, J |
homard et ou I'escargot appelé l'intru.)

Pllats Somigaliocs

* YASSA POISSON / POULET ... i 1E

(Le yassa est un plat sénegalais a base d’ argna ns fnts qui peut étre
accompagné de poulet/ poisson noyé dans du jus de citron).

*TCHEPDJEN BLANCAU POISSON / POULET
(Sauce a base arachide treés prisée en Afrique du l'ouest.)

* SAUCE MAFE (ARACHIDE)

L'un des plats les plus célebres au Sénégal a base de riz de poisson et de
léegumes (choux, carottes etc)...

* N'DOLE ROYALE / CREVETTE

(Le ndolé est le nom camerounais de variétés alimentaires de Vernonia.
Il s'agit d'un plat préparé a base de la plante légumiére dont les feuilles
sont consommeées vertes).

* POULET DG (POIVRON, BANANE PLANTA!N} E 15€
(Le poulet DG est un plat camerounais a base de f‘egumes banane
plantain). b .




* KEDJENOU DEPINTADE

(Keédjénou est une recette de ragoiat du centre de la cote d'ivoire a
base de volaille).

CREDHENBUBEROULET. ... il s i ity 15¢€

(Kedjénou de poulet est une recette de ragoit de volaille du centre de
la cote d'ivoire).

* KEDJENOU D'ESCARGOT
(Le kédjenou d'escargot est une recette de ragoit d'escargot de I'Afrique
de l'ouest plus précisément au sud-est de la cote d'ivoire).

* ADJOUFOU (SAUCE AKPI).... S0 S TR 15€
(A base d'Akpi (épice tradlnonneﬂe) c'est ." un des p!ats Ies pfus célébres
du sud de la cote d'ivoire, appelé communément le foufou, est un repas
traditionnel de réjouissance qui est trés prisé).

* SOUPE DE MACHOIRON
* SOUPE DE ST PIERRE
* SOUPE DE CAPITAINE

* SAUCE GRAINE
Sauce a base de pulpe de palme de graine.




* SAUCETOMATE (SAUCE YORUBA)

(A la viande de mouton ou d'autres composants comme des crustacés
et/ou poisson fumé)

* SAUCE NTRO FOUTOU .. 20€
Sauce obtenue parle méiange de plusreurs d mgréd:ents typiques
de la cuisine ivoirienne.

*SAUCEKPLALA

Sauce a base de feuilles originaire du centre de la cote d'ivoire
(Chezles Baoulé).

* SOUPE DU BERGER

Soupe a base de viande de mouton et des abats

* KOPE PLACALLI... :

Sauce abase de Gom bos fra;s gluante et tres dehc:e use

* BIOCOSSEU FOUTOU ..
(De la région du sud-est de la Cote-d Iuoare {chez fes Attfej a base de
legumes feuilles, viandes, poisson, escargot).

*SI0KO LOKOSOUKOUE

(Chez les attiés cuisiné poisson ou escargots sur des feuilles ,mélange de
légumes Lokossoukoué).

* KPLEPLACALI

(Sauce de I'ouest de la Cote-d'Ivoire (chez les guéré) a base de poudre
gluante).

*RIZAU SOUMBARAET SA PINTADE GRILLE

(Le soumbala (ou soumbara, est une épice utilisée en Afrique de I'Ouest,
connue pour son odeur forte. C'est une sorte de caroube africaine. Il est
fabrigué traditionnellement avec les graines de l'arbre néré, mais
certaines autres graines peuvent convenir).




Nos Ppes

Haussmann Merlot 75cl rouge 15€

Haussmann cabernet Sauvignon75cl ..............ooccovvunneen... : 15€
BordeaudSUpenemre dsel ... . ... . 15€
Bordeaux tuileries 75cl 13
Cotes du Rhone 75¢l 13
Bertico 75c | 15€
Mouton cadet 75cl 20€/25€
Cellier 25cl 13

Cabernetd'anjou 75cl

Blancmoelleux

Veuve clicquot

Ruinart blancde chez blanc

La bouteille Jack Daniels 75 cl/ 1/2 Bouteille
La bouteille chivas75cl/1/2Bouteille...................cun......




Coca-cola 25 cl 5€
s g loilg i e el L R R R 8 (e (0 e S 25cl 5€

Sprite 25cl

Schweppes

Jus d'ananas

Jus d'orange 25cl 5€
Jus de bissap : 50cl 5€ / 1,5L 15€
Jus de gingembre 50cl 5€ / 1,5L 15€
Top ananas : 75cl 7€
Top djino

Top grenadine

Top orange

Eau minérale : 50cl 2€ / 1,5L 3€
Eau gazeuse S50cl 3€ / 75c| 5€




ClanCampbell (entournee)
JB (en tournée)

Martini (entournée)
Ricard (en tournée)

Pastis (entournée)

Gin (en tournée)

Campari (en tournee)

Vodka (en tournée)
Tequila (en tournée)
Porto (en tournee)
Calvados (entournée)

Baileys (entournée)
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