
 
          

Für Informationen der Zutaten die Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen können fragen Sie unser 
Servicepersonal oder direkt den Koch ! 

Fabio & Nino Verona heißen Sie herzlichst-Willkommen & wünschen guten Appetit 
 

A N T IP A S T I  –  Z U P P E  

ROTE BEETE APFEL SALAT 15,5   CARPACCIO VOM RIND 17,5 
Karam	-	Ziegenkäse	,	Wildkräuter	 	 	 Rucola	Parmesansalat		 	

GEFÜLLTE AVOCADO 14,5   ERDBEEREN SPARGELSALAT 23,5 
mit	Flusskrebsen	in	Senf–Dill	Vinaigrette		 	 mit	gebratene	Gambas	,	Senf	Dill		

ANTIPASTO VERONA 21,5 | 17,5  THUNFISCHCARPACCIO 17,5 
Vitello	,	Pulpo	,	Gemüse	&	eingelegtes		 	 mit	Orangenfilet	&	Granatapfel	
VITELLO TONNATO 17,5    SASHIMI TUNFISCH TATAKI 20,5 
Kapernäpfel	,	Thunfisch	Mayo	 	 	 	 Weißer	Pfirsich	,	Buratta	,	Umami		
WILDKRÄUTERSALAT 8,5   FISCHSUPPE 18,5 
Mit	Fenchel	&	Beeren	mit	Orangensenf-Dressing			 Fischsuppe	nach	Art	des	Hauses	 ,	FIsch	Fond	
JAKOBSMUSCHELN  19,9    GETRÜFFELT. RINDERTARTAR 19,9 
4	Stück	gebraten	auf	Safranspiegel		 	 	 Onsen	Ei,	Trüffel-Kaviar	,	Trüffel	
MELONE & FETA KÄSE 13,5    
Honigmelone	Gazpacho,	marinierte	Wassermelone-Feta	Mosaik	 	 	
	 	 		 	 	  

P RIM I   

LASANGE CLASSICA 17,5   FETTUCCINI CASA 18,5 
Rind-Kalbsragout	,	Bechamel		 	 	 	 Kirschtomatensugo,Parmaschinken,Salbei	
TAGLIATELLE SALMONE & SAFRAN 18,5.     LINGUINI MIT ARG.ROTGARNELE19,9 
Mit	gebratenen	Lachs	in	Safransosse	 	 	 Hummersoße	,	geröstet	Pistazien	 	
SP CAROBONARA OHNE SAHNE 17,5  TAGLIARINI AL TARTUFO 21,5	
Guanciale	,	Parmesan	,	Eigelb	 	 	 	 mit	frischem	Trüffel		
PASTA SALSICCIA & OLIVE 18,5      FRANZ.MAISHÄNCHEN 29,9	
Ndjuja	würzigpikant	,		 	 	 	 	 auf	Waldpilzrisotto	
MELENZANA PARMIGIANA 16,5   TAGLIATELLE VERONA 20,5 
überbackener	Auberginenauflauf	 	 	 	 verschi.Fischsorten,	Gambas	nach	Art	des	Hauses	
	 	 	 	

S E C O ND I  

ARGE.RINDERFILET AL PEPE  35,5 ZANDERFILET NDUJA SALSA 32,5 
Filet	auf	Püree	&	Kalbsjus	,	grüner	Pfeffer	 Tagesbeilagen	
PULPO VOM GRILL 31,5   KALBSKOTTLET VOM MILCHKALB 35,5 
Wildkräutersalat	&	Pürre		 	 	 an	Tagesbeilagen	vom	Koch		
SALZWIESEN LAMM 36,5   GANZE SEEZUNGE TAGESPREIS  
Lammkarre	,	Pürre	/	Gemüse	,	Jus		 	 Butter-Salbei	,	Salat	&	Kartoffel	
STEINBUTT FILET WILDFANG 36,5 SEETEUFEL IN POMMERYSENF 34,9 
Auf	Spargel-Risotto	 	 	 	 auf	Belugalinsen			
ENTRECOTÉ VERONA 35,5  FEGATO BURRO SALVIA 29,9 
Süßkartoffel-Pommes,	Trüffelmayo	,	Kalbsjus		 Kalbsleber	in	Buttersalbei	,	Pürre	Gemüse	

 
BEILAGEN-ÄNDERUNGEN ODER EXTRAWÜNSCHE WERDEN MIT 

EINEM AUFPREIS VON AB 3,50€ BERECHNET  

		folgt	uns	&	markiert	uns		

| Getränke & Dessert auf der Rückseite | 

 



 
          

Für Informationen der Zutaten die Unverträglichkeiten oder Allergien auslösen können fragen Sie unser 
Servicepersonal oder direkt den Koch ! 

D O LCI  

CREME BRÜLLE MIT ZITRONENSORBET  8,5 
SCHOKOLADENSOUFFLE MIT PISATZIENKERN MIT SALZKARAMELL EIS 11,5 
HAUSGEMACHTE CASSATA SICILIANA 9,5 
GRANITA AL LIMONE 8,5 

KLEINE DESSERT GLÄSSCHEN EINZELN 4,9 
Tiramisu		 Creme	brûlée	 Panna	Cotta	 Mandel-Semifreddo	mit	Haselnuss	

DUETTO DI DOLCE 8,0 | TRIOLOGIA 13 | QUARTET 18,0 
AFFOGATO EIS GETAUCHT IM ESPRESSO 4,9 

Haselnuss	oder	Vanille	Eis	
ITAL.KÄSEAUSWAHL MIT FEIGEN SENF & TRAUBEN 14,0 
Pecorino	al	Pepe	/	Gorgonzola	Dolce	/	Parmi	Regg.	20m	/	Taleggio	

V I N O  

LANGHE ARNEIS 10, 50    MONTEPU.SANGIOVES 10,9 
Vollmundig	eleganz	frische	Säure,		 	 	 Würig,weich	&	kräftig	Beerig		
WEIß BURGUNDER SCHRECKBICHL 9,5 LAGREIN AUS SÜDTIROL  9,5 
Harmonisch	frisch	Säurearm	fruchtig	exotisch	 	 Vollmundig	,	samtig	trocken	
SOAVE CLASSICO 7,9    NEGROAMARO 10,9	
Weich	fruchtig	 Säurearm	 	 	 	 Vollmundig,	weiche	Tanninen,eleg.samtig,Kräftig	
VERMENTINO TOSCANA 9,5   BARBERA DÀLBA PIEMONT 12,0	
Frisch	&	unaufdringlich	Zitrus	 	 	 	 kräftifer		Rotwein	,weiche	tannine	

APERETIVO  

PORNSTAR MARTINI 9,9  NEGRONI 7,9  ESPRESSO MARTINI 10,5 
LAMBRUSCO FRIZZANTE SECCO 0,1 6,5 

APEROL SPRITZ / HUGO / LILLET 8,0 HUGO ALKOHOLFREI 7,5 
PROSECCO 5,5 MARTINI 5,5  SAN BITTERINO 4,5 

KIR ROYAL 6,9 BELLINI-COCKTAIL 7,9 

A L K O H O L F R E I E R  C O C K T A I L  6 , 9  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,25 - 3,2 
SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,75 – 6,9 

APFELSCHORLE 0,2 -2,9 
FANTA / COLA / COLA Z / SPRITE 0,2 – 2,9 

ORANGENSAFT /APFELSAFT 0,2-  3,5 
TONIC / WILDBEERY / BITTER LEMON 0,2 – 3,5 

BIERE VOM FASS & FLASCHE  

0,33 ALKOHOLFREIES BITBURGER 0,0% 3,6 
0,33 BOLTEN ALT BIER 3,6 

0,33 PILS ALKOHOLFREI 0,0% 3,6 
0,33 PERONI NASTRA AZZURO 3,6 

0,5 BENEDIKTINER WEIZEN-WEISSBIER 5,2 
0,5 ALKOHOLFREIES WEIZEN 5,2 

0,2 BITBURGER VOM FASS 2,9 
0,4 BITBURGER VOM FASS 5,5  

DIGESTIVE & CAFÉ 

AMARO NONNINO 6,5 
AVERNA RAMAZOTTI CYNAR FERNETT,AMARO DEL CAPO 5,5 

LIMONCELLO / MELONCELLO 5,5 
LIKÖRE HASELNUSS / WILLIAMS BIRNE 7,5 

GRAPPA ( AM TISCH ) AB 6,5  
VECCHIA ROMANGA 5,5 

BAILEYS AUF EIS 5,5 
ESPRESSO 2,6 | ESPRESSO MACCHIATO 2,8 | CAFE & MILCH 2,8  

CAPPUCCINO 3,2 | ESP MIT SCHUSS 4,9      


