| es Fines Gueules

Nos Entrées et Partage

® Planche & partager 2 PEISONNES...........cooorviiriinniiiniisisisssssssisns 12,00 €
® Planche a partager 4 petsannes.................ciiniiiniiiisi, 19,80 €
e Assiette de jambon de parme DOP 24 mois d’affinage.............ccc....... 11,00 €
(Supplément burrata + 4 €)

e Escargots au beurre d’ail.........ccoooin 9,90 €
® Ravicles turffées & la creme de pavmesan....................viviniinniinnn, 9,90 €
(supplément burrata + 4 €)

e Lucullus de Valenciennes servi avec un confit d’oignons............ccc....... 12,00 €

Nos Plats

e Andouillette 5A sauce au choix, frites fratchies................cvvivneeevcinsneiinnn 16,90 €
o Marmite d’agneaw ail confit, Légumes et pemmes de tewie, jus au thym....19,70 €
e Poisson du jour selon arrivage, €égumes de saison, sauce champignons... 18,50 €
e Bavette Angus sauce au choiX, frites fragchies.................inniriiiiiiiisnninniins 19,70 €
® Sauté de veau au cherize, Prites AALCREs....................coooccoeunnnnnncviiiviiissss 18,70 €
e Carbonnade de beuf flamande & a Paix Dieu, frites fraiches..................... 17,70 €
e Escalope de poulet sauce maroilles, fuites fraiches.................couwvcivnnnrriirae. 17,70 €
o Steak tartare puépaié, fuites PUAICAES .................ccocoovvvvviiieiriieiiiseissirseininns 16,90 €

(Sauce cocktail, échalotes, capures, connichens, persil)



Nos Burgers

® Le SavoureuX .....cvvernnennn, 15,70 €
Buns maison, sauce moutarde miel, échine de
porc, ciboulette, oignons rouges, poivrons confits,
salade, emmental

o L e Gourmet ......ocovvvvevierinnne, 16,70 €
Buns maison, sauce &éaxnaise, volaille cuite &
basse température PUiS snackée, poivrons confits,
salade

o Le Glouton ..., 17,20 €
........ Buns maison, sauce cocktail, steak Aaché de
viande charolaise, cheddar, oignons rouges,
ciboulette, salade

® Le \Vorace.......ouevevevesinnnn. 17,90 €
Buns maison, sauce barbecue, steak faché de
viande charolaise, tomme de Savoie, ciboulette,
oignons rouges, tomates confites, salade

eleMorfal....oooooovvvei, 17,90 €

Buns maison, sauce cocktail, steak faché de
viande charolaise, Saint-Nectaire, poitrine gritlée,
oignons confits, tomates confites, ciboulette

e leGaillard........ccooovvvevven. 17,90 €

Buns maison, sauce cocktail, steak faché de
viande charolaise, maroilles, oignons rouges,
salade

@ LeGoUlU.oeeeeeeeeee, 17,90 €

Buns maison, sauce pesto, steak Aacfé de viande
charolaise, fromage de cheure, courgettes grillées,
tomates confites, salade

o Le PaiX DieU.......ccoonvviininnenns 18,50 €

Buns maison, sauce bacon, steak facfié de viande
charolaise, maroilles affiné a la Paix Dieu,

paitiine grillée, cignons frits, tomate, salade

Buns maison, sauce mayonnaise, steak faché de
viande charolaise, poitrine gxillée, oignons frits,
tomate, salade, une montagne de fromage

o Le Saveyard tusffo.............. 18,90 €

Buns maison, sauce mayonnaise tuuffée, Steak
faché de viande charolaise, double fromage &
raclette, double lard fumé, oignons frits et oignons
rouge, salade

e e Grosse Gueule.............o....... 27,90 €

Buns maison, sauce mayonnaise, 3 steaks facfiés
de viande charolaise, poitrine gxrillée, oignons
frits, tomate, salade, une montagne de fromage

e Le Burger du mois...........coe.... 17,90 €

Chaque mois une nouvelle recette vous est
prapasée, whésitez pas & nows le demander

e Nos sauces chaudes maison : maxeilles, peivse, ChAMPIGNONS.........c.coimrrrreverrmnerrriisneeriennns 2,50 €
e Nos sauces froides maisen : mayonnaise, barbecue, cocktail.............ccovvivieciiiniinniiisniiinnnns 1,50 €
@ AAULIES SAUCES. ..ot s bbb bbb bbb bbb bbb bbbt 1,00 €
Meutarde au miel, béarnaise, bacon, andalowse, sameurai, fetchup

® Pour les grosses queules, passiliilité steak haché de viande charelaise de 240y................... 450 €
® Passibiilite frites en SUPPUEMEAL........................oococvvciiivviiiriissss s 3,50 €

® Passibilité de nemplacer le steak haché par une galette végétale



Nos Ravioles

® Rawioles HcOUA EPIRANAS ...................oovvviviiiiiiiini s 17,90 €
Ravicles antisanales italienne farcies & ba ricetta et aux épinards, Sauce champignons

® RAVIOIES GOrgONZOIa.........ovcvccvcrceces s 17,90 €
Ravicles antisanales italienne farcies au gongonzola italien et noix, cveme de parmesan

® RAVIOIES SAUMON.......covoriiiriiriir s s e 17,90 €
Ravicles artisanales italienne & Uencre de seiche fancies au saumon, ceme de pavmesan

® Rawioles a la Bulfffe.................coouvviiiiiniiiiiiiiii 19,90 €

Ravicles artisanales italienne farcies a la tuwffe, creme de paunesan tuffée

Passibilité supplément buvata + 4 €
Passibilité supplément jambon de pavme + 4 €

Menu enfant (jusque 12 ans) 11,50 €

® Pates au cheddar au Burger Puites fraiches au Steak haché fuites fraiches
e Boule de glace au choix avec chantilly

® Beissen au choix (jus de fuuits, sivep a Ceau, diabolo, coca)

Formules du midi

Du mencredi au vendredi, hons jours féuiés

e Plat du jour ou burger du Jour SeUl............ccccovinmrinrrinsrinsrisniseressnnens 13,50 €
e Plat du jour ou burger du jour + dessert du JOUr.......cccocnernnrrinrennee, 16,90 €
e Plat du jour ou burger du jour + dessert du jour + boisson............... 18,90 €

Boisson au choix : seft 25 cl, eau plate 50 cl, eau pétillante 5C ct,
tiene pression 25 cl Salix blonde, verre de vin



Menu 20,90 €

e Burger au choix (sauf Le Chef, le Grosse Gueule et le savoyard tuwffeé)
Ou

e Carbonnade de beuf flamande i ba Paix Dieu, frites fraiches
>

® Jinamisu spéculoos maisan
Ou
2 boules de glace au choix, chantilly

Menu décauveste 2990 €

e Escargots au beurre d’ail
Ou
e Lucullus de Valenciennes servi avec un confit d’oignons
Ou
o Ravicles tuffées a la creme de pavmesan
*

® Bavette Ungus sauce au choix, frites fraichies
Ou

e Carbonnade de beuf flamande i ba Paix Dieu, frites fraiches
Ou

® Poisson du jour selon avivage, légumes de saison, sauce champignens
*
Assiette de fromage

Ou

e Tiramisu spéculecs maison
Ou

e Coupe glacée Dame blanche
Ou

® Café gourmand
Ou
e Irish coffee gourmand (+ 4 €)

Ou
e Champagne gourmand (+ 4 €)






