Salate

salads

zu jedem Salat servieren wir frittiertes Knoblauchbrot,’
wechselnde hausgemachte Dressings und besondere Ole

(for every salad we serve fried garlic bread and changing selfmade dressings and special oils)

bunter Salat 8,50

verschiedene bunte Blattsalate
Paprika, Tomaten, Gurke, Mohre
frische Friichte

(colorful salad with various seasonal leaf salads,
paprika, tomato, cucumber, carrots and freh fruits)

mit gegrillter Hihnchenbrust ** 17,40

und Gewdlrzbutter

(with grilled chicken breast and spiced butter)

. 9,¢,0
mit Avocado ° 15,60

Pinienkerne, Meerrettich- Mousse

(with avocado, pine nuts, horseradish mousse)

mit Meeresfriichten " *" 21,20

Pulpo, White Tiger Garnelen, Muscheln, Rote Meerbarbe

(with octopus, White Tiger shrimps, mussels, red mullet)

Zu allen unseren Speisen servieren wir auf Wunsch einen 5,60
Beilagensalat mit hausgemachtem Dressing



Vorspeisen
starters

Burrata %28k 13,60

Mozzarella mit cremiger Sahnefiillung, Serranoschinken
karamellisierte Nektarine, frittiertes Knoblauchbrot

(Mozzarella with creamy filling, Serrano ham, caramelized nectarine, fried garlic bread)

5 Garnelen im Kartoffelmantel 11,20

Salatbett und Aioli

(shrimps wrapped in a potato nest, with salad and garlic cream)

Rote Meerbarbe 11,90

kleines Filet gebraten auf Reis, Linsen und Quinoa
Wasabimousse und Plaumen -Balsamico -Topping

(small fillet of red mullet with rice, lentils and quinoa, Wasabi mousse and
plum balsamic topping)

gebratener Ziegenkase 8,90

auf Salatbett mit gerostetem Sesam, frittiertes Knoblauchbrot

(fried goat cheese on a bed of salad with roastet sesame seeds, fried garlic bread)

SulSkartoffeltaler 8,90

Avocado- Creme fraiche -Haube, Tomaten

(sweet potato cakes with avocado cream fraiche topping and tomatoes)
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