HIDEG ELOETELEK - KALTE VORSPEISEN

Tatar beefsteak 2650  Tatarbeefsteak
Hideg libamaj zsirjaban 3450 Kalte ginseleber im Fett
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MELEG ELOETELEK - WARME VORSPEISEN 78
Hortobagyi husos palacsinta 1250  Pfannkuchen mit Fleischfiillung &
— csirkehussal, paprikas martassal - mit Hiihnchen und Paprikasauce r:-.
Camembert bundazva, afonyalekvarral 1450  Gebackene Camembert b
mit Heidelbeer Marmelade
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LEVESEK - SUPPEN i
Jokai bableves kolbasszal, tejfollel, 1550  Bohnensuppe nach “Jokai” Art ' €
csulokkel mit Wurst, Sauerrahm und Haxe o
Bogracsgulyas 1550  Kesselgulasch fr
Hazi tyukhusleves 1150  Hihnersuppe mit reichlich
- gazdagon zoldségekkel, tésztaval Suppengemiise
Fokhagymakrémleves sajtos piritossal 850 Knoblauchcremesuppe mit Kdsetoast -
Pontyhalaszlé 1650  Fischsuppe mit Karpfenfilet N
Filézett harcsahalaszlé 1650  Fischsuppe mit Welsfilet
Halaszléhez rendelhetd: Fir Fischsuppe extra: 3
Gyufatészta 400 Diinne Nudeln -

Halbelséség 590

Fisch Innereien




SZARNYASHUSBOL KESZULT ETELEK -
e =
GEFLUGELGERICHTE &

Szezammagos csirkemellfilé bundaban 2150 Hahnchenbrustfilet im Sesammantel il

Csirkemell falatok sortésztaban, 2650 Hahnchenbrustfilet im Bierteig
fokhagymas tejféllel, reszelt sajttal mit Sauerrahm-Knoblauch sauce : :=
und geriebenen Kise T
Tihanyi csirkemell rantva 2350  Gebackene Hahnchenbrust mit Camembert
= - camemberttel, sonkaval toltve und Schinken gefillt L
3 Tejszines-gombas csirkemellfilé 2450  Hahnchenbrustfilet mit Pilzrahmsauce ( #
Rantott csirkemell kapros 2350  Gebackene Hiihnerbrustfilet mit 4
juhsajttal toltve Dill-Schafkise gefiillt 7

Roston siilt csirkemell sajtmartassal 2450  Hahnchenbrust vom Rost mit Kdsesauce

Rantott libamaj 5250 Gebackene Génseleber

MARHAHUSBOL KESZULT ETELEK -

RINDFLEISCHGERICHTE
Marhaporkolt hazi galuskaval 2990 Rindsgulasch mit hausgemachte Spatzle
Hagymas rostélyos 2990 Zwiebelrostbraten
Sajtban siilt bélszinsteak erdei 5250 Lendensteak in Kdse gebraten
gombamartassal mit Waldpilzsauce
Hatszin z6éldborsmartassal 2990 Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce
Bélszin Rossini modra 5250  Lendensteak auf Rossini Art
- roston siilt libamajjal, siilt gombaval, - mit Ganseleber vom Rost, Pilzkdpfe
barnamartassal und Brauner sauce
“

HALAKBOL KESZULT ETELEK - FISCHGERICHTE

Roston siilt fogasfilé citrommartassal 2950 Zanderfilet vom Rost mit Zitronensauce
Harcsafilé szezammagos bundaban 2550  Gebackene Welsfilet im Sesammantel
Harcsapaprikas turos csuszaval 3250  Welsgulasch mit Quarkfleckerl
Rantott ponty szelet 2450  Gebackene Karpfen
Fogasfilé Orly maddra 2990 Zanderfilet nach “Orly”Art
Harcsafilé erdei gombamartassal, 3250  Welsfilet mit Waldpilzsauce

krokettel und Kartoffelkroketten
Harcsafilé roston, fokhagymasan 2450  Welsfilet vom Rost mit Knoblauch
Harcsafilé roston lecsoval, 3250 Welsfilet vom Rost mit Letscho

siilt burgonyaval und Pommes Frites




SERTESHUSBOL KESZULT ETELEK -
SCHWEINEFLEISCHGERICHTE

Fokhagymas flekken kakasnak taréjaval 2150
Csardagazda kedvence - sztizérmék roston, 2650
csirkemajas, gombas, lecsos raguval
Rantott sertésborda pasztor modra 2350
- fokhagyma, tejf6l, bacon, sajttal toltve
Bugaci betyarpecsenye 2650
- szalonnas, kolbaszos, hagymas raguval
toltve, roston siitve, lecsoval talalva
Sertésjava "Kekszalag” modra 2350
Sziizérmék zoldborsmartassal 2650
Orias rantott szelet siilt burgonyaval 2950
Szizérmék lecsdval, siilt burgonyaval 3250
Sziizérmék erdei gombamartassal, 3250
krokettel
SRo

Zigeunerbraten
Schweinemedaillons vom Grill mit
Leber-Pilz-Paprika-Ragout
Gebackene Scweineschnitzel
nach “Schafer” Art
- mit Knoblauch, Sauerrahm, Bacon,
Kése gefiillt
Hirtenbraten nach 'Bugacier Art’
- mit Speck, Wurst, Zwiebel gefiillt
vom Rost gebraten mit Letscho serviert
Cordon Bleu
Schweinemedaillons mit
griimer Pfeffersauce
Riesiger Wienerschnitzel vom Schwein
mit Pommes Frites
Schweinemedallions mit Letscho
und Pommes Frites
Schweinemedallions mit Waldpilzsauce
und Kroketten

VADHUSBOL KESZULT ETELEK -
WILDGERICHTE

Parolt szarvasszeletek afonyamartassal
krokettel
Zamardi szarvasszeletek hagymas,

gombas, szarnyasmajas barnamartasban,

krokettel
Szarvasszeletek erdei gombamartassal,
krokettel

4650

4650

4650

Gediinstetes Hirschschnitzel mit
Heidelbeersauce und Kroketten
Hirschschnitzel nach Zamardi Art
mit Braunersauce aus Zwiebel,
Pilz und Gefliigelleber und Kroketten
Hirschschnitzel mit Waldpilzsauce,
und Kroketten




= HAZI SPECIALITASOK -
SPEZIALITETEN / VOM KUCHENCHEF EMPFOHLEN

i Grilltal 2 személyre 6450  Grillplatte fiir 2 Personen
: - kulonbo6zé husokbol siitve, - verschiedene Fleischsorten vom
¢és ket féle martassal, vegyes korettel Grill und Sauce, Gemischte Beilagen ftf“
“Paprika-tal” 2 személyre 6450 “Paprika-Platte” fiir 2 Personen s%
- roston siilt karaj, Cordon Bleu, - am Rost gebratenes Schweinekotelett, -
ciganypecsenye, szezamos csirke, Cordon Bleu, Zigeunerbraten, Hahnchen 3?4
vegyes koret mit Sesam, gemischte Beilagen 7
Zamardi fatanyéros 2990 Holzplatte “Zamardi” o
- ciganypecsenye, roston siilt karaj, - Zigeunerbraten, Schweinskamm vom Rost, 1
csirkemell roston, hasabburgonyaval Hahnchenbrust vom Rost, Pommes Frites
Turos csusza tepertdvel, hazi tésztabol 1850  Quarkfleckerl mit Speckgrieben
Juhturds sztrapacska 1850  Strapacka mit Schafskise J
SR
KORETEK - BEILAGEN o -
Parolt rizs 550  Gediinsteter Reis
Vajas-petrezselymes burgonya 550 Petersilienkartoffeln J
Vajban parolt zdldségek 550 Gediinstetes Gemiise Jf“
Burgonyakrokett 590 Kartoffelkroketten :
Siilt burgonya 590 Pommes Frites .
Flszeres steakburgonya 750  Steakkartoffeln et .
Galuska 550  Spitzle . 7
N
3 .
SAVANYUSAGOK, SALATAK - SALATE
'I?j"' Uborkasalata tejfollel 650  Gurkensalat mit Sauerrahm
: Vegyes salata 550  Gemischter Salat :
3 - kaposzta, csemege uborka, cékla, almapaprika - Kraut, Gurke, rote Bete, Apfelpaprika >
5 Kaposztasalata 550 Krautsalat
~ Céklasalata 550 Rote Bete-Salat
3 Kaposztaval toltott almapaprika 550 Apfelpaprika mit Kraut Gefiillt
- Ecetes almapaprika 550  Apfelpaprika
- Y Csemege uborka 550 Essiggurke
X Kovaszos uborka (idény szerint) 550  Sauergurke (Saison)
E Paradicsom salata 650 Tomatensalat




CSAPOLT SOR - Cjopwﬂl 6
BIER VOM FASS
Soproni
Korso - Krug 0,51 700
Pohar - Glas 0,31 420

UVEGES SOR - FLASCHENBIER

Hemeken w Edelmelss

Heineken 0,331 570
— alkoholos - mit Alkohol

Heineken 0,331 570
— alkoholmentes - Alkoholfrei

Gosser 0,331 570

Edelweiss Hefe Weizen - Buzasor 0,51 890

Soproni Démon - Dunkel 0,51 790

Gosser citrom - Gosser Zitrone 0,331 570

- alkoholos 2% - mit 2% Alkohol
Gosser citrom - QGosser Zitrone 0,331 570
- alkoholmentes — Alkoholfrei

SZENSAVMENTES UDITOK -SAFT

Oszibaracklé 25% 0,11 180
— Pfirsichsaft

Almalé 100% - Apfelsaft 0,11 180

Narancslé 100% 0,11 180
- Orangensaft

Eperlé — Erdbeerensaft 0,251 540

Multivitamin 0,251 540

Kortelé - Birnensaft 0,25 1 540

Paradicsomlé - Tomatensaft 0,251 540

Lipton Ice Tea 0,251 540

- citrom, zo6ld, barack - Zitrone, Griin, Pfirsich

Tropicana ananasz - Ananas 0,251 540

UDITOK -
ER FRISCHUNGSGETR ANKE
UVEGES UDITOK -
FLASCHENGETR ANKE
Pepsi Cola 0,251 490
7UP 0,251 490
Schweppes Tonic 0,251 490
Schweppes narancs - orange 0,251 490
Canada Dry - gyombér/Ginger 0,251 490
Theodora - Mineralwasser 0,331 490
- szénsavas - mit Kohlensiaure
Theodora - Mineralwasser 0,331 490

- szénsavmentes - ohne Kohlensiure
Theodora - Mineralwasser 0,751 890
- szénsavas - mit Kohlensdure
Theodora - Mineralwasser 0,751 890
- szénsavmentes - ohne Kohlensiure

KIMERT BOROK -WEIN VOM FASS

112500
112500

B. Olaszrizling - Riesling Silvaner
B. Merlot - Merlot

KEVERT ITALOK - GEMISCHT

Széda - Sodawasser 0,11 50
Almaszoda - Apfelschorle 0,21 230 .
Almaszoda - Apfelschorle 0,31 410 ’-:.-
Almaszoda - Apfelschorle 05 640
Olaszrizling kisfroccs - Weinschorle 300

Olaszrizling nagyfroccs - Weinschorle 550
Olaszrizling Hazmester- Weinschorle 0,51 850

Merlot kisfroces - Weinschorle 300
Merlot nagyfroccs - Weinschorle 550
Merlot Hazmester - Weinschorle 0,51 850
Hosszulépés - Weinschorle 0,31 350
Diesel (cola+sor) (Cola+Bier) 0,51 700
Radler (citrom+sor) (Limo+Bier) 0,31 420 &
Radler (citrom+sor) (Limo+Bier) 0,51 700
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% ROVID ITALOK - SPIRITUOSEN WHISKY
3\ 002 004 002 004
Barack szeszesital - Aprikose 420 700 : Ballantines 420 700
. BT 2 :
o Fiitytilos l?aTaCk 420 700 johnnie Walker Red 420 700
| Kf)hser s"zﬂva . 5 570 950 . 420 700
Vilmoskorte - Birnen Williams 420 700 :
Finlandia vodka 420 700 :
Metaxa XX 420 700 Geme 2/
Baccardi 420 700 : KAVE (Catte’ -
Baileys 420 700 :
St. Hubertus 420 700 i KAFFEE
Unicum 420 700
Gordon’s 420 700 ; Espresso 129
Jigermeister 0,04 700 : Hosszu kavé - Tasse Kaffee 460 E -
Cappuccino 550 ‘Fﬂ-f
: Melange 620 .'-_:__,.f""J
WERMUTOK 1 WERMOUT ’ (m%z,ltejha‘%), kavé - Honig, Milchschaum, Kaffee) .-f"
.. © Ir kavé - lrisch Kaffe 990
Martini Dry 1dl 700 : : N
e o : (whisky, kavé, tejszinhab) P,
Martini Bianco 1 dI 700 : . i
Martini R d - . (Whisky, Kaffee, Sahne) s
C RO . 788 : Baileys kavé - Baileys Kaffee 990 :
ampari 1 : (Baileys, hossztkavé, tejszinhab) f B
» : (Baileys, Tasse Kaffee, Schlagsahne) o
PEZSGOK - SEKT : Latte Macchiato 620 I
BB edes - siiss 0751 2250  : Forré csokolddé - Heisse Schokolade 500 ¢+
BB félszaraz - halbtrocken 0,751 2250 Jeges kavé - Eiskaffee 850 .
Torley Charmant Doux 0,2 1 990 e
- édes - siiss : : e
Torley Charmant Rosé 0,21 990 TEf\K ) TEE ___',-_._
Térley Gala 021 990 . Tea - fekete, gytimélcs, zold 350 [
- széraz - trocken : Tee - Schwarz, Friichte, Griin 4
L»
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Szervizdij +10% - Service +10% ;
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