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ENTREES

LE CAVIAR D' AUBERGINE

pain maison, fleur de sel R

Aubergine dip

11

HOUMOUS VERT

A la coriandre i

Green hummus with coriander

10

BURRATINA POIRES ROTIES 50G @&
Notre signature : avec miel et ¢cras¢ de noix de pecan
Burratina with roasced pear our signature dish wich honey and

crushed pecan nucs

15

(EUF D'OR FOREST
(Euf parfait sur sa montagne de champignons poéles
Rework on mushroom omelette : breaderumb coated soft boiled egg and

mushrooms

14

VEGETARIEN SANS GLUTEN VEGAN
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ENTREES

BURRATINA ET SES TOMATES D'ANTAN 50G
Burratina tomates colorées

Burratina and colorful tomatoes

14

SAUMON FUME @
Baies roses, beurre de charente AOP

Smoked salmon with Pink berries, charente butter PDO

17

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
Beurre persillé a I'ail et échalotes

Burgundy snails with garlic and parsley butter
6 PIECES : 14

CALAMARS FRITS
Servis avec une sauce maison, ideal a partager

Fried calamari served with homemade sauce, perfect for sharing
14

CHARCUTERIE DE BEUF

Bresaola, chorizo, beeuf poivre

Beef charcuterie : bresaola, chorizo, peppered beef

1P.16
2P. 25

FROMAGE @&

Gouda truffe, chevre, Gorgonzola

IP.14
2P.23

VEGETARIEN SANS GLUTEN VEGAN

::::::::



Z | i

cafe restaurant

SUPREME DE POULET ROTI
Au romarin et champignons o
Supreme of roasted chicken : with rosemary and mushrooms
un accompagnement au choix : purée de pommes de terre, frites ou poelée de legumes.

A choice of side dish: mashed potatoes, French fries, or sautéed vegetables.
23

BURGER ARTISANAL SAINT GERMAIN
Viande hachée fraiche, accompagné de frites maison
Saint Germain burger

with fresh minced meat and homemade fries
21

ENTRECOTE s:
g avec une sauce au pOinC
Rib Steak with pepper sauce
un accompagnement au ChOiX : purée de pommes de terre, f‘rites ou poé]ée de 1égum€s.

A choice of side dish: mashed potatoes, French fries, or sautéed vegetables.

33

FILET DE BGEUF s:
Beef fillet
un accompagnement au choix : purée de pommes de terre, frites ou poélée de 1égumes.

A choice of side dish: mashed potatoes, French fries, or sautéed vegecables.
34

COTE DE BEUF 5(
1,2kg, pour 2 personnes
Prime rib, 1,2kg. For 2 people
Accompagnée de frites, salade et purée de pommes de terre

Served with French fries, salad, and mashed potatoes
78

TATAKI DE THON
Sésame noir B
Tuna Tataki : with black sesame
un accompagnement au choix : purée de pommes de terre, frites ou poélée de légumes.

A choice of side dish: mashed potatoes, French fries, or sautced vegetables.

28

VEGETARIEN SANS GLUTEN Q) vecan
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SALADES

SALADE LIBANAISE

GLUTEN FREE
Mesclun, tomates cerises, tomates confites, oignons rouges, feta, fruits rouges, pignons et persil
LebaneseSalad : Mesclun, cherry tomates, dried tomatoes, red onions, red fruits, pinions, parsley, feta

18

SALADE DE CHEVRE
Chévre chaud pané, mesclun, tomates cerises, tomates confites, oignons rouges, fruits rouges, pignons,
persil
Fried goat cheese, mesclun, cherry tomates, dried tomatoes, red onions, red fruits, pine nuts, parsley

19

SALADE CESAR AU POULET CROUSTILLANT
CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN

20

BURRATA GEANTE ET TOMATES COLOREES 125G

Giant burrata with colorful tomatoes

22

BURRATA GEANTE AVEC POIRES ROTIES 125G EE
Notre signature : avec miel et écrasé de noix de pécan

Our special : giant burrata with roasted pear : with honey and crushed pecan nuts

22

VEGETARIEN SANS GLUTEN Q) vEGAN
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PIZZAS

LA BURRATA PESTO
Sauce pesto, roquette, burratina, pignons, artichaurt, parmesan

Pesto sauce, rocket, burratina, pine nuts, artichoke, parmesan
22

OH LA VACHE !
Sauce tomate, mozzarella, burratina, bresaola fumé, roquette

Tomato, mozzarella, burratina, smoked bresaola, rocket
22

FORESTIERE
Notre signature : base créme de champignons maison, burratina, basilic

Our special : homemade mushroom cream, burratina, basil

22

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzare”a, basilic

The classic: tomato,mozzarella,basil
19

PEPPERONI
Base tomate, mozzarella, chorizo, roquette

Tomato, mozzarella, pepperoni, rocket
20

LA SAINT GERMAIN
Base tomate, aubm’gines, tomates cerises, parmesan, basilic, burratina

Tomato, aubergines, cherry tomato, parmesan, burratina, basil

22

VEGETARIEN SANS GLUTEN Ay vecan
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VEGGIE
Base tomate, mozzarella, poivrons, aubergines, Champignons de paris, oignons rouges

Tomato, mozzarella, sweet pepper, aubergine, the Paris mushroom, red onions

17

4 FROMAGE
Base créme fraiche, chévre, gorgonzola, mozzarella copeaux, roquette

CTG'JI’TL gOS.E Cheese, gO'['gOI’lZOlSL7 9 mozzarella copeaux, rocket

20

REGINA
Base tomate, mozzarella, jumbon de dinde, champignons, basilic

Tomato, mozzarella, turkey ham, mushrooms, basil
20

SAUMON
Base créme fraiche, saumon, citron

Cream, salmon, lemon

22

AU THON
Base tomate, mozzarella, thon, olives noires, basilic

Tomato, mozzarella, tuna, black olives, basil
19

A LA TRUFFE
Creme de truffe, champignons de Paris, parmesan, roquette

Truffle cream, the Paris mushrooms, parmesan, rocket

25

VEGETARIEN SANS GLUTEN @ VEGAN
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PENNE AU SAUMON

Oignon, citron, aneth

Salmon penne : onion, aneth, lemon
21

PENNE AU GORGONZOLA
Gorgonzola, basilic, parmesan

Gorgonzo]a penne gOTgOﬂZO]’d, b’clSi], parmesan

20

PENNE AU POULET ET CHAMPIGNONS
Poulet roti, champignons, parmesan, persil

Penne with chicken and mushroom : parmesan, parsley

20

LINGUINE VEGETARIENNES
Aubergine, oignon, courgette, poivron, basilic

Vegetarian linguini : Aubergine, zucchini, sweet pepper, basil
20

LINGUINE PESTO
Pesto maison, parmesan, basilic

Linguini pesto : homemade pesto, parmesan, basil

19

LINGUINE BURRATA ET BRESAOLA
Sauce crémeuse, bresaola de beeuf et burratina

Linguini burrata and bresaola : creamy sauce, beef and burratina

22

VEGETARIEN SANS GLUTEN VEGAN
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DESSERTS

TIRAMISU MAISON

Homemade tiramisu

10

FONDANT AU CHOCOLAT MAISON

Homemade chocolate fondant

10

FRUITS DE SAISON

Seasonal fruit

10

BRIOCHE FACON PAIN PERDU

French toast style brioche
10

CHEESECAKE _
CHEESECAKE MAISON AU BISCUIT CITRONNE, NAPPE D'UN COULIS DE FRUITS ROUGES
HOMEMADE CHEESECAKE WITH LEMON BISCUIT BASE, TOPPED WITH A RED BERRY
COULIS

CAFE GOURMAND
Fondant au chocolat, tiramisu et coupe de fruics

Gourmet coffee : chocolate fondant, tiramisu and fruics cup
14

THE GOURMAND
Fondant au chocolat, tiramisu et coupe de fruics

Gourmet coffee : chocolate fondant, tiramisu and fruics cup

16
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