


Uber de Gass / Aufler Haus Verkauf

im Original Weckglas

Ziegelhutter Salatsof3e
ausreichend fiir 4 - 6 Portionen Blattsalate

ohne Konservierungsstoffen, Vakuum verpackt, gekiihlt bei <5°C - 5 Tage haltbar -
Enthilt: Pflanzendl, Sauresahne, Ei, Krauter, Essig, Paprika, Mais, Zwiebeln, Gurken, Karotte, Senf, Salz, Zucker, Pfeffer

Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung
(Enthilt: Geliermittel Pektin, Sauerungsmittel Citronensaure, Konservierungsmittel Kaliumsorbat)

in verschiedenen Sorten je nach Saison.
Holunder-, Traubengelee, Erdbeer und Pflaume

Herzhaft:

Hausmacher Wurst und Schmalz

Presskopf, Blut-, Leber- oder Mettwurst gerduchert

Blut-, Leberwurst, Presskopf oder Mettwurst gekocht im Weckglas
Ganse- oder Entenschmalz 100%, Griebenschmalz 250g

Fische - lebend / frisch
Bachsaibling
Regenbogenforelle

Auf Bestellung:
Forelle gerauchert (enthalt Rauch)

Honig aus dem Weiltal im 500g Glas
Bluten, Lowenzahn, Sommertracht oder Raps
Akazien-, Wald oder Waldbliite (ohne Tanne)

sehr selten auch Edelkastanien
Natiirlicher Honig der keine Zusatze enthalt kristallisiert nach kurzer Zeit aus,
dies ist ein Qualitdtsmerkmal. Dem konnen Sie entgegenwirken, wenn Sie den
Honig in warmes Wasser stellen, nicht zu heifS. Danach wird er wieder fliissig.

Wackerkaffee Mainkaffee, Bio & Fairtrade

Wacker Espresso Bio & Fairtrade

Agrest / Verjus — Saft auch griinen Trauben, feiner
Bio-Traubensaft von Eva Vollmer aus Rheinhessen i
der Mehrweg Glasflasche von der Zukunftsrebe: weis
Bio-Raps- oder Sonnenblumendl, -nativ, kaltgepresst

manchmal auch Mutschli oder Gaisenkase auch aus de

Glaabsbrau aus Seligenstadt
Glaabsbrau Craft Bier Sortiment

Mannerhandtasche - fiir den etwas grofieren Durst

Alle Preise in Euro, incl. Umsatzsteuer und Bedienung



Liebe Gaste der Ziegelhiitte,

wir begriien Sie in unserem Haus, wiinschen Ihnen ein einen angenehmen Aufenthalt in der
Ziegelhiitte. Eine kleine Anmerkung, wir bereite alle Speisen fiir Sie frisch und ,a la minute zu,
dies bedingt einen Zeitaufwand, den wir uns flr Sie gerne nehmen. Aus gegebenen Anlass ist
es flr alle sehr hilfreich lhren Platz in der Ziegelhiitte friihzeitig zu reservieren, gerne online

tiber www.ziegelhuette.de oder Google. Auch freuen wir uns auf lhre Bewertung zB bei

Google, Facebook, TripAdvisor

Spargel aus dem Taunus, Mensfelden, Gartenbarlauch & die tolle Sommerkiiche

Taunus Erdbeeren aus dem Goldenen Grund, Hiinfelden, Himbeeren und Heidelbeeren

Wir suchen und brauchen dringend Verstarkung, im Service, in der Kiiche, wo immer jemand
in der Gastro zu gebrauchen ist, auch in der Ausbildung. Bitte sprechen Sie den Chef an

oder besser schicken Sie kurz eine Bewerbungsmail, damit wir einen Termin ausmachen

koénnen. Vielen DANKE

Seligenstatter Urstoff siiffig - im Steinkrug

Spritz - Bitterorangen-Radler absolute Innovation aus Seligenstadt

der perfekte Mix aus fruchtiger Orange und belebender Cola,
und regional verwurzelt. Fiir alle, die Genuss und Qualita
mussen / wollen.”

Glaabs Cola Mix — Fruchtig. Belebend. Perfekt erfrischt

Helles (typ. Bayrisch), Vicky loves - Pale Ale, Hopfenlust

Radler - Helles oder Hefeweizen


http://www.ziegelhuette.de/

Wiy
N\
S
HESSEN A LA CARTE

/N

Ich freue mich, Sie in meinem Landgasthof Ziegelhiitte begriiffen zu diirfen. Meine

Mitarbeiter und ich werden lhnen jeden Wunsch von den Augen ablesen.

In meiner Kiiche verwende ich regionale, frische und jahreszeitliche Produkte. Das hat die
Folge, dass Ihr Essen frisch und gerade jetzt fiir Sie zubereitet wird. Bei der Auswahl an
Kostlichkeiten, die ich Thnen biete, ist es unumganglich, dass die Leckereien zur Herstellung
ein wenig Zeit benotigen. Ein kleiner Tipp aus der Kiiche: wenn Sie in Eile sind, machen Sie es
mir in der Kiiche etwas einfacher und vermeiden Sie Umbestellungen so wie eine zu grofie
Vielfalt an Speisen. Vier Kiirbissuppen und vier Rumpsteak kommen schneller zu Ihnen, als

eine Kiirbis und 3 Rinderbriihen, 1 Forelle, 1 Rinderfilet und 2 Schnitzel - DANKE.

Zur Information, wir verwenden Produkte aus der Region — soweit es bei uns im Taunus
maoglich ist, zumindest aber aus Deutschland. Angefangen beim Aperitif, Sekt vom Schloss
VAUX - Rheingau, Crémant - Wiirttemberg, Haus- oder Quellwasser - Weilrod, Bier -
Glaabsbrau, Seligenstadt, Bluna & Africola (vor Gber 90 Jahre in KdIn erfunden), Wein - nur
aus Deutschland. Unsere Fische stammen aus regionaler Zucht, sie werden, bis auf die
Raucherware, frisch fiir Sie gefangen und zubereitet. Wir haben ein Aquarium im Lager und

hier schwimmen die Fische und warten auf Sie.

Das Team der Ziegelhiitte freue sich, wenn Sie es lhren lieben Freunden und Bek:

Ihrer Familie und Freunden die: Taufe, Einschulung, Firmu
Verlobung, Hochzeit oder jedes andere Jubilium feiern?

QOder Ihre Firma/Unternehmen mochte eine Feier ausrichte

Terrasse
Aufderdem haben wir die Mdglichkeit, auf unserer grofien
Sie aufzubauen. Gerne kommen wir auch zu lhnen na
Wir sind Ihr Partner fiir den Anlass und jeden Geldbe

Fiir ein ,perfektes Dinner” sind Kochkurse schon ab
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Carpaccio vom Rinderfilet mit Anna's Agrest (Verjus) und Eva's Sonnenblumendl - sechzehn
kl. Handkase mit Zwiebeln, Kiimmel, Essiggemiise, Krautersofe und Brot - sechs

warmer Taunus - Spargel mit Tomate und Barlauch dazu Brot - elf

Gurkenkaltschale - sieben
Barlauchkremsuppe - acht

Spargelsuppe mit Nordseekrabben - neun

Frisch fur Sie zubereitet mit Hollandischer SofSe und Kartoffeln
Halbes Pfund - neunzehn

Schinken, kl. Schweine- oder Wienerschnitzel, Rumpsteak, Filet, Forellenfilet - ab acht

Feiner Salat mit kraftigem Schweizer Bergkase - vierzehn
Spargelsalat mit Tomate, Krauter - achtzehn

Bunte Salate mit Rinderfiletstreifen - sechsundzwanzig
Allerlei Salate mit kleinem Rumpsteak- achtundzwanzig
eine Scheibe Brot zum Salat oder Suppe - null

Brot nachbestellt - ein

Forelle lebendfrisch aus meinem Aquarium von der Fischzucht Ra ‘ eil au

Regenbogenforelle im Ganzen gebraten mit Krauter und Ma
Schwenkkartoffeln und Salatteller - achtundzwanzig
Bachsaibling Filet mit eigenem Salbei gebraten

Salzstiicker aus Griesheim mit Krauter und feine Salate - ein

dementsprechend schwanken im Gewicht, erlaub

berechnen ab 470g - zuziiglich fiinf



Rehniisschen, Rostkartoffeln und Gemise - dreiunddreifiig

Geschnetzeltes vom Mufflon / Wildschaf mit Kléf3e und Gemiise- achtundzwanzig

aus deutscher Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung

Schweineschnitzel mit Schwarte, paniert, Kartoffelstabchen, Salate - vierundzwanzig

aus deutscher Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung

Gefiilltes Kalbsschnitzel mit Biindnerfleisch und Schweizer Bergkase mit Vollkornbrosel

paniert dazu Kartoffelstibchen, schmackhafte Salate - vierunddreifSig

Deutsche Firse 6 Wochen am Knochen gereift

Rumpsteak 220g mit Kartoffelstabchen und feine Salate - achtundzwanzig
Hochrippe 350g mit Brot und Salat - zweiunddreifiig

Filet 200g mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise - sechsunddreif3ig

Eis und Sorbet ist aus eigener Herstellung, Sorbet min. 80% Frucht und Milch aus Hasselbach

Frische Himbeeren mit Brand, feinem Eis und Sahne - zwolf
Blaubeeren mit selbstgemachtem Eierlikor, Eis und Sahne - neun
Erdbeeren ,natur” mit hausgemachtem Eis und Sahne - acht
... mit einem Hauch Amaretto - neun

Gemischtes hausgemachtes Eis und Sahne - acht
Schweizer Kase mit Niissen Rosinen & Kerne so wie 5cl Desse

... Brot und Butter zum Kase - drei

Haben Sie Lebensmittel Allergien - so sprechen Sie uns bi

Vielen Dank fiir lhren Besuch

DAS TEAM der Ziegelhiitte




Sorte Ausbau, Alk. vol-Restsiifle-Saure, je g/l 02l 0,75l

Zukunftswein Souvignier Gris 174 13-1,1-y,x-tr. 8 30
Zukunftswein Wende Hammer feiner stiffiger Cuvée '?7313 13-tr 8 30
Zukunftswein Souvignier Gris , TX" aus dem Eichenfass .'Z & 13,5-tr. 40
Zukunftswein Cabernet blanc .’7/;— 12-tr. 7 25
Zukunftswein Sauvignac '7é 12-fh. 7 25
Zukunftswein Bliitenmuskateller b 10-sufy 7 25
Zukunftswein Donauriesling PURE unfiltriert i 14-tr. 9/ vl 25
Zukunftswein Traminer PURE unfiltriert 12,5-0,1-6,3-tr. 25
Zukunftswein Sauvignac Qvevri 604 PURE unfiltriert 12,5-0,6-1,4-tr. 45
Zukunftswein Hibernal 12,5-tr. 9 35
Pinot Blanc / Weiflburgunder 12-tr. 30
Riesling No1 12-tr. 30
Riesling No ZERO ALKOHOLFREI >0,5-3,4-y-tr. 30
SPARKLER schaumendes Getrank ALKOHOLFREI >0,5-6,4-y-tr. 30
Riesling Sekt ALKOHOLFREI 0,0-3,6-y-tr. 30
Riesling Hallgartener Hendelberg 12,5-tr.

Riesling Tell

Grauburgunder

Riesling vom Quarzit Drachenstein

Gewdrztraminer, Alte Rebe

Chardonnay Hollhaken - Selection - Reserve****
Gewlirztraminer

Muskateller

Sauvignon Blanc Herrenwaldele - Selection - ,Reserve” &

Chenin blanc




Sorte Ausbau, Alk. vol-RestsiifSe-Saure, je g/l 02l 0,75l

;;/:g »Freudentaumel” Rotling: Accent und Sauvignac 11-th. 7 25
Frihburgunder Blanc de noir trocken 12,5-3,-5,1 7 25
Smoking Flamingo - ROSE FUME - Dornfelder 12-1,2-xy 35
Spatburgunder weifdgekelltert 13-tr. 8 30
»Dorn to be wild" Rosé 12-tr. 7 25
Spatburgunder Rosé / halbe Flasche 11,5-Beerenauslese 40

7 Rebritter - Cabertin & Spatburgunder 13,5-tr. 30
’Z—’ DER Dornfelder ,Vor urteils kipper” - Tonmergel 2 13,5-tr. 9 32
.'7 é: Cabertin 12,5 - tr.

% Pinotin PURE

¢ »Joscha” Cabernet Cortis

-774 ~Rouge” Levitage, Pinotin und Satin Noir
Talheimer Schlossberg Tempranillo Réserve
Pinot Noir / Spatburgunder

Magnum - Pinot Noir / Spatburgunder

Doppel Magnum - Pinot Noir / Spatburgunder
Spatburgunder
Pinot noir

Spatburgunder Kabinett

Syrah®** Kirchhofener Batzenberg




Glaabsbrau Spritz mit Bitterorangenlimonade 3,5 %vol 33cl 45

Glaabsbrau Spezialbier vom Fass ca4,9 %vol  10cl 25
Tio Pepe Jerez Xéres Sherry 15 %vol 5cl 5
Martini bianco 14 %vol 5cl 5
Portwein white oder ruby 20 %vol 5cl 5
Pernod " auf Eis mit Soda nach Belieben 40 %vol 4cl 5
Campari ' Orange / Soda mit Eis und Zitrone 25 %vol 5
Glas Cremant brut vom Weinreuter / Wiirttemberg 12,5 %vol 10cl 7
Regent- rot oder Helios- weif3 von Eva Vollmer, Rheinhessen 0,2 4
... wahlweise als Schorle 1/4 Saft & 3/4 Hauswasser mit etwas Kohlensaure 051 55
TIP - Der Saft gerne auch zum Mitnehmen in der Mehrweg Glasflasche 1 9,5

Afri Cola | Bluna Orange oder Zitrone

NEU - Glaabs Cola - Mix

Ziegelhlitte Hauswasser mit wenig Kohlensaure

... oder still




Eschbacher Apfelwein naturtriib

...purim Gerippten

...im Bempel (auch 2 oder 3 Liter erhiltlich)
... sauer (gespritzt mit Quellwasser)
... stif} (gespritzt mit Apfelsaft)

Apfelwein Alkoholfrei

Eschbacher Apfelsaft / Siifler / Most naturtriib

Apfelschorle mit Eschbacher Apfelsaft naturtriib, 40% Frucht

Orangen — Saft
... als Schorle mit Quellwasser

Rhabarberschorle

Heifler Apfelwein mit Zimt, Nelke, Zitrone, Anis und etwas
... gerne auch die Grof3e Variante in
zusatzlich mit Schuss (Apfelbrand)

... oder die Alkoholfreie Variante oder als Apfelsaft

6,5 Vol. %
6,5 Vol. %
6,5 Vol. %
ca. 3 Vol. %
ca. 3 Vol. %

0 Vol. %

0,25l
0,5
1l
0,25l

0,25l

0,33l

3,5

35




Glaabshrau
Lrisehon Gurass it 1744

Alteste Privatbrauerei Stidhessens und zugleich eine der modernsten Brauereien Deutschlands

- das ist Glaabsbrau. Der Bierkultur sind wir seit mehr als 270 Jahren verpflichtet, dem
Qualitatsanspruch, nur die besten und geschmackvollsten Biere zu brauen, ebenso. Wir
stehen fiir Biervielfalt und ein individuelles Geschmackserlebnis. Glaabsbrau aus Seligenstadt.

Handwerklich hergestellt (Craft-Bier) je nach Verfiigbarkeit 0,33lab 4,5

Gebraut mit dem australischen Hopfen Vic Secret umspiilt unser phanomenales Vicky loves
Pale Ale den Gaumen mit bliihender Fruchtigkeit, paradiesischer Frische und purer Lust auf
mehr. Den goldenen Korper durchzogen mit einer feinen natiirlichen Triibung und gekront
mit saimigem Schaum verfiihrt es die Sinne mit Aromen nach Pfirsich, rotem Apfel, Grapefruit

und Passionsfrucht. Schmecken Sie blithende Fruchtigkeit, paradiesische Frische und

Lust auf Mehr umhiillt von einer genief3erischen Herbe.
Obergarig, SW 12,9 %, A 5,7 % vol, 44 IBU, 19 EBC,
Pilsner Malz, Weizen Malz, Miinchner Malz, Cara Red, Cara Hel

Hopfen: Summit, Vic Secret, Monroe

exotischen Verfiihrungen wie Zitrone, Pfirsich und Holunderbli
feinen Bittere und einem eleganten Malzkorper.
Untergarig, SW 10,2 %, A 3,8 % vol, 25 IBU, 12 EBC,
Pilsner Malz & Caramel Malz

Hopfen: Citra, Cascade, Sorachi Ace & Summit

Aroma - Zitrone, Limette, Pfirsich, Holunder, Cass




Weniger stark als ein Export, weniger Bitter als ein Pils und dennoch voll eigenstandigem,
frisch-vollmundigem Charakter. Das Bier, das immer passt, vom Friihstiick bis zum
Schlummertrunk.

Untergarig, SW 11,5 %, A 4,6 % vol, 14 IBU, 7 EBC, Pilsner & Caramel Malz

Hallertauer Mittelfriih Hopfen

Biermischgetrank aus 50% Bier und 50% Erfrischungsgetrank mit Citrusgeschmack.
Fruchtgehalt 4% (davon 3,5 % Zitrone). Das erfrischende Getrank fiir den Sommer und noch
langer. Mit der markanten Zitronen- und Limettenschalenaromatik: Ein spritziger Genuf3! —
Untergarig, SW 11,7 %, A 2,6 % vol, 11 IBU, 5 EBC, Pilsner Malz, Herkules und Perle aus der
Hallertau

Aroma - Zitrone, dezent nach Bier




je nach Verfligbarkeit und Jahrezeit

Unser Kellertriibes 17er ist seiner Zeit voraus gewesen als die Glaabsbrau entschied, Bier, frisch
aus dem Lagertank nicht nur den Brauern vorzubehalten. Kastanienbraun, kraftig triib mit
feinem Karamellgeruch ist es eine Wundertiite an sich kontrastierenden Geschmacksnuancen.
Nussige Aromen treffen auf griine Stachelbeeren, Milchschokolade auf eine milde Bittere.
Innovativ seit 1744 eben. Bernsteinfarbenes, siiffiges und unfiltriertes Bier mit feiner Hefe
Untergarig, SW 12,3 %, A 5,2 %vol, 18 IBU, 25 EBC, Pilsner Malz, Melanoidin Malz Herkules
und Tradition Hopfen aus der Hallertau

Geschmack - Schokolade, Kaffee, Karamell

Pils ist Mainstream? Nur bei Mainstream Brauereien! Der Glaab setzt zusatzlich zu dem fiir das
Pils eigens veredeltem Brauwasser, bestes Malz aus der Region ein, das mit zwei Hopfensorten
- Saphir und Magnum - zu einem extravaganten, edlem Spitzenprodukt getrieben wird -

helles, feinherbes, hopfenbetont, feinporigem Schaum

Untergarig, SW11,8 %, A 4,9 % vol, 32 IBU, 7 EBC, Pilsner Malz.
Saphir und Magnum Hopfen aus der Hallertau

Geschmack - blumig, Zitrone, grasig

und von einer satten Perlage gekiisst. Schon der erste Schluck stromt aus:
Obergarig; SW 11,6 %, A 5,0 % vol, 14 IBU, 14 EBC, Weizenmalz, Pi
Miinchner Malz, Hallertauer Tradition, Cascade Hopfen

Aroma - Banane, Haselnuss, Butterkeks
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Isotonisch, nicht zu sifd eine absolut prickelnde Erfrischung. Ideal nach dem Sport und
fur heifle Sommertage.

Obergarig, SW 7,8 %, < 0,5 % vol,, 16 IBU, 15 EBC

Weizenmalz, Pilsner Malz, Magnum und Perle

Hopfen aus der Hallertau

Aroma - Getreide, Malz, Quitte

Der ultimative Frischekick mit heimischen Krautern!

Wir als Brauerei fiithlen uns den Ressourcen unserer Gegend verpflichtet. Fiir unseren
Sommerradler mit ohne Alkohol gehen wir deshalb andere Wege und verzichten auf
weitgereiste Zutaten und setzen voll auf regionale Gewiachse. Neben unserem hessischen
Braumalz verwenden wir fiir unsere Krauterlimo heimischen Zutaten wie Zitronenmelisse,
Zitronenverbene, Thymian und Kerbel. Schmeckt erfrischend und tut Kopf und Klima gut.
Untergarig, SW 11,3 %, A <0,5 % vol, 19 IBU, 19 EBC, Kalorien: 24 kcal pro 100 ml,

Pilsner Malz

Hopfen: Magnum und Perle aus der Hallertau

Aroma: Erfrischend nach Zitrone und Krautern, dezent nach Bier

Das einzig in Hessen gebraute — Helles Alkoholfrei.

Unser Helles, eingefiihrt 2017 ist mittlerweile ein echter Klassiker. Zeit, auch den;

Seligenstadt gebraut punktet mit echtem Biergenuss, nicht z

harmonisch im Mund, mit feiner Karamell- und Hopfennote.



Krauterlikor von 43 Krauter & Gewiirze aus Bad Homburg

Reichs B%Vol.  4d 5
E@s& ¢ Bﬁt!@ﬁ Klein 35 % Vol. 2d 3

\ 47,4 % Vol. 4cl 10

[dJn]

Spiritus Juniperi
APOTHEKER DRY GIN
07L 47,4 %Vol

FRITZ SCHELLER SOHNE ¢ BAD HOMBURG

" —

auf Wunsch mit Eis und/oder Tonic, Bitte Lemon

Apfelbrand aus dem Holzfass - ,Calvados Stil“ aus 2017 45 % Vol.

e

FRANZ

w 7 i
’2@)‘ HERBSTER Himbeergeist Ernte 2013

Kirchhofen - BADEN - Markgraflerland Williams Christ Ernte 2020

Dolleseppler Kirschbrand aus 2018

Gigolo - Schoko-Sahne-Trester Likor

»LIV” Tresterbrand vom Merlot aus 2018 - 5 Jahre Holzfz

...auch ,zum mitnehmen” Exklusiv nur in der Ziegelhtitte erl

LIV - Tresterbrand

Verschiedene Brande, Likér und Geister vom Herbster



http://ziegelhuette.de/pdf_s/LIV_Merlot_2007.pdf

Clés des Ducs V.S.O.P.

Chivas Regal

Dimpel 12 Jahre
Glen Grant pure Malt
VAT 69 Jahre

Southern Comfort

Jim Beam

DiSaronno Amaretto Mandellikor
Grand Marnier

Eierlikor - eigene Herstellung

Haselnuss Spirituose - Nutellabrot nur ohne Brot

Sierra Tequila silver/gold

Linie Aquavit

40 % Vol.

40 % Vol.
40 % Vol.
40 % Vol.
40 % Vol.

43 % Vol.

40 % Vol.

28 % Vol.

4c¢l

4cl
4cl
4cl
4cl

4c¢l

4c¢l
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von der Familienrosterei Wacker aus Frankfurt

Bio & Fairtrade Kaffee - nachhaltiger Anbau fiir eine bessere Welt

Der Mainkaffee ist eine ausgesuchte Mischung bester fair gehandelter und biologisch
angebauter Kaffeebohnen aus Stid- und Mittelamerika. Die ausgewogene Aromatik besticht
durch Zitrusnoten und Mandelaromen. Die fair gehandelten Bohnen stammen von
Produzenten, die sich dem biologischen Kaffeeanbau mit Herzblut widmen. So unterstiitzen
wir lokale Entwicklungsprojekte und die Bevolkerung vor Ort. Benannt ist der Main-Kaffee
nach dem Fluss, der durch unsere wunderschéne Metropole fliefst.

Tasse Kaffee 125ml/3
Nach original Art frisch gemahlen und zubereitet.

Fein wiirzig und elegant im Geschmack. Mit der typischen Crema

Pott/Krug Kaffee, grofie Tasse Kaffee 250ml/4
Kannchen Kaffee 300ml/5
Grof3e Kanne Kaffee 600ml/10
Thermos Kanne Kaffee 11/19

Der Bio-Fair Espresso ist eine Mischung aus biologisch angebauten und fair gehandelten

Arabicas und Robustas, die aus Mittel- und Stidamerika sowie aus Indien stammen. Ein

wunderbar harmonischer Espresso, mit starker Prasenz in der Tasse und am Ga

Espresso

Die feine, anregende Tasse mit der rassigen Wiirze.
Nach original italienischer Art.

Doppio

Doppelter Espresso, konzentrierter anregender Kaffee.
Ristretto

“Verkirzter” Espresso. Espresso mit derselben Kaffeemenge,
aber nur der Halfte Wasser
Lungo

“Langer” Espresso. Espresso mit derselben Kaffeemen

aber deutlich mehr Wasser

A



die Rohmilch bekommen wir wdchentlich frisch und pasteurisieren Sie umgehend auf 72°C
far 30 Sekunden um sie danach wieder schnell abzuk(ihlen, hierdurch ist sie gekiihlt bis zu 10

Tage haltbar und verliert nur 10% der wertgebenden Inhaltsstoffe.

Espresso Macchiato Espresso mit feinem Milchschaum 35ml/3,5
Doppio Macchiato Doppelte Espresso mit Milchschaum 60ml/5,5
Cappuccino Espresso mit mind. 75% aufgeschaumter Milch 250ml/4

Milchkaffee Cafe au lait

GrofSe Tasse Cafe Creme und warme Milch zu gleichen Teilen. 300ml/3,5

Latte Macchiato Eine Komposition fiir Geniefler

Milchschaum, Espresso und warmer Milch mind. 75%, im Glas 300ml/5

ungestifit

far unsere kleinsten Kinder, in einer Espressotasse
Grof8e Milchschokolade in der Tasse
Kannchen

... natirlich alle mit frischer geschlagener Sahne garnier

Alle Kaffeespezialititen enthalten Koffein,

sind aus ganzen Bohnen, frisch gemahlen und zubereitet.

dem Hause Wacker - Aufpreis



aus dem ,,Val Lumnezia“ - Tal des Lichtes!

kleiner kraftiger Schweizer Kaffee mit einem kraftigen Schuss Schnapps, dessen Mischung

vom Trutg kommt und geheim ist 6

,Trutg” ist Rdtoromanisch und bedeutet Bergpfad/Fussweg

Weiter ist dies der Name des Restaurants von Martina und Thomas Gautschi, aus Vella in

Graubiinden - sehr gute Freunde vom Haus

Verlangerter Kaffee im Glas mit Zwetschen Brand 6

Jfur die Dame” zubereitet wie ,Lutz nur mit Likor 6

grofler Kaffee mit Kaffeesahne und Obstbrand

von Thomas Gautschi

gesiifiter und brennender Espresso mit feinem Williams

zum Schluss das Beste fiir Tee — Liebhaber, grofies Kannc

mit Zwetschen Brand


http://www.trutg.ch/
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TEA

EXCELLENCE

onnefeldt

TEA EXCELLENCE SINCE 1823

Lose Tees bieten den gréfSten Genuss unter den Tees, vor allem, wenn sie, wie die Tees von
Ronnefeldt, orthodox hergestellt werden. Das bedeutet, in der urspriinglichen
handwerklichen Art, bei der Sorgfalt und Verantwortung im Vordergrund stehen. So
entstehen Tees, die sich vor und zu und nach einem wunderbaren Essen geschmacklich genau
anpassen.

je Kannchen 04l/6
als Glas 021/35
Zitrone, Mich oder Kandis zum Tee - sehr gerne,

bitte geben Sie den Wunsch mit lhrer Bestellung uns bekannt so vermeiden Sie Wartezeit

BIO - Darjeeling Summer Gold - Indien - FTGFOP - Sommer 3-4 min
Blumige Eleganz und ein kostlich rundes Aroma zeichnen diese herausragende

Sommerpfliickung aus

BIO - Assam Rambung - Indien TGFOP1 - Sommer

rundem Geschmack

Ostfrisen Broken Auslese - Indien - GFBOP - Sommer

Ausgesuchte Asam Tees sorgen flr den kostlichen intensi

Irish Whiskey-Cream - Indien - FOP - Sommer
Aromatisierter Schwarzer Tee mit Whiskey-Kakaogeschmack. {

ergief3t sich typisches Whiskeyaroma mit einem zarten Hauch Kakao

Masala Chai — INDIEN - Sommer - Schwarzer Tee mit Gewii
Typisch, indisch. Kraftiger Assam mit exotischen Gewiirzen -

Ingwer, Anis, schwarze Pfefferkérner, Gewtlrznelken,



BIO - Greenleaf - Indien - KGFOP1 - Sommer 2-3 min

Sorgfaltig gearbeiteter Gatentee aus dem indischen Hochland mit zart-herbem Aroma.

BIO - Moroccan Mint - China - Friihling 2-3min
Die bertihmten Kiigelchen des Gunpowder komponiert mit erfrischender Minze

Griiner Tee mit Krausminze

Morgentau°- China - Sencha - Sommer 2-3 min
Die faszinierende Teekomposition mit Sencha, Bliiten und feinfruchtigem Mango-

Zitrusgeschmack, Aromen, Ringelblumen-, Rosen-, Kornblumenbliiten

Vital Grapefruit 8-10 min

Aromatisierter Friichtetee mit Grapefruitgeschmack Frische erleben — Friichtemischung mit

Zitrusnote und Grapefruitgeschmack.

Plum & Cinnamon 8-10 min
Friichtetee mit dem aromatischen Duft frischer Pflaumen unterstitzt von Holunder, Ananas,

und Zimt

BIO - Sweet Nana

Eine kostliche Minze mit erfrischend siifSer Wiirze

Fruity Camomile - Ein angenehmer und wohltuender Kraute

Herb-stifle Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale

BIO - Bergkrauter nach Schweizer Art - Duftig, wiirzig und

wie Morgenluft in den Bergen Zarte Melisse, dezente Anisnote . d ei

Vanilla Rooibos oder Cream Orange

Der heif3geliebte stidafrikanische Krautertee mit der geschmackvolle

Pfefferminze, Schokominze, Krausminze oder Salbei

aus dem eigenen Garten




natirlich hausgemacht, je nach Tagesangebot und Jahreszeit

dies bedeutet das es im Winter kein Erdbeerboden gibt!

Gedeckter Apfelkuchen mit Rosinen und Zuckerguss ® ab 4,7
Kirschstreusel ab 4,5
Zwetschenstreusel ab 4,5

Rhabarberstreusel ab 4,9

meist Sonn- und Feiertags und auf Vorbestellung

Streusel, Pflaumen, Apfel %, Aprikosen oder Rhabarber ab3,9

Obstboden ab 3,9
Kéasesahne mit Frucht zum Beispiel Aprikosen ab 4,7
Kasekuchen mit Aprikosen gebacken ab 4,9
Schwarzwilder Kirschtorte * ab5,2

Schoko-, Himbeer-, oder Erdbeer-Sahne ab 5,2

bei uns gibt es keine Spriihsahne aus der Dose - niemals - versprochen

frische Sahne mindestens 30% Fett, ungesiifit
Einfache Portion am Kuchen

Halbe Portion am Kuchen

Doppelte Portion Sahne am Kuchen

Portion frische Sahne extra / separat / nachtraglich

GrofSe Portion frische Sahne extra / separat / nachtréglic

*Alkohol,‘Gelatine,’Weizen,*Backpulver,’Hefe,*Rosinen,’Ei, "\



Unser Hausgemachtes Eis:

verschiedene Sorten ja nach Angebot und Jahreszeit

Enthilt: Milch, Sahne, Ei, Zucker, Friichte, Aroma, Krauter und Gewlirze

Eis-Schokolade mit Sahne 6
Eis-Kaffee mit Sahne 6
Eisbar Kinder Eis

Gemischtes Eis 2 Ballchen und Sahne 5
Gemischtes Eis 3 Billchen mit Sahne 8
Sanfter Engel, Vanilleeis, Heils Orangensaft und Sahne 8

Amarena Becher

Vanilleeis, Original Amarena Fabbri Kirschen (ohne Alkohol) und Sa

Frische Erdbeeren, Himbeeren oder Heidelbeeren "

Deutsche Friichte mit Eis und Sahne

natlirlich nur wahrend der Jahreszeit

3 enthilt Alkohol, " Niisse




taglich bis 11 Uhr, friihzeitige Reservierung erforderlich

Kleines Frihstlick 12
Brot oder Brotchen, Butter, Wurst und Kése,

eine Marmelade und gekochtes Ei

Grofles Frithstlck 18

wie oben, zusatzlich: Joghurt oder Misli, Glas Saft, Schinken und Hausmacher Wurst

Friihstiicks Biiffet Gast /ab 15
Reichhaltiges Friihstiicks Biffet

... nur auf Anfrage oder Bestellung, ab 15 Gaste

Kaffee, Tee oder Kakao geht zusitzlich

2 Setzeier (allgemeiner Sprachgebrauch Spiegelei)
2 Eier im Glas

3 Riihreier mit Krauter oder Tomate oder Kase
gebraten Speck

2/2 Tomaten gebraten ca. 150g

7 Niirnberger Wiirstchen gebraten

Portion Porridge, Haferschleim mit Milch - Siif oder pikant



nur von 142 bis 182 Uhr

Gemiisekremsuppe

Rinderbriihe mit feiner Einlage

XXL Salatteller die etwas groflere Variante
... mit Schweizer Bergkdse vom Mario Albin/Lumbrein aus Bio Herstellung
Brot zum Salat (wir schmeifien ungerne Lebensmittel in die Miilltonne)

NACHTRAGLICH und zusitzlich / supplement Brot bestellt

Kasebrot Schweizer Bio Berg Kase

Metwurstbrot™ gekocht

Schinkenbrot *roh

Strammer Max "> mit rohem Schinken und 3 Spiegeleiern

Biindner Sandwich "? mit Salat, Tomate, Biindner Fleisch un

'Nitritpokelsalz, >Antioxidationsmittel

ab7

ab7

11

14

ab1




von 142 bis 182 Uhr

Handkase mit Musik 8
(Handkise, Zwiebeln, Ol, Essig und Kiimmel) Brot und Butter fein garniert

... Doppelte Portion 14

Portion Hausmacher Wurst *? 9

Presskopf, Mett-, Blut - und Leberwurst mit Brot und Butter fein garniert

Portion Mettwurst "> Mettwurst mit Brot und Butter fein garniert 9
Presskopf "> mit Musik, und Brot und Butter fein garniert 10
Dreierlei Schweizer Kase 15

jung, mittel und rezent mit Brot und Butter

Biindner Teller

Biindnerfleisch und Bergkase mit Brot und Butter

Vesperplatte / Restaurationsplatte

Reichhaltige kalte Platte mit Brot und Butter (ab 2 Gaste)

Biindnerfleisch™
Luftgetrocknetes Rindfleisch hauchdiinn aufgeschnitten, die Spezialitit a

garniert mit Brot und Butter



