
La Soupe de Poissons, 
Servie avec rouille et toast 
    8.50 
La Terrine « maison »,  
Foie de volaille au porto 
    8.50  
 
La Salade de harengs doux, 
De chez « Corrue », marinés maison
           8.50  
 
La Salade de Gésiers de canard 
Vinaigrette de framboises, toasts 
Petits lardons   9.00  
 
La Salade chèvre chaud, 
Crottin de Chavignol, petits lardons 
 Miel ou nature ?  
    9.00  
Le Saumon fumé Ficelle 
De chez « Corrue » 
          12.00 
   (sup. menu 2.00) 
Le Foie gras de canard, 
Mi-cuit Maison       14.00  
   (sup. menu 4.00) 

Les entrées 

La Papillote de poisson, 
Dos de Poisson (selon arrivage) sur fondue de poi-
reaux, cuit dans sa feuille de papier.. 17.00  
 
Le Dos de cabillaud meunière, 
Cuit tranquillement au beurre...  20.00  
     (sup. Menu 2.00) 
 
 

Les Poissons 

La Bavette d’Aloyau ANGUS «Irlande », 200g  
            17.00 
 
Le PICANHA « ANGUS », 250g    
 Aiguillette  de rumsteack Irlande  18.50  
           (sup. Menu 2.00) 
 
L’Entrecôte Grillée « Irlande » 300g                    
     25.00 € (sup. Menu 4.00) 

 
Le Filet de Bœuf « ROSSINI »  
Sur toast et foie gras maison sauce porto 
    28.50 €  (HORS MENU) 
 
Le Tartare 200g,  
Prépare à notre façon   16.50  
 
Le Tartare au couteau « Italien » 
Basilic frais, Parmesan , huile d’olive, citron vert 
       16.50  
 
L’Escalope de Volaille Normande 
Champignons rosés, crème….  16.50  
 
L’Andouillette de Troyes Grillée 150g 
Sauce Charcutière     15.00  1 pièce 
       18.50  2 pièces 
     (sup. Menu 2 pièces 2.00€) 
 

Notre sélection de Viandes 

Menu Enfants 
12.00 € 

 
Une boisson Diabolo, Coca Cola, Oasis 

******* 
Steak Haché (le vrai), Frites 

Ou 
Jambon Frites 

Ou 
Poisson Meuniére (pas en carré) 

******* 
Une glace 

Ou, un mini gourmand 

Les Sauces Maison 
Poivre, échalotes,  
Porto, Roquefort, 

Maroilles 


