Mamam

VIETNAMESISCHE KUCHE




MITTAGSKARTE

Mo - Fr: 11.30 - 15.00 Uhr
alle Gerichte werden auf Wunsch
mit Mini-Frihlingsrollen serviert

, v/
GEBRATENES GEMUSE \recay

deine SoRe nach Wahl*, Reis als
Beilage

PANIERTES HUHNCHEN 12.50
mit GemuUse in SUR-Sauer SoRe,
Reis als Beilage

A
KNUSPRIGES HUHNCHEN 13.50
mit GemuUse in Hoisin Sol3e,

Reis als Beilage

GEBRATENER REIS ODER
A, F
NUDELN" "%/

mit Gemuse

A

KNUSPRIGE ENTE
mit Gemuse in Ingwer Sol3e,
Reis als Beilage (leicht scharf)

GEBRATI;\I\FIER REIS ODER 9.00
NUDELN
mit Gemuse & Hihnchen oder Tofu

KNUSPRIGE ENTE 13.50
mit GemuUse, rotem Curry, Kokosmilch
Reis als Beilage (scharf)

N
GEBRATENER TOFUF@ 10.00
mit Gemuse, rotem Curry, Kokosmilch
Reis als Beilage (scharf)

M10 KNUSPRIGE ENTE ~ 13.50

mit GemuUse in Zitronengras Sol3e,
Reis als Beilage (leicht scharf)

GEBRATENES HUHNCHEN 10.00
mit Gemuse, rotem Curry, Kokosmilch
Reis als Beilage (scharf)

*SOSSEN ZUR AUSWAHL:
ROTES CURRY, HOISIN, ERDNUSS, SUSS-SAUER, MANGO,KURKUMA,
ZITRONENGRAS, INGWER

SOSSENTAUSCH GEGEN AUFPREIS (1€ PRO GERICHT)_




VORSPEISEN

perfekt als kleiner Snack oder als Beilage zu unseren Hauptgerichten

SOMMERROLLEN - GOl CUGN'
vegetarisch ¢ mit Salat, Reisnudeln, Erdnlssen, Krauter in
dazu sul3-sauer Dip A\ 4 . Reispapier gerollt dazu vietnamesischer Di|oD &

. : 5a GARNELEN 7.90
2 GEBACKENE WANTAN .50 : 5p HOUHNCHEN 7.50

hausgemacht, gefillt mit F
Hahnchenhackfleisch & Gemiuse dazu 5¢ TOFU 7.50

stuB-sauer Dip : )
3 KRABBENCHIPS' .00 : 6 HUHNERFLEISCHSALAT 6.00
- GOl GA"
Karotten, SojasprolBen, Erdnussen,
Huhnchen & Krauter dazu vietn. Dressing

4 VIETN. FRUHLINGSROLLEN

- CHA NEM
hausgemacht, gefullt mit
Hanchenhackfleisch & Gemuse dazu
vietnamesischer Dip®”

SUPPEN

an kalten sowie warmen Tagen
(in klein und grol3)

9 GARNELENSUPPE 7.001 12.50

mit Gemuse, rotem Curry, Garnelen &
Krauter (scharf)

. =2
7 GEMUSESUPPE " 4.00 1 7.50

GemuUse in Tomatenbrihe

10 WANTAN SUPPE'° 5.501 10.50
mit Nudeln, Gemuse
& Krauter

8GLASNUDELSUPPEA'D 5.50 1 9.00
mit Gemuse, Hihnchen
& Krauter

) v/
BUN SUPPE \veeay) 11.00

Reisnudelsuppe, rotes Curry, Gemuse &
Krauter (scharf)
wahlweise: mit Hiilhnchen oder Tofu




VIETNAMESISCHE KLASSIKER

Spezialitaten aus der vietnamesischen Kiche

. . D,
PHO : BUN NEM o 14.50
Reisbandnudelsuppe, Krauter & : Bowl mit Rf‘elsnudeln, F.ruhllngsr.ollen,
s : ; Salat & Krauter dazu vietnamesisches
kraftig-aromatischer Bruhe )
Dressing

12 PH® PAU PHUY ' *16 BUN XAOQ" " 14.50
mit Tofu : gebratene Reisnudeln mit GemUse & Krauter
. wahlweise: mit Rindfleisch,Hihnchen oder Tofu,
oder mit Ente + 3.5

13 PHO GA’ :17 PHO XAO "™ 14.50
mit Hihnchen : gebratene Reisbandnudeln mit Gemise & Krauter
wahlweise: mit Rindfleisch,Hiihnchen oder Tofu,
oder mit Ente + 3.5

D,E,F,L

MIEN XAO 14.50

gebratene Glasnudeln mit Gemuse & Krauter

wahlweise: mit Rindfleisch,Hiihnchen oder Tofu,
oder mit Ente + 3.5

14 PHG BO
mit Rindfleisch

[ D,E,F,L

6969 : BUN BO NUONG . ~15.00
\‘:'/ . Bowl mit Reisnudeln, gegrilltem Rindfleisch,
. Salat & Krauter dazu vietnamesisches
Dressing

GEBRATENER REIS ODER NUDELN
immer mit Gemuse und/oder mit Fleisch (KEINE SOSSE DABEI)

F

F . A,
HUHNCHEN 9.00 : 26 KNUSPRIGE ENTE 12.50
RINDFLEISCH' 10.00 27 HUHNCHEN MIT 11.00
: ROTES CURRY GEBRATEN (SCHARF)

NASI GORENG 9.50 : )

A : 28 HOHNCHEN, RINDFLEISCH, 13.50
BAMI GORENG 9.50 * GARNELEN MIT ROTES CURRY

) A F : GEBRATEN(SC/JHARF)B
PANIERTES HUHNCHEN 11.50 RN
S HUHNC : 290 TOFU' ()

KNUSPRIGES HUHNCHEN 12.50 : 3p GEM(JSE‘@@




v/
VEGAN =
GEBRATENES GEMUSE
GEBRATENERTOFU

HUHNCHEN 70 GEBRATENE GARNELEN ==

GEBRATENES HUHNCHEN
PANIERTES HUHNCHEN" .
KNUSPRIGES HUHNCHEN

+ WAHLE DEINE SOSSE:
ROTES CURRY, HOISIN, ERDNUSS’,
SUSS-SAUER, MANGO,KURKUMA,
ZITRONENGRAS, INGWER

RINDFLEISCH y
GEBRATENES RINDFLEISCH 12.

EXTRAS

darf es etwas mehr sein?

AL E, F Qﬂ

PORTION GEKOCHTER REIS 2.50 SOSSE VEGAN

PORTION GEBRATENER REIS 3.00
ODER NUDELN

DESSERT

immer noch Platz fir ein Nachtisch

N1 GEBACKENE BANANENA .00
MIT HONIG & ZIMT




MAMMAM BOWL

kreiere deine eigene Bowl

BESTEHEND AUS:

Reis & Salat, Karotten, Gurken, dazu ein hausgemachtes vietnamesisches
Dressing (Knoblauch-Chili Fischsauce)

WAHLE DEIN PROTEIN:

e gebratenes Hihnchen
paniertes Hihnchen®
knuspriges Hihnchen®

gebratenes Rindfleisch

knusprige Ente”

vietnamesische Fruhlingsrollen

gebratener Tofu'

EXTRA TOPPINGS:

Mini-Frihlingsrollen
gebratenes Gemuse
Spiegeleic

Erdnlsse’
Fruhlingszwiebeln
Koriander

Chilis




ALKOHOLFREIE GETRANKE

O.35L

LYCHEESAFT 3.00

MANGOSAFT 3.00
O.3L.

APFELSCHORLE' 3.00
MANGOSCHORLE 3.00

LYCHEESCHORLE 3.00
o.aL

HOMEMADE ICE TEA 4.50
- TRA PA

COCA-COLA
COCA-COLA ZERO "
FANTA"®

SPRITE

MEZZO MIX ~
WASSER STILL
WASSER SPRUDEL

5

HEISSGETRANKE

VIETNAMESISCHER GRUNTEE 4.50
MIT FRISCHEM INGWER & HONIG

JASMINTEE, GRUNTEE
(KANNCHEN)

PFEFFERMINZTEE,
KAMILLENTEE

VIETNAMESISCHER KAFFEE
- CA PHE sUA a

INGWERTEE MIT —C

FRISCHEM INGWER & HONIG % Qi

ESPRESSO



https://theculturetrip.com/asia/vietnam/articles/tra-da-unsung-drink-hero-vietnamese-dinners/

