
MENU ALLA CARTA: AUTUNNO 2019 

“L'Acqua del Sindaco” 
è servita a tutti i tavoli ed è Buona,  
ecosostenibile e GRATUITA! 
 
 
GLI ANTIPASTI 

Nostra selezione di salumi e 
Giardiniera fatta in casa        € 10 

Zuppa di cipolle della bio fattoria Paradello 
gratinata al forno con il Gruviera e i crostini  € 10 

Crocchette di baccalà e salsa remolata    € 10 

Assaggio di Violino di 
pecora gigante bergamasca  di Silvestro Maroni   € 5 

PER TUTTO IL TAVOLO: 
Antipasto misto del Maistrì       € 11 a persona 
(salumi, giardiniera, 
bruschette, spiedini di       
lumache e bacon croccante, 
formaggio con confettura)    
 
 
 
I PRIMI PIATTI FATTI IN CASA 
 
Tortelli di zucca della bio fattoria Paradello al 
burro versato di Bagolino di A. Salvadori e salvia  € 10 
 
Gnocchi con Strachitunt della coop. S.Antonio in 
Val Taleggio, noci della Stella e pere    € 10  
 
Tagliolini all'uovo con sugo di pecora gigante 
bergamasca di Silvestro Maroni ed erbe aromatiche 
dal nostro orto          € 10 
 
Caramelle** al bagoss di A. Salvadori con fonduta 
al bagoss estivo e rosmarino dal nostro orto    € 10 
 
Risotto con vialone nano di Grumolo delle 
Abbadesse di Trevisan Federica con i porcini* e 
lo stracchino all'Antica della Valli Orobiche   
MINIMO PER 2                       € 10 a persona 
 
 
 
I SECONDI 
 
Coscetta di faraona cotta a bassa temperatura 
e stufata con i finferli        € 15  
 
Coniglio arrosto come ghè piasìa à lo zio Piero  € 15 
 
Sguanzù di manzetta di fassona piemontese 
brasata al Cellatica di Cà del Vént     € 15 
 
Stracotto di pecora gigante bergamasca di 
Silvestro Maroni          € 15 
 
Baccalà in casseruola gratinato al forno    € 15 
(bacalhau pescato nel mare del nord e nelle isole 
Faer Oer e lavorato in Portogallo) 
 
Tutti i secondi sono serviti con la polenta di farina di Esine 
 
 
 
I CONTORNI 
 
Patate di montagna al forno   € 4 
Polenta di granoturco e grano saraceno di Esine  € 3 



Insalata verde/mista   € 4 
 
 
 
I FORMAGGI 
 
Bagoss estivo alla piastra       € 9 
Cinque formaggi con confettura e miele del Lago d'Idro € 13 
Pecorino di Amatrice in foglia di noce – Un assaggio di 50 gr. € 4 
 
 
I DOLCI FATTI IN CASA        € 6 
 
COPERTO E PANE FATTO DA NOI IN  CASA     € 2,5 
 
Acqua minerale S. Pellegrino in bottiglia da 0,75lt  € 3,0 
Caffè della Torrefazione Gran Salvador di Paitoni G.  € 1,5 

 


