
mousse de yogur y crumble de galletas

lionesas de nata con frutos rojos

tarta de pastanaga y nueces

piña natural

lluç en cassola amb tomàquet i  ceba

arròs a paella de muntanya

timbal de botifarra esparracada i  allioli  d’all negre

escalopins de pollastre, ruca i  oli  de tomàquet sec

Ànec de gla confitat, compota de poma i  reducció de vi  negre (+8,00€)

entrecot de vedella gallega (500g),  patates i  pebrot de padró (+15,50€)

costella de porc guisada amb patates

gaspatxo de tomàquet, pastanagues i  taronges

amanida de verds, tomàquet i  ceba amb crema balsamica

pasta amb salsa de tonyina, tàperes i  albergínia

causa limenya amb tonyina ( pastís fred de patata, advocat i  enciam)

graten de patata amb ou poché i  salsa de pebrots (+3,00€)

mutàbal d´albergínia amb torradetes

mini blinis de té matxa amb tàrtar de salmó (+2,50€)

M E N Ú   

#SANTAMAGDALENA

P E R  C O M E N Ç A R  . . .

P O S T R E S  . . .

Todos nuestros platos pueden contener trazas, coméntele al camarero si presenta alguna alergia o intolerancia. 

P A R A  C O M E N Z A R  . . .

P O S T R E S . . .

S E G O N S  A  E S C O L L I R . . . .
S E G U N D O S  A  E S C O G E R . . . .

P R E C I O  M E N Ú  /  1 8 , 0 0 €  

Ley de residuos 7/2022 del 8 de abril / obligación de cobrar envases de plástico de un solo uso (+0,60€)

incluye : copa de vino   , agua y gaseosa por mesa,   y pan  

café y cortado (+1,00€)

               Refrescos, Carajillo e infusiones (+1,50€)                              

M E D I O  M E N Ú  /  1 4 , 5 0 €   

M E N Ú  D O S  S E G U N D O S  /  + 5 , 5 0 €   

no es posible medio menú con platos con suplemento mousse de yogurt y crumble de galletas

lionesas de nata con frutos rojos

tarta de zanahoria y nueces

piña natural

merluza en cazuela con tomate y cebolla

arroz en paella de montaña

timbal de butifarra esparracada y alioli  de ajo negro

escalopines de pollo, rúcula y aceite de tomate seco

Pato bellotero confitado, compota de manzana y reducción de vino tinto (+8,00€)

entrecot de ternera gallega (500g),  patatas y pimiento de padrón (+15,50€)

costilla de cerdo gizada con patatas

gazpacho  de tomate, zanahorias y naranjas

ensalada de verdes, tomate y cebolla con crema balsamica

pasta con salsa de atún ,  alcaparras y berenjena 

causa limeña con atún ( pastel frío de patata, aguacate y lechuga)

graten de patata con huevo poché y salsa de pimientos (+3,00€)

mutabbal de berenjena con tarraditas

mini blinis de té matcha con tártar de salmón (+2,50€)

 GLUTEN FREE

 DRIED FRUITS

• VEGETARIAN

• VEGAN

 Lactose FREE

• Seafood


