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UNA BIRFERIA DI NOSIETRADIZION!

)

Ak

LA BIRRA FORST FU FONDATA NEL 1857.
Gia allora Josef Fuchs, capostipite della
dinastiabirraia, intui confelice ispirazione,
che quella in cui ancor oggi e collocato lo
stabilimento era la zona perfetta:

la superba acqua di sorgente, ampi
spazi di fondo valle, aria pura in una
natura incontaminata, con le maestose
montagne a fare cornice.

La perfetta armonia fra un rispetto assoluto
della natura nelle sue manifestazioni e una
tecnica allo stato dell'arte, fa di Forst la
depositaria di un arte birraia senza eguali.
Ancora oggi la birra Forst & proprieta della
famiglia Fuchs che tiene fede nel corso
degli anni alla sua filosofia esistenziale:

la qualita eccelsa dei suoi prodotti
nell'assoluto rispetto della natura!

LEGENDA

© " INGREDIENTE CONGELATO O SURGELATO ALL'ORIGINE
'SERVIZIO € 2,00 - ALLERGENI ALIMENTARI: DOCUMENfAZIONE FORNITA SU RICHIESTA DAL PERSONALE

- € LAVORATO FATTO IN CASA, ABBATTUTO E CONGELATO
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FORST KRONEN

SPECIALE
1t0,20 1t0,40
€3,00 | €5,00

[t0,50 | 1t1,00
€5,50  €10,00

e

FORST SIXTUS

DOPPIO MALTO SCURA
1t0,40
€5,80

It0,20
€3,60

It 1,00
€10,50

FERMENTAZIONE bassa

Amaro 23 EBU

6usto rotondo, leggero, fresco, dissetante,
con retrogusto leggermente luppolato
AROMA moderato

GRADI ALcoLicl alc. 5,2% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6-8° C

ABBINAMENTI gastronomia impegnata

Kronen significa corona, sinonimo di nobilta

ed indica I'identita di questa birra che & la punta
di diamante di Forst. La si pud incontrare ovun-
que: sulle piste da sci per una pausa, nelle Stuben
accompagnata da speck e castagne. La Kronen
rappresenta I'Alto Adige, la terra dov' nata e alla
quale & intimamente legata. Forte, seria ma an-
che piacevolmente di compagnia.

FERMENTAZIONE bassa

AMARO 27 EBU

Gusto vellutato con marcato sentore di malto, note
calde di caramello tostato e speziato

AromA profumo intenso di malto tostato, ingentilito
da una nota discreta di luppolo

GRADI ALCoLIcCI alc. 6,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 7-8° C

ABBINAMENTI adatta a formaggi e dessert

Prodotta per la prima volta nel 1901 per
festeggiare la nascita del primogenito maschio
di Hans Fuchs, questa birra & stata denominata
S.Sixtus in onore del santo omonimo, al quale
la mamma Fanny era particolarmente devota.

La ricetta di questa birra inimitabile & rimasta inal-
terata nel tempo, solo il nome & stato modificato
perdendo la "S" (di Santo) iniziale.

= T
FORST VIP PILS

It0,20
€3,10

It0,40
€5,30

It 1,00
€10,50

FERMENTAZIONE bassa

amaro 30 EBU

gusto fresco ed elegante

AroMA |egante intensitd, luppolata, secca

GRADI ALcoLicl alc. 5,0% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO &-8° C

RBBINAMENTI antipasti raffinati, pesce, carni bianche

La produzione della birra Forst VLLP. Pils & legata
ad un atto di rispetto e di gratitudine. Il 16 Giugno
1967

il Presidente della Forst, Ing. Luis Fuchs, festeggio il
suo 50° compleanno e i suoi mastri bimai decisero di
dedicargli una nuova tipelogia di birra: la Forst
V.I.LP. Pils. E' 'unica birra di questa tipologia
totalmente italiana in commercio nel mercato
nazignale.

A

ORST
FELSENKELLER BIER

NON FILTRATA
1t0,30 1t 1,00
€4,20 | €10,50

<

FORST HELLER BOCK

DOPPIO MALTO
1t0,20 | It0,40
€3,60 | €5,80
1t0,50 | It1,00
€6,40 | €10,50

WEIHENSTEPHAN

It0,30
€4,20

WEISSBIER
1t0,50 1t 1,00
€6,00 | €10,50

FERMENTAZIONE hassa

AMARO 23 EBU

Gusto rotondo e ben strutturato
AROMA morbido e piacevole

GRADI ALcoLicl 5,2% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6-8° C
ABBINAMENTI gastronomia tradizionale
e piatti complessi

Questa specialita birraria, naturalmente torbida,
perché infustata direttamente dal tank di matu-
razione e quindi non pastorizzata, non filtrata,
sorprende l'attento appassionato di birra con il
Suo sapore pieno, corposo e con un retrogusto
morbido che invita a berne un altro sorso!

FERMENTAZIONE bassa

AMARO 29 EBU

GUSTO pieno, ben strutturato
AROMA moderato

GRADI ALcoici alc. 7,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO 7-8° C
ABBINAMENTI piatti complessi

Birra da meditazione che si rivolge soprattutto a
chi ama le birre forti, ben strutturate

e moderatamente luppolate. Di corpo pieno,
morbida al palato, non manifesta l'effettiva gra-
dazione alcolica. La caratteristica principale e |'i-
niziale sensazione dolce che lascia il posto ad un
retrogusto luppolato. Facile da bere nonostante
la complessita degli aromi.

FERMENTAZIONE alta

AMARO 14 EBU

Gusto note morbide di malto, aromi di lievito
accentuati, di erbaceo, con retrogusto di banane
mature, con ricordi di garofano

GRADI ALcoLicl alc. 5,4% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO /-8° C

ABBINAMENTI pietanze leggere, piatti estivi

Nulla riuscira a ristorarti meglio di questa birra
difrumento naturalmente torbida e dall'affascinante
sapore di lievito fresco.

Si abbina perfettamente a pietanze leggere,
dal gusto delicato.



FORST 0,0%

ANALCOLICA
1t0,33
€3,80

ESTRELLA DAURA

PER CELIACI

It0,33
€4,80

FERMENTAZIONE bassa

AmARo EBU 20

GUSTO Caratterizzata da piacevoli note di luppolo,
questa birra ha un gusto pieno e bilanciato.
AROMA delicato con piacevoli note di luppolo
GRADI ALcoticl alc. 0,0% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6° C

ABBINAMENTI piatti leggeri, carne bianca

Vivace e dissetante, FORST 0,0% ¢ la birra ideale
per un consumo responsabile e uno stile di vita
consapevole. La sua freschezza rigenerante per-
mette di godersi a fondo ogni momento della
giornata.

FERMENTAZIONE hassa

Gusto leggero e accattivante con leggerissime
note speziate e un delicato retrogusto amarognolo
AroMA di luppolo e malto con note speziate

GRADI ALcoLicl alc. 5,4 % vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO 7-8° C
ABBINAMENTI piatti delicati, carne bianca e formaggi

Estrella Damm Daura garantisce un livello di
glutine inferiore alle 3 ppm (parti per milione),
rendendo cosi adatto ai celiaci un prodotto che
in partenza ha un'ingredientistica glutinosa,
I'orzo. Il risultato € straordinario, una birra vera
al 100% e non un surrogato.

BIRRA IN BOCCALE

FORST KRONEN

SPECIALE
1t0,50 1t1,00
€5,50 | €10,00

FORST 1857

CHIARA
1t0,33
€3,80

FORST
FELSENKELLER

NON FILTRATA
1t0,33
€4,20

FERMENTAZIONE hassa

AMARO 23 EBU

Gusto rotondo, leggero, fresco, dissetante,
con retrogusto leggermente luppolato
AROMA moderato

GRADI ALcoLici alc. 5,2% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6-8° C

ABBINAMENTI gastronomia impegnata

Kronen significa corona, sinonimo di nobilta

ed indica l'identita di questa birra che ¢ la punta
di diamante di Forst. La si puo incontrare ovun-
que: sulle piste da sci per una pausa, nelle Stuben
accompagnata da speck e castagne. La Kronen
rappresenta I'Alto Adige, |a terra dov'e nata e alla
quale & intimamente legata. Forte, seria ma an-
che piacevolmente di compagnia.

FERMENTAZIONE bassa

AMARO EBU 16

Gusto fresco di malto chiaro armoniosamente unito ad
una leggera nota di luppolo.

AROMA estremamente puro, con leggeri sentori di
luppolo.

GRADI ALCoLicl alc. 4,8 % vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6° C

ABBINAMENTI ZUppe, pesce e formaggi a pasta molle

Birra morbida all'assaggio, con richiami sfumati di
malto, miele ed acacia, con una nota amarognola
molto delicata, piacevole nel retrogusto.

FERMENTAZIONE hassa

AMARO 23 EBU

Gusto rotondo e ben strutturato
ARoMA morbido e piacevole

GRADI ALcoLicl 5,2% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO 6-8° C
ABBINAMENTI gastronomia tradizionale
e piatti complessi

Questa specialita birraria, naturalmente torbida,
perché imbottigliata direttamente dal tank di
maturazione e quindi non pastorizzata, non filtrata.
Sorprende l'attento appassionato di birra con il
SUO sapore pieno, corposo e con un retrogusto
morbido che invita a berne un altro sorso!



Cacqua minenale

URGIVA -

BEVANDE

ACQUA
SURGIVANATURALELT. 0,5
SURGIVAFRIZZANTELT. 0,5

[T.0,5€2,00

BIBITE IN BOTTIGLIA

COCA COLA, COCA COLA ZERO,
FANTA, SPRITE
[1.0,33-€3,50

FUZETEA LIMONE O PESCA
[1.0,33-€3,50

SUCCHI DI FRUTTA

ACE, ARANCIA, MELA,
ALBICOCCA, ANANAS
[1.02-€3,50

VINI

BIANCO O ROSSO IN CARAFFA
[1.0,25-€3,00/11.0,5-€6,00

VINIIN BOTTIGLIA

CHIEDI AL CAMERIERE

AMARI

MONTENEGRO, JAGERMEISTER,
AVERNA, LUCANO, FERNET BRANCA,
BRANCA MENTA, PELINKOVAC,
AMARO DEL CAPO, UNICUM, BRAULIO
€4,50

GRAPPE
MARZADRO
chiedila carta al cameriere

LIQUORI

LIMONCELLO
€3,50
STRAVECCHIO, SAMBUCA,
BAILEYS, DI SARONNO,
€4,00
WHISKEY GLEN GRANT, E JACK DANIEL'S
€5,00

CAFFE
ESPRESSO, DECAFFEINATO, D'ORZO
€150
CORRETTO
€250

...................O..............................‘J' o000~ %00

MENU DEI PICCOLI

SERVIZIO INCLUSO

PLUTO €800 PIPPO €8,00
Crocchette® di pollo Piccola milanese® di pollo

& patate® fritte & patate® fritte

MINNIE €800  PAPERONE €8,00

Hamburger® & patate® fritte Wurstel & patate® fritte

PASTA ALPOMODORO O AL RAGU € 8,50




ecee- i nengl,
(rbaponitl; pani
ntheceiati penfetti
oo Ly tnies Linatel,
benape e chauti!

lo-slince di; maiafe colte alla peagewm ::’ '
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crsccante fusni e menbidissime dentn! =




SAPORI ALTO ADIGE

SPECIALITA

SPATZLE VERDI € 11,00 MASTRO BIRRAIO € 13,80
Spatzle® verdi agli spinaci con Patate saltate, speck croccante Alto Adige,
crema di latte, speck e ricotta affumicata e uova all'occhio di bue
KNODEL ALLO SPECK € 13,50 PADELLATA € 17,00
Canederli® allo speck con sugo di gulasch Patate in tecia, straccetti di maiale arrostiti
con bacon cipolla e funghi, il tutto servito
KNODEL TRIS € 1450 con crostini di pane
Tris di canederli® (speck, spinaci,
formaggi) con burro fuso e formaggio grana VIENNA PAIO € 1000
Due salsicce Vienna, crauti, senape
MERANO € 19,00
Stinco® di maiale arrosto alla birra cotto a bassa CRAGNO PAIO € 13.00
temperatura con crauti, cren e patate in tecia Due salsicce di Cragno, crauti, senape '
GULASCH € 19,50

Gulasch di manzo cotto a bassa temperatura

%WWW con canederlo® allo speck e polenta

U tuol platti
BREZEL" € 2,80

RICETTE CON LA BIRRA
BIRRAMISU

Tiramisu della casa
alla spuma di birra Forst Sixtus

€6,00

CARNI BOLLITE nveraneptin

SOLO STAGIONE INVERNALE €8,50

BOLLITO MISTO €20,00 PORCINA €14,50
Porcina, cuor di coscia, prosciutto cotto, Porcina, crauti, patate in tecia, senape, cren
1/2 cragno, cotechino, crauti, patate tecia, senape, cren

CARRE AFFUMICATO € 15,50
PROSCIUTTO COTTO €13,00 Carreaffumicato, crauti, patate in tecia, senape, cren
Prosciutto cotto, crauti, patate in tecia, Senape, cren

COTECHINO € 13,00

Cotechino, crauti, patate in tecia, senape, cren

S INGREDIENTE CONGELATO O SURGELATO ALL'ORIGINE - & LAVORATO FATTO IN CASA, ABBATTUTO E CONGELATO
SERVIZIO € 2,00 - ALLERGENI ALIMENTARI: DOCUMENTAZIONE FORNITA SU RICHIESTA DAL PERSONALE
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,_..CI‘METT-

FORST V.L.P. PILS

E' LABBINAMENTO
PERFETTO

CON GLI ANTIPASTI!

STUZZICHERIE FRITTE

PATATE® FRITTE
€5,00

CROCCHETTE® DI POLLO
6 pz.
€8,00

VERDURE MISTE PASTELLATE®
€9,00

JALAPERNOS®
4 pz.
€8,00

STUZZICHERIE FRITTE MISTE
verdure pastellate®, Jalapefios® 2pz.
crocchette di pollo® 4 pz.

€12,00

ANTIPASTI

CAPRESE DI BUFALA

con pomodoro e olio al basilico

€10,50

PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
€12,00

SPECK DELL'ALTO ADIGE

con Brezel e Rafano

€11,50

AFFETTATO MISTO
mortadella, crudo S. Daniele, salame di cervo,
speck e formaggio

€16,80



GNOCCHI® DI PATATE

con burro, ricotta affumicata e salvia
£11,00

al ragu di camne
€12,00

con sugo di gulasch
€13,00

PRIMI PIATTI

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

ssceeessseeevcccscssscssss
guanciale di maiale, uova
pecorino, sale e pepe
€11,00

ZUPPA® DI STAGIONE € 9,00

(chiedi al cameriere)

MAXI HAMBURGER®
fatto in casa di carne di manzo da 300 gr.
servito con cipolla caramellata,
patate® fritte e salsa Forst
€16,50

GRIGLIATA MISTA
PER DUE PERSONE

con carni di manzo e di maiale,
' galletto®, cevapcici®, wurstel, bacon, cipolla,
patate® fritte
€38,00

CEVAPCICI®
alla griglia serviti con cipolla,
patate® fritte e salsa ajvar
€13,80

TAGLIATELLE ALLE VERDURE

con caponata di verdure
e pomodorini
€11,00

SECONDI PIATTI

TAGLIATA DI POLLO
a ferri senvita con ruicola e pomodorini
€13,00

PIATTO P.EV.
petto di pollo ai ferri, formaggio alla piastra,
verdure grigliate e salsa Forst

€16,50

GALLETTO® ALLA DIAVOLA
accuratamente speziato
e leggermente piccante, servito con
patate® fritte
€16,50

COTOLETTA® IMPANATA
" scelt, di pollo o maiale,
servita con patate® fritte
€14,00

LJUBLJANSKA®
di maiale impanata farcita con prosciutto cotto e
formaggio, servita con patate® fritte e salsa Forst
€17,00

BRATWURST E FORMAGGIO
salsiccia® di Bratwurst e formaggio alla piastra serviti
con cipolla caramellata e patate in tecia
€15,00

HAMBURGER VEGETARIANI
Due hamburger® di verdure e scamorza
serviti con patate fritte® e salsa Forst
€14,00

Per accompagnare i tuoi piatti,

BREZEL® € 2,80




100% GARNE

1. filetto

2. lombata/roastbeef
3. costata
4.scamone

5.fesa

6. noce

7. sottofesa

8. girello

9. geretto posteriore
10. copertina di spalla
11. sottospalla reale
12. collo

13. biancostato

14. pancia

15. punta di petto
16. geretto anteriore
17. muscolo spalla
18. girello di spalla
19. copertina sotto
20. fesone di spalla

13

14

\ v,
S
\ 11 =
i2
10

8} 15
17
16




ENTRECOTE

bistecca alta di manzo ai ferri
£18,50

TAGLIATA

di roastbeef ai ferri
£18,50

TAGLIATA RUCOLA E GRANA @

di roastbeef ai ferri
con rucola e grana
€1900

TRE TAGLI Al FERRI

(entrecote, filetto e roastbeef)
€24,00

FILETTO

di manzo ai ferri
€ 26,00

FILETTO AL PEPE VERDE

di manzo
al pepe verde
€28,00

EVVIVA
I,A GRIGLIA

CONTORNI
IN ABBINAMENTO
CON LE CARNI

PATATE  FRITTE

PATATE IN TECIA

CRAUTI

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE
INSALATA MISTA



SHZOS!yppETITOS)

HAMBURGER - PANINI CALDI - CLUB SANDWICH

HAMBURGER

con carne di manzo da 150 gr.

TIROLO € 11,00

Pane®, hamburger® con cipolla,
pomodoro fresco e cetriolini,
servito con patate® fritte e salsa

GARDENA € 13,00

Pane®, hamburger® con formaggio fuso,
servito con patate® fritte e salsa

STELVIO € 13,00
Pane®, hamburger® con bacon grigliato,
servito con patate® fritte e salsa

MARLENGO € 14,50
Pane®, hamburger® con bacon grigliato
e formaggio fuso,
servito con patate® fritte e salsa

BRUNICO € 18,00
Doppio hamburger® con bacon grigliato,
formaggio fuso e cipolla in padella,
servito con patate® fritte e salsa

CARBONARO € 16,00

Pane®, hamburger® formaggio fuso,

crema di carbonara e guanciale, servito con

patate® fritte e salsa

PANINI CALDI

PRIMAVERA € 11,00
Pane® Prosciutto cotto, formaggio fuso e foglia
di insalata, servito con patate® fritte e salsa

CONTADINO € 12,00
Pane®, funghi, melanzane, zucchine,
formaggio fuso e foglia di insalata,
servito con patate® fritte e salsa

APOLLO € 12,00
Pane® cotoletta® di pollo impanata,
pomodoro, foglia di insalata e maionese,
servito con patate® fritte e salsa

SAPORITO € 12,50
Pane®; salsiccia alla griglia, formaggio fuso,
cipollain padella e foglia diinsalata,
servito con patate® fritte e salsa

GUSTOSO € 13,50
Pane® petto di pollo e bacon alla griglia,
formaggio fuso e foglia di insalata,
servito con patate® fritte e salsa

CLUB SANDWICH

tutti accompagnati da patate® fritte e salsa

BOLZANO € 14,50
Pane® tostato, prosciutto
cotto, formaggio, bacon,

pomodoro, lattuga e
maionese servito con patate®
fritte e salsa Forst

pane ai 5 cereali: + € 1,00

TRENTO € 14,50
Pane® tostato, petto di pollo
alla griglia, formaggio,
bacon, pomodoro, lattuga e
maionese servito con patate®
fritte e salsa Forst

TRIESTE € 14,50
Pane® tostato, melanzane,
zucchine, Jalapefio piccante*
a rondelle, formaggio fuso,
pomodoro e lattuga, servito
in piatto con patate® fritte e
salsa Forst

*su richiesta senza Jalapefio



INSALATA MISTA

€5,50

VERDURE GRIGLIATE
verdure di stagione
€6,50

PATATE IN TECIA

€5,50

CONTORNI

INSALATONE

INSALATA MISTA MAXI

€750

VERDURE GRIGLIATE MAXI
verdure di stagione
€9,30

CRAUTI

£€5,50

CON BASE DI LATTUGA, RUCOLA, RADICCHIO,
CAROTE, MAIS, POMODORO E CETRIOLI

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA

€11,50

BACON GRIGLIATO E UOVA

€11,50

TONNO OLIVE E UOVA

€11,50

FETA GRECA E OLIVE NERE

€11,50

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA

€11,50

STRACCETTI DI MANZO0

€11,50

Per accompagnare i tuoi piatti...

BREZEL" € 2,80




LA SCROCCHIARELLA

CROCCANTE AL PRIMO MORSO MA MORBIDA ALLINTERNO,
CON UNA CONSISTENZA LEGGERA:
LA PIZZA SCROCCHIARELLA® E LA SCELTA GIUSTA PER CHI

RICERCA GUSTO E DIGERIBILITA!

SCROCCHIARELLA
MARGHERITA PARIGINA
oot mozerclo, @osico pomodoro mozzrell,
€950 S prosciutto crudo
€13,00
DIAVOLA CAPRICCIOSA

pomodoro, mozzarella,
salamino piccante

€11,00

FIORITA

pomodoro, mozzarella,
@ rucola, pomodorini e scaglie di grana

€11,00

PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto, funghi

€11,50
ORTOLANA

00 0000000000000 0000000000°
pomodoro, mozzarella,
verdure alla griglia

€11,00

<2 FUORI COTTURA
AGGIUNTE: DA € 1,00 A € 5,00

00 0000000000000 00000000000
pomodoro, mozzarella, carciofini, funghi
trifolati e prosciutto cotto

€12,50
MORTADELLA E PISTACCHIO

mozzarella,
€ mortadella, crema e granella di pistacchio,

pomodori secchi
€13,00

MONTASIO E SPECK

crema di radicchio, mozzarella fior di latte,

radicchio, montasio, speck
€13,00




RISTORANTE BIRRERIA
FORST TRIESTE

vwv

YYYY

T e 0 nstorénte blrrerla FORST e snuafo dal 1956 nel

Al \centro della mtta vrcmo aIIa stazmne ferrowanq &

'\1

RIAPERTA AL PUBBLICO E COMPLETAMENTE RINNOVATA

L NAUGURAZIONE DELLA BIRRERIA FORST -EUROPA-

Un nuove leecale ehe fa onore ai cosiruvitori cittadini

Ieri sera, alle 17, con I'interventn
dj numeres] invitati & stato inau-
gurato e rlaperto al nubblico il
nuovo Ristorante Birreria «Euro-
paz, nel moderno palazzo sorto al
posto dell’antica birreria triestina.

Dopo la benedizione dei i
il gestore sig. Fidel ha porto als
I'ing, Fuchs, con re delegato
della rinomata fal 4 Meranase
che ha voluto quest'opera e alla
ntile signora brevi parole di
graziamento, < ha risposto
Uing. Fuche augurande le migliori
fortune a] rinnovato ed elegante
lncale & rilevando la soddisfazione
gsua personale e della Faorst per il

r lavoro - compiuto, I1
Carlo Frandoli, & nome
imprese ¢ degli artigiani che
realizzato quest'opera, ha
aziato la Ditta che ha dato
a fiducia ad imprese locall, fidu-
cia amplamente meritata visti i
risultati.
seguito

un. rinfreseo veras

ile, che ha -htr\ modo

ati di gustare la appres-

i 3m1-,| birra meranese unita-

menta a seelti platti veramente di

nreparati dagli esperti euo-
chi dell’«Europas,

Un locale accogliente

Cld che colpisce subito grade-
volmenta U'ospite & la luminositd
degli ambienti data dagli ampi
nestroni in cristallo, dalle tinte

r Il

I.zplratn alle tipiche brrerw i1
le & di una confortevele acco-
nza e dl un buon gusto che ri-
1 ano maestra dl
lonista, no-

1t i di architet-
tura mtema B non poche &ono
atate le difficoltd felicemente su-
perate dall’artista, che non poteva
portare mutamenti alla statica ob-
bligata dei loeali,

La birreria vera e propria, con
un soffitte a cazsettoni in larice,
& suddiviza in eleganti scomparti
in legno, Un razionale baneco, con
la parte superiore in acciaio inos-
sidabile, la centrale in legno seel-
to e lo zoceolo in marmo. corre
lunge la parete principale, in-
gentilito da aleuni pilastri deco-
rati in sgrafito smaltato.

Un gruppo di lampade, in ferro
battuto, provvede all'illuminazio-
ne dell’ambiente, che, con le lu-
ei indirette del banco, ecrea un
gradevole insieme di tonalitd liete
¢ riposan

Nella saletta inferiore, un pan-
nello, di gentile suggerimento
prim , illustra I'antica fabbri-
cazione della birra. Note
attaceapanni, ferro battuto ed
ottone, di fine ideazione, e un mo-
bile di servizio in legno, scolpito
con abile fattura.

A sinistra della bussola d'entra-
ta, un portale in cr llo di ac-
cesso alla Sala Sixtus, il risto-
rante, amblente appartato & tran-
quille, in uno stile pia severo,
calatmlmzam da un soffitto ti-

ato & gesso bianco, da un pila-
trale con motivi in sgrafi-
ati a 3. Giusto, alla chie-
longobarda_dj Muggia V
da quattro ori
lampade fiamminghe & da una
artistica vetrata dipinta di gusto
arcaico, che da sulla galleria del-
la sala, angolo intimo e sugge-
stivo del locale. Dalla galleria, at-
traverso una cancellata pure in
ferro battuto ed ottons, gustcse-
ments modellata, si passa nella
Belotta del Cacciatori, dalle pare-
ti di un verde rlpn:ante istoriate
con scens di ceceia in egrafite
chiarn. Nells opere in ferro battu-
to ricorre spesso il simbolo della
birra Forst, quele elemento de-
corative. Aleune tele dipinte com-
pletano 'abbellimento dei locali.

Servizi modernissimi

@l impiant] di servizio, certa-
menta i pili adere alle attuali
norme dell'igiene della tecnica
maderna, sono statl particolar-
mente seguitl da) sig. Fidel, che
vanta una csperienza di dec i
campo, ¢ ¢he ha volute quind
installare att rom—ature moders
me c')e fossero in grado di

agli uspm il meglio
;-io nella cucina e nella

o

setta
chia e al mare,

del retrobanco

alle ca"r'ci [ rigorifere, da]]n

pcntom atomica gig

na per la lavatura ‘automatica

dagl scaldavivan-

impianto di
ié

\lollp stoviglie,

@ re primavera, al
della eucina, fornite dalla Zopp
contribuisce, insomma, a
inscere che nulla & stato tra-
scutata per gurnntuc ogni cano-
pilt accurals
cucina €
come non ab-
biamo ma a\u o ancora l'occasio-
ne di eons Té,

Il locale & uclatn. per una per-

fetta abitabilith in ogni stagione,
di un complesso impianto di ven-
tilazione e condizlonamento, eo-
struito dalfa Ditta ing. Calliga

L'opera compre:
differenti, eon
I
tilazlone dell'arla vizlata, pe
riscaldamente ¢ [umidificazion
dell'aria calda durante la sta-
gione invernale, ed 1nf e per il

1

la
I} funzionamento
di questi gruppl & del tutto auto-
matico.

staglom estiva

Gli arredamenti

:damentl in legno sono
officine dello stabili-
i. Basi rappresanta.

dell'arte della lavorazione d

gno e sono da gmmirars] parti co-
larmente per ['accurates della
esecuzione e p»r la pe

tenuta nella finitura

bellezza dei legni natu"a
formano la decorazione

sale, rivela esattemente come la
materia prima nelle mani I'ar-
tista e dell’artiglano, nchilments

g1 trasforma in opera d'arte o in
un capolavors di nre_e;evc]e fag-
tura,

All'ideazione artistica lo stabi-
i

imento Frand sLpUto eccop-
are con quella abilit he ne
deriva da una lunga e matura
o8 nza, Una esecuzions vera-
ments di alto livello
gri larice, olmo,
per i estimenti.

a cassettoni, per le vetrate, per
grande bancone, per | mobili i
servizio e per { banconi all'ingiro
delle pareti delle sale donana agli
ambienti vivacitd e colore e con
la naturalezza delle varie tinte
@ delle venaturs, formano un as-
sieme di gaio e confortev
pozo in un ambiente
stinzione.

Impianti telecomandati

Tutto 1'Q
nite ed installato
vio Bonifacio, mer
particolare rilievo,

mpianto elettrico, for-
lla Ditta Sil-
ta un cenno di
anzitutto per

1 sano
di un quadro centrale di ori
fattura, racchiuse in una eleg:

]
eornice dorata ilo  lastre di
Perzpex. I va ki vi sone
comandal automaticamente (a

mezzo teleruttori e valvele auto-
matiche), distinti da spie e segna-
li luminosi, con il risultato di con-
ferire una notevele eieurezza ed

una assoluta semplicith di ma-
novra.
Sono stati impiegati gli appa-

recchl ed §
nuovi

materiali offertl da!
della  tecnica i\11
]

progressi

questo campo.

Birreria Forst si pone all’ a.\>a11-
guardla,

Le decorazioni

la decorazionas degll am-
vasta parte & stata ri-
nostri abi-
torl e deco-

[’r:lﬂit‘
a, del pilastri,
@50 veramente in
s{ intona alla li-

esecuzione d

decorati in
urramentad
'amp.{de decorate,
ura a spruszo delle va
me serramenti ece,
i a [filetti

tembre 94'

Le attrezzature frigorifere

Esscnziale in un locale del ge-

u: attrezzatura frigorifera del-
Furopas, opera della CLLE.RA,
ch via Coroneo, quale concessiona-
ria della marca «Frigidaires»,
comprende: una  speciale cella
per il Desce, carnumi L]
verdure, tr ne

Ung per

zione ¢ L -
planti sono autonomi, con funzio-
namento automatico a temperatu-
ra_costante,

Le cella PL] il banco si_av
no del

algo-
ph rogrediti crea-
che come no-
to appartie gruppo ameriea-
no dellg G neu \r-n.ms La cella
per la birra ha una ventilazione
data da un refriger:
tore ad aria forzata, d
forma circolare, che d
gquaments in tutte 1'ar
I ta senza creare dan-
TEl e garantisce quindi
11 pr_rELtla u:on.senux.:u‘le dej pro-
dotto,

[ pavimenti
Spicca nelle sale la elegante pa-
vimentazione, in parchettj di ro-
vere, che & stata fornita e messa

In opera dalla Fabhrica Tricstina
Parchettj Torresella con la con-

sueta accuratezza, Il lavero & eoin-
perfetta laccatura

pletato da un

olto importante,
strato guperficiale se
% cessitd di raschiare e rifare
il fonuu

n de]]o q.rato
La paviment:
marmo, f‘Pl ]j Pal
grande effetto cd mton'll]
I'ambiente, & uno reu

o, specnal.zzata nel ra"nr) & in

grado di effettuare a piena soddi-
sfazione dei committenti, ed & sta-
ta usata prinzipalmente nel salo-
ng della birreria,

Le altre forniture

Anche nel campo dells tovaglies
rie la birrerla <Europa» ha voluto
attrezzarsi nel modo migliore, e si
& quindi rivolta ad una nota Ca=
sa grossista tessile, la Ditta A,
H g & Figli, fondata nel
ha fornito tovaglierie candi=
de e colorate, appositamente fab.
bricate con materie prime di alta
qualitd in cotone e lino, che
no «8 Jacquards stemmi e d
della nuova birreria,

Della Ditta Ernesto Fasana, di
via Carplsen 12, ben nota per i
suoi lavori in accialo inossidabile
@ radlatori per auto. seno i vari

- ripiani ecc
nssidabile, oltre alle
f di profllati metall
Un c¢enno particolare merit
grande banco di mescita, s
pantesi su una lunghezza
salvo errora i) pin lunga
cste, saldato elettricamente
in Lt‘ pezzo unice, vero capolavos
ro nel suo genere, che porta anche
Ie colomne di erogazione della
birra,

Per 1 vinl invece gli implanti
idroelevatori, dotati di quattro ru-
binetti, eon relativi gruppi, sono

atl forniti & messi in opera dal-
Ia Ditta Giuseppe Crivich di via
Coronee 39, concessionaria della
Ditta .'Elnndava]h di 1\r 3

Il Ristorante " Forst
«Burapas, attrezzatn per soddisfa.
re ogni pil esigente gusto con la
sua tavola calda e fredda e la sua
cucina perfatta, & senz'altro umno
dei pitt tipicl ed ospitali ambienti
della cittd, dove ogni confarto &
agsicurato alla clientelgy assieme a
un signorile servizio; per au=
guriamo al nuove ritrove le mi-
gliori fortune,

CORTILE DELLE MILIZIE

MAMFESTAZION TEATRALI ESTATE 1936

A CURA DELL’ENTE AUTONOMO
DEL TEATRO COMUNALE «GIUSEPPE VERDI»

STAGIONE LIRICA

QUESTA SERA ALLE ORE 21

Prima rappresentazione
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